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GB DESCRIPTION

Pusher
2 Transparent lid
3. Upper body

4. Pulp container
5. Switch button
6. Lock

7. Motor unit

8. Juice spout

9. Feeder tube
10. Juice jug

CZ POPIS

1. Posunovacd
2. Prahledné viko

3. Horni ¢ast télesa spotiebice
4. Nadoba na dfen

5. Prepinac rychlosti

6. Zapadky

7. Téleso spotiebice

8. Vylévaci hubicka pro Stavu
9. Hrdlo pro naloZeni plodu
10. Nadoba na stavu

PL OPIS

1. Popychacz
2. Przezroczysta pokrywa

3. Gorna czes¢ obudowy

4. Zbiornik migzszu

5. Przetagcznik szybkosci

6. Ustalacze

7. Obudowa

8. Dzidbek do zlewania sokéw

9. Gardziel do zatadunku produktéw
10. Szklanka do soku

UA onuc

1. LrToBxanbHUK
2. [posopa kpuLika

3. BepxHs yacTuHa kopnyca

4. KoHTenHep Ans M’siKoTi

5. Tllepemukad WBMAKOCTEN

6. ®ikcatop

7. Kopnyc

8. 3nuMBHMI HOCKK OIS COKY

9. TlopnoBuHa gnga nogadi NPoayKTiB
10. CrtakaH ans coky

EST KIRJELDUS
1. Toukur

2. Labipaistev kaas

3. Korpuse llemine osa
4. Mahuti viljaliha jaoks
5. Kiiruste Umberluliti

6. Lukustid

7. Korpus

8. Tila mahla valamiseks
9. Ettes66tmistoru

10. Mahlaklaas
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RUS YCTPOMCTBO U3OENUA

Tonkatenb

1.
2. [po3payHas KpblllKa

3. BepxHssa yacTb Koprnyca
4. KoHTenHep Ans MakoTu
5.
6
7
8
9.
1

MepekntovaTenb CKOpocTen

. @ukcatop
. Kopnyc
. CnuBHOM HOCUKK Ons coKka

loproBuHa Ans 3arpy3ku NpoayKToB

0.CTtakaH gns coka

BG OMNUCAHME

1.

Bnbckay

2. [Npo3spadveH kanak

3. [opHata yacT Ha kopnyca

4. KoHTerHep 3a MbCT Cok-Mope
5. TpeBknoYyBaTeN Ha CTENEHN
6.
7
8
9.
1

dukcaTop

. Kopnyc
. OTBOp 3a M3nMBaHe Ha coka

OTBOp 3a NogaBaHe Ha NPOAYKTU

0.Yawa 3a cok

RO DESCRIERE

1.

Accesoriu de presare

2. Capac transparent

3. Partea superioara a corpului
4. Recipient pentru resturi

5. Comutator de viteze

6.
7
8
9.
1

Fixator

. Corpul
. Cioc pentru turnarea sucului

Orificiu pentru scoaterea produselor

0.Pahar pentru suc

SCG onuc

1.

lNypay

2. TMposnaHu noknonaw

3. Toptun geo Tpyna

4. KoHTejHep 3a MecHaTu Aeo
5. Meray Op3uHa

6.
7
8
9.
1

dukcaTop

. KyhuuwTte
. MNucak 3a cnuBare coka

'pno 3a ctaBrbake npogykata

0.Yawa 3a cok

LV APRAKSTS

Stampa

2. Caurspidigs vacin$
3. Korpusa augséja dala
4. Biezumu konteiners
5. Atruma parslégs

6.
7
8
9.
1

Fiksatori

. Korpuss
. Snipttis sulas nolieSanai

Atvérums produktu ievietoSanai

0.Sulas glaze
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LT APRASYMAS H LEIRAS
Stamiklis 1. Tolérud
2 Skaidrus dangtelis 2. Attetsz6 fedél
3. VirSutiné korpuso dalis 3. Készilékhaz felsé része
4. Konteineris minkstimui 4. Gyumdlcshus részére tartaly
5. Grei€iy jungiklis 5. Gyorsasagi fokozat kapcsold
6. Fiksatorius 6. Rogzitdk
7. Korpusas 7. Készllékhaz
8. Snapelis sultims iSpilti 8. Keészlilék szaja (a gyimolcslé eltavolitasara)
9. Produkty jkrovimo anga 9. Akészulék torka
10. Stikliné sultims 10. Gyumolcslé részére pohar

KZ CUNATTAMA CR OPIS

1. Wrepriw Udarag

2. Mengip kaknak Providni poklopac

3. TynraHblH xofapfbl Oenimi Gornji dio trupa

4. JKymcarbifa apHanfaH KOHTenHep Kontejner za mesnati dio

5. XKbingamabikrapabl aybICTbIpbIN KOCKbILLbI Mijenja€ brzina

6. bekiTkiwTep Fiksatori

7. Tynfa Trup

8. LWbIpbIH afbl3yFa apHasnfaH TymcblKLa Kanal za ispustanje soka

9. OHimMaepai Tueyre apHarnfaH Kbinrta Grlo za stavljanje produkata
10. WbipbiHFa apHanfaH ctakaH 0.Casa za sok

20N RWN =

O

GERATEBESCHREIBUNG
Fruchtschieber

Deckel, transparent

Oberteil des Gehauses
Fruchtfleischbehalter
Geschwindigkeitsstufenregler
Arretierung

Gehause

Saftausguss

Ladetrichter

0. Saftbecher

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
1

~220-240/ 50 Hz 850W 3.2/4.0kg 235
Knacc 3awuthbl Il

305
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[ INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Before the first connecting of the appliance check
that voltage indicated on the rating label
corresponds to the mains voltage in your home.
For home use only. Do not use for industrial
purposes. Do not use the appliance for any other
purposes than described in this instruction manual.
Do not use outdoors.

Do not disassemble the juice extractor when it
is plugged to the power supply. Always unplug
the appliance from the power supply before
cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not
immerse the appliance in water or any other
liquids. If it has happened, unplug it immediately
and check in a service center.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliances by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in
use.

Do not use other attachments than those supplied.
Do not operate after malfunction or cord damage.
Do not attempt to repair, adjust or replace parts in
the appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot
surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around
the appliance.

Do not place the appliance near gas or electric
oven or store at heated surface.

Avoid contacting with moving parts.

The grating filter is very sharp, so handle it with
care.

Always make sure the safety lock is fastened
correctly before switching on. The unit is designed
to shut off automatically if locks are not fastened
securely in place.

Do not push products into the appliance by fingers
while it is in operation. If food becomes lodged in
feeder tube, use pusher to push it down. If this
doesn’'t work, turn the motor off, unplug unit, and
then disassemble juice extractor to remove
remaining food.

Do not run juice extractor continuously for
longer than 1 minute. Turn off switch and let it
rest for at least 1 minute to cool down the motor,
otherwise the motor may be damaged.

Every time make sure that the appliance is
unplugged and all moving parts with motor are
stopped completely before disassembling and
cleaning.

Be sure to switch off the unit after each use.

¢ Do not overload appliance with products.

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME

After unpacking the unit and before any use, make
sure the mechanical parts of the unit and all
attachments are not damaged.
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e Wash and dry all parts of the appliance, which will
come into contact with products. To clean the
outside of the body use a damp sponge.

¢ Practice assembling and dismantling the unit a few
times before making juice.

HOW TO ASSEMBLE

¢ Make sure the unit is switched off and unplugged.

¢ Place pulp container on the lower body.

DISMANTLING:

¢ Unplug the appliance from the power supply.

e Open the locks.

e Remove the transparent lid, pull the grating filter
upwards, then take off separating unit.

ASSEMBLING:

o Place the separating unit on the motor unit, push
with both hands on the separating unit until it clicks
into place.

e Insert the grating filter; turn it clockwise to fit
securely.

e Mount the transparent lid and fasten the locks.

o Put the pulp container under the pulp spout, and
then set the juice jug under the juice spout.

¢ Plug the appliance to the power supply.

OPERATING INSTRUCTIONS

e This appliance is equipped with a safety system. If
the cover is not correctly placed or the locks are
unfastened, the appliance will not function.

o Before starting make sure that the juicer is
switched off and transparent lid fixed properly.

¢ Wash fruits and vegetables thoroughly. Cut fruits
into small pieces so as to be fitted into the feeding
tube. Remove the stone or peel from those citrus
and fruit: prunes, apricots, cherries or oranges,
lemons, melons, etc.

¢ Place a juice jug under spout.

¢ Plug cord into the wall socket. Switch on the
appliance and choose desired speed:

— Speed 1: for soft foods (pears, strawberries,
oranges, plums, grapefruit, lemon, grapes,
marrows and pumpkins, cherries, onions,
cucumbers, garlic).

— Speed 2: for hard foods (artichokes, carrots,
fennel, apples, beets, potatoes, pineapple,
cabbages, leeks, celery, spinach).

o Feed the pre-prepared fruits and vegetables into
the juice extractor and press down gently with the
pusher. NEVER USE FINGERS AS PUSHER.

¢ The motor must always be running after fruit or
vegetables were fed into the appliance.

e When pulp container or juice jug is full, switch off
the power and empty containers before continuing
the process.

ATTENTION: Do not run the juicer continuously for
longer than 1 minute. Turn off the switch and let it
rest for at least 1 minute to cool down the motor.

CAUTION:

¢ The juice extractor cannot process bananas,
peaches, apricots, mangos, papayas, etc.

e The juice extractor cannot process coconuts or
other hard food.

e When process is completed, switch off and unplug
the unit.

CLEANING

* Remove and wash all removable parts in warm
soapy water. Rinse filter assembly from under side
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for easy removal of residue from strainer holes. Do
not use a dishwasher or very hot water.

Do not use steel woods, abrasive cleaners or
scouring pad on appliance.

To clean the outside of the motor unit, use a damp
sponge.

Never immerse the body in water.

Some vegetables, such as carrots, may cause
discoloration of the plastic. Reduce this by washing
parts immediately after use with small amount of
non-abrasive cleaner on a cloth, rub gently, then
rinse well and dry.

The grating filter must be replaced as soon as any
signs of damage or wear and tear appear.

STORAGE

Store assembled cleaned and dried juice extractor
in a dry place.

I PYKOBOACTBO MO

SKCIMINYATALIUUN

MEPbI BE3OMNACHOCTHU

lMepen nepBoHaYanbHbIM BKITHOYEHNEM MPOBEPbTE,
COOTBETCTBYIOT I TEXHUYECKMNE XapaKTEPUCTUKN
n3genwvs, ykasaHHble Ha Haknenke, napaMmeTpam
3MNeKTpOCeTH.

Wcnonb3oBaTb TOMbKO B BbITOBbLIX LENsX COrnacHo
AaHHoMy PykoBoacTBy no akcnnyartaumm. MNprubop
He npegHasHayeH Ansi NPOMbILLNEHHOTO
NPUMEHEHNSI.

He ncnonb3oBaTtb BHE MOMELLEHWUN.
3anpelaeTcs pa3déuparb COKOBbRKUMATKY,
€Cnvu OHa NoAKIlYeHa K anekTpoceTu. Beerga
OTKNIOYanTe YCTPOMUCTBO OT ANeKTpoceTn nepes
O4MCTKON, unn ecnu Bbl ero He ncnonbayeTe.

Bo nsbexaHne nopaxeHusi aNeKTpuyYeCcKkUM TOKOM
1 BO3ropaHusi, He NMorpyanTte Nnpubop B BOAY WK
apyrue xugkoctu. Ecnu aTo npomsoLno,
HEMeANeHHO OTKITIYUTE Eero OT NEKTPOCETU U
obpatuTtecb B CepBUCHBIN LIEHTP 41151 NMPOBEPKN.
Mpnbop He NnpegHa3HaveH A8 NCNonb30BaHWsA
nvuamm (Bknoyas geTemn) ¢ NOHMKEHHbIMU
hU3MYECKUMU, YYBCTBEHHBIMW U YMCTBEHHBIMU
CNOCOBHOCTAMM NN NPY OTCYTCTBMM Y HUX OMbITa
Wy 3HaHWI, eCny OHW He HaxoasATcsa nog
KOHTPONEM UMW He NPOUHCTPYKTMPOBaHbI 06
Ncnonb3oBaHMM Npubopa NMLOoM, OTBETCTBEHHBIM
3a ux 6e3onacHoCTb.

JeTn JomKHbI HAXOAUTBLCS NOA KOHTPOMNeM Ans
HegonyLEHUS Urpbl C NPUOOPOM.

He ocTtaBnante BkrtoyeHHbIM npubop 6e3
npucmoTpa.

He ucnonb3ynte NpyHagnexHoOCTH, He BXOASALLME B
KOMIMMEKT NOCTaBKMW.

Mpun noBpexaeHUn LWHypa NUTaHUs ero 3aMmeHy, BO
n3bexaHne onacHOCTW, JOIMPKEH NPON3BOANTb
N3roTOBUTENb UIN YNOMHOMOYEHHbIA UM
CEPBUCHbIN LEHTP, UKW aHaNOM4YHbIN
KBanuuLMpoBaHHbIN NepcoHan.

He nbiTanTecb caMoCTOATENBHO PEMOHTUPOBATh
yCTpOKCTBO. [1py BO3HMKHOBEHUWN HENOMNAAOK
obpawlantech B Gnvkanwmnn CepBUCHDBIA LIEHTP.
Cnepgute, 4TOObI LUHYP NMUTAHUA HE Kacarcsi
OCTPbIX KPOMOK U FOpSYMX NOBEPXHOCTEN.

He TaHWTE, HE NepeKkpyuMBanTe U HU Ha YTO He
HamaTbiBalTe LWHYP NUTaHUS.
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e He ctaBbTe NpmMbop Ha ropsvyto rasoByo Unu
3MNEKTPUYECKYIO MIINTY, HE pacnonarante ero
nobnm3ocTn OT UCTOYHMKOB Tenna.

¢ He npukacantecb K OBWXYLLMMCS YacTam npubopa.

o ByabTe ocTopoxHbI Npu obpalleHnn ¢
MeTannmMyecknmMmn 4acTsiMm — OHU OYEHb OCTPbIE.

e [lepen BkoYeHMeM nNpmbopa ybeamTecs, 4To
KpblLLKa HagexHo 3acmkcupoBaHa. Baw npmbop
OCHallleH cuctemown 6e3onacHocTu, koTopas
aBTOMaTUYECKN OTKMoYaeT Nnpnbdop npu
HenpaBWITbHON YCTAHOBKE KPbILLIKA.

o 3anpellaeTcsa NpoTankuBaTb NPOAYKTbI NanbLamu.
Ecnu Kycoukn chpyKTOB 3aCTpsnv B NPUEMHOMN
ropnosuHe, BOCNONb3ynTeck Tonkarenem. Ecnu
3TO HE NOMOTTIO, BbIKITKYUTE U OTKNOYMUTE Npubop
OT anekTpoceTn, pa3bepuTe ero n NpouncTuTe
3abuBLUMECs MecTa.

o MakcumanbHO gonyctumMoe BpemMs
HenpepbIBHOM paboTbl — He 6ornee 1 MUHYT C
nepepbIBOM He MeHee 1 MUHYT.

o Kaxxgbin pa3 nepen pa3bopKon U O4NCTKOM
OTKIIOYanTE YCTPOMCTBO OT anekTpoceTn. Bece
BpalLaroLmecs 4actu 1 aABuraTenb AOMKHbI
NOSIHOCTbIO OCTAHOBUTBLCS.

o Kaxabln pa3 nocne okoH4YaHus paboTbl
006sa3aTenbHO BbIKMOYaNTe YCTPOWCTBO.

e He neperpyxante npubop npogykramu.

noaroToBKA

o Pacnakywnte npubop v npoBepbTe, HE NOBPEXOEHbI
nv n3genune N NpUHaanexXHoCTy.

o TwWaTenbHO BLIMOWTE YacTu, KOTopble byayT
conpukacaTbCs C NPOAYKTaMu U NpocyLLnTe.
CHapy>xu Koprnyc NpoTpuTe MSArKON crnerka
BNa)XHOW TKaHbIO.

o [MonpakTukyrTecb B cbopke 1 pasbopke
COKOBbDKMMarnku nepeg Ha4anom paboThbl.

CBOPKA

¢ [lepen cbopkor ydbeguTech, YTO NPMOOP BLIKITHOYEH
N OTKJIIOYEH OT CETWU.

e YCTaHOBUTE KOHTENHEP ANA MAKOTU HA OCHOBaHMe.

PA3BOPKA:

o OTKNOUMTE NPUBOP OT INEKTPOCETMU.

o OTkpoWTe hmKcaTOpbl NPO3PAYHON KPbILLKM.

o CHMMUTE KpBbILLKY, U3BNIEKUTE CeTYaTbIn PUnbTp
MOTSIHYB €ero BBEpX, NMocrie Yero CHUMMTe 6ok
cenapaTtopa.

CBOPKA:

e YcTaHOBUTE cenapaTtop Ha Kopnyc
anekTpoasuraTens n NpwxMmnTe o6emmn pykamm
[0 Wwenyka.

e YcTaHoBUTE ceTyaTbli QUbTP 1 NOBOpayYnBanTe
MO YacoBOW CTPerike, NOKa OH HE BCTaHET Ha
MecCTO.

e YCTaHOBUTE NPO3PaYHYIO KPbILKY U 3aCTErHUTE
hukcaTopbl.

¢ [loacTaBbTe KOHTENHEP AN cbopa MAKOTU Nog,
HOCUK AN151 MSIKOTM, @ CTakaH - NoJ HOCUK Ang Coka.

¢ [logknounTte NpMbOp K anekTpoceTu.

PABOTA

o COKOBbDPKMMAariKa OCHallleHa CUCTeMOomn
BesonacHocTH, KOTOpas aBTOMaTU4ECKn
BrokvnpyeT gsuraTenbs Npy HEMPaBUIbHO 3aKPbITON
KpbILLIKE.

¢ [lepen Havanom paboTbl ybeanTech, 4To
COKOBbDKMMarkKa BbIKMOYeHa, a KpbILLKa HagEéXHO
3amkcupoBaHa.
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e TwaTenbHO BbIMONTE OBOLLM / DPYKTLI. Yaanute
KOXYPY M KOCTOYKM (BULLIHW, FpyLIn 1 Op.),
NnopexbTe Ha MEerKue KyCcouvku, KoTopble bbl nerko
NPOXOAUIn B 3arpy304HYHO rOpSIOBUHY.
¢ [loacTaBbTe CTakaH AJfis Coka NoA CrnvB.
o [logknounTe COKOBBIKMMAIKY K 31IEKTPOCETH,
BKIOUMTE €€ 1 BblibepnTe NOaXOAsILLY CKOPOCTb:
— CkopocTb1: ons MArknx NpoaykToB (rpyLum,
knybHuKa, anenbCuHbl, CMBbI, rPenngpyThI,
NIMMOHBI, BUHOTpag, TbikBa, fyK, OrypLbl, Y€CHOK).

— CKopoCTb 2: Ansi »XECTKMUX NPOAYKTOB (apTULLOKH,
MOPKOBb, 460K, NepeL, cBekna, kaptodens,
aHaHacsbl, kabaydku, cenbaepen, WnMHaT, yKpon,
nyk-nopen).

e 3arpysuTe NoarotoBneHHbIE 0BOLWM / PPYKThI B
COKOBbDKMMarkKy, crerka npnaasnueas
Tonkatenem. HN B KOEM CNYYAE HE OENAUTE
OTO MNAJIbLUAMW UJT MOCTOPOHHNMK
NMPEOMETAMW.

¢ 3arpyxanTe npodyKTbl TOMLKO Npu paboTaroLiem
asurarene.

e Korga KoHTenHep Ansa MsKOTM UK CTakaH Ansi coka
HaMOJTHATCS, BbIKIMIOYNTE COKOBbIKMMATKY U
ocBoboanTe EMKOCTU.

BHUMAHMUE: He ponyckaeTcsi HenpepbiBHas paboTa
cBbiwe 1 MUHYT. MNepepbiB MeXay BKIIHOYEHUAMUN
OOIMKEeH coCcTaBNATb He MeHee 1 MUHYT. [pu aTom
cnenyeT yaanuTb HAKOMUBLLYHOCA Ha KPbILLKE U
CTEeHKaX MsIKOTb, UHa4e ABuUraTtenb MOXeT
neperopeTb.

BHUMAHMWE:

o CoKOBbhKMMAarka He nNpegHasHavyeHa ansi
NPUroTOBIEHNSI COKOB 13 6aHaHOB, abpUKOCOB,
MaHro, nanamu.

o COKOBbPKMMAIKy Hemnb3si UCNOoNb30BaTh AN
NoMy4YeHnNsi COKOB 13 KOKOCOB M ApYrnx TBepabix
dPYKTOB 1 OBOLLEMN.

¢ [1o okOH4YaHWMM paboTbl BbIKIHOYNTE
COKOBbDKMMArKy 1 OTKIIOYNTE €€ OT aMneKTpoceTu.

OYUCTKA

e BbIMOIMTE BCe CbEMHbIE YacTu TENSION BOAOMN C
MbirioM. OTBepcTus punbTpa yaodHee NnpombiBaThb
€ obpaTHon CTOPOHbI. He ncnonb3ynte ansa aToro
NMOCY4OMOEYHYI0 MaLUMHY.

e He ncnonb3ynte Ans o4McTku MeTannmyeckme
LLETKN, abpa3snBHbIE MOIOLLNE CPEACTBA UMK
LUKYPKY.

e CHapyXu Kopnyc npoTupanTe BNaXHOWN rybkon.

e He norpyxavite kopnyc B Boay.

e HekoTopble NpoayKTbl, HANpPUMepP MOPKOBb, MOTyT
OKpacuTb NNacTMaccoBble YacTU COKOBBBKMMATKM,
NMo3TOMY MX CregyeT cpasy Xe Mo OKOHYaHun
paboTbl BbIMbITE C HEOOMbLLMM KONIMYECTBOM
Heabpa3nBHOro cpeacTBa, Nocre Yero TwaTenbHo
NPOMbITb U BbICYLUNTb.

¢ [1py NepBbIX NpM3HaKax HEMCNPaBHOCTU MK
M3Hoca ceTyaTbl (pUNbTp cregyeT 3aMeHUTb.

XPAHEHUE

e XpaHuTE BbIMbITYIO U BbICYLLEHHYIO
COKOBbIXMMarnky B CObpaHHOM BUAE B CYXOM
MecTe.

@ NAVOD K POUZITI

BEZPECTNOSTNi POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢e zkontrolujte, zda
technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji
parametram elektrické sité.
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e Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s timto
Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro
primyslové Ucely.

o Pouzivejte spotiebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

¢ Je zakdzano rozebirat odst'avovagé, je-li
pripojena do elektrické sité. Vzdy vytahnéte
zastrCku ze zasuvky pred €isténim a v pfipadé, Ze
elektricky pfistroj nepouzivate.

e Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a pozaru
neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.
Stane-li se takto, okamzZité jej odpojte od elektrické
sité a obratte se na Servisni stfedisko pro kontrolu.

¢ Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

o Pouzivejte spotiebi€ vyhradné s pfislusenstvim
z dodavky.

¢ Nepouzivejte spotiebi€ s poSkozenym napajecim
kabelem.

o Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje
nebo vyménu soucastek. Pokud je to nutno,
obratte se na nejblizsi servisni stfedisko.

o Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi
hranami a horkem.

o Netahnéte za napdjeci kabel, nepfekrucuijte jej a
neotalejte kolem télesa spotrebice.

¢ Nestavte spotfebi¢ na plynovy nebo elektricky
sporak, a také v blizkosti zdroju tepla.

¢ Nesahejte na pohybujici Easti spotfebice.

o Budte opatrni pfi pouZiti kovovych €asti — jsou
velmi ostré.

o Nez zacnéte odstavovat pfekontrolujte, zZe je viko
je bezpecné upevnéno. Vas odstavovac je vybaven
bezpectnostnim systémem, ktery automaticky
blokuje motor, neni-li viko stanoveno spravné.

¢ Netlacte na plody prsty. Zistaly-li kousky plod{ v
nakladacim otvoru, pouZijte posunovac.
Nepomlize-li to, vypnéte spotfebi¢, odpojte jej od
elektricke sité, demontujte jej a vycistéte.

¢ Maximalni doba nepretrzité prace — maximalné
1 minut s prestavkou minimalné 1 minut.

o Pokazdé pfed demontovanim a Cisténim vytahnéte
z4stréku ze zasuvky. V8echny rotujici €asti a motor
se musi zastavit.

e Pokazdé po ukon&eni provozu vypinejte spotiebic.

o Nepretézujte spotfebi¢ plody.

PRIPRAVA K PRACI

¢ Rozbalte spotfebi€ a zkontrolujte, neni-li poSkozen
spotiebi€ nebo pfisluSenstvi.

e Dobfe umyjte &asti, které budou v kontaktu
s potravinami a vysuste je. Téleso spotfebice otfete
jemnym hadrem.

e Pied zaCatkém odStavovani zkuste nékolikrat
smontovat a demontovat spotfebic.

MONTOVANI

o Pfed montovanim pfekontrolujte, Ze spotiebic je
zapnut a odpojen od elektrické sité.

¢ Nastavte nadobu na dfer na podstavci.

DEMONTOVANI:

o Vytahnéte zastrCku ze zasuvky.

¢ Oteviete zapadky priihledného vika.

¢ Sejméte viko, vyjméte sitovy filtr, potom sejméte
oddélovaci blok.

MONTOVANI:

¢ Nastavte oddélovaci blok na téleso motoru a tlacte
na néj obéma rukama, az uslysite cvaknuti.
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o Nastavte sitovy filtr a otacejte jej ve sméru
hodinkovych rugi¢ek, az zaujme nutnou polohu.

¢ Nastavte prahledné viko a upevnéte ho zapadky.

¢ Dejte nadobu pro sbirani dfené pod hubi¢ku pro
diefl a pohar — pod hubi€ku pro stavu.

¢ Pripojte spotfebi€ do elektrické sité.

PROVOZ

e Odstavovac je vybaven bezpec&tnostnim
systémem, ktery automaticky blokuje motor, neni-li
viko stanoveno spravné.

e Nez zaénéte odstavovat prekontrolujte, zZe je
odstavovac vypnut a viko je bezpeéné upevnéno.

e Dobfe umyjte zeleninu / ovoce. Odstrante slupky a
pecky (viSné, hrusky aj.), nakrajte na mensi ¢asti,
které by snadno prochazely do nakladaciho otvoru.

e Postavte pohar na Stavu pod vylévaci otvor.

¢ PFipojte odStavovacC do elektricke sité, zapnéte jej a
zvolte pfislusnou rychlost:

— Rychlost 1: pro Stavnaté plody (hrusky, jahody,
pomerance, Svestky, grapefruity, citrony, hrozny,
tykev, cibule, okurky, ¢esnek).

— Rychlost 2: pro tvrdé plody (artyCoky, mrkev,
jablka, paprika, fepa, brambory, ananasy, stolni
tykev, celer, Spenat, kopr, por).

¢ Vlozte pfipravenou zeleninu / ovoce do
odstavovace, trochu pritlacte posunovacem.

V ZADNEM PRIPADE NEDELEJTE TO PRSTY

ANI JINYMI NEPOVOLENYMI PREDMETY.

¢ Nakladejte plody pouze, kdyz je motor v provozu.

¢ Budou-li nadoba na dfefi nebo pohar na Stavu
plné, vypnéte odstavoval a vyprazdnéte nadoby.

UPOZORNENI: Nepouzivejte odstavovaé nepretrzité
déle nez 1 minut. Pfestavka mezi zapnutimi musi
trvat minimalné 1 minut. Pfitom je tfeba odstranit
dren z vika a stén, jinak se motor mize prehrat.

UPOZORNENI:

e Odstavovac neni uréen pro odstavovani bananf,
merurfiek, manga, papaja.

¢ Nepouzivejte odStavova¢ na od&tavovani kokosu a
jiného tvrdého ovoce a zeleniny.

¢ Po odstavovani vypnéte oddtavovac a vytahnéte
zastréku ze zasuvky.

CISTENI

¢ Umyjjte vSechny snimatelni ¢asti teplou vodou
s mydlem. Otvora filtru je lepSi myt z opacné
strany. Nepouzivejte mycku nadobi.

¢ Nepouzivejte pro Cisténi kovovou houbu, brusné
myci prostfedky nebo brusny papir.

¢ Oftfete téleso spotrebie vihkou jemnou houbou.

o Neponofujte téleso spotfebice do vody.

o Nékteré plody, napf. mrkev, mohou obarvit
plastové ¢asti odstavovade, proto je hned po
ukonéeni odstavovani umyjte s mendim mnozstvim
nebrusnych prostfedk(, potom dobfe oplachnéte a
vysuste.

¢ P¥i prvnich pfiznacich poruchy anebo opotfebeni
sitového filtru, je tfeba jej vyménit.

SKLADOVANI

e Skladujte umyty a vysuSeny odstavovacé
v smontovaném stavu v suchém misté.

l§ PBLKOBOACTBO 3A

EKCIMJNOATALUA

NMPABUNA 3A BE3OIMNACHOCT

¢ pean NbpBOTO M3NON3BaHe Ha ypeaa nposepeTe,
Aanu rnoco4YeHoTO Ha feneHKaTa ¢ TeXHUYECKM
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XapaKTepUCTUKN 3axpaHBaHe Ha BawaTta
COKOM3CTUCKBAYKa CbOTBETCTBA HA 3aXxpaHBaHETO
Ha BawaTta mpexa.

e CokomuscTuckBadkaTta e npegHasHayYeHa camo 3a
JomalluHa ynoTpeba 1 B HUKaKbB criyyaii He e 3a
npomMuLneHo usnonasaxe. EkcnnoartupanTe ypena
CbOTBETHO Ta3n UHCTPYKLMSI.

e He nonssante ypeda Ha OTKpUTO.

e 3abpaHsiBa ce Aa pasrnoo6sBarte
COKOU3CTUCKBAU4KaTa, aKo T € BKIIlOYeHa B
KOHTaKT. BuHaru nsknioysarite ypega oT KOHTaKT,
ako He ro nonseaTe U 3a4b/MKUTENHO, NPean Aa ro
noyncreaTe.

¢ He notanante ypegna, kabena nnu wencena my
BbB BOAA WK ApYrn TEYHOCTU. AKO TOBa Ce €
CRy4mnIio BegHara u3KrnoyeTe COKOM3CTUCKBaYvKaTa
OT KOHTaKkT. Npean aa st uanonssarte OTHOBO,
nposepeTe paboTarta Ha ypeda B KBanvpuuupaH
CEPBM3EH LEHTHP.

¢ He nossongaeante geuata ga urpasT c ypeaa.

e Hukora He ocTaBsinTe paboTella
cokomacTuckeadka 6e3 Haasop.

¢ /I3nonassanTte camo CbCTaBHUTE YacTu OT
KOMMJIeKTa.

e He ekcnnoaTtupante COkoM3CTMCKBaYKaTa C
noBpeaeH wencen unu kaben.

¢ He pasrnobsBeavite ypega camoctosTenHo. 3a
OTCTpaHsiBaHE Ha HEN3MPaABHOCTU N PEMOHT,
00bpHeTE ce B creumanmampaH CepBn3eH LEHTBP.

e Cneperte, kabenbT Aa He AOKOCBA ropeLum
NMOBBLPXHOCTU U OCTPU NpeaMeTu.

e He aobpnaiTte, He ycykBanTe U He 06BMBaNTE HULLO
c kabena.

e He cnaranTte kaHaTa Ha ropeLuy NOBbPXHOCTH, a
CbLO Taka 05130 A0 eNneKTPUYECKU NeYku,
nepgeTta unv nog pagToBe.

e He nunanTte aBmXewm ce 4YacTu Ha N3OenmeTo.

e BHMmaBainTe, 3all0TO MeTanHuTe YacTtu Ha
COKOM3CTUCKBAYKaTa ca MHOIO OCTpW.

e [Mpean ga BkNHOYMTE U3OEINTMETO B KOHTAKT,
npoBepeTe, KanakbT Aa € CIoXEH NPaBUIHO U e
dukcupaH gobpe. BawaTa cokonscTnckBadka nma
crneumarnHa npegnassalla CUcTeMa, ako KanakbT e
CINOXEH HernpaBWIHO NN He € 3aTBOPEH, Toraea T
HAMa ga npopaboTw.

o 3abpaHsiBa ce Aa npobyTBaTe NPOAYKTM B ypeaa C
nomoLLlTa Ha NPbCTU, ako Nap4yeHLa NnoaoBe ca
3acegHanv B 0OTBOpa 3a NofaeaHe, n3nonssante
6nbckad. AKo TOBa He e NMOMOrHano, U3KIo4yeTe
COKOM3CTUCKBAYKaTa OT KOHTaKT, pa3srrnobeTe s u
ocBoboaeTe OT M3NULLHO KONTMYECTBO NPOAYKTU.

¢ MakcumanHo paboTHO Bpeme Ha ypepa 6e3
noYmBKa e He noBeyvye oT 1 MUHYTU, MHTepBan
Aa 6bae He No-ManbK oT 1 MUHYTH.

e Bcekn nbT, npean ga pasrnobsearte unu aa
rnoyncTeaTe U3OenneTo, U3kn4YBamnTe ro ot
KOHTaKT Bcuukm BbpTALLM ce YacTu Tpsibea Aa
cnpar.

e Bcekn mbT, kKOraTo cTe NPUKITYUIN eKcrnnoaTaumst
Ha N3aenneTo, 3adbIDKUTENTHO Mo U3KYBanTe oT
KOHTaKT.

e He HaToBapBanTe COKOU3CTUCKBAYKaTa C MHOIrO
NPOAYKTW.

NoAroToBKA 3A EKCMNOATALUA

o /I3BageTe ypeda oT onakoBkaTa v NpoBepeTe,
Oanv BCUYKUTE MY YacTy ca Hanm4Hu.
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e Miamninte gobpe Te3n 4acTtn Ha COKOM3CTUCKBAYKA,
KOWUTO MMat Jonup Ao NpoaykTun. 3abbplueTe
Kopnyca ¢ MeKO fieKO HaMOKpPEHO napuanye.

¢ [pean ga 3anodHeTe ekcnnoartauus Ha ypeaa,
onuTanTe ce MbPBO Aa ro pasrnobuTe u aa ro
cbbepeTe HSKOMKO MbTW 3a NpakTuka.

CIrMOBABAHE HA YPEOA

¢ [Mpean ga crnobsBaTe ypena, npoBepeTe, ToM Aa e
W3KIMOYEH OT KOHTAKT.

o Cnoxerte KOHTeI;lHepa 3a NbCT COK BbpPXY OCHOBaTa.

PA3ITIOBABAHE:

¢ /3knoyeTe ypeaa OT KOHTaKT.

o OTBOpETE hUKCaTOPUTE Ha NPO3pPaYHMS Kanak.

o CparneTte kanaka, n3pagete MpexecTus punTbp,
cnep ToBa cBaneTe 6noka oT cenapartop.

CIrMOBABAHE:

¢ [locTaBeTe cenapartopa BbpXy kopryca Ha
OBuratenst u ro NpuTMCHeTe ¢ ABe pble, AoKaTo
LLpakKHe.

¢ [NocTaBeTe MpexecTns ounTbp U ro 3aBbpTETE MO
YaCcoBHMKOBAaTa CTperika, AoKaTo TOW CTaHe Ha
MACTOTO CU.

¢ [locTaBeTe Npo3payeH Kanak u 3aterHeTe
dukcaTopute.

e CrnioxeTe KOHTeVHepa 3a MsCT COK Mo, 0TBOpa 3a
MbCT COK, @ Yawarta — nof oTBopa 3a 06MKHOBEH
COK.

e BknoueTe ypena B KOHTaKT.

EKCI'IHOATALI,MH HA YPEOA

¢ Bawara cokom3cTuckBayka nMa cneumanHa
npegnasBalla cMcTema, ako KanakbT € CITOXEH
HenpaBuWITHO UK HE € 3aTBOPEH.

¢ [lpean ga 3ano4HeTe paboTta, nposBepeTe ganm
ypeobT Aa e U3KITHYEH OT KOHTaKTa, a kanakbT Aa
€ 3aTBOpeH gobpe.

o Namuinte gobpe nnogoBeTe / 3eneH4yuuTe.
O6GeneTe 1 1 n3BageTe KOCTUIKK (BMLLHM, KpyLUn
W T. H.). HapexeTe nnogoseTe / 3eneHYyLMTe Ha
OpebHU napyeTa, Taka Ye Te Ja MUHaBAT fieko
npes oTBopA.

o CrioxeTe Yalla 3a COK nog oTBopa.

o BkntoueTe ypena B KOHTaKT, HaTUCHETE ByTOHa
n3bepeTte nogxoadila cteneH Ha pabora:

— CreneH 1: 3a Meku npogykTh (KpyLwn, arogw,
nopToKanu, Criueu, rpeindgpyT, IMMOHMN,
rposge, TUKBa, NyK, YeCbH, KpacTaBuLm).

— CreneH 2: 3a TBbpAU NpoayKkTh (penuyku,
MOPKOBU, AOBIIKK, YyLLKK, LIBEKIO, KapTodw,
aHaHac, TUKBUYKM, LIENMHA, CMaHak, Konbp, npas-
nyk).

o CrioxeTe B ypeda NnoaroTBEHUTE NO-paHO Niogose
/ 3eneH4yum, KaTo NeKo rm npuTuckaTe ¢ Grbckava.
B HUKAKBB CITYYAN HE MPABETE TOBA C
MPBCTUN UNWU CTPAHWUYHW NPEOMETN.

e CnaraiTe NpogyKkTuTe camo KoraTto ABUraTensar
paboTu.

o KoraTo KOHTEMHEpP®LT 3a MbCT COK Ce 3aMnbliHu,
N3KITIOYETE COKON3CTUCKBAYKaTa OT KOHTAKT U
nscuneTe coka oT Yyawara.
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BHUMAHMUE: He ce ponycka HernpekbcHaTa paboTa
noseye o1 1 MMHyTU. HTEpBanu mexay pabortara
Ha ypena Tpsbsa ga 6baaT He no manko ot 1
MUWHYTW, MHa4Ye OBUraTenaT MoXe [a ce pasBanu.
Mpu ToBa TpsibBa fa ce NpemMaxHe MsCT CoK No
Kanaka u no BbTPELUHUTE YacTu Ha
COKOM3CTUCKBAYKaTa.

BHUMAHUE:

o CokOM3CTUCKBayKaTa He e npegHasHadeHa 3a
MPUroTBSIHE HA COK OT B6aHaHu, Kalcum, MaHro.

o CokomscTncKBaykaTta He ce 1U3nonsea 3a
rony4aBaHe Ha COK OT KOKOC U ApYrM MHOTO
TBbPAW NIOAOBE / 3eNeHYyLU.

e Cniep KaTo CTe NPUKITKOYMIIM eKkcnoaTaums Ha
ypena, U3krnoveTe COKOM3CTUCKBaYKaTa oT
KOHTaKT.

NMOYNCTBAHE

e /I3MUIATE BCUYKKM CBansLLM Ce 4acTu C Boaa U
canyH. OTBopwu Ha punTbpa No-yaobHo e ga ce
n3mmBaT OT gpyra cTpaHa. He nsnonssawrte
CbOMUSINHA MallMHa 3a NoYMCTBaHe Ha
COKOM3CTMCKBaYKaTa.

¢ 3a noyncTBaHe Ha ypeaa He nonseanTte Tenyera,
MeTarHu YeTKW, ApacKally MUSIITHU CPeacTBa Unm
LLKypKa.

e OT BbHLWHA CTpaHa 3abbpLueTe Kopnyca C BnaxHa
reOnyka.

e He noTtansiTe kopnyca BbB BoAa.

o Hsakou npogykT moraT Aa vu3uanar
nnacTMacoBuUTE YacTu Ha ypeaa, 3aTtoBa I
n3MWITE BegHara BbB BOAa C npenapar, crieq KaTto
cTe NpuKNoYunmn paboTa Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa,
a nocne m3cylwete gobpe.

o [1pn HensnpaBHOCTN Ha MpPeEXeCcTUsa pUNTbP Unu
cnepq kaTo Ton e n3xabeH Beye, BeAHara ro
3amMeHeTe ¢ Opyr.

CBbXPAHABAHE

e CbxpaHsiBanTe MamuTa 1 n3cylueHa
COKOM3CTUCKBAYKa B CrrobeH Bua B Cyxo 1
NpOXnagHoO MACTO.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

¢ Przed pierwszym uruchomieniem sprawdz, czy
charakterystyki techniczne urzadzenia podane na
nalepce odpowiadajg parametrom sieci
elektrycznej.

¢ Stosowac tylko do uzytku domowego zgodnie z
niniejszg Instrukcja obstugi. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zastosowania przemystowego.

¢ Nie uzytkowaé poza pomieszczeniami.

¢ Nie wolno rozbiera¢ sokowirowke, jesli ona jest
podtaczona do sieci elektrycznej. Zawsze
odtaczaj urzadzenie od sieci zasilania, jesli nie
korzystasz z niego oraz przed czyszczeniem.

e Zeby unikngé porazenia pradem elektrycznym i
zapalenia sie, nie zanurzaj urzadzenie w wodzie
lub w innych ptynach. Jesli to sie zdarzyto,
niezwiocznie odtgcz go od sieci elektryczne;j i
zwroc¢ sie do serwisu w celu sprawdzenia
urzadzenia.

¢ Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie z urzagdzeniem.

¢ Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez opieki.

¢ Nie uzywaj akcesoriow, nie dotaczonych do
kompletu dostawy.
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¢ Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajgcym.

o Nie probuj samodzielnie naprawiaé urzgdzenie. W
przypadku zaistnienia usterek, zwracaj sie do
najblizszego serwisu.

o Uwazaj, zeby kabel zasilajgcy nie dotykat ostrych
krawedzi i gorgcych powierzchni.

¢ Nie ciggnij, nie przekrecaj i nie nawijaj na zadne
przedmioty kabla zasilajacego.

¢ Nie staw urzgdzenia na goracych kuchenkach
gazowych lub elektrycznych, nie umieszczaj go w
poblizu zrédet ciepta.

¢ Nie dotykaj czesci ruchomych urzadzenia.

o Uwazaj w czasie kontaktu z cze$ciami metalowymi
— sg one bardzo ostre.

o Przed wiaczeniem urzadzenia przekonaj sie, ze
pokrywa jest trwale ustalona. Urzadzenie jest
wyposazone w system bezpieczenstwa, ktory
automatycznie wytgcza urzgdzenia w przypadku
nieprawidtowego ustawienia pokrywy.

¢ Nie wolno przepychaé produkty za pomoca palcow.
Jesli kawatki owocéw utknety w gardzieli
odbiorczej, uzyj popychacza. Jesli to nie odniosto
skutkéw, wytacz urzgdzenie i odtagcz go od sieci
elektrycznej, a nastepnie rozbierz go i przeczysé
zatkane miejsca.

o Maksymalnie dopuszczalny czas ciagtej pracy
wynosi nie wiecej niz 1 minut z przerwa nie
mniej niz 1 minut.

¢ Przed demontazem i czyszczeniem zawsze
odtaczaj urzadzenie od sieci elektrycznej.
Wszystkie czesci i silnik muszg catkowicie sie
zatrzymac.

o Po skonczeniu pracy zawsze wytgczaj urzagdzenie.

¢ Nie przetadowuj urzadzenie owocami.

PRZYGOTOWANIE

o Rozpakuj urzadzenie i sprawdz, czy wyréb i
akcesoria nie majg uszkodzen.

¢ Starannie wymyj czesci bezposrednio stykajace sie
z produktami i wysusz je. Przytrzyj zewnetrzng
cze$¢ obudowy za pomoca miekkiej troche
wilgotnej szmatki.

e Pocéwicz sie w montowaniu i demontowaniu
sokowiréwki przed przystapieniem do pracy.

MONTAZ

e Przed przystgpieniem do montazu przekonaj sie,
ze urzadzenie jest wytaczone i odtgczone od sieci.

o Ustaw zbiornik migzszu na podstawie.

DEMONTAZ:

o Odigcz urzadzenie od sieci elektrycznej.

o Otworz ustalacze przezroczystej pokrywy.

o Zdejmij pokrywe, wyciagnij filtr siatkowy, a
nastepnie zdejmij blok separatora.

MONTAZ:

o Ustaw separator na obudowie silnika elektrycznego
i przycisnij obydwoma rekoma do ustyszenia
trzasku.

o Ustaw filtr siatkowy i obracaj go w kierunku
zgodnych z ruchem wskazéwek zegara, poki on nie
bedzie ustawiony na wlasciwym miejscu.

o Ustaw przezroczystg pokrywe i zatrzasnij
ustalacze.

e Podstaw zbiornik migzszu pod dziébek do migzszu,
natomiast szklanke podstaw pod dziébek do soku.
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¢ Podiacz urzadzenie do sieci elektryczne;.

PRACA

o Sokowiréwka jest wyposazona w system
bezpieczenstwa, ktory automatycznie blokuje silnik,
jesli pokrywa jest nieprawidtowo przykryta.

o Przed przystgpieniem do pracy przekona; sie, ze
sokowiréwka jest wytgczona, a pokrywa jest trwale
ustalona.

e Starannie wymyj warzywa / owoce. Zdejmij tupine i
pestki (wisni, gruszki i inne), pokréj na mate
kawatki, ktore fatwo sie wktada do gardziel
zatadowczej.

o Podstaw szklanke do soku pod dziébek do
zlewania.

¢ Podigcz sokowiréwke do sieci elektrycznej, wigcz
ja i wybierz wtasciwg szybkos¢:

— Szybkosé 1: dla miekkich produktéw (gruszki,
truskawki, pomarancze, sliwki, grejpfruty, cytryny,
winogrona, dynia, ogérku, czosnek).

— Szybkos¢ 2: dla twardych produktow (karczochy,
marchew, jabtka, papryka, buraki, ziemniaki,
ananasy, kabaczki, seler, szpinak, koperek, por).

o WIi6z przygotowane warzywa / owoce do
sokowiréwki, z lekka przyciskajac popychaczem. W
ZADNYM WYPADKU NIE ROB TEGO PALCAMI
LUB OBCYMI PRZEDMIOTAMI.

o Wktadaj produkty tylko przy pracujacym silniku.

¢ Po napetnieniu zbiorniku migzszu lub szklanki do
soku, wytacz sokowiréwke i oprdznij zbiorniki.

UWAGA: Jest niedopuszczalna ciggta praca w ciggu
ponad 1 minut. Przerwa miedzy kolejnymi
wigczeniami powinna wynosi¢ nie mniej niz 1
minut. Przy tym nalezy usuwa¢ zgromadzony na
pokrywie oraz $ciankach migzsz, w przeciwnym
wypadku moze doj$¢ do zniszczenia silnika.

UWAGA:

o Sokowiréwka nie nadaje sie do wyciskania sokéw z
bananéw, moreli, mango, papai.

e Sokowiréwka nie nadaje sie do wyciskania sokow z
kokosow i innych twardych owocéw i warzyw.

o Po skonczeniu pracy wylacz sokowirdwke i odigcz
ja od sieci elektryczne;.

CZYSZCZENIE

o Przeptukuj wszystkie czesci zdejmowane w cieptej
wodzie z mydtem. Otwory filtru jest wygodniej my¢
od strony odwrotnej. Nie uzywaj w tym celu
zmywarki do naczyn

¢ Nie uzywaj do czyszczenia szczotek metalowych,
sciernych srodkéw myjacych lub papieru sciernego.

o Przetrzyj zewnetrzng czes¢ obudowy wilgotng
gabka.

¢ Nie zanurzaj obudowy w wodzie.

¢ Niektdre artykuty zywnosciowe, jak na przyktad,
marchew, mogg zabarwi¢ czesci sokowiréwki z
tworzyw sztucznych, wiec natychmiast po
skoniczeniu pracy nalezy wymy¢ je z dodawaniem
matej ilosci sSrodku nie Sciernego, a nastepnie
starannie przeptukac i wysuszyc.

o Przy wystepowaniu pierwszych objawow
uszkodzenia lub zuzycia filtru siatkowego nalezy
wymienic go.

PRZECHOWYWANIE

e Przechowuj czysta i wysuszong zmontowang
sokowiréwke w suchym miejscu.
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8§ MANUAL DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

« Inainte de prima folosire verificati daca
caracteristicile tehnice ale produsului corespund cu
cele indicate pe cutie, parametrilor retelei electrice.

o A se folosi doar in scopul in care a fost proiectata,
urmarind instructiunile din acest manual. Aparatul
nu este destinat folosirii in scopuri industriale.

¢ Nu se recomanda folosirea in spatii deschise.

¢ Este interzisa dezasamblarea storcatorului
atunci cand acesta este in priza. Intotdeauna
scoateti din priza aparatul inainte de a-I curata sau
daca nu il folositi.

¢ Pentru a evita electrocutarea sau incendierea, nu

introduceti aparatul in apa sau alte lichide. Daca

acest lucru totusi s-a intdmplat, scoateti-l imediat
din priza si adresati-va unui service autorizat.

Nu lasati la indemana copiilor.

Nu lasati storcatorul in priza nesupravegheat.

Nu folositi accesorii care nu fac parte din acest set.

Nu folositi aparatul daca are cablul de alimentare

deteriorat.

¢ Nu incercati sa reparati singur masina. n cazul
constatarii unor nereguli, adresati-va celui mai
apropiat service autorizat.

¢ Folositi cu atentie aparatul astfel incat cablul sa nu
atingd muchiile ascutite sau suprafete incinse.

* Nu trageti, nu rasuciti si nu infagurati cablul de
alimentare.

* Nu puneti storcatorul pe aragaz sau in apropierea
altor surse de caldura.

¢ Nu atingeti partile miscatoare ale aparatului.

Aveti grija la partile metalice — sunt foarte ascutite.

« Inainte de a deschide storcatorul convingeti-va ca
este pus bine capacul. Storcatorul este prevazut cu
un sistem de siguranta, care inchide automat
aparatul, daca acesta nu are fixat bine capacul.

o Este interzis sa presati produsele cu degetele.
Daca unele bucati au ramas blocate la intrarea pe
gat, folositi-va de accesoriul de presare. Daca
acesta nu va este de folos, scoateti din priza
storcatorul, deontati-I si curatati locurile blocate.

e Timpul de lucru neintrerupt maxim admisibil —
maxim 1 minute cu o pauza de minim 1 minute.

¢ De fiecare data inainte de a desface sau curata
storcatorul, scoateti-I din priza. Toate
componentele rotative si motorul trebuie sa fie
oprite.

e Dupa terminarea lucrului scoateti din priza
storcatorul.

e Nu umpleti prea tare storcatorul cu produse.

PREGATIREA

¢ Despachetati aparatul si verificati daca nu are parti
deteriorate.

o Spalati bine partile care urmeaza sa atinga
produsele apoi uscati-le. Stergeti exteriorul
storcatorului cu un material umed.

o Testati asamblarea si dezasamblarea storcatorului
fnainte de a incepe lucrul.

ASAMBLAREA

« Inainte de asamblare convingeti-va ca aparatul
este inchis si scos din priza.

e Puneti recipientul pentru deseuri pe suport.

DEZASAMBLARE:

e Scoateti din priza storcatorul.

o Desfaceti fixatorii capacului transparent.
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e Scoateti capacul, extrageti filtrul din plasa, dupa
care scoateti blocul separatorului.

ASAMBLARE:

¢ Puneti separatorul pe corpul motorului electric si
apasati cu ambele méini pana auziti un clic.

e Atasati filtrul si rotiti-l in sens orar, pana cand intra
la locul sau.

¢ Puneti capacul transparent si strangeti fixatorii.

¢ Puneti recipientul pentru resturi sub ciocul pentru
deseuri, iar paharul - sub ciocul pentru suc.

¢ Puneti in priza storcatorul.

FOLOSIRE

e Storcatorul este prevazut cu un sistem de
sigurantd, care blocheaza automat motorul atunci
cand nu este pus bine capacul.

« Inainte de a folosi aparatul verificati daca acesta
este deschis si daca capacul este bine fixat.

e Spalati bine fructele/legumele. Curatati de coaja si
scoateti semintele (visine, pere etc.), taiati in bucati
mici, care ar intra usor pe gatul storcatorului.

¢ Puneti paharul pentru suc sub cioc.

o Puneti in priza storcatorul, deschideti-l si selectati
treapta de viteza dorita.

— Treapta 1: pentru produsele moi (pere, capsuni,
prune, portocale, grefe, struguri, Iamai, dovleac,
ceapa, castraveti, usturoi).

— Treapta 2: pentru produse tari (anghinare,
morcovi, mere, ardei, sfecla, cartofi, ananas,
telina, spanac, marar, praz).

¢ Puneti fructele/legumele pregatite in storcator,
presati usor cu ajutorul accesoriilor de presare. IN
NICI INTR-UN CAZ NU FACETI ACEST LUCRU
CU AJUTORUL DEGETELOR SAU ALTE
OBIECTE.

¢ Puneti produsele doar atunci cand storcatorul
functioneaza.

e Cand recipientul pentru resturi sau paharul pentru
suc sunt pline, inchideti aparatul si goliti vasele.

ATENTIE: Nu lucrati mai mult de 1 minute fara a face
0 pauza. Pauza trebuie sa dureze minim 1 minute.
in acest moment trebuie s& inlaturati degeurile
adunate pe pereti si capac in caz contrar motorul s-
ar putea arde.

ATENTIE:

o Storcatorul de fructe nu este folosit pentru
pregatirea sucului din banane, piersici, mango,
papaia.

o Storcatorul de fructe nu este folosit pentru
pregatirea sucului din nuca de cocos sau alte fructe
si legume tari.

e Dupa ce ati terminat lucrul, inchideti aparatul si
scoateti-l din priza.

CURATARE

« Spalati toate componentele in apa calda cu
detergent. Filtrului este mai usor de spalat din
partea opusa. Nu folositi pentru acest lucru magina
de spalat vase.

« Nu folositi perii metalice, solutii de curatare
abrazive.

o Stergeti exteriorul storcatorului cu o laveta umeda.

¢ Nu introduceti corpul aparatului in apa.

e Unele produse, de exemplu — morcovul, pot colora
partile din plastic, de aceea este necesar ca
imediat dupa ce ati terminat lucrul acestea sa fie
spalate cu o solutie care nu este abraziva, apoi sa
se clateasca si sa se usuce.
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e Schimbati filtrul la primele semne de deteriorare.

PASTRARE

e Storcatorul de fructe spalat si uscat se pastreaza
asamblat la loc uscat.

WA IHCTPYKUISA 3 EKCMNYATALI

MIPU BE3MNEKU

o [Nepen nepumm BMUKaHHAM NepesipTe, yn
BiQNOBIgaOTb TEXHIYHI XapaKTepUcTuku Bupoby,
No3HayeHi Ha Haninui napameTpam
eneKkTpomMepexi.

e BukopucroByBaTu Tinbku y nobyTi BignosigHo
AaHin IHCTpyKuii 3 ekcnnyaTauii. Mpunag He
npu3HaYeHn Ans BUPOOHNYOro BUKOPUCTaHHS.

¢ He BuKkopucTOBYIiTE NO3a NPUMILLLEHHSMMU.

¢ 3a6opoHeHo po36upaTt CoOKOBMXKMMATKY,
AIKWO BOHA NiAKN0YeHa OO0 eNeKTpoMepexi.
3aBxan BMMUKaNTe NPUCTPIN 3 efleKTPOMEpPEXi
nepeq o4unLeHHsIM, abo sikwwo Bu 1ioro He
BMKOPUCTOBYETE.

o 1|06 3anobirtn BpaXXeHHs enekTpU4YHUM CTPYMOM i
3aropaHHs, He 3aHyplonTe nNpunag y BoAdy Yu iHLi
piavHun. Akwo ue Bigdynocs, HeranHo BUMKHITb
Noro 3 Mepexi Ta 3BepHiTbca Ao CepsicHOro
LEHTPY A4S NepeBipku.

e He posBonanTe gitam rpatmucsa 3 npunagom.

e He 3anuwarite BBIMKHEHWI Npunag 6e3 Harnsaay.

e He BukopucTOBYIMTE Npynagas, Lo He BXoauTb A0
KOMMMEKTY NOCTaBKN.

¢ He BMKOpUCTOBYITE Npunag, 3 YLKOOXKEHUM
LLIHYPOM >KUBJFIEHHS.

e He HamaraiTeca caMOCTIIHO peMOHTyBaTn
npvnag. lNpy BUHWMKHEHHI HeNnonagok 3BepTanTecs
A0 Hanbnwmxkyoro CepBiCHOMO LIEHTPY.

o CTexTe, Wobu LLIHYpP XMBMEHHSA HE TOpKaBCH
rOCTPUX KpamoK Ta rapsiinx NOBEPXOHb.

e He TArHiTL 3a LWWHYP XUBMNEHHS, HE NepekpyyynTe
Ta Hi Ha WO He HaMoTynTe 1oro.

¢ He ctaBTe npunag Ha rapsidy rasoBy 4n
€NeKTPUYHY NInTY, Ta He po3TalloBynTe Bing
Doxepen Tenna.

¢ He TopkanTecs nig yac poboTn YacTuH npunaay,
LLIO pyXalTbCs.

¢ [loBogbTecs ob6epexHo 3 MeTaneBMMmn YacTuHaMu
— BOHW Jyxe roctpi.

¢ [Nepen BMMKaHHAM npunagy nepekoHamTech, Lo
KpuvLika HaginHo 3addikcoBaHa. MNpunag
obnagHaHuin cnctemotro 6e3nekn, ska aBToMaTUYHO
BUMUKAE MOro, SIKLLIO KPULLIKA YCTaHOBMEHA
HeBIpHO.

e 3ab6OpPOHEHO NPOLUTOBXYBATU NPOAYKTY Manbusmu.
AKLWO LWIMaTOYKN PPYKTIB 3aCTPArNN Y NPUAOMHIN
ropriIOBMHI, CKOPUCTaANTECS LUTOBXANbHUKOM. AKLLO
Le He gonomorae, BUKMNOYiTb Npunag Ta BUMKHITb
Moro 3 enekTpomepexi, NoTiM po3bepiTb
COKOBMWXUMArKy Ta NPOYMCTITb 3aXpsChi Micus.

e MakcumanbHa TpMBanictb 6e3nepepBHOI npaui
— He GinbLue 1 XBUNMH 3 NepepBoOl0 He MeHLwwe 1
XBWUITUH.

¢ KoxHoro pasy nepef po3dupaHHAM Ta O4MLLEHHAM
BUMUKaNTE npunag 3 enekrpomepexi. Bci obepToBi
YaCTVMHU Ta ABUMYH MatoTb LNIKOM 3YNMUHUTUCK.

o KoxHOro pasy HanpukiHui po6oTn 060B’33KOBO
BMMMWKaWTE NPUCTPIN.

o He nepeBaHTaxylTe npunag npoaykramu.
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NiAroToBKA

o [lepeBipTe, UM He YLIKOAXKEHI NpUCTpPIn Ta
npunagas.

e PeTenbHO BUMUITE YaCTUHK, SKi OyOyTb CTUKATUCA
Ki, Ta NpocywWiTb. 30BHI KOPNYC NPOTPITb M'AKO0
neaBe BOJIOMOK TKAHUHOLO.

¢ [lonpakTukyntecs y 36opui Ta 1 po3dupaHHi
COKOBWXUMAIKN Nepes noYaTtkom poboTu.

360PKA

¢ [lepen 360pKOIO NEpPEKOHANTECS, L0 Npunag
BUMKHEHWI | BIOKMIOYEHWI 3 MepeXxi.

e YCTaHOBITb KOHTENHEP AMNA M’SKOTi HA OCHOBY.

PO3BUNPAHHA:

¢ BUMKHITE Npynag 3 enekTpomepexi.

o Bigkpunte cbikcatopu Npo3opoi KPULLIKU.

o 3HiMITb KPULLKY, BUNMITb CiT4yaTuiA QinbTp, nicns
4oro 3HimiTb 610K cenapatopa.

CKNAOAHHA:

e YCTaHOBITb CenapaTop Ha KOpnyc enexkTpoasuryHa
Ta NPUTUCHITL 06OMa pykamm 0 KrauaHHs.

e YCTaHOBITb CiTyaTui iNbTP Ta NOBEPHITL MO
rOAVHHUKOBI CTPINLi, NOKM BiH HE CTaHe Ha Micue.

e YCTaHOBITb NPO30pPY KPULLIKY Ta 3aCTEDHITb
dikcaTopm.

o [ligcTaBTe KOHTENHEP ANA 30MpaHHA M’SKOTI nig,
HOCMK OS5 M’SIKOTi, @ CTakaH - nig, HOCKK A11s1 COKY.

¢ [ligknounTe Npunag 4o enekTpoMepexi.

EKCIMITYATALIA

o CokoBmxknmanka obnagHaHa cuctemoro 6eaneku,
sika aBTOMaTU4HO BOKy€e ABUMYH, SKLLO KpuLLKa
3a4YMHEHa HEBIPHO.

¢ [Mepen novatkomM pobOTU NepekoHanTecs, Lo
COKOBMXUMArKa BUMKHYTa, a KpuLIKa HaginHo
3acpikcoBaHa.

e PeTenbHo BMMUITE 0BOMI / ppyKTU. YOaniTb LUKIpKY
Ta KICTOYKM (BMLLHI, IpyLUi Ta iH.), NOpi>KTe Ha ApiOHi
LUMAaToYKK, siki 6 Nerko Npoxogunu y 3arpy3oyHy
FOPrIOBUHY.

o [ligcTaBTe CTakaH gnsi COKy nop, 3ruB.

o [igknoYiTe COKOBMXMMANKY OO eNeKTpoMepexi,
BBIMKHWUTb 1T Ta BUBEpiTb NOTPiBHY LWBMAKICTD:

— WBmnakictb 1: gnsa M’KMX NPOAYKTIB (rpyLui,
NONyHWLSA, anenbCuHKU, CIMBK, rpenndpyTy,
niMoHW, BUHOrpag, rapbyaun, umbynsi, oripku,
YacCHWIK).

— WBnakicTb 2: AN XOPCTKUX NPOAYKTIB
(apTiwoku, mopkea, Abnyka, nepeLb, OypsKku,
KapTonns, aHaHacu, kabayku, cenepa, WnuHar,
Kpin, nopen).

e 3arpysiTb nigrotoBaHi oBoMi / PpyKTN Y
COKOBWXUMATIKY, NTereHbKo NpuTUcKaum
wrosxayem. HI B AKOMY PAS3I HE POBITb LIE
MAJTbUAMU YA CTOPOHHIMU MPEOMETAMW.

e 3aBaHTaxynTe NPOOYKTU TiNbKW KONW ABUMYH
npavoe.

o Konu KoHTenHep ansa M’SKOTi Yv CTakaH Anis COKy
HaMOBHATLCS, BUMKHITb COKOBWXUMAIIKY Ta
CMOPOXKHUTE EMHOCTI.

YBAT'A: Tpvnag He mae 6e3nepepBHO nNpauoBaTth
BinbLle Hix 1 xBunuHK. NepepBa Mix
BKITIOYEHHSIMM Ma€ CKagatu He MeHLe 1 XBUIUH.
Mpu uboMy cnig BUMOANUTK M’AKOTb, WO 3ibpanacs
Ha KpuLLLUi Ta CTiHKaxX, iHaKWwe ABUIYH MoXe
neperopiTu.
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YBATA:

o CokoBwmXrMarka He npusHaveHa ans
NnpuroTyBaHHS coky 3 6aHaHiB, abpukocis, MaHro,
nanari.

o COKOBWXMMarkKy He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU ANsl
OZlepXXaHHS COKiB 3 KOKOCIB Ta iHLLMX TBepaUX
dpYKTiB Ta OBOMIB.

e HanpukiHui po60TK BUMKHITE COKOBMXMMATIKY Ta
BiOKMIOMITB iT 3 enekTpomMepexi.

OYULLEHHA

e BumuiTe yCi 3HIMHI YaCTUHKM TENo BOAOK 3
Murnom. PinbTp 3pyyHie npoMmnsaTh 3i 3BOPOTHOI
CTOPOHW. He BMKOPUCTOBYINTE AN LbOro
NOCySOMUHY MaLUVHY.

e He BUKOpPUCTOBYITE NPU OUULLIEHHI MeTanesi
LLiTKN, abpasnBHIi MUIOYI PEYOBMHU YN LLIKIPKY.

¢ 30BHi KOpnyc BUTMpanTe BOMOro rybkoto.

o He 3aHyptonTe Kopnyc y soay.

Oesiki npogykTu, HanNpvknag, Mopkea, MOXYTb

3achapbyBaTh NNacTMacoBi YacTMHU

COKOBWXXMMAIIKKU, TOMY iX BapTO Bigpasy X

HanpuKiHUi po60TN BUMUTU 3 HEBEITMKOIO KiNbKiCTHO

Heabpa3nBHOro 3acoby, nicrns Yoro peTernbHO

NPOMMUTU Ta BUCYLLUTHN.

¢ [1pn nepLunx o3HaKax HECNPaBHOCTI YN 3HOCY
ciTyaTUM PiNbTP Cnig 3MiHUTW.

3BEPEXEHHA

e 36epiranTe BAMUTY Ta BUCYLLEHY COKOBUXUMAIKY
B 3ibpaHOMy CTaHi y Cyxomy Micui.

YNYTCTBO 3A PYKOBAHE

CUIr'YPHOCHE MEPE

¢ [pe npBor ykrbyyerwa NnpoBepuTe Aa N TEXHUYKE
KapakTepucTuke npou3soga, HasHayeHe Ha
HanenHuuW, ogrosapajy napameTprma enekTpudHe
Mpexe.

e Kopuctutu camo y gomahunHCTBY, y cknagy ca
OBUM YNyTCTBOM 3a pykoBame. Ypehaj Huje
HaMeHEeH 3a NPOM3BOAHLY.

¢ He kopucTtutn Hanosby.

o 3abpamyje ce 4eMOHTMpPATN COKOBHUK KOju je
YKIbYYeH Yy Mpexy Hanajawa. YBEeK UCKIbyunTe
ypehaj n3 mpexe Hanajaka npe Ynwhere nnu Kkag
ra He KopucTuTe.

¢ [la ce nsberHe owTehewe CTPyjoM, HE CTaBIbajTE
ypehaj y Bogy unu y gpyre Te4HOCTU. AKO ce TO
Aecuro, ogmax UCKIbyduTe ra U3 Mpexe Hanajara
1 jaBuTE Ce Yy CepBUCKM LieHTap paaun nposepe.

e He gosBosbaBajte geum urpatm ca ypehajem.

¢ He ocTaBrbajTe ykibydeH ypehaj 6e3 KoHTpone.

e He kopuctute npmubope Koju HUCY y KOMMMEeTy OBOr
ypehaja.

¢ He kopuctute ypehaj ca owreheHnM Npukiby4YHUM
kabnom.

¢ He nokywagajte camocTanHo nonpasuTtu ypeha;.
Ako ce nojaBe npobnemu, jaBute ce y Hajonmxu
CepBUCKM LeHTap.

e [lasute ga NpuKIbY4HN Kabn He goTakHe owTpe
nBuue unu spyhe nospLuvHe.

e He ByuuTe, He nNpecaBwujajTe n HArae He
HamoTaBajTe NPUKIbYYHN Kabn.

¢ He ctaBmajte ypehaj Ha Bpyhu wunopet unum y
6nun3nHM n3sopa TonsnoTe.

¢ He gupajte nokpeTtromee genose ypehaja.
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Byoute onpesHn ca MeTanHum genosuma jep cy

OHW BPJIO OLUTPW.

¢ [Ipe ykbyyene ypehaja ysepuTe ce fa je
noknonad, curypHo gomkcmpaH. Baw ypehaj nma
6e36eHOCHM CUCTEM KOjy ayTOMaTCKN UCKIbY4yje
ypehaj ako noknonaw HWje UCMPaBHO HAMELLITEH.

o 3abpatmbyje ce rypatu npogykTe npctuma. Ako cy
ce komaam Boha 3arnaBunu y rpny, KOpuctuTe
rypay. AKo To He noMaxe, UCKIbydnTe ypehaj ns3
MpeXe Hanajaka, AEMOHTUPA|TE ra n O4YUCTUTE
3anyLieHa mMecra.

o MakcumanHo Bpeme HenpekuaHor paaa je 1
MUHYTa ca nay3om oA HajMawe 1 MUHyTa.

o CBaku NyT Npe AeMOHTaXe U Ynwherwa UCKIbyunTe
ypehaj n3 mpexe Hanajarwa. CBu Jenosu koju ce
okpehy 1 MOTOp MOpajy ce NOTNyHO 3ayCTaBUTHU.

o CBaku nyT no 3aBpLueTKy paga ob6aBesHo
UCKIbydnTe ypenaj.

¢ He cTaBrbajTe y ypehaj npeBenmky KonnimHy
npoaykaTa.

NMPUMNPEMA

o Pacnakyjte ypehaj n ysepute ce oa npovsso u
npmudopwu Hucy owTeheHw.

e [1o6po ncnepute n ocyumTe ernoee, koju he ouTtu
Yy KOHTaKTy ca npogyktnma. O6pulumTe NnoBpLUNHY
Tpyna MeKoM, Maso BIa>HOM KPrOM.

¢ [1pe Hero WTO NoYyHeTe pag, NOKyLLajTe MOHTMPATH
N OEMOHTUPATM COKOBHUK.

MOHTAXA

o [1pe MOHTaxy yBepuTe ce Aa je ypehaj uckroyyeH
N3 Mpexe Hanajamba.

e HamecTtute KOHTEjHEP 3a MecHaTK 4e0 Ha OCHOBY.

OEMOHTAXA:

o Nckrbyunte ypehaj ns mpexe Hanajama.

o OTBOpUTE (hMKCaTOpPE NPOBUAHOT NOKMOoMNLa.

o CKvHMTE nokrnonadu, u3BaguTe mpexactu dpunrap,
CKkMHUTe 610K cenapatopa.

MOHTAXA:

¢ [locTaBuTe cenapartop Ha KyTujy MoTopa u
NPUTUCHUTE ABEMA pykama (Mopa ce YyTu
nyLKeTamwe).

¢ [locTaBuTe MpexacTun dounTtap u OKpeHuTe ra 'y
npaBLy Ka3arbke Ha caTy JOK Ce OH dhukcupa.

¢ [locTaBuTE NPOBMAHM MOKIoNay 1 3aTBOpUTE
dukcaTope.

o CTaBUTE KOHTEjHEP 3a MecHaTW Ae0 UCMNOA NUCKa
3a MecHaTu [eo, a Yaluuuy - ucnog nucka 3a cok.

o YKrbyunte ypehaj y Mpexy Hanajamwa.

PAL

o COKOBHMK UMa 6e36eHOCHM CUCTEM KOjn
ayTomaTtcku 6rokMpa MOTOp ako noknonaw, Huje
NCNpaBHO 3aTBOPEH.

¢ [lpe noyeTak paga yBepuTe ce Aa je COKOBHMK
WCKIbYYeEH U Aa je noknonay, CUrypHo cpmKcupaH.

¢ [1o6po ncnepute nosphe / Bohe. Yaarsute kopy 1
KowTuLe (BULLHE, KPYLLKE 1 CI.), UCELMTE Y CUTHE
KoMaze Koju Mory rako yhn y rpfo 3a cTaBrbakbe
npogykara.

e CTaBuTe MCMNoA N1cka 3a CnvBake Yally 3a COK.

¢ YKIby4nTE COKOBHVK Y MPEXY Hanajawa, yKibyunte

ra u usabepurte ogrosapajyhy 6p3vHy:

— bp3uHa1: 3a meke npoaykTe (KpyLUKe, jaroge,
nomopaHLle, LWrbuBe, rpejndpyTn, MMMyHM,
rpoxhe, TUKBe, LpHM 1 Benu nyk, kpactasum).

— bpauHa 2: 3a TBpae Npoaykre (apTUYOoKu,
Wwaprapena, jabyke, nanpuke, UBekna, Kpomnump,
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aHaHacw, TUKBMUe, Lenep, WnuHat, mupohuja,
npasunyk).

o CTaBuTe npunpemrbeHo nosphe / Bohe y COKOBHMK,
nonako ra rypajyhm rypadyem. HUKAL HE N'YPAJTE
MPOOYKTE MPCTUMA VTN OPYTUM
MPEOMETUMA.

o CTaBuTe NPOAYKTE Y COKOBHMK CaMO Kaj, MOTOp
paaw.

¢ Kaga ce KOHTejHep 3a MecHaTu 4eo i Yala 3a
COK HanyHunu, UCKIby4nTe COKOBHUK 1 ocnoboante
cynose.

HATIOMEHA: HenpeknaaH pag He Moxe Tpajatu
Buwe o 1 muHyTa. Maysa namehy aBa ykrbyyera
Mopa 61T Hajmarwe 1 muHyTa. MNpn Tome je
HEeONXOoA4HO yaarbMTW MecHaTu 4eo ca noknonua u
BGOYHMX CTpaHa COKOBHMKA jep y ApYrom cnyyajy
MOXXe nperopeTn MoTop.

HATIOMEHA:

o COKOBHMK HMje HameH€eH 3a Bahere coka u3
6aHaHa, kajcuja, MaHroa, nanaja.

o COKOBHUK Ce He CMe KOpUCTUTY 3a Bafjere coka 13
KOKOCa 1 apyror TBpgor Boha u nospha.

e [lo 3aBpLUETKY paga UCKIbY4MTE COKOBHMK M3
Mpexe Hanajaka.

YNLIREHWE

¢ /cnepute cBe genoBe Ha CKkuaakwe TOMoM
canywaBom Bogom. OTBope dunTepa je 3rogHuje
onpatu ca cynpoTHe cTpaHe. He kopuctute
MalLVHY 3a npake CyAoBa.

e He kopuctute malmHy 3a unwhexe MeTanHe
yeTke, abpasmoHa cpeacTsa Unu LWMUPIYy.

e [loBpLmHy Tpyna 6puwnTe BRaXHOM CMyXXBOM.

¢ He cTtasrbajte Tpyn y Boay.

e [lojeanHy NpoayKTn, HaNpuUMmep Waprapena, Mory
ochapbaTtu nnacTuyHe AenoBe COKOBHYMKA, 3aTO je
HeonxoAHo Aa ux ogMax no 3aBpLUeTKy paga
onepeTe ca ManoMm KofMYMHOM HeabpasnmoHor
cpeacTea, 4obpo ncnepuTe YNCTOM BOSOM U
ocywuTe.

e AKO Cy ce NnojaBunun 3HaKoBW KBapa unm
NCTPOLLEHOCTM MpexacTor unrtepa, NnoTpebHo ra
je 3ameHuTMW.

YYBAKE

e YyBajTe onpaH, OCyLleH N MOHTMPAH COKOBHWK Y
CYBOM MeCTY.

KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

¢ Enne mahlapressi esimest vooluvérku lilitamist
kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed
vastaksid kohaliku vooluvdrgu andmetele.

o Antud seade on mdeldud ainult koduseks
kasutamiseks, mitte t66stuslikuks kasutamiseks.

o Arge kasutage seadet viljas.

¢ On keelatud mahlapressi lahti votma, kui seade
on vooluvorku iihendatud. Eemaldage seade
vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil
mabhlapressi ei kasutata.

o Elektrilddgi saamise ja suttimise valtimiseks arge
asetage seadet vette ja teistesse vedelikesse. Kui
seade on vette sattunud, eemaldage mikser kohe
vooluvérgust ja viige I&himasse
teeninduskeskusesse kontrollimiseks.

e Arge laske lastel seadmega mangida.

e Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.
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e Arge kasutage lisaosi, mis ei kuulu seadme
komplekti.

e Arge kasutage vigastatud toitejuhtmega seadet.

e Arge pliiidke antud seadet iseseisvalt remontida.
Vea korvaldamiseks p66rduge lahima
Teeninduskeskuse poole.

¢ Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid
servi ja kuumi pindu.

e Arge tdmmake toitejuhtmest, &rge murdke seda
ega kerige millegi imber.

e Arge pange seadet kuumale gaasi- voi
elektripliidile, arge jatke seadet kuumade kohtade
Idhedale.

e Arge puutuge seadme pdérlevaid osi.

¢ Metallosadega iUmberkaimisel olge ettevaatlik,
kuna nad on vaga teravad.

e Enne seadme sisselllitamist veenduge, et kaas on
lukustatud. Seade on varustatud
ohutussusteemiga, mis lulitab seadme
automaatselt valja kaane vale paigaldamise korral.

e On keelatud toiduained sérmedega sisse toppida.
Kui puuviljade tikikesed on ettesd6tmistorru kinni
jaanud, likake need téukurit kasutades alla. Kui
see ei aidanud, lllitage seade valja, eemaldage
vooluvérgust, votke see lahti ning puhastage
ummistunud kohad éara.

¢ Arge kasutage mahlapressi iile 1 minuti ning
tehke vdahemalt 1-minutiline vaheaeg.

¢ Eemaldage seade vooluvorgust enne selle
lahtivtmist ja puhastamist. Kdik pdorlevad osad ja
mootor peavad seiskuma.

o Parast kasutamist lllitage seade kindlasti valja.

e Arge koormake seadet toiduainetega (le.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

o Pakkige seade lahti ja veenduge, et kdik osad on
korras.

¢ Peske hoolikalt seadme osad, mis kasutamise
kaigus toiduainetega kokku puutuvad ja kuivatage
need ara. Puhastage valiskorpus pehme niiske
lapiga.

e Enne t606 alustamist proovige mahlapressi kokku
panna ja lahti votta.

KOKKUPANEMINE

¢ Enne kokkupanemist veenduge, et seade on valja
[Ulitatud ja vooluvdrgust eemaldatud.

o Asetage viljaliha mahuti alusele.

LAHTIVOTMINE:

e Eemaldage seade vooluvorgust.

o Laske labipaistva kaane lukustid lahti.

o Eemaldage kaas, tdstke vorkfilter valja, eemaldage
separaatori plokk.

KOKKUPANEMINE:

o Asetage separaator korpusele ja vajutage katega
kuni kldpsatuseni.

o Asetage vorkfilter ja keerake see paripaeva kuni
see kohale lukustub.

o Asetage labipaistev kaas ja kinnitage lukustid.

¢ Asetage viljaliha mahuti viljaliha tila alla, aga
mahlaklaas — mahla valamise tila alla.

e Uhendage seade vooluvérku.

KASUTAMINE

e Mahlapress on varustatud ohutussisteemiga, mis
blokeerib automaatselt mootorit kaane vale
paigaldamise korral.

¢ Enne t606 alustamist veenduge, et mahlapress on
valjalilitatud ja kaas on lukustatud.
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o Peske hoolikalt kdogi- / puuviljad. Koorige ja
eemaldage seemned (kirsid, pirnid jt), tiikeldage
need, et nad mahuksid ettesédtmistorru.

Asetage mahlaklaas valamistila alla.

¢ Uhendage mahlapress vooluvérku, lilitage see
sisse ja valige vajalik Kiirus:

— 1 kiirus: pehmetele kdogi- ja puuviljadele (pirnid,
maasikad, apelsinid, ploomid, greibid, sidrunid,
viinamarjad, korvits, kurgid, kitslauk).

— 2 kiirus: kdvadele kdogi- ja puuviljadele
(artiSokid, porgandid, dunad, paprikad, punapeet,
kartulid, ananassid, kabatSokid, seller, spinat, till,
sibul).

¢ Pange kdogi- / puuviljad mahlapressi sisse, likates
need téukariga alla. ARGE LUKAKE VILJAD
SORMEDE VOI MUUDE ESEMETEGA.

e Pange toiduained sisse ainult tdétava mootori
puhul.

¢ Viljaliha mahuti vdi mahlaklaasi téitumisel lulitage
mahlapress vélja ja tihjendage mahutid.

TAHELEPANU: Arge kasutage mahlapressi le 1
minuti ning tehke vahemalt 1-minutiline vaheaeg.
Eemaldage kaanele ja seintele jaanud viljaliha
bigeaegselt, vastasel juhul véib mootor labi pdleda.

TAHELEPANU:

o Mahlapress ei ole méeldud banaanidest,
aprikoosidest, mangost voi papaiast mahla
valmistamiseks.

e Mahlapress ei ole mdeldud kookosest ja teistest
kodvadest kddgi- ja puuviljadest mahla
valmistamiseks.

o Parast kasutamist lulitage mahlapress vélja ja
eemaldage seade vooluvorgust.

PUHASTUS

o Peske eemaldatavad osad sooja seebiveega.
Peske filtri avad pahupoolest. Arge kasutage
selleks ndudepesumasinat.

e Arge kasutage puhastamiseks metallharjasid ja —
késnasid ning abrasiivseid pesemisvahendeid.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske kasnaga.

e Arge asetage korpus vette.

e Moned puu-/ juurviljad, nt. porgandid, vbivad varvi
anda, seeparast tuleb mahlapressi plastmassist
osad kohe parast kasutamist ara pesta
mitteabrasiivse vahendiga, hoolikalt |abi loputada ja
ara kuivatada.

o Vorkfiltri Ibhkumise vdi vananemise esmatunnustel
asendage see uuega.

HOIDMINE

o Hoidke arapestud ja drakuivatatud mahlapress
kuivas kohas.

M LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai
ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz
uzlimes atbilst elektrotikla parametriem.

¢ Izmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi
dotajai LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta
ripnieciskai izmantoSanai.

¢ Neizmantot arpus telpam.
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o Aizliegts izjaukt sulu spiedi, ja ta ir pievienota
elektrotiklam. Vienmér atvienojiet ierici no
elektrotikla pirms tas tiriSanas, vai art tad, ja Jis to
neizmantojat.

o Lai izvairtos no elektrostravas trieciena vai
uzliesmo&anas, neieievietojiet ierici GdenT vai kada
cita Skidruma. Ja tas ir noticis, nekavéjoties
atvienojiet to no elektrotikla un dodieties uz tuvako
Servisa centru.|\.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

o Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

¢ Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices
pamatkomplekta.

¢ Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

¢ Necentieties patstavigi labot ierici. Bojajumu
raSanas gadijuma dodieties uz tuvako Servisa
centru.

e Sekojiet I1dzi, lai elektrovads nepieskartos klat
asam malam un karstam virsmam.

¢ Nevelciet, negrieziet un ne uz ka neuztiniet
elektrovadu.

¢ Nenovietojiet ierici uz karstas gazes vai
elektroplits, ka art pie citiem siltuma avotiem.

o Neaiztieciet ierices rotéjoSas dalas.

e Uzmanigi lietojiet ierices metaliskas dalas — tas ir
|oti asas.

e Pirms ierices ieslégSanas parliecinieties, vai vacins
ir kartigi nostiprinats. Jasu ierice ir aprikota ar
droSibas sistému, kas automatiski to atslédz
nepareiza vacina uzlikSanas gadijuma.

¢ Aizliegts produktus spiest ar pirkstiem. Ja auglu
gabalini ir iespradusi atvéruma, izmantojiet stampu.
Ja tas nepalidz, izslédziet ierici, atvienojiet to no
elektrotikla, izjauciet un iztiriet.

o Maksimalais pielaujamais nepartrauktas
darbibas laiks — ne vairak ka 1 minutes, ar
partraukumu ne mazaku par 1 minatéem.

o Katru reizi pirms ierices izjauk8anas un tiriSanas
atvienojiet to no elektrotikla. Visam iekartas
rotéjoSajam dalam un motoram pilniba jaapstajas.

o Izslédziet ierici katru reizi péc tas lietoSanas.

o Neparslogojiet ierici ar produktiem.

SAGATAVOSANA DARBAM

o Izpakojiet ierici un parbaudiet vai izstradajums un
ta piederumi nav bojati.

¢ Ripigi nomazgajiet detalas, kas bis tieSa saskaré
ar produktiem, nozavéjiet tas. No arpuses korpusu
notiriet ar mikstu un nedaudz mitru lupatu.

e Pirms sulu spiedes lietoSanas paméginiet to
vairakas reizes salikt un izjaukt.

SALIKSANA

e Pirms ierices salikSanas parliecinieties, ka ta ir
izslegta un atvienota no elektrotikla.

o Uzstadiet biezumu tvertni uz pamatnes.

IZJAUKSANA:

¢ Atvienojiet ierici no elektrotikla.

e Attaisiet caurspidiga vacina fiksatorus.

e Nonemiet vacinu, iznemiet tiklveida filtru, péc tam
separatora bloku.

SALIKSANA:

o Uzstadiet separatoru uz elektromotora korpusa un
piespiediet ar abam rokam Iidz klik&kim.

o Uzstadiet tiklveida filtru un pagrieziet to
pulkstenraditaja virziena lidz tas nostasies sava
vieta.
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o Uzstadiet caurspidigo vacinu un aiztaisiet
fiksatorus.

o Novietojiet biezumu savakSanas tvertni zem
biezumu snip18a, sulas glazi — zem sulas snipisa.

¢ Pievienojiet ierici pie elektrotikla.

EKSPLUATACIJA

e Sulu spiede ir aprikota ar droSibas sistému, kura
automatiski bloké motoru ja ir nepareizi aiztaisits
vacins.

¢ Pirms darba sakuma parliecinieties, ka sulu spiede
ir ieslégta un vacin$ stingri nofikséts.

¢ Ripigi nomazgajiet darzenus/auglus. Nomizojiet
mizu un iznemiet kaulinus (kirSi, bumbieri u.c.),
sagrieziet sikos gabalinos, ta lai tos viegli varétu
ievietot atvéruma.

o Uzlieciet sulas glazi zem izlieSanas atvéruma.

¢ Pievienogjiet suluspiedi pie elektrotikla, ieslédziet to
un izveléties piemérotako atrumu:

— Atrums1: mikstiem produktiem (bumbieri,
zemenes, apelsini, plimes, greifrati, citroni,
vinogas, kirbis, sipoli, gurki, kiploki).

— Atrums 2: cietiem produktiem (arti$oki, burkani,
aboli, pipari, bietes, kartupeli, ananasi, kabadi,
selerijas, spinati, dilles, puravi).

o lelieciet sagatavotos darzenus/auglus suluspiedg,
viegli piespiezot tos ar stampu. NEKADA
GADIJUMA NEDARIET TO AR PIRKSTIEM VAI
CITIEM NEPIEDEROSIEM PRIEKSMETIEM.

¢ Produktus iepildiet tikai motora darbibas laika.

e Kad biezumu tvertne vai sulas glaze piepildisies,
izslédziet suluspiedi un atbrivojiet tilpni.

UZMANIBU: Nav pielaujama nepartraukta darbiba
vairak k& 1 minates. Partraukums starp darbibas
reizém nedrikst bat mazaks par 1 minatém. Pie
tam nepiecieSams notirit sakrajusos biezumus no
vacina un sieninam, citaddi motors var pardegt.

UZMANIBU:

e Suluspiede nav paredzéta sulas pagatavoSanai no
bananiem, aprikozém, mango un papaijas.

¢ Suluspiedi nedrikst izmantot sulas iegiSanai no
kokosiem un citiem cietiem augliem un darzeniem.

¢ Beidzot darbu ar suluspiedi izsledziet to un
atvienojiet no elektrotikla.

TIRISANA

e Izmazgajiet visas sulu spiedes nonemamas dalas
ar siltu Gdeni un ziepém. Filtra atveri visértak
mazgat no otras puses. Sim mérkim neizmantojiet
trauku mazgajamo masinu.

o TiriSanai neizmantojiet metaliskas birstes,
abrazivos mazgasSanas lidzek|us vai metaliskas
nijinas.

o No arpuses korpusu tiriet ar nedaudz mitru sukli.

¢ Neievietojiet korpusu tden.

o DaZi produkti, pieméram, burkani, var nokrasot
suluspiedes plastmasas detalas, tapéc uzreiz péc
darbibas beigam, to nepiecieS8ams nomazgat ar
nelielu daudzumu neabraziva mazgasanas
[idzekla, kartigi noskalot un izzavét.

¢ Pie pirmajiem tiklveida filtra bojajumiem vai
nolietoSanas, tas nekavéjoties janomaina.

GLABASANA

e Tiru un izzavetu sulu spiedi glabajiet salikta veida
sausa vieta.
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VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

Pries pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko
nurodytos techninés gaminio charakteristikos
atitinka elektros tinklo parametrus.

Prietaisg naudokite tik buitiniams tikslams
vadovaudamiesi Sios Instrukcijos nurodymais.
Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.
Naudoti tik patalpose.

Draudziama ardyti sul€iaspaude, jeigu ji jjungta
i elektros tinklg. PrieS valydami prietaisg arba jo
nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.
Nenardinkite prietaiso | vandenj bei kitus skyscius,
nes elektros srové gali Jus nutrenkti arba prietaisas
gali uZsidegti. |vykus tokiai situacijai, i§junkite jj i8
elektros tinklo ir kreipkités | Serviso centrg
patikrinimui.

Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.
Nenaudokite nejeinanciy j pristatymo komplektg
reikmenu.

Nesinaudokite prietaisu, jei jo elektros laidas ar/ir
Sakuté buvo pazeisti. Atlikti prietaiso remontg,
galima tik autorizuotame Serviso centre.
Nebandykite savarankiskai taisyti prietaiso.
Atsiradus nesklandumams kreipkités j artimiausig
Serviso centra.

Pasirtpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy
kampy ir karsty pavirsiy.

Netempkite, nepersukite ir nevyniokite laido.
Nestatykite prietaiso ant karStos elektrines ar
dujinés viryklés ir Salia Silumos Saltiniy.

Nelieskite judanciy prietaiso daliy.

Bukite atsargus naudodami metalines dalis — jos
labai astrios.

Pries jjungdami prietaisa jsitikinkite, kad jo
dangtelis patikimai uzfiksuotas. Jasy prietaise yra
jirengta saugumo sistema, kuri automatiskai isjungs
prietaisa, jei dangtelis buvo neteisingai uzdarytas.
DraudZiama stumti produktus pirStais. Jeigu vaisiy
gabaliukai uzstrigo jkrovimo angoje, pasinaudokite
stumikliu. Jeigu tai nepadéjo, iSjunkite prietaisg ir
iStraukite laidg i$ elektros lizdo. Tada prietaisg
iSardykite ir iSvalykite uzsikimSusias vietas.
Maksimalus leistinas prietaiso veikimo laikas
be sustojimy — ne daugiau kaip 1 minutes, su
pertrauka ne maziau kaip 1 minutés.

Kiekvieng kartg pries iSardydami ir valydami
prietaisg iSjunkite jj i$ elektros tinklo. Visos
sukamosios dalys ir variklis turi pilnai sustoti.
Kiekvieng kartg baige darbg batinai iSjunkite
prietaisg i$ elektros tinklo.

Neperkraukite prietaiso produktais.

PASIRUOSIMAS DARBUI

ISpakuokite prietaisg ir patikrinkite, ar jis ir jo
reikmenys nepaZeisti.

Kruopsciai iSplaukite dalis, kurios liesis su
produktais, ir iSdziovinkite jas. IS iSorés korpusg
nuvalykite minkstu ir truputi drégnu audiniu.
Pasitreniruokite surinkti ir iSardyti sulCiaspaude
prie$ pradédami jg naudotis.
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SURINKIMAS

o Pries surinkdami sulCiaspaude jsitikinkite, kad
prietaisas yra iSjungtas ir jo laidas yra iStrauktas i$
elektros lizdo.

o Nustatykite minkStimui skirtg konteinerj ant
pagrindo.

ISARDYMAS:

¢ |Sjunkite prietaisa iS elektros tinklo.

¢ Atidarykite skaidraus dangtelio fiksatorius.

¢ Nuimkite dangtelj, istraukite tinklinj filtra, po to
nuimkite separatoriaus bloka.

SURINKIMAS:

o Pastatykite separatoriy ant elektros variklio
korpuso ir suspauskite abiem rankom iki
sprigteléjimo.

o |dékite tinklinj filtrg ir sukite jj pagal laikrodzio
rodykle, kol jis neatsistos j vieta.

e [renkite skaidry dangtelj ir uzsekite fiksatorius.

o Pastatykite konteinerj minkstimui surinkti po
snapeliu minkstimui iSpilti, o stikline — po snapeliy
sultims i$pilti.

e |junkite prietaisg | elektros tinkla.

VEIKIMAS

¢ SulCiaspaudéje yra jrengta apsaugos sistema, kuri
automatiskai blokuoja variklj, kai dangtelis buvo
neteisingai uzdarytas.

e Prie$ pradédami darba, jsitikinkite, kad
sul¢iaspaudé yra iSjungta, o jos dangtelis patikimai
uzfiksuotas.

¢ Kruopsciai nuplaukite vaisius / darzoves. Nulupkite
Zievele ir iSimkite kauliukus (vySniy, kriausiy ir kt.),
supjaustykite mazais gabaliukais, kurie lengvai
tilpty j jkrovimo anga.

o Pastatykite stikline sultims po nupylimo anga.

o |kisSkite sulCiaspaudés kiStukq | elektros lizda,
jjlunkite ja ir pasirinkite tinkamag greit;:

— 1 greitis: mink3tiems produktams (kriauséms,
braskéms, apelsinams, slyvoms, greipfrutams,
citrinoms, vynuogéms, moliigams, svoginams,
agurkams, ¢esnakams).

— 2 greitis: kietiems produktams (artiSokams,
morkoms, obuoliams, pipirams, burokams,
bulvéms, ananasams, aguro€iams, salierams,
Spinatams, krapams, darziniams porams).

e Sudékite paruostas darzoves / vaisius |
suléiaspaude, truputi prispausdami juos stamikliu.
JOKIU BUDU NEDARYKITE TO PIRSTAIS BEI
NENAUDOKITE SIAM TIKSLUI PASALINIYU
DAIKTUY.

e Produktus dékite tik varikliui veikiant.

¢ Kai konteineris minkstimui ar stikliné sultims
surinkti uzsipildys, iSjunkite sulCiaspaude ir
iStustinkite talpas.

e DEMESIO: Prietaisas negali veikti be pertraukos
daugiau kaip 1 minutes. Pertrauka tarp jjungimy
turi bati ne mazesné kaip 1 minutes. Pertraukos
metu reikia iSvalyti ant dangcio ir sieneliy
susikaupusius minkstimus, nes kitaip variklis gali
perkaisti.

DEMESIO:

¢ SulCiaspaudé néra skirta sultims i§ bananu,
abrikosy, mango, papajos spausti.

¢ SulCiaspaudéje negalima spausti sul€iy i$ kokosy ir

kity kiety vaisiy ir darZoviy.
¢ Baige darbg iSjunkite sulCiaspaude ir iStraukite jos
kistuka i$ elektros lizdo.
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VALYMAS

ISplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su
muilu. Filtro angas patogiau valyti i$ atvirkstinés
pusés. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.
Sul€iaspaudés valymui nenaudokite metaliniy
Sepetéliy, Sveitimo valymo priemoniy ar Svitro.

IS iSorés korpusg nuvalykite drégna kempine.
Nenardinkite korpuso | vanden;.

Kai kurie produktai, pvz. morkos, gali nudazyti
plastmasines sul€iaspaudés dalis, todél jas verta iS
karto, baigus darba, iSplauti su nedideliu kiekiu
Svelnios valymo priemonés, kruopsciai iSskalauti ir
iSdziovinti.

Pastebéje, kad tinklinis filtras sugedo ar paseno,
nedelsdami pakeiskite ji nauju.

SAUGOJIMAS

ISplauta, iSdZiovintg ir surinktg sulCiaspaude
laikykite sausoje vietoje.

B HASZNALATI UTASITAS
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A készulék elsé hasznalata el6tt, ellenérizze
egyeznek-e a miszaki jellemzésben feltlintetett
miiszaki adatok az elektromos hal6zat adataival.
Csak otthoni hasznalatra, nem vald nagylzemi
célra.

Szabadban hasznalni tilos!

Szétszerelni a gyiimolcsfacsarét bekapcsolt
allapotban tilos! Tisztitas el6tt, vagy hasznalaton
kivul aramtalanitsa a készulléket.

Aramiités, elektromos tiiz elkeriilése érdekében ne
meritse a készlléket vizbe, vagy mas folyadékba.
Hogyha ez megtdrtént, azonnal aramtalanitsa a
késziléket és vigye el a kdzeli szervizbe.
Gyerekek ne hasznaljak a készlléket.

Ne hagyja feliigyelet nélkiil a bekapcsolt
késziléket.

Ne hasznalja a készuléket karosodott vezetékkel.
Ne prébaélja egyedil szétszerelni a
gyumolcsfacsarét, forduljon szervizhez.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd
felulettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Ne allitsa a készuléket forro tlizhelyre, héforras
kdzelében.

Ne érjen a késziilék mozgo részeihez.

Legyen Ovatos a fém részek kezelésénél — nagyon
élesek.

Bekapcsolas elétt zarja le a fedét. Az On
gyumolcsfacsardja védérendszerrel van
felszerelve, amely a fedél helytelen zarasa esetén
automatikusan kikacsolja a készulléket.

Az élelmiszereket tjjal nyomni tilos!

Ha a gyimolcsfacsaro torkaban megakadtak a
gyumolcsdarabok — hasznalja a tolérudat. Ha ez
nem segit - aramtalanitsa a készlléket, szerelje
szét és tisztitsa meg az eltdomdédott részeket.

A legnagyobb sziinet nélkiili miikdodési id6 —
nem tovabb 1 percnél, legalabb 1 perces
sziinettel.

Minden egyes szétszerelés és tisztitas el6tt
aramtalanitsa a készuléket. Az 6sszes
forgdérésznek, és a motornak teljesen le kell allnia.
Hasznalat utdn mindig kapcsolja ki a gépet.

Ne terhelje tul a gépet élelmiszerrel.
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ELOKESZITES

o Bontsa ki a gépet és ellenérizze, nem
karosodottak-e a tartozékok.

o Mossa meg az élelmiszerekkel érintkezd részeket
és szdritsa meg 6ket. A készulékhazat térdlje meg
puha, nedves toérl6kendbvel.

e Hasznalat el6tt gyakorolja a gylimolcsfacsaré szét-,
ill. 6sszeszerelését.

OSSZESZERELES

o Gy6z8djon meg, hogy aramtalanitva van a
késziilék.

o Helyezze a gyumolcshus tartalyt az alapzatra.

SZETSZERELES:

e Aramtalanitsa a késziiléket.

¢ Nyissa fel az attetsz6 fedél rogzitéit.

o Vegye le a fedelet, vegye ki a sz{r6t, miutan vegye
le a szeparatort.

OSSZESZERELES:

e Helyezze a szeparatort a készlilékhazra, és
kattantsa ra azt.

o Helyezze fel és forditsa 6ramutaté iranyaba a
sz(rét addig, amig helyére nem all.

o Tegye fel az attetsz6 fed6t, és kapcsoljara a
rogzitéket.

e Helyezze a gyimolcshus részére tervezett
készllékszaj ala a gyumodlcshus-tartalyt, a masik
szaj ala — a gyumaolcslé-poharat.

o Csatlakoztassa a gépet a halézathoz.

JAVASLATOK A KEZELESHEZ

¢ A gylimolcsfacsardé olyan védérendszerrel van
felszerelve, amely a helyteleniil lezart fedél esetén
automatikusan blokkolja a motort.

o Hasznalat elétt gy6z6djon meg, hogy a gép ki van
kapcsolva, és a fedd biztosan zar.

e Mossa meg a gyumolcsot / zoldséget. Tavolitsa el
a héjat és magvat (meggy, korte, stb.), vagja
aproéra, hogy kénnyebben beférjen a készilék
torkaba.

e Helyezze a gyimolcslé-poharat a készllékszaj ala.

o Csatlakoztassa a gépet az elektromos halézathoz,
kapcsolja be, és valassza ki a szikséges
gyorsasagi fokozatot:

— 1 fokozat: puha Osszetevdk részére (korte,
foldieper, narancs, szilva, grape pfruit, citrom,
sz616, tok, hagyma, uborka, fokhagyma).

— 2 fokozat: kemény Osszetevék részére
(articsoka, sargarépa, alma, paprika, cékla,
burgonya, ananasz, spargatok, zeller, spenat,
kapor, péréhagyma).

e Adagolja a gyimaodlcsfacsardba az el6készitett
zo6ldséget / gyumoélcsoét, gyengéden nyomva ket a
toléraddal. SOHA NE NYOMJA AZ ELELMISZERT
UJJAL, VAGY EGYEB TARGYAL!

e Csak Uzemel® motor mellet rakja a gépbe az
élelmiszert.

e Ha a gyimdlcshus tartaly, ill. a gyimdlcslé pohar
megtelik — kapcsolja ki a készuléket, és Uritse ki a
tartalyokat.

FIGYELEM: 1 percnél tovabb a gépet mikodtetni
tilos! Két bekapcsolas kozt tartson legalabb 1 perc
szunetet. Kbzben tavolitsa el a fedén és az oldalon
Osszegyllt gyiumolcshust, kilénben kiéghet a
motor.

FIGYELEM:

e A gyimolcsfacsard nem alkalmas banan,
sargabarack, mango, papaya facsarasara.
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¢ A gyumodlcsfacsard nem alkalmas kokusz, egyéb
kemény gyumolcs, ill. z6ldség facsarasara.

o Hasznalat utén kapcsolja ki és aramtalanitsa a
készuléket.

TISZTITAS

o Mossa meg az dsszes levehet6 tartozékot meleg
szappanos vizben. A sz(r6 réseit konnyebb mosni
visszajarol. Ne mossa a tartozékokat
mosogatdgépben.

¢ Ne haszndljon fém kefét, surolészert, smirglit.

o Tordlje meg a készulékhazat kivulrél nedves
szivaccsal.

¢ Ne meritse a készlilékhazat vizbe.

o Valamelyik élelmiszer, pl. sargarépa festheti a
készulék mlanyag részeit, ezért célszeri
hasznalat utan rogtén megmosni kevés
mosogatoszerrel, és megszaritani 6ket.

o Karosodas, elhasznalodas elsé jeleinél - cserélje a
szUrét.

TAROLAS

o Az Osszeszerelt, szaraz gyumolcsfacsaroét szaraz
helyen tarolja.

& XABObIK HYCKAYbI /

NMUUTPYCTAPObI CbIKKbILL

KAYINCI3AIK LUAPANAPDI

o Anfallkbl KOCYAblH anabliHAa OyMbIMHbIH
TEeXHUKarnbIK cMnaTTaMachbIHbIH, XXancblpMaaarbl,
ANEKTP XyneciHge kepceTinreH napameTprepiHe
COMKECTIrH TeKCepiHi3.

o Ocebl [NapganaHy HyckayblHa CoKec TeK kaHa
TYPMBICTbIK MakcaTTapaa KongaHbeinagel. Kypan
©OHEepKaCINTiK KonaaHyFa apHanvaraH.

e >KanpgaH TbiC KOnAgaHbINMangbl.

¢ Erep WbIpbIHOONTil 3N1EKTP XKyneciHe
KOCbIJIFaH 6orca oHbl Tangayfa TUbIM
canblHagbl. XXababIKThl TazanayabiH, angpiHaa
Hemece Ci3 oHbl KongaHb6acaHbI3 aNekTp
XXYMeciHeH apkallaH ceHAipin TacTaHbI3.

o OneKTp TOFbIHbLIH YPYbIHA XOHE XaHyfa Tarn
fonmay ywiH, Kypangbl cyfa Hemece backa
CYMbIKTbIKTapFa 6aTtbipMaHbI3. Erep 6yn xxargan
Borca, OHbl ANEKTP XXYMECIHEH Aepey ceHaipin
TacTaHbI3 XX8HE CEepPBUC OpTarblfblHA TEKCEPTIH)3.

o KypanwveH oriHayfa Gananapfa pykcaT 6epmeH;s.

o KocbinfaH Kypanabl Kapaycbl3 kangblpMaHbi3.

o bepeci XXnHaKKa eHrisifiMereH Kepek->xapakrapabl
KongaHb6aHpI3.

o KopekTeHy Baybl 3akpiMaanfaH Kypangpl
KongaHOaHbI3.

o KypbinfbiHbl ©3 GeTiHi3Wwe XeHaeyre TannbiHOaHbI3.
OnkbinbikTap nanga 6onca xakblH apagarbl CEPBUC
opTarbifbiHa anapbiHpI3.

o KopekTeHy OaybIHbIH 6TKip XXUeKTep XoHe bICTbIK
ycTinepre TMMeyiH kagaranaHbi3a.

o KopekTeHy baybiH TapTnaHpbl3, bypanamaHpl3 xeHe
€Ll Hapcere opaMaHbI3.

¢ blcTbiK rasgbl HeMece anekTprik NnNuTkara Kypanabl
KOMMaHpI3, Xblfy KaHapriapbiHa OHbI XKakKblH
XanrFacTblpMaHbI3.

o KypanabiH Ko3ranyLbl 6enimgepiHe TUMEH;3.

o MeTann 6enimgepiMmeH arHanbiCkaH4a cak
BonbIHbI3 — onap eTe eTkKip.

o Kypanabl KocyablH, anabliHAa KaknakTblH, ThifbI3
XabblnFaHblHA ke3 xeTki3iHi3. Ci3aiH KypanbiHbI3
Kaknarbl OypbIC XxabbinmaraHaa Kypangbl
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aBToOMaTTbl COHAIPIN TaCcTanTbIH Kayincisaik
XymnecimeH xabablkTanraH.

o CaycaktapMeH eHimaepai ntepyre Tubim
canblHagbl. Erep xemic-xunaekrepaiH KilukeHTan
KeceKTepi KblniTaga TypbIn Kanca, UTepriwTi
nampanaHbiHbI3. Erep byn kemekrecnece, anekTp
XXyYMeciHieH Kypanapbl eLwipiHi3 )eHe ceHaipin
TacTaHbl3, OHbIH TanaaHbI3 XoHe biTenreH
opblHOApAbl Kafbin Ta3apTbiHbI3.

¢ Tonaccbi3 6apblHLIA MYMKiH XXYMbIC YaKbITbl —
1 MMHYTTaH Ken emec, 1 MUHYTTaH KeM emec
y3inicneH.

e OpJaibiM CypbINTay XeHe Ta3anay anabiHaa
ANEKTP XKyYNECIHEH KYPbINFbIHBI COHAIPIN TacTaHbI3.
Bapnblk aniHanaTblH 6eniMaep XaHe Ko3FanTKbILL
TOnbIK TOKTanyfa Tuic.

e OpaanbliM XYMbICTbl asgkTaFaHHaH KeniH
KYPbINFbIHBI MIHOETTI TYpAe OLWipiHi3.

o Kypanabl eHimgepMmeH acbipa TMETNEHI3.

OANBbIHOAY

e Kypanabl 6ymagaH LeLliHi3, OyNbIMHbIH, XXaHe
»ababIKTapblHbIH 3aKkbiMAanMaraHblH TEKCEPiHi3.

e OHIMOEPMEH LUEKTECETIH enimaepai MyKusit
XKYbIHbI3 )XoHe KeNTipiHi3. TynfaHbIH CbIPTbIH Can
ObIMKbIAbI XKYMCaK MaTaMeH CYpTiHi3.

¢ XymbIcTbl BacTayablH angblHaa WblpbIHOeNriwTi
KypacTbIpy XaHe CcypbinTay NpakTUKacbiHaH TiH|3.

K¥PACTbIPY

e KypacTbipyablH angbiHaa KypangablH, XyneaeH
eLipinireHiHe xaHe CeHAipinreHe Ke3 XeTKi3iHi3.

o Herisre xxymcarbifa apHanfaH KOHTENHepaj
OpHaTbIHbI3.

TANDAY:

o Kypanabl anekTp XXyMeciHeH ceHAipin TacTaHbI3.

e Mengip kaknakTblH GeKiTKILUTEpPiH albIHbI3.

o KaknakTbl alblHbI3, TOPSbl CY3riHi CybIpbIn
anblHpI3, COAaH KeniH cenapaTopablH O6MnorbiH
anblHpbI3.

K¥PACTbIPY:

e CenapaTopfbl 9NeKTp KO3FranTKbILWbIHbIH,
TyJfacbiHa OPHATbIHbI3 XXaHe LepTinre AeriH exi
KONMMEH KbiCbin 6acbIHbI3.

o Topnbl Cy3riHi OpHaTbIHbI3 XX8HE 01 OPHbIHA
TypfaHLa carar TiniMeH OypbiHbI3.

e Mengip kaknakTbl OpHaTbIHbI3 XXaHe BekiTKiTepai
KbICTbIPbIHbI3.

o JKyMcarblHbl XXMHAWTbIH KOHTENHEPAI XXYMCcaFblFa
apHarfaH TYMCbIKLIAHbIH acTblHa, an cTakaHObl —
LWbIpbIHFA apHarnfaH TYMCbIKLLIAHbIH acTblHa
TOCbIHbI3.

o JneKTp XyneciHe Kypanabl KOCbIHbI3.

X¥MbIC

e LbipbIHBETiLL KaknaK aypbIc Xabblmarca
KO3FanTKbILLTbl aBTOMAaTTbl KAMananTbIH Kayincisaik
XyrecimeH xabablkTanraH.

¢ XymbIicTbl BacTay angbiHaa bipbIHOENTILTIH
ewlipinreHiHe, an KaknafblHbIH, HbIFbI3
»KabblInfFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

e KekeHicTepgai / »xeMic-kngekrepai MyKUsT XybIHbI3.
KabbifbIH >xaHe KillkeHTaln cynekTi (wuenep,
anmMmypTTap xaHe T.6.) anbin TacTan, TMENTIH
KblNTagaH XeHin eTeTiHaen eTin ycak KilukeHTan
KecekTepre KecCiHi3.

o LbipbIHObI KyibIN anyfa apHanFaH ctakaHabl
KYWITbICTbIH, aCTbIHa TOCbIHbI3.
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o JNeKTp XyMeciHe LWbIpbIHOOMriLWTi XanfaHbl3, OHbl
KOCbIHbI3 )XaHe NanbIKTbl XblNAaMObIKTb
TaHO4aHbI3:

— 1-wi xpINgamablK: XXyMcak eHimaepre apHanfaH
(anmypTTap, 6yngipreH, anenscuHaep,
anxopblinap, rpenndpyTrep, NMMoHAap, Xy3iMm,
ackabak, nas, kuspnap, capbiMcak).

— 2-i XbingamapblK: KaTTbl eHiMAepre apHanfaH
(apTuwwokTap, cebis, anmanap, bypsbiL,
Kbl3bIniwa, kapTon, aHaHacTap, kaginep,
cenbaepen, WNMHaT, ackek, NUA3 - Nopen ).

o [lanblH KekeHicTepi / »xeMic-kunaekrepai
WbIpbIHBeNrilIKe UTepriluneH con earinen TonTbipa
apTbiHpI3. ELL XKAFOAVOA BYHbI
CAYCAKTAPMEH HEMECE BE©TEH 3ATTAPMEH
HE BOJICA OA ICTEMEHIS.

e OHiMOepai TeK kKaHa KO3FanTKbILW XKyMbIC icTen
XaTkaHga faHa apTbiHbI3.

¢ KawaH xxymcarblfa apHarnfaH KOHTeHep Hemece
WbIPbIHFa apHarfaH cTakaH TonfaHaa,
LWLIPIHOeNFILTI BLWIPIHI3 X8aHe cubiMaapsb!
BocaTbiHpbI3.

HASAP: 1 MUHYTTaH >Ofapbl TONACChI3 XYMbIC
pykcat eTinmenai. KocbinbiMaap apansifblHaga
y3inic 1 MMHyTTaH KeMipek 6onmaybl THic.
CoHbIMeH bipre kaknakTa »oaHe kabblpranapaa
XXMHanfFaH xxymcarblaaH bocaTy Kepek, Hemece
KO3FanTKbILL KYWiM KeTyi MyMKiH.

HA3AP:

o LbipbIHGenriw 6aHaHgapabiH, epiKTepAiH, MaHro,
nananviHi WelpbliHAAPbIH aspnay yLiH
apHanmMaraH.

o LbipbIHOEMTiLLTI KOKOCTaAPAbIH XXoHe Backa KaTThbl
XeMic-Knaektep MeH KeKeHIiCTepAiH, WbIpblIHAAPbIH
anybl yWwiH kongadyra onmangi.

¢ XKyMbICTbI asiKTacbIMEH LUbIPbIHOONTILTI OLWIPIHi3
)KOHE 3NEKTP XXYMECIHEH OHbl COHAIPIN TacTaHbI3.

TA3AJIAY

¢ XKbinbl cabblH cymeH Gapnblk anvarnsi-canvarnsi
Benimaepai XybiHpl3. Cy3riHiH TecikTepiH KepiciHeH
XybIn TazapTkaH aypbic. Byn yuwiH bigbic-ask
XKyaTblH MallMHaHbl KongaHoaHpI3.

e Tasanay ywiH MeTann WeTKeHi, KanpakTbl Xyy
3aTTapblH He TepilleHi kongaHbaHbI3.

o TynfaHblH CbIPTbIH AbIMKbIN MOPONOHMEH CYPTIiHI3.

e TynFfaHbl cyra 6aTbipmaHbI3.

o Kenbip eHimaep, Mbicanbl cabi3, LWblpbIHOeNriTiH,
nnactMaccanblk 6enimaepiH 6osiabl, COHAbIKTaH
onapabl XXyMbICTbl asikTacbIMEH fie3ae a3
Merepae Kahpakcbi3 3aTTapMeH Xybin, oaaH
COHH MYKUSIT LA XXeHEe KeNTipy KaxeT.

o By3binybl HeMece TO3bIfbIHbIH arnfaLlKbl
BenrinepiHae Topnbl Cy3riHi aybICTbIPY KepekK.

CAKTAY

o JKyblInFaH XXeHe KeNTipinreH WbIpbIHOerilTi Kyprak
opblHAA XUHamnfFaH TYpAe CaKTaHbI3.
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M UPUTA ZA RUKOVANJE

SIGURNOSNE MJERE

¢ Prije prvog ukljuéenja provjerite da li tehnicke
karakteristike proizvoda, naznaene na naljepnici,
odgovaraju parametrima elektricne mreze.

o Koristiti samo u domadinstvu, u skladu sa ovom
Uputom za rukovanje. Uredaj nije namijenjen za
proizvodniju.

o Ne Koristiti vani.

e Zabranjuje se demontirat sokovnik koji je
ukljuéen u mrezu napajanja. Uvijek iskljucite
uredaj iz mreze napajanja prije Cis¢enja ili kad ga
ne uporabljujete.

¢ Da izbjegnete oStecenje strujom, ne stavljajte
uredaj u vodu ili druge tekucine. Ako se to
dogodilo, odmabh isklju€ite ga iz mreZe napajanja i
javite se u servisni centar radi provjere.

¢ Ne dozvoljavajte djeci igrati sa uredajem.

¢ Ne ostavljajte uklju¢en uredaj bez kontrole.

o Ne uporabljujte pribore koji nisu u kompletu ovog
uredaja.

o Ne Koristite uredaj sa oSte¢enim kablom.

¢ Ne probajte samostalno popraviti uredaj. Ako su se
pojavili problemi, javite se u najblizi servisni centar.

¢ Pazite da kabel ne dodira ostre ivice ili vru¢e
povrsine.

o Ne vucite, ne presavijajte i nigdje ne namotavajte
kabel napajanja.

o Ne stavljajte uredaj na vruéi Stednjak ili u blizini
izvora toplote.

o Ne dirajte pokretljive komponente uredaja.

o Budite oprezni sa metalnim detaljima jer su oni vrlo
ostri.

o Prije uklju€enja uredaja uvjerite se to je poklopac
sigurno fiksiran. Vas$ uredaj ima sigurnosni sustav
koji automatski isklju¢uje uredaj ako poklopac nije
ispravno namjesten.

e Zabranjuje se gurat produkte prstima. Ako su se
komadi voéa zaglavili u grlu, uporabljujte gurag.
Ako to ne pomaze, iskljudite uredaj iz mreze
napajanja, demontirajte ga i ocistite blokirana
mjesta.

o Maksimalno vrijeme neprekidnog rada je 1
minuta sa pauzom od najmanje 1 minuta.

o Svaki put prije demontiranja i CiS¢enja iskljucite
uredaj iz mreZe napajanja. Svi okretljivi komponenti
i motor moraju se potpuno zaustavit.

o Svaki put po zavrSetku rada obavezno iskljucite
uredaj.

¢ Ne stavljajte u uredaj preveliku koli€inu produkata.

PRIPREME

o Raspakujte uredaj i uvjerite se $to proizvod i pribori
nisu osteceni.

e Dobro isperite i osuSite komponente koji ¢e biti u
kontaktu sa produktima. ObriSite povrSinu trupa
mekom, malo vlaznom krpom.

¢ Prije poCetka rada probajte montirat i demontirat
sokovnik.

MONTAZA

¢ Prije montaze uvjerite se $to je uredaj iskljucen iz
mreZe napajanja.

o Postavite kontejner za mesnati dio na bazu.

DEMONTIRANUJE:

o Iskljucite uredaj iz mreze napajanja.

¢ Otvorite fiksatore providnog poklopca.
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¢ Skinite poklopac, izvadite mrezasti filtar, skinite
blok separatora.

MONTIRANJE:

o Postavite separator na kutiju motora i pritisnite sa
dvije ruke (mora se ¢ut pucketanje).

o Postavite mrezasti filtar i okrenite ga u smjeru
kazaljke na satu dok se on fiksira.

¢ Namjestite providni poklopac i zatvorite fiksatore.

¢ Stavite kontejner za mesnati dio ispod kanala za
mesnati dio, a ¢aSicu — ispod kanala za sok.

o Ukljucite uredaj u mrezu napajanja.

RAD

¢ Sokovnik ima sigurnosni sustav koji automatski
blokira motor ako poklopac nije ispravno
namjesten.

¢ Prije poletka rada uvjerite se to je sokovnik
isklju€en i Sto je poklopac sigurno fiksiran.

e Dobro isperite povrée/ voce. Udaljite kozu i koStice
(iz visanja, krusaka i sl.), isijecite u sitne komade
koji mogu lako uci u grlo za stavljanje produkata.

o Stavite ¢aSu za sok ispod kanala za izlijevanje
soka.

o Ukljucite sokovnik i izaberite odgovarajucéu brzinu:
— Brzina 1: za meke produkte (kruske, jagode,

narandze, Sljive, grejpfruti, limuni, grozde, tikve,
crni i bijeli luk, krastavci).

— Brzina 2: za tvrde produkte (artiCoke, mrkva,
jabuke, paprike, cikla, krumpir, ananasi, tikvice,
celer, Spinat, mirodija, poriluk).

o Stavite pripremljeno povrée / voée u sokovnik,
polako ga gurajuc¢i udaradem. NIKAD NE
GURAJTE PRODUKTE PRSTIMA ILI DRUGIM
PREDMETIMA.

e Stavite produkte u sokovnik samo kad motor radi.

¢ Kad se kontejner za mesnati dio ili aSa za sok
napune, iskljucite sokovnik i oslobodite dijelove.

NAPOMENA: Neprekidan rad ne moZe trajat vise od
1 minuta. Pauza izmedu dva uklju¢enja mora bit
najmanje 1 minuta. Pri tome je neophodno udaljiti
mesnati dio sa poklopca i bo¢nih strana sokovnika
jer u drugom slu¢aju moze pregorjet motor.

NAPOMENA:

e Sokovnik nije namijenjen za vadenje soka iz
banana, marelica, manga, papaja.

¢ Sokovnik se ne smije Koristit za vadenje soka iz
kokosa i drugog tvrdog voca i povrca.

e Po zavrdetku rada iskljucite sokovnik iz mreze
napajanja.

CISCENJE

e Isperite sve dijelove na skidanje toplom
sapunastom vodom. Otvore filtra je bolje oprat sa
suprotne strane. Ne koristite masinu za pranje
suda.

¢ Ne uporabljujte za €iS¢éenje metalne Cetke,
abrazivna sredstva ili brusni papir.

e PovrSinu trupa briSite vlaznom spuzvom.

¢ Ne stavljajte trup uredaja u vodu.

¢ Pojedini produkti, na primjer mrkva, mogu obojiti
plasti¢ne dijelove sokovnika, zato ih je neophodno
odmah po zavrSetku rada oprat sa malom
koli¢inom neabrazivnog deterdZenta, dobro isprat
Cistom vodom i osusit.

e Ako su se pojavili znakovi kvara ili istroSenosti
mrezastog filtra, potrebno ga je zamijenit.
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CUVANJE
e Cuvaijte otvoren, osuSen i montiran sokovnik u
suhom mjestu.

E BEDIENUNGSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE

o Vor der ersten Verwendung stellen Sie sicher, dass
die technischen Daten des Geréates, die auf dem
Aufkleber angegeben sind, mit den Parametern
des Stromversorgungsnetzes ubereinstimmen.

o Das Gerat ist nur fir Hausgebrauch bestimmt. Es
ist nicht zu Industriezwecken geeignet.

o Der Entsafter eignet sich nicht fiir Auldenbetrieb.

¢ Es ist strengst verboten, den Entsafter
auseinanderzubauen, wenn er an das
Stromnetz angeschlossen ist. Ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose jedes Mal vor der
Reinigung und immer, wenn das Gerat nicht
betrieben wird.

e Um sich vor Schadigungen durch Strom zu
schitzen und Brandgefahr auszuschliefl3en,
tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser bzw.
andere Flissigkeiten. Sollte es passieren, ziehen
Sie den Netzstecker sofort aus der Steckdose und
wenden sich an den Kundendienst.

¢ Halten Sie das Gerat auBer Reichweite von
Kindern.

e Lassen Sie das eingeschaltete Gerat niemals
unbeaufsichtigt.

e Benutzen Sie keine Teile, die im Zubehérsatz nicht
enthalten sind.

e Das Gerat darf nicht betrieben werden, wenn das
Netzkabel beschadigt ist.

e Versuchen Sie niemals, das Gerat selbstandig zu
reparieren bzw. seine Teile zu ersetzen. Bei
Aufdeckung von Beschadigungen wenden Sie sich
an den Kundendienst.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit
scharfen Kanten oder heilden Oberflachen nicht in
BerUhrung kommt.

¢ Das Netzkabel darf nicht angespannt, verdreht
oder um das Gerat gewickelt werden.

o Stellen Sie das Gerat nicht auf das heil’e Gas-
bzw. Elektroherd, platzieren Sie es nie in der Nahe
von Heizkdrpern.

o Fassen Sie nicht die beweglichen Teile des
Gerates an.

e Lassen Sie die besondere Vorsicht beim Umgang
mit Metallelementen walten, da sie extrem scharf
sind.

¢ Vor dem Einschalten des Gerates vergewissern
Sie sich, dass der Deckel gut fixiert ist. Ihr
Entsafter ist mit einem Schutzsystem ausgestattet,
das dafiir sorgt, dass sich das Gerat automatisch
abschaltet, wenn der Deckel unkorrekt befestigt ist.

o Es ist verboten, Lebensmittel mit den Fingern zu
schieben. Wenn Friichtestlicke im Ladetrichter
stecken bleiben, benutzen Sie den Schieber. Soll
das nicht helfen, schalten Sie das Gerat aus und
ziehen den Netzstecker aus der Steckdose,
demontieren es und reinigen die verstopften
Stellen.

¢ Die Zeit eines ununterbrochenen Arbeitsganges
darf 1 Minuten nicht iiberschreiten, die
Zwischenpausen sollen nicht weniger als 1
Minuten betragen.
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¢ Jedes Mal vor der Demontage bzw. Reinigung
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Stellen
Sie sicher, dass alle drehbaren Elemente und das
Triebwerk zum Stillstand gekommen sind.

¢ Jedes Mal nach der Benutzung schalten Sie das
Gerat unbedingt aus.

e Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht mit den
Produkten Uberladen wird.

VORBEREITUNG

o Packen Sie das Gerat aus und uUberprifen, ob der
Entsafter und Zubehor intakt sind.

¢ Waschen Sie sorgfaltig alle Elemente, die wahrend
des Betriebes mit Lebensmitteln in Bertihrung
kommen werden, und wischen Sie sie trocken.
Wischen Sie die Aulienoberflache des Gerates mit
einem weichen, halbfeuchten Tuch ab.

« Uben Sie sich in der Montage/ Demontage des
Entsafters vor dem Betriebsbeginn.

MONTAGE

¢ Vor der Montage stellen Sie sicher, dass das Gerat
ausgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose
gezogen ist.

o Stellen Sie den Fruchtfleischbehalter auf den
Untersetzer auf.

DEMONTAGE:

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

« Offnen Sie die Arretierungen des transparenten
Deckels.

o Nehmen Sie den Deckel ab, ziehen den Siebfilter
heraus, danach nehmen Sie den Abscheiderblock
ab.

MONTAGE:

o Stellen Sie den Abscheider auf das Gehduse des
Elektroantriebes und drlicken Sie mit beiden
Handen, bis er einrastet.

e Setzen Sie den Siebfilter ein, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen, bis er die gerechte Position
einnimmt.

¢ Montieren Sie den transparenten Deckel und
verriegeln die Arretierungen.

¢ Stellen Sie den Fruchtfleischbehélter unter die
Fruchttille und den Saftbecher unter den
Saftausguss.

e SchlielRen Sie das Gerat ans Netz.

INBETRIEBNAHME

o |hr Entsafter ist mit einem Schutzsystem
ausgestattet, das daflr sorgt, dass sich das Gerat
automatisch abschaltet, wenn der Deckel unkorrekt
befestigt ist.

e VVor dem Einschalten des Gerates vergewissern
Sie sich, dass der Deckel gut fixiert ist.

o Waschen Sie sorgfaltig Gemuse/ Obst. Entfernen
Sie die Schale und Kerne (Kirschen, Birnen usw.),
schneiden sie in kleine, ladegerechte Stickchen.

¢ Stellen Sie den Saftbecher unter den Saftausguss.

e SchlielRen Sie den Entsafter an das Stromnetz an,
schalten ihn ein und wahlen die passende
Geschwindigkeit.

— Geschwindigkeit 1: fiir weiche Lebensmittel
(Birnen, Erdbeeren, Apfelsinen, Pflaumen,
Grapefruits, Zitronen, Trauben, Kiirbisse,
Zwiebeln, Gurken, Knoblauch).

— Geschwindigkeit 2: fur harte Lebensmittel
(Artischocken, Karotten, Apfel, Paprika, Riiben,
Kartoffeln, Ananase, Zucchini, Sellerie, Spinat,
Dill, Porree).
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e Laden Sie das vorbereitete Gemuise/ Obst in den
Entsafter, indem Sie es mit dem Schieber leicht
stoRen. MACHEN SIE DAS UNTER KEINEN
UMSTANDEN MIT DEN FINGERN ODER
ANDEREN NICHT DAZU GEEIGNETEN
GEGENSTANDEN.

e Laden Sie die Lebensmittel nur, wenn das
Triebwerk in Gang gesetzt wurde.

e Wenn der Fruchtfleischbehalter bzw. Saftbecher
voll wird, schalten Sie den Entsafter aus und
leeren Sie die Behalter.

ACHTUNG: Die Zeit eines ununterbrochenen
Arbeitsganges darf 1 Minuten nicht Gberschreiten,
die Zwischenpausen sollen nicht weniger als 1
Minuten betragen. Dabei sollen die
Fruchtfleischreste von Deckel und Wanden entfernt
werden, andernfalls kann es zur Uberhitzung des
Triebwerkes kommen.

ACHTUNG:

e Der Entsafter ist fir Pressen von Bananen,
Aprikosen, Mango und Papaya nicht geeignet.

e Der Entsafter darf nicht fir Pressen von
Kokosnlissen und anderem harten Gemiise und
Obst benutzt werden.

e Nach der Benutzung schalten Sie den Entsafter
aus und ziehen den Stecker aus der Steckdose.

REINIGUNG

e Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem
Seifenwasser. Die Filter6ffnungen lassen sich am
leichtesten von der Kehrseite reinigen. Benutzen
Sie zu diesem Zweck keine Geschirrspllmaschine.

e Benutzen Sie keine Metallbirsten, scheuernden
Reinigungsmittel oder Sandpapier.

¢ Wischen Sie das Gehause mit einem nassen
Schwamm von auf3en ab.

e Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser.

¢ Einige Lebensmittel, z.B. Karotten, kénnen
Kunststoffelemente verfarben, deswegen sollen sie
gleich nach der Benutzung mit einem nicht
abrasiven Reinigungsmittel bearbeitet, sorgfaltig
gewaschen und abgetrocknet werden.

e Sobald der Siebfilter die ersten Anzeichen einer
Beschadigung oder des Verschleiles aufweist, soll
er ausgewechselt werden.

AUFBEWAHRUNG

e Bewahren Sie den Entsafter an einem sauberen,
trockenen Ort auf.
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