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ENGLISH

SANDWICH MAKER

Description

1. Ready indicator
2. Power indicator
3. Handles

4. Handles clip

Attention!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal opera-
tion current not exceeding 30 mA. To install RCD
contact a specialist.

Safety measures

Observe the following safety measures when

using electric units:

+ Read this instruction manual carefully.

+ Use the unit according to its intended purpose
only, asitis set forth in this instruction manual.
Mishandling the unit can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/
her property.

+ Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the unit housing.

+  Power cord is equipped with “euro plug”; plug
it into the socket with reliable grounding con-
tact.

« Place the unit on a flat, stable heat-resistant
surface with free access to the mains socket.

+ Install the device in places with proper venti-
lation. To avoid fire do not place the unit near
curtains and do not cover it during operation.

+ Do not use the unit outdoors.

+ ltis forbidden to use the unit in rooms where
inflammable substances are stored or used.

+ Do notuse the unit near gas-stoves or heaters;
do not place the unit on hot surfaces.

+ Do not let the cord hang over the edge of a
table, or touch sharp edges or hot surfaces.

+ Do not twist the cord and do not wind it up
round the unit body.

+ When unplugging, do not pull the cord, take
the plug.

+ Do not touch the power cord plug with wet
hands.

+ Do not use the unit next to kitchen sink, do not
expose it to moisture.

+ Inorderto avoid electric shock do notimmerse
the power cord, the power plug or the unit itself
in water or any other liquids. If it happened DO
NOT TOUCH the unit, unplug it immediate-
ly and only then take it out of water. Apply to
the authorized service center for testing and
repairing the unit.

+  Checkthe cord insulation integrity periodically.

+ Never use the unitif the power cord or the plug
is damaged, the unit works improperly or after
it fell into water.

+ Be careful: unit body heats up strongly during
operation, do not touch hot surfaces.

+ Do not move the unit until it cools down com-
pletely.

+ Inorder to avoid fire, do not put very thick slic-
es of bread into sandwich maker and do not
wrap them into foil.

ATTENTION! Take the sandwiches out of

the unit immediately after cooking. Keeping

sandwiches in the unit for a long time can burn
them.

+  Never use sharp objects to take food out of
the sandwich maker, it can damage the non-
stick coating.

+ For children safety do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

Attention! To prevent suffocation do not allow

children to play with polyethylene bags and film.

Such plastic bag is not a toy!

+ Keep the unit out of reach of children.

+Never allow children to use the unit as a toy.

+ This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions by a person who
is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger, that can
be caused by improper usage of the unit.

+ Do not leave the operating unit unattended.

+ Unplug the unit, if you do not use it or before
cleaning.

+ Do not repair the unit by yourself. If you find
any damages, unplug the unit and apply to the
authorized service center.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USAGE ONLY.

Using the unit

+ Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the unit body.

+ Wipe the non-stick coating with a damp cloth
or a sponge and then rub it dry.

+ Before using the unit for the first time, add a lit-
tle vegetable oil on the operating surface non-
stick coating and spread it. Wipe the surplus oil
with a paper cloth, close the unit and insert the
plug into the socket for 5-10 minutes and then
unplug the unit.

Note: When using the unit for the first time, for-

eign smell from the operating surface can appear.

Itis normal.

Making sandwiches

+ Putaslice of bread on the lower non-stick sur-
face; put the filling on the slice, cover with the
second slice of bread, carefully press the han-
dles (3) together and close the clip (4).

« Insert the plug into the socket, the power indi-
cators (1) and (2) will light up.

« Once the set temperature is reached the indi-
cator (1) will go out.

« Pullthe lower part of the clip (4), open the unit
and check whether the sandwiches are ready.
Depending on your taste, you can remove
sandwiches immediately after the indicator
(1) goes out or wait for some time.

« After the sandwiches are ready, take the plug
out of the socket and open the lid. Take out
the ready sandwiches with the help of a wood-

en spatula. Do not use sharp metal objects in
order not to damage the non-stick coating.
« Keep the unit closed if you do not use it.

Tips

« For the best results use medium slices of
bread. Cooking time depends on the thick-
ness of slices and sort of bread.

+ You can use wheat flour bread as well as rye
flour bread.

« Cut the bread into slices of required size.

« Use vegetable oil or ordinary margarine to
smear the slices, as other fats burn.

« Do not put too much filling otherwise it leaks.

« Do not use filling from vegetables that wilt
under high temperature (lettuce, cucumber).
You can have good results using tomatoes and
onions.

Cleaning and maintenance

« Disconnect the unit from the mains.

« Let the unit cool down completely, it is recom-
mended to open the upper lid for this.

+  Remove the breadcrumbs, wipe the non-stick
coating with a damp cloth, using a soft deter-
gent, and rub it dry.

+ Never use abrasives or metal sponges for
cleaning, as they can damage the unit non-
stick coating or outer appearance of unit.

+ Never immerse the unit into water!

WARNING: When making sandwiches do not use
aluminum foil, paper packaging or other objects,
as they can cause fire.

Storage
« Clean the unit before taking it away for stor-
age.

+  Wind the power cord.
« Keep the unit away from children in a dry cool
place.

RECIPES

Cheese and ham sandwich

+ 2 slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

+ 1slice of cheese

« 1 slice of ham.

Put a slice of bread (oiled side down) on the inner

surface, put a slice of cheese and a slice of ham

on the bread, cover with the second slice of bread

(oiled side up), carefully press the handles (3)

together, then close the clip (4).

Instant breakfast sandwich

+ 2slices of rye or wheat bread,

«  half tomato (cut into slices),

+ 1 slice of bacon.

Put a slice of bread, slices of tomato, a slice of
bacon on the inner surface, cover with the sec-
ond slice of bread, carefully press the handles (3)
together, then close the clip (4).

Bean and bacon sandwich

+ 2 slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

+ 50 g of bacon, sliced

+ 50 g of beans in tomato sauce.

Mix the sliced bacon with the beans and small

amount of mustard (to taste). Put a slice of bread

(oiled side down) on the inner surface, put the

mixture, cover with the second slice of bread

(oiled side up), carefully press the handles (3)

together, then close the clip (4).

Welsh cheese sandwich

« 2 slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

+ 50 g of grated cheese

+ 1/4 teaspoon of mustard

+  salt

+ ground black pepper.

Mix cheese with mustard, add salt and pepper to

taste. Put a slice of bread (oiled side down) on the

inner surface, put the mixture, cover with the sec-

ond slice of bread (oiled side up), carefully press

the handles (3) together, then close the clip (4).

Banana sandwich

+ 2 slices of rye or wheat bread, smeared with
vegetable oil

+ 1/4 sliced banana

+ apiece of chocolate.

Put a slice of bread (oiled side down) on the inner

surface, put a piece of chocolate, sliced banana,

cover with the second slice of bread (oiled side

up), carefully press the handles (3) together, then

close the clip (4).

+ Serve sandwiches hot.

Technical specifications
Power supply: 220-240V ~ 50/60Hz
Power consumption: 700 W

The manufacture preserves the right to change
the specifications of the unit without a preliminary
notification.

Service life of the unit is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council

C € Directive 89/336/EEC and to the Low
Voltage Regulation (73/23 EEC)

DEUTSCH

SANDWICHGERAT

Beschreibung

1. Betriebsbereitschaftsanzeige
2. Betriebskontrolleuchte

3. Griffe

4. Griffsperre

Achtung!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.

SicherheitsmaBnahmen

Beim Gebrauch der elektrischen Gerate sind wichtige

SicherheitsmaBnahmen zu beachten:

+ Lesen Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam
durch.

+  Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemas, wie es
in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist. Nicht
ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu seiner
Storung flhren, einen gesundheitlichen und materiel-
len Schaden beim Nutzer hervorrufen.

«  Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass
die Spannung des Gerats mit der Netzspannung
ubereinstimmt.

+  Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausgestat-
tet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit siche-
rer Erdung ein.

- Stellen Sie das Gerat auf eine stabile hitzebestan-
dige Oberflache so auf, dass ein freier Zugang zur
Steckdose gewahrt wird.

+  Benutzen Sie das Gerat nur in gut beliifteten Platzen.
Um die Feuergefahr zu vermeiden, stellen Sie das
Gerat auf keinen Fall in der Nahe von Vorhangen oder
Gardinen, bedecken Sie es wahrend des Betriebs
nicht.

- Esist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu nutzen.

- Esist nicht gestattet das Gerat in Raumen mit leicht-
entziindbaren Stoffen aufzubewahren.

+ Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Gasherden
und Heizgeraten nicht. Es ist auch nicht gestattet das
Gerat auf heiBen Oberflachen zu stellen.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch
nicht frei hangt, sowie heiBe Oberflachen nicht
berihrt.

« Esist nicht gestattet, am Netzkabel zu ziehen und es
abzudrehen.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abschalten
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
es am Stecker.

- Greifen Sie den Stecker des Netzkabels mit den nas-
sen Handen nicht.

« Es ist nicht gestattet, das Geréat in der Nahe vom
Kiichenwaschbecken zu nutzen und der Feuchtigkeit
auszusetzen.

+  Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker
oder das Gerat selbst nie ins Wasser oder ande-
re Flissigkeiten, um das Stromschlagrisiko zu ver-
meiden. Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist,
BERUHREN SIE ES NICHT, aber schalten Sie es sofort
vom Stromnetz ab und danach holen Sie es aus dem
Wasser. Um das Gerat Uberpriifen und reparieren
zu lassen, wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

«  Prifen Sie periodisch die Ganzheit des Netzkabels.

« Esist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt sind,
wenn Stérungen auftreten und wenn es herunter-
gefallen ist.

- Seien Sie vorsichtig: Wahrend des Betriebs wird das
Gehaduse des Geréts stark erhitzt, beriihren Sie nie
heiBe Oberflachen des Gerats.

- Es ist nicht gestattet, das Geréat zu transportieren,
bevor es komplett abgekiihlt wird.

+ Um das Brandrisiko zu vermeiden, ist es nicht gestat-
tet, zu dicke Brotscheiben ins Sandwichgerét herein-
zustecken und diese in Alu-Folie einzuwickeln.

ACHTUNG! Nehmen Sie Sandwiches sofort nach

der Zubere:tung heraus Lingeres Bleiben von

Sand! im Gerdt kann zum

ihren Anbrennen fiihren.

+ Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel aus dem
Sandwichgerdat mit scharfen Gegenstanden her-
auszunehmen, es kann die Antihaftbeschichtung
beschadigen.

+ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktuten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Folien

nicht spielen. Sie sind kein Spielzeug! Sie sind kein

Spielzeug!

+ Bewahren Sie das Gerat in einem fiir Kinder unzu-
ganglichem Ort auf.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern als
Spielzeug zu geben.

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist,
ihnen entsprechende und verstandliche Anweisungen
uber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

- Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeauf-
sichtigt.

+ Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab, wenn Sie
es langere Zeit nicht nutzen

- Esist nicht gestattet, das Gerat selbstéandig zu repa-
rieren. Bei der Feststellung von Beschadigungen
schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab und wen-
den Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.

haliot

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

Nutzung des Gerits

«  Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass
die Spannung des Gerats mit der Netzspannung
ubereinstimmt.

+ Wischen Sie die Antihaftbeschichtung mit einem
feuchten Tuch oder einem Schwamm, danach trock-
nen Sie es.

«  Vorder ersten Nutzung des Gerats schmieren Sie die
Antihaftbeschichtung der Arbeitsflachen mit kleiner
Menge Pflanzendl ein und verteilen Sie es gleich-
maBig. Entfernen Sie das Restpflanzendl mit einem
Papiertuch, klappen Sie das Gerat zu und schal-
ten Sie den Netzstecker in die Steckdose fiir 5-10
Minuten ein, danach schalten Sie das Gerét aus.

Anmerkung: Verbrennung von Heizelementen beim

ersten Einschalten des Geréts kann zur Entstehung des

Rauchs oder eines fremden Geruches fiihren — es ist

normal.

Zubereitung von Sandwiches

+ Legen Sie eine Brotscheibe auf die untere
Antihaftbeschichtung, legen Sie die Fillung dar-
auf, decken Sie die Brotscheibe mit der zweiten
Brotscheibe zu, driicken Sie die Griffe (3) vorsichtig
zusammen und klappen Sie die Sperre (4) zu.

- Stecken Sie den Stecker des Netzkabels
in die Steckdose, dabei leuch-
ten Betriebsbereitschaftsanzeige (1) und
Betriebskontrolleuchte (2) auf.

+  Beim Erreichen der eingestellten Temperatur erléscht
die Betriebsbereitschaftsanzeige (1).

- Ziehen Sie den unteren Teil der Griffsperre (4) off-
nen Sie das Sandwichgerat und prifen Sie, ob
Sandwiches fertig sind. Abh&ngig von Ihrem
Geschmack konnen Sie Sandwiches gleich nach der

Ausschaltung der Betriebsbereitschaftsanzeige (1)
herausnehmen oder noch einige Zeit abwarten.
Wenn Sandwiches bereit sind, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose heraus und 6ffnen Sie
den Deckel. Nehmen Sie die zubereitete Sandwiches
mit einer Holzschaufel heraus. Es ist nicht gestat-
tet, scharfe Metallgegenstande fiir die Herausnahme
von Sandwiches aus dem Gerét zu nutzen, weil die
Antihaftbeschichtung dadurch beschadigt werden
kann.

Wenn Sie das Gerat nicht nutzen, bewahren Sie es
geschlossen auf.

Nutzhinweise
Um ein besseres Ergebnis zu erzielen, nutzen Sie nur
Brotscheiben mittlerer GroBe. Die Zubereitungszeit
von Sandwiches hangt von der Dicke der
Brotscheiben und der Brotsorte.
Sie kénnen Brot aus Weizen- oder Roggenmehl ver-
wenden.
Schneiden Sie Brot in Scheiben der jeweiligen GroBe.
Nutzen Sie zum Schmieren von Brotscheiben
Pflanzendl oder gewohnliche Margarine, weil ande-
re Fette anbrennen.
Geben Sie in Sandwiches nicht zu viel Fillung zu,
sonst wird sie ausflieBen.
Nutzen Sie keine Fiillung aus dem Gemiise, das unter
der Einwirkung der Temperatur (Salat, Gurke) dorrt.
Die Nutzung von Tomaten und Zwiebeln gibt gute
Ergebnisse.

Reinigung und Pflege
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab.
Lassen Sie das Gerat komplett abkiihlen, 6ffnen Sie
dafiir der oberen Deckel.
Entfernen Sie Brotkriimel, wischen Sie die
Antihaftbeschichtung mit einem feuchten Tuch, nut-
zen Sie dabei ein weiches Reinigungsmittel, danach
wischen Sie diese mit einem trockenen Tuch ab.
Es ist nicht gestattet, Metallblrsten und
Abrasivmittel fiir die Reinigung zu nutzen, weil die
Antihaftbeschichtung oder das Aussehen des Gerats
dadurch beschadigt werden kénnen.
Es ist nicht gestattet, das Gehduse des Geréts ins
Wasser zu tauchen!

Warnung: Es ist nicht gestattet, Alu-Folie,
Papierverpackung oder andere Gegenstande zu nutzen,
um das Brandrisiko zu vermeiden.

Aufbewahrung
Bevor Sie das Gerat zur langeren Aufbewahrung weg-
packen, lassen Sie es komplett reinigen.
Wickeln Sie das Netzkabel ab.
Bewahren Sie das Gerét in einem trockenen und fiir
Kinder unzuganglichem Ort auf.

REZEPTE

Sandwich mit Kdse und Schinken

2 mit Pflanzenol geschmierten Scheiben Weizen-

oder Roggenbrot.

1 Scheibe Kase

1 Scheibe Schinken
Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmierte Seite
nach unten) auf die Innenflache, legen Sie eine Scheibe
Kéase und Schinken auf die Brotscheibe, decken Sie
die Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe (mit der
geschmierte Seite nach oben), driicken Sie die Griffe (3)
vorsichtig zusammen und klappen Sie die Sperre (4) zu.

Schnelles Sandwich zum Friihstiick

2 Scheiben Weizen- oder Roggenbrot,

1/2 Tomate (in Scheiben zu schneiden)

1 Scheibe Bacon
Legen Sie eine Brotscheibe, Scheiben Tomate und eine
Scheibe Bacon auf die Innenflache, decken Sie die
Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe zu, driicken
Sie vorsichtig die Griffe (3) zusammen und klappen Sie
die Sperre (4) zu.

Sandwich mit Bacon und Bohnen

2 mit Pflanzenol geschmierten Scheiben Weizen-

oder Roggenbrot.

50 g geschnittener Bacon

50 g Bohnen in Tomatensauce
Mischen Sie den geschnittenen Bacon mit Bohnen und
einer kleinen Menge Senf (nach Gechmack) zusam-
men. Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmier-
te Seite nach unten) auf die Innenflache, schmie-
ren Sie die Brotscheibe mit dem Gemisch, decken Sie
die Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe (mit der
geschmierte Seite nach oben), driicken Sie die Griffe (3)
vorsichtig zusammen und klappen Sie die Sperre (4) zu.

Walisisches Sandwich mit Kase

2 mit Pflanzenol geschmierten Scheiben Weizen-

oder Roggenbrot.

50 g Reibkése,

1/4 Teeldffel Senf,

Salz,
« gemahlener schwarzer Pfeffer.
Mischen Sie Kdse mit Senf zusammen, geben Sie
Salz und Pfeffer nach Geschmack zu. Legen Sie eine
Brotscheibe (mit der geschmierte Seite nach unten) auf
die Innenflache, schmieren Sie die Brotscheibe mit dem
Gemisch, decken Sie die Brotscheibe mit der zweiten
Brotscheibe (mit der geschmierte Seite nach oben), drii-
cken Sie vorsichtig die Griffe (3) zusammen und klappen
Sie die Sperre (4) zu.

Sandwich mit Banane

2 mit Pflanzenol geschmierten Scheiben Weizen-

oder Roggenbrot.

1/4 geschnittene Banane

ein Stlick Schokolade.
Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmierte Seite
nach unten) auf die Innenflache, legen Sie ein Stiickchen
Schokolade, geschnittene Banane auf die Brotscheibe,
decken Sie die Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe
(mit der geschmierte Seite nach oben), driicken Sie
vorsichtig die Griffe (3) zusammen und klappen Sie die
Sperre (4) zu.

Servieren Sie Sandwiches heiB3.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Leistung: 700 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerdts ohne
Vorbenachrichtigung zu verdndern

Die Nutzungsdauer des Geréts betridgt 3 Jahre

Gewibhrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man
beim Dealer, der diese Geréate verkauft hat, bekommen.
Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wéhrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den Check
oder die Quittung Gber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
Vertraglichkeit, die in 89/336/EWG -Richt-
linie des Rates und den Vorschriften 73/23/
EWG (iber die Niederspannungsgeréte vor-
gesehen sind.

PYCCKUH

COHABUYHULA

Onucanve

1. npnkatop rotoBHOCTU COHABUYEN
2. lnavkaTop BKIOYEHUS B CETb

3. Pyukn

4. dukcatop pyyek

BHumanwue!

[ns [ONOMHUTENBHOM 3aWmThl LienecoobpasHo ycTa-
HOBWTb B LENW MUTaHWs YCTPOWCTBO 3aLLUTHOrO
oTkoveHns (Y30) ¢ HOMMHAbHBIM TOKOM cpabartbl-
BaHus, He npesbiwatowmm 30 MA, gna yctaHosku Y30
o6paTnTech K CrneLmanuncTy.

Mepbl NpefoCTOPOXHOCTU

Mpun CnonbL30BaHNM 3NEKTPUYECKMNX NPMBOPOB COBI0-

,u.ame cnepytolime npasuna 6e30nacHoCTy:
BHUMAaTENBLHO NPOYUTANTE UHCTPYKLIMIO.

*  Wcnonbayiite yCTPOMCTBO TOLKO MO €ro NPsMoMy
Ha3HaYeHUIO, Kak N3NOXEHO B JAHHON MHCTPYKLMN.
HenpagunbHoe o6paLleHne C yCTPONCTBOM MOXET
NPUBECTU K €ro NOSIOMKE, MPUHMHUTL BPEA, MONb30-
BaTenNto Uin ero MyLLecTBy.

Mepepn BkNOYEHEM y6eanTeCh, YTO HanpsixXeHve
QNEeKTPUYHECKON CETU COOTBETCTBYET HAMPSXKEHNIO,
yKasaHHOMY Ha Kopryce yCTpoucTBa.

« CeTeBOi1 LUHYp CHabXeH «eBPOBWKOW»; BKIOYal-
Te ee B PO3ETKY, UMEIOLLYIO HAAEXHbI KOHTaKT
3a3eMeHus.

Paawmeluaite yCTPONCTBO Ha POBHOWN YCTONYMBON
TEMNNOCTOMKON NMOBEPXHOCTU Tak, Y4TOObI AOCTYN K
CeTeBoi po3eTke Obl CBOOOAHLIM.

+  Wcnonb3yinTe yCTPOMCTBO B MECTax C XOpoLlen
BeHTUNsUMeR. Bo nsbexaHne BO3ropaHus Hu B
KOeM Cny4yae He pa3MeLlainTe yCTPOMCTBO PSAOM C
3aHaBeckamu UK LITOPaMU 1 He HakpbIBaliTe ero
BO Bpemsi paboThbl.

He vncnonb3yiitTe yCTPONCTBO BHE MOMELLEHUIA.

+  3anpeLlaeTcs UCnonbL30BaHVe yCTPOWCTBA B NOMe-
LLEHWSIX, TOE XPAHSTCS UK UCMOSb3YIOTCS Nerko-
BOCMIaMeHaLwmnecs sewecTea.

He vcnonbayiiTe ycTPOcTBO BGM3W ra3oBbIX NANT
1 oborpesaresnieit, a Take He CTaBbTe ero Ha ropsi-
4une noBepxHOCTU.

+  CeTeBOW LWUHYP HE AONIXEH CBUCATb CO CTOMa MUn
conpukacaTbCsi C OCTPbIMU KPasiMy UN ropsiynMmn
NOBEPXHOCTAMN.

He nepekpyunBaliTe CETEBOW LUHYP U HE HamaTbl-
BaliTe ero BOKPYr kopryca ycTponcTBea.

BblHMMasi BUSIKY CETEBOTO LUHYpa U3 po3eTku, He
TAHUTE 3a CETEBOW LIHYP, a 6epuTechb 3a BUJIKY
CeTeBOro LUHypa PyKou.

+  He 6epuTtecb 3a BUJIKY CETEBOrO LLHYpPa MOKPbI-
MW pyKamu.

* He nonbayiTtecb yCTPOMCTBOM B HEMOCPEACTBEH-

HOW 6NN30CTM OT KYXOHHOI PakoBWHbI U He NoaBep-
ravite ero BO34enNCTBUIO BNaru.
Bo usbexaHune ynapa snekTpuyeckrMm TOKOM He
norpyxawnTte CeTeBOW LUHYP, BUJIKY CETEBOrO LLUHY-
pa uan camo YCTPOWCTBO B BOAY Wau NioGble
apyrue xunpkoctn. Ecnn ato npowusowno, HE
MPUTPATMBANTECH Kk ycTpOIACTBY, HEMeaneHHO
OTKJ/IIO4YUTE €ro OT 3JIeKTPOoCeTn, U TONbLKO nocne
3TOr0 MOXHO [0CTaTb YCTPOWCTBO U3 BOAbl. [ns
NPOBEPKM NIV PEMOHTA YCTPOWCTBA credyeT obpa-
LLATbCS B @BTOPU30BAHHbIA CEPBUCHBIN LEHTP.

+ [Neprnognyeckn NpoBepsnTe LLENOCTHOCTb N30N8-
LM CETEBOTO LUHYpPA.

+ 3anpelwaeTcs MCMNosbL30BaTb YCTPOWCTBO Mpu
NMOBPEXAEHVN CETEBOW BUSIKW AN CETEBOrO LUHY-
pa, ecnu oHo paboTaeT c nepebosmu, a Takxe
rocse ero nageHus.

+  bBynbre 0CTOPOXHbLI: BO Bpems paboTbl kopnyc
YCTPOWICTBA CUJIbHO HAarpeBaeTcs, He AoTparnean-
TeCb A0 ropssynx NOBEPXHOCTEN.

He nepemelainTe yCTPOMCTBO, MOKA OH MOSIHOCTbLIO
He OCTbIHET.

Bo nsbexaHne BO3ropaHuns He nomeLlaiiTe B CaHA-
BUYHMLY CAULLKOM TONCTbIE JTOMTUKN xneba u He
3aBopayvBanTe nx B Gonbry.

BHUMAHMUE! BbinumaiiTe COHABNYM cpa3y rnocse

npurorosseHns. CAULIKOM NpPOAO/IKUTENIbHOE

HaxoxpaeHue C3HABUYE BO BKJIIO4YEHHOM yCTPO-

CTBE MOXEeT NMPUBECTY K UX BOCIIZIAMEHEHMUIO.

+ Hwukorga He ucnonb3ynte ocTpble NpeameTbl Ans
N3BJIEYEHUSI NPOAYKTOB M3 COHABUYHMULBI, 3TO
MOXET NoBpegnTb aHTUNMPUrapHoe NoKpbITUE.

M3 coobpaxeHunin 6e30nacHOCTX AeTei He 0CTaB-
NANTE NONNSTUIIEHOBLIE nakeTbl, NCNOJIb3yeEMbIE B
KayecTBe ynakosku, 6e3 npucmoTpa.

Buumanmne! He paspeluavite aetsam nrpatb C noama-

TUNEHOBLIMU NaKkeTamu uiu raeHKon. OnacHocTs yay-

wwibs!

+  XpaHuTe YyCTPOWCTBO B MeCTax, HEAOCTYMHbIX AJist

neTen.

He paspelualite AeTsaM UCNONb30BaTh YCTPONCTBO

B Ka4eCTBE UIPyLLKN.

[laHHOe yCTpPOWCTBO He npeAHa3HayeHo Aans

MCMOJSIb30BaHUA AeTbMU U NIOAbMU C OrpaHu-

YEHHbIMU BO3MOXHOCTSMM, €CNu TOJIbKO JINLIOM,

oTBeYaloLWmUM 3a nx 6e30MacHOCTb, UM He JaHbl

COOTBETCTBYIOLLME U MOHATHLIE UM WHCTPYKLMMN

0 6e30MacHOM Nosb30BaHUM YCTPONCTBOM U TeX

OMacHOCTSIX, KOTOPbIE MOFYT BO3HWUKATb NpU ero

HernpasuibHOM NCMOIb30BaAHNN.

Hukorga He ocTaBnsinTe paboTaioLlee YyCTPOMCTBO

6e3 npucmoTpa.

OTkntoYanTe YCTPOMCTBO OT 3NIEKTPUYHECKON CeTu,

€C/V He 1Crnonb3yeTe ero.

3anpelaeTcs caMoCTOATENBHO PEMOHTMPOBATHL

ycTporicTBO. Mpu o6HapyXeHU HEUCNPaABHOCTEN

OTKJ/IIOYMTE YCTPOMCTBO OT CeTu u obpartuTech B

aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.

YCTPOMCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO AJ14
BbITOBOIO NCMOJIb30OBAHUA

Ucnonb3osaHue ycTpoicTea

+  [lepen BKloYeHeM ybeanTeCh, HTO HanpsixeHne
3N1EeKTPUHECKO CETU COOTBETCTBYET HAMNPSKEHUIO,
yKasaHHOMY Ha Kopryce yCTpoucTBa.
MpoTpuTe aHTUNPUrapHoe NOKPLITUE BAAXKHON TKa-
HbIO 1M ry6KOiA, MOC/e Yero NPoTPUTE HaCyXxo.
Mepep, ncnonb3oBaHMeM YCTPOMCTBA B MepBbIi
pas HaHecuTe HeBONbLLIOEe KONMYECTBO PACTUTE N b-
HOro Macna Ha aHTUNpurapHoe nokpelTue pabo-
41X NOBEPXHOCTEN 1 pacnpeaenute ero. N3nuwkun
macna ynanute 6ymaxkHoi candeTkoi, 3akponTte
YCTPOICTBO, BKJIIOYUTE €ro B CeTb Ha 5-10 MUHYT,
nocne 4ero oTKAuUTE.

Mpumeyanne: [py NepBOM BKIOHYEHUU YCTPOVICTBA

HarpeartesibHble 3/1eMeHTbl 06ropaloT, rnpu 3ToM

MOXET MosIBUTLCS CrieLnduyeckuii 3anax - 3To Hop-

MasibHOe siBlIeHNe.

MpurotoBneHue caHpgeuyen

+  [onoxuTte Ha HWXHIOI aHTUNPUrapHyl NoBepX-
HOCTb KyCOK Xf1e6a, Ha Hero - HaudvHKy, HakpowTe
BTOPbIM KYCKOM XxJ1€6a, OCTOPOXHO COXMUTE PYHKM
(3) BMecTe 1 3akpowiTe 3aLlesnky (4).

+ BcraBbTe CeTeByIO BUSIKY B PO3ETKY, NPWY 3TOM 3aro-
psTca nHavkatopbl (1) n (2).

+  [Mpwn pocTrxeHnn 3aaaHHON Temneparypbl MHANKa-
TOp (1) noracHer.

MOoTAHWTE 32 HUXHIOIO YaCTb 3aXUMa-BN0KUPOBKHM
(4), OTKPOWNTE YCTPOMCTBO U NMPOBEPLTE FOTOBHOCTb
CoHABMYel. B 3aBMCUMOCTM OT Ballero BKyca,
MOXHO M3BJ1I€Yb CIHOBUYM CPa3y NOCNe BbIKIO-
YeHunst nHamkaropa (1) nnn BbIXaaTb eLle HEKOTO-
poe Bpemsi.
Koraa caHAaBMYM ByayT roToBbl, CleAyeT BbiHYTb
BUJIKY CETEBOro LWHypa M3 PO3eTKU N OTKPbITb
KPbILLKY. BbIHUMaTb FOTOBbIE COHABWYM CReayeT C
MOMOLLbIO AEPEBAHHON Nnonatku. [1na nasnevexHns
CaHABUYEN He MUCMOoNb3yiTe OCTpble MeTannye-
CcKue npegMeThl, 4TOObl HE MOBPEAUTb aHTUMPU-
rapHoe noKpbITHe.

+ Ecnn yCTpOMCTBO He MCNOJb3YeTCs, AEPXUTE €ro
3aKPbITHIM.

MonesHbie coBeThbl

+ Ina pOCTVXEHWS nyyLero pesdysrara UCnosb3yn-
Te NOMTUKK xneba cpeaHen ToNLWMHbL. Bpems npu-
roToBneHus cer,queﬁ 3aBUCUT OT TOJILLMHbI JIOM-
TUKOB 1 copTa xneba.

+  Bbl MOXETe ncnonb3osarh x1e6 13 NeHNYHON nnn
PXaHOo MyKU.

+  Hapeaaiite xne6 noMTMKamMy COOTBETCTBYIOLLETO
pa3mepa.

+  [Ons cmasbiBaHUS TOMTUKOB Xxneba UCnonbayiTe
pacTuTenbHOe Macno Unu 0BbIYHbIVE MaprapuH, Tak
Kak [pyrve Xvpbl Noaropaor.

He knapvTe B COHABUY CIMLLKOM MHOMO HAYMHKW, B
NPOTMBHOM cnyyae oHa ByfeT BbiTekaTb.

He ncnonbayiiTe Ha4YMHKY M3 OBOLLEWN, KOTOPblE
BAHYT MO, BO3AEVCTBMEM BbICOKOW Temneparty-
pbl (canart, orypel). MoxHO AOBGUTBLCS XOPOLUNX
PEe3yNLTaToB, MPUMEHAA NOMUAOPLI U JTYK.

‘-Iuc'rxa nyxon
OTK/IOYMTE YCTPOINCTBO OT CEeTU.

+ [Jaiite yCTPOMCTBY MOMHOCTBIO OCTbITb, AN 3TOr0
PEKOMEHAYETCS OTKPbITh BEPXHIOK KPbILLKY.

+  Ypanute kpoLuku xsieba, NpoTpUTE aHTUMPUrapHyto
MNOBEPXHOCTb BAAXKHON TKaHbIO, NCMOMb3YSs MArkoe
MOloLLee CPEACTBO, a 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

+ He vcnonbayiite ana unctkm abpasuBHble Belle-
CTBa UM MEeTa/uIn4eckme mMmodanku, Tak Kak mMu
MOXHO MOBPEANTb BHYTPEHHIOIO aHTUMPUrapHYIO
MOBEPXHOCTb U BHELLHWIA BN, YCTPOICTBA.

+ Hwukorga He norpyxavite yCTponCcTBO B BoAy!

Mpeaynpexaenue: MNpy NpUroToBREHNN CIHABUYEN
HE MCMOJIb3yNTe antoMUHUEBYIO GONbry, ByMaxHyo
yNakoBKy wnv Apyrve npeameTsl, Tak Kak OHU MOryT
cTatb I'IpI/IHI/IHOI7I BO3HMKHOBEHMS NoXapa.

XpaHeHue

- Tepen Tem, Kak ybpaTb YCTPOMNCTBO Ha XpaHeHve,
BbIMOJIHUTE YUCTKY YCTPOMCTBA.

+ CmoTaiiTe LWHYp NUTaHus.

+  XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM NPOXI3AHOM MeCTe,
HeAoCTYMHOM Ans AeTei.

PELEENTbI

C3HABUY C CbIPOM U BETYMHOMN
. 2 IoMTUKa PXaHOoro niuv rieHn4Horo xneo'a, cma-
3aHHbIE PacTUTE IbHbIM MacsioM,
+ 1710MTUK CbIpa,
1 IOMTUK BETHUHbI.
MonoxuTe Ha BHYTPEHHIOI0 MOBEPXHOCTb IOMTUK xneba
(cMasaHHOM CTOPOHOW BHK3), MONOXMNTE Ha X1eb nom-
TUK Cblipa 1 BETYNHDI, HaKpoVrre BTOPbLIM JIOMTUKOM XJEe-
6a (cMa3aHHOM CTOPOHOW BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE
pyuku (3) BMECTe, 3aTEM 3aKpoWiTe 3aLlesnky (4).

BbICTpPbIV CO3HABUY Ha 3aBTPakK

2 IOMTUKa MLLEHNYHOIo Uan pXaHoro xneba,
*  nos0BUHKa nomugopa (Hapesatb IOMTUKaMu),

1 1oMTUK GEKOHa.
Monoxunte Ha BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb JIOMTUK XJ1e-
6a, NOMTUKN nomuaopa, NomMTuk 6ekoHa, HakponTe
BTOPbIM JIOMTUKOM Xy1e6a, OCTOPOXHO COXMUTE Py4Ku
(3) B7MecTe, 3aTeM 3akpoiTe 3aLuenky (4).

CaHaBuy c 6ekoHoM 1 dpaconbio (606amu)
« 2 710MTUKa MLWEHNYHOIr0 UV PXaHoro xneba, cma-
3aHHbIe PacTUTEIbHbIM MacsioM,
« 50 r Hape3aHHoro 6ekoHa,
50 r paconn B TomaTHOM coyce.
CwmeluaiiTe Hape3aHHbIi 6eKoH ¢ pacosnbio 1 HeGoNb-
UMM KOIMHECTBOM ropyuLbl (Mo BKycy). MonoxwuTe Ha
BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTb JIOMTUK x1eba (CMa3aHHOM
CTOPOHOW BHW3), HAHECUTE Ha HEro MONYYEHHYIO CMECh,
HaKpoKTe BTOPbLIM JIOMTUKOM Xxieba (CMasaHHOI CTo-
POHOI1 BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE pyyku (3) BMecTe,
3aTem 3aKpouTe 3aLuenky (4).

V:-)m:ckuu C3HABUY C CbIPOM

2 IOMTUKa MWEHNYHOro UM pPxaHoro xneba, cma-

3aHHbIE PacTUTEJIbHbIM MacsioM,

50 r reproro ceipa,
*  YeTBepTb YaviHOW JIOXKM ropymLbl,

cob,
*  MOJIOThIVi HEPHBbIN nepeL.
CwmeLLaiTe cbip C ropunLeii, 4o6aBbTe Cob 1 NepeL, no
BKYCY. [10110X1TE HAa BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTbL TIOMTUK
xneba (CMa3aHHO CTOPOHOW BHU3), HAHeCUTE Ha xned
MOJTY4YEHHYIO CMECb, HAKPOWTE BTOPLIM JIOMTUKOM X/e-
6a (cMa3aHHO CTOPOHOW BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE
pyuku (3) BMeCTe, 3aTeM 3aKpoWiTe 3aLlesnky (4).

CaHaeuny ¢ 6aHaHOM
2 IOMTUKa MEHNYHOro UM pPxXaHoro xneba, cma-
3aHHbIE PacTUTEJIbHbIM MacsioM,
4eTBepTh Hape3aHHoro 6aHaHa,
+  KyCOYeK LIoKOoaAa.
MonoxuTe Ha BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTL IOMTUK x/1eba
(CMa3aHHOW CTOPOHOW BHM3), MONIOXNTE KYCOYEK LLIOKO-
napa, HapesaHHbI 6aHaH, HakpoTe BTOPLIM NOMTU-
KOM xnieba (CMasaHHON CTOPOHOI BBEPX), OCTOPOXHO
coxmuTe pyyku (3) BMecTe, 3aTem 3akpoinTe 3aLlen-
Ky (4).
- [MopasaviTe CaHABMNYM B rOPSIHEM BUAE.

TexHnuyeckue AaHHble
OnektponuTtanune: 220-240B ~ 50/60 Iy,
MouwHocTk: 700 BT

lpounasoaunTens ocTasnsieT 3a CO604 MPaBo U3MEHSITh
XapakTepucTvky yCTpoKcTB 6e3 npenBapuTesIbHOro
yBEeAOMIEHS]

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTea - 3 roaa

JaHHoe wu3nenue COOTBETCTBYeT BCEeM
T TpeGyeMbiM eBPONeickuM 1 POCCUCKUM
MEg1 Craraapram 6e30MacHOCTY U TUIMeHbI.

AH-OEP MPOJAKTC M6X, ABcTpus
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 Bexa, ABcTpust
CpenaHo B Kutae

C3HABUM NICIPYTE APHATIFAH biObIC

Cunatramachl

1. CaHpgsuyTeppaiH AavibliH Gony kepceTkilli
2. Kenire KoCbIny KepceTKiLUi

3. Cantapsl

4.  CantapgblH bekiTkiLui

Ha3sap aypapbiHbI3!

KocbiMwWa KopfaHbIC YLWIiH >XyblHY 6GenmeciHgeri
KopekTeHAaipy Ti3beriHe KopFaHbIC axblpaTbiny
KypbinfbicbiH (KAK) 30 MA-geH acnanTbiH HOMUHanNAb!
icke KOCbINy TOFbIMEH OpHaTKaH AypbIC, OpHATKaH Kesne
MamaHfa xabapnacblHbi3.

CakTraHabIpy wapanapb!

OnekTp acnantapblH nNanfanaHfaH kesge keneci

Kayincisaik epexxenepiH cakTaHbl3:

» 3eMiH KoMbIN HyCKayrbIKTbl OKbIM LbIFbIHBI3.

- bBepinreH HyckaynbiKTa kepceTinreHaen, KypbinfbiHbl
TeK OHblH Tikenen MiHaeTi 6GoWblHWA faHa
nanaanaHbiHbi3. AcnanTel Aypbeic nanganaH6ay
OHbIH CbIHYblHa 9Kenyi, nanpganaHylublifa Hemece
OHbIH, MyTiriHE 3USIH KENTIPYi MYMKIH.

+ Icke Kocy anpgbiHAa 9nekTp XeniciHaeri KepHey,
KYPbIFbl KOPNYCbIHAA KOPCETINreH KEpHeyre cankec
KeneTiHiHe KO3 XeTKi3iHi3.

+  Xeninik 6ay «eBpoaiibipTeTikneH» xabablkTanfaH;
OHbl CeHimMAi epreHaipy Tyiicneci 6ap alanbikka
KOCbIHbI3.

»  KypbinfblHbl Ty3y TypakTbl XbifyFa Tesimai 6eT-
Te, Xeninik alanblkka epkiH xeTyre GonatbiH eTin
OpHanacTbIpbIHbI3.

«  KypbinfblHbl xakcbl xengetici 6ap xepnepae
naiiganaHbiHb3. TyTaHyFa xxon 6epmey yuiH ewoip
Xafjaga KypbinfblHbl Nepaenepaid  kacbiHaa
OpHanacTbipMaHbl3 XaHe OHbl XYMbIC YaKblTbiHAA
BypKen >xannaxpl3.

» KypbinfbiHbl GenmenepaeH Tbic NanganaHbaHbI3.

+ KypbinfFbiHbl TE3 TyTaHaTbIH 3aTTaphbl CakTanTbiH
Hemece naiiganaHatblH Genmvenepae naiipganadyra
ThIAbIM CanbiHazbl.

+ AcnanTbl ra3 newTepiHiH aHe XbIMbITKbILUTAPAbIK
KacblHAAa naiganaHGaHbl3, COHbIMEH KaTtap OHbI
bICTbIK BeTTepre KoiMaHpI3.

« Xeninik 6ayaplH ycTenaeH canbbipayblHa, COHbIMEH
KaTap OHbl bICTblK GeTTEPMEH, XoHe eTKip LeTTep-
MeH >XaHacyblHa >on 6epmeHi3.

- Xeninik 6ayabl vipin 6GypamaHbi3 )aHe OHbl KypbIrFbl
KOprnycblHa alHanasipa opMaHbI3.

- Xeninik 6ayablH anbIpTETIriH allanbIkTaH cyblpFaHaa
GaynaH TapTnaHpl3, an KonblHbI3OeH anbipTeTiKTeH
YCTaHbI3.

+  Xeninik 6ayablH aibIPTETIriH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.

« KypbifbiHbl Tikenen acxaHarnblk KOIKYFbIWThIH
KacblHaa naganaHGaHbl3, biNFafblH  9CeEPiH
TUris6eHis.

+  OneKTp TOfbl COKKbIChbIHA 0N Bepmey YLUiH Xeninik
Gayapl, Keninik anbIpTeTiKTi HEeMece acnanTbiH, e3iH
cyFa Hemece Gacka CyMbIKTbIKTapFa canMaHbl3.
Erep myHaan xarganga, acnantel YCTAMAHbBI3,
OHbl 3MNEKTP KENICIHEH axbIpaTblHbl3 XOHe codaH
KeliH faHa acnanTbl cyAaH LlbiFapyra 6Gonagbl.
AcnanTbl TEKCEpY HEMECE XeHAey YLWIiH TyblHAbI-
reprec (ekinervTi) Kbl3MeT kepceTy opTarblfbiHa
xabapnacblHbl3.

- Xeninik 6ay okwaynaHyblHblH TYyTacTbIFbIHbI
Me3riniMeH Tekcepin TypbIHbI3.

» KypbinfbiHbl Xeninik anbipTeTik Hemece 6ay GyniHreH
Kesfie, erep oI ipKinicTepMeH XyMbIC icTece, COHbl-
MEH KaTap o5 KynafFaHHaH KeliH napganaHyfra Tbii-
bIM canbiHagbl.

+  Cak 6orblHbI3: XyMbIC iCTEY YaKbITbHAA KYpbINFbl
KOPMNYChl KATTbl Kbl3aAbl, bICTbIK GeTTepre KomnbiHbI3as!
TUri36eHis.

+ Acnan TonblK CyblfaHFa AeWiH, OHbl  OpHbIHaH
Ko3FamaHpl3.

- OpreHyre xon Gepmey yLWiH c3HABMY nicipyre
apHanfaH blgbiCKa TbIM KamnblH HaH TinimMaepiH
canmaHbl3 XoHe onapibl KaHbINTbIp KaFasfa
opamaHpI3.

HA3AP AY[APbIHbI3! Candeuuymepdi

OdalibiHOanraHHaH KeliH 6ipdeH WbIFapbIHbI3,

caHAeuymepOdiH icke KOCbInFaH acnanma Ken yaKbim

6olibI opHanackaHOa onap mymaHybl MYMKIH.

- EwkawaH caHABUY nicipyre apHanfaH blablCTaH
as3blK-TYNIKTi ©TKip 3aTTapMeH LWbifapMaHpIi3, Gyn
Kytore kapcbl kabatTbl 6ynaipyi MyMKiH.

« BbananapgblH Kayincisgiri makcaTtbiHaa opay peTiHae
nanganaHbinaTbiH NONMATUNEH KanTapabl Kapaycbl3
KanablpMaHpI3.

Hazap aydapbiHbi3! Comcizdikke xon 6epmey yuwiH,

6ananapra nonuamuneH KanmapMeH Hemece rieHKa-

MeH oliHayra pykcam emneHi3. byn olbIHwbIK emec!

« KypbinfbiHbl 6ananapaplH, Konbl XeTnenTiH xepae
caKTaHpl3.

«  CoaHgBuyTi nicipyre apHanfaH biabICTbl Gananapra
ONbIHLLbIK peTiHAe naganaHyfa pykcart eTneHis.

- bBepinreH KypbinFbl Gananapra xeHe MyMKiHAIKTepi
LekTeyni agamaapra, onapablH kayincisgiri i
ayan GepeTiH TynFaMeH KypbiFbiHbl Kayincis nai-
[anaHy XeHe OHbl AypbIC nanganaHGaraH kes-
[e navga GonaTblH kKayinTep Typaribl CoWiKec xaHe
onapfa TYCIiHikTi HyckaynblkTap GepinreH 6onmaca
nanfganaHyra apHanvaraH.

- EwkawaH xymbIC icTen TypraH acnanTbl kapaychbi3
KanabipMaHbI3.

« Erep ci3 acnantbl naviganaH6acaHbl3 OHbl 3NEKTp
XKeniCiHeH axbIpaTbiHbI3.

«  KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi3beH xeHaeyre ThipblCnaHb3.
Bapnblk xeHaey cypaktapbl GoiblHWA TybIHAbI-
reprnec (ekinerTi) Kbl3aMeT kepceTy opTanblfblHa
xabapnacblHbI3.

K¥PINbIFbIHbI TEK T¥PMbICTbIK MAKCATTAPOA
MANOANAHYFA APHANFAH

KypbinfbiHbl nanganaHy

« Icke kocy anppiHAa, ANeKTp KeniciHAeri KepHey,
KYPbIFbl KOPNYCbIHAAFbI KEPHEYre COVKEC KeneTiHe
KO3 XKETKi3iHi3.

«  Kytore kapcbl kabaTTbl AbIMKbIT MaTamMeH Hemece
bICKbILLMEH, COAAH KeWiH KypraTbin CypTiHi3.

»  KypbinfbiHbl GipiHLLi peT naiaanaHy angbiHaa ecimaik
MalbIHbIH BipLuamMa kenemiH xxyMbic 6eTTepiHiH kytore
Kapcbl kabaTblHa KyMblHbI3 X8HE OHbl XKafblHbI3,
apTbifblH  KaFa3d CyNriMeH XOWblHbI3, acnanThbl
*abblHbI3 xaHe 6ayablH aibIpTeTiriH awanbikka 5-10
MWHYTKa KOCbIHbI3, COAaH KeWiH axblpaTblHbI3.

Eckepmy: Acnanmebl 6ipiwi pem icke KockaHOa

KbI30bIpFbil ariemeHmmep Kyledi, con ke3de bipwama

mymiH XoHe epekwe uic natda 6omnybl MyMKiH — 6y

Kanbinmsi Ky6blirbIC.

CaHaBuuTepai panbiHaay

+  TemeHri kytore kapcbl kabaTka HaH TiNiMiH, OHbIH
YCTiHe — canbliHAbIHbI CanbIHpI3, eKiHLWI HaH TiniMiMeH
*abbiHbI3, cantapblH (3) abannan 6Gipre KbiCblHbI3
»aHe inrekTi (4) »abbIHbI3.

+ Keninik aibIpTETIKTI awanblkka carnblHbl3, COMn Ke3-
e XapbIKTbIK kepceTkiuTep (1) xaHe (2) xaHagbl.

- benrineHreH Temnepatypara XeTKEHAE KepCETKill
(1) cexeni.

»  Kbickbiw-6ereTTeyiluTiH (4) TemeHri GeniriHeH Tap-
ThiM, KYPbITFbIHbI ALLbIHbI3 XXOHE CIHABUYTEPAIH Aaii-
bIH 6onyblH TekcepiHis. CisaiK TanfamblHbI3Fa kapan,

ceHaBuuTepAi kepceTkil (1) COHreHHeH KewiH anbin
LblFapyra HeMece Tafbl 6|pLuama yakbIT KyTyre Gona-
Abl.

+  CaHnpgBuuTepdi nicipin GonFaHHaH KewiH xeninik
6ayablH  anbIpTETriH  awanblkTaH CybIpbiHbI3,
KaKnakTbl allblHbI3 XOHE afall kKanakwameH Aan-
blH GonFaH caHABUYTEPZi anbin LWbiFapbliHbI3. Kytore
kapcel kabatTbl 6yngipmey yuwiH 6yn ywiH eTkip
MeTann 3aTtapabl naiganaH6aHbI3.

+  Erep kypbinfbl NnaiganaHbinmMaca oHbl abblk Kyiae
YCTaHbI3.

Manpansl keHecTep

+ HerypnbIM >KaKChl HOTWKEre XKETY YLUIH KanblHAbIFbI
opTawa HaH TinimaepiH nAAanaHbiHbI3.
CoaHAaBuYTepAin nicipiny yakbITbl Tinimaepain
KanblHAbIFbl XOHE HaHHbIH CypbiOblHa GainaHbICTbI
Gonagbl.

Ci3 6upail Hemece kapa Gvpaail yHblHaH acanfaH
HaH[bl NanfanaHa anach3.
HaHpp! cenikec enwempaeri Tinimaepre TypaHpi3.

+  HaH TinimaepiH mannay yLuiH ecimaik MaiblH Hemece
[aCTypni MaprapvHai nanganaHbiHbi3, cebebi 6acka
mawinap kyveai.

CaHABMYKE ThiM Kem canbiM canMaHbi3, Kepi
xaffaiaa on ChlpTblHa arafbl.

TemnepaTypa acepiHeH kebeTiH KekeHicTepaeH
(canaT kanblpakTapblHaH, KusipaaH) xacanfad
canblHAbIHbI NaiaanaHbaHbI3. KblsaHaapabl xaHe
nus3abl NanaanaHy xakcbl HaTwkenepai 6epeai.

Tasanay XKoHe KyTiM
KypbInfbIHbI XXeniaeH axblpaTblHbI3.

+ Acnanka TonblK cankblHAayFa yakbT GepiHis, 6yn
YLLIH XOfapfbl KaKnakTbl ally yCbiHbINazbl.

+ HaH KukbIMAapblH XOMbIHbI3, XYMCaK Xyfbill 3aT-
Tbl NaidanaHbin, AbIMKbIT MaTaMeH Kytore Kapchbl
kabaTTbl CYPTiHi3, COlaH KeWtiH KypFaTbIn CypTiHi3.
Tasanay YWiH KaXalTblH 3aTTapdbl XaHe metann
biCKbIWUTApAbl nNanganaHbaHbi3, cebebi onap-
MeH acnanTbiH iLUKi Kylore Kapcbl Hemece CbIpTKbl
kabaTblH 6ynaipyre 6onappi.

AcnanTbl eluKallaH cyfFa canmanbia!

EckepTy: CaHaBuuTepai nicipreH kesfe amioMUHMIA
KaHbINTLIP KafasblH, kara3 oapMbl Hemece Gacka 3aT-
Tapabl nanpanaHbaHbis, cebebi onmap epTTiH nmanpa
BonyblHbIH ce6e6» 6onybl MyMKiH.

Cakranybl
AcnanTbl cakTayfa cany angelHaa, acnantbl Tazana-
yAbl OpbIHAAHbI3.
KopekTeHzipy 6aybiH opan KonbIHbI3.

+ KypbInfbiHbl Tik KyRiHAE KypFak cankbiH, 6ananapgbiy
KOMbl XETNENTIH xepaecakTaHbl3.

DAVbIHOAY SICTEPI

IpimLuiri )aHe cypneHreH eTi 6ap caHABUY
«  Ocimiik malisimeH malinaHraH, Kapa 6udalidaH
Hemece 6udalidaH xacasnFaH HaHHbIH 2 minimi
« ipimwikmin 1 minimi
cypneHaeH emmiH 1 minimi.
lwki GeTke HaHHbIH TiNiMiH  (MaiinaHFaH xafbiIMeH
acTbiHa) canblHbl3, HaHFa IPIMLUIKTIH JKoHE CypreHreH
eTTiH TiNIMiH canbiHbI3, eKiHLLi HaH TiniMiMeH (MaiinaHFaH
XaFbIMEH XoFapbl) abbiHbI3, abaiinan canTtapgbl (3)
Bipre KbICbIHbI3, COAAH KeWiH inrekTi (4) kabblHbI3.

Taun,l acka Xblngam caHABUY
6udalidaH Hemece Kapa 6udalidaH xacanfaH
HaHHbIH 2 minim
mypanfaH Kbi3aHHbIH Xapmbicbl (6enikmepmeH
mypaHbI3)
« 6eKOHHbIH 1 minimi.
|LwKi 6eTKEe HaHHbIH TiNiIMiIH, Kbl3aHHbIH TiNiMiH, 6EKOHHbIH,
TiNINMIH canblblHpbI3, HAHHBIH eKiHLUI TiNIMIMEH XabblHbI3,
abainnan cantapabl (3) Gipre KbICbIHbI3, coaaH KeuiH
inrekTi (4) »xabblHbI3.

BekoHbI XaHe ypme GypliakTapsbl (6ypliakrapbi) 6ap
C3HABUY
Ocimdik malibimeH malinaHfaH, 6udalidaH Hemece
Kapa 6udaliOaH xacarnfaH HaHHbIH 2 minimi
myparraH 6ekoHHbIH 50 &
*  Kbl3aH my30blirbiHOarbl ypme bypwak 50 2 .
TypanfaH GekoH MeH ypme Gypluaktapabl KbllLaHblH
Gipwama kenemimMeH apanacTbipblHpbl3 (TanFamMblHbi3Fa
kapait). lwki 6eTke HaH TiMiMiH (MainaHFaH xafbiMeH
acTblHa)canblHpl3, anbliHFaH KOCMaHbl XafblHbl3, OHbl
HaHHbIH, eKiHLWi TiniMiMeH (MalnaHFaH XaFbIMEH YCTiHE)
*abblHpbI3, abaiinan cantapabl (3) Gipre KbICbIHbI3, COAaH
KeWiH inrekTi (4) >xabblHbI3.

Ipimwiri 6ap Yanbc caHaBuYi
«  Ocimiik malibiveH malinaHraH, 6udalidaH Hemece
Kapa 6udaliOaH xacasnFaH HaHHbIH 2 Minimi
+  YHmakmanraH ipimuwik 50 2
Kblwa waul KacblfbIHbIH mepmiHwi 6eniei
< my3
+  YHmakmanfaH Kapa bypbiu.
IpiMWIKTI KblllaMeH apanacTbIpbiHbI3, TY3Abl XaHe
BypbIlWThl TanfamblHbI3fa kapan KOCbiHbI3. lwki GeTke
HaH TiniMiH (MainaHfaH afbIMEH acTblHa)canblHbI3,
anblHFAH KOCMaHbl KafblHbl3, OHbl HAaHHbIH EKiHLi
TiniMiMeH (MaiinaHfaH xafbIMeH yCTiHe) xabblHbl3, abait-
nan cantapgbl (3) Gipre KbiCbIHbI3, cofaH KewiH inrekTi
(4) xabblHpbI3.

BaHaHbl 6ap caHABUY
Ocimdik malibimeH malinaHfaH, 6udalidaH Hemece
Kapa 6udaliOaH xacarnfaH HaHHbIH 2 minimi
myparnraH 6aHaHHbIH mepmiHwi 6esniei
«  wokonadmeiH 6ip beniei.
lwki 6eTke HaH TiniMiH (MarnaHFaH arFbiMeH acTbiHa)
canblHpI3, WokonaaTelH 6ip GeniriH, TypanfaH 6aHaH-
[bl, OHbl HAHHbIH eKiHLi TiniMiMeH (MainaHFaH )afbiIMeH
ycTiHe) xabblHbI3, abaiinan cantapabl (3) Gipre KbiCbIHbI3,
cofaH KeiH inrekTi (4) xabblHpbI3.
+ CaHpBuuTepai bICTbIK KyWiHAe GepiHi3.

TexHuKanbIK cunaTTamachb!
OnekTtpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 'y
Kyatbi: 700 BT

OHOipywi andbiH-ana xabapnaycbi3 KypblfblnapObiH
cunammamarnapbiH e32epmy KyKbifblH cakmatiob!

KypbinFbIHbIH KbI3Mem emy Mep3iMi - 3 bl

FapaHTUANLIK MiHAETTINIM

FapaHTUANbIK xaFaaiaarsl kapanbin xaTkaH Genekrep
AvnepaeH Tek caTbin anblHFaH ajamra faHa Gepinepi.
Ocbl rapaHTUsnbIK MiHAETTINiriHAeri warbimaanfaH
Xafaaiiaa TenereH Yek Hemece KBUTAHLMSCHIH KepceTyi
Kaxer.

Byn mayap EMC — xardatinapra calikec
kenedi Heeisai Minoemmewmenep 89/336/
EEC [epexkmusaHbiH epexenepiHe

c € eHeizineeH TemeHai EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

ROMANA/ Moldoveneasca

PRAJITOR DE SANDVISURI

Descriere

1. Indicator pregatire sandvisuri
2. Indicator conectare la retea
3. Manere

4. Fixator manere

Atentie!

Pentru garantarea protectiei complete, se recoman-
da instalarea unui intrerupator diferential purtator de
curent de interventie max. 30 mA in cadrul sistemului
sursa, pentru mai multe detalii, va rugam sa contactati
un electrician autorizat.

Masuri de siguranta

Respectati urmatoarele reguli de securitate fnainte de

folosirea aparatelor electrice:

+  Cititi cu atentie instructiunea.

+ Folositi aparatul conform destinatiei si in scopuri-
le mentionate in prezenta instructiune. Folosirea
incorecta a aparatului poate duce la defectarea
lui sau sa aduca prejudicii utilizatorului sau pro-
prietatii acestuia.

- Inainte de a porni aparatul verificati dacé tensi-
unea sursei de alimentare corespunde cu cea
nscrisa pe corpul aparatului.

« Cordonul de alimentare este prevazut cu fisa de
standard european; conectati-l doar la o priza cu
pamantare.

+ Pozitionati aparatul pe o suprafata plana, stabila
si termorezistenta, astfel incat accesul la priza de
alimentare sa nu fie blocat.

+ Folositi aparatul doar in incaperi bine ventilate.
Pentru a evita aprinderea nu pozitionati aparatul
n apropiere de perdele si draperii si nu il acoperiti
n timp ce functioneaza.

+  Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

- Este interzisa folosirea aparatului in incaperile in
care sunt depozitate sau utilizate substante ugor
inflamabile.

+ Nu folositi aparatul in apropierea aragazurilor sau
incalzitoarelor, nu agezati aparatul pe suprafe-
te fierbinti.

+Nu lasati cordonul de alimentare sa atarne peste
masa, precum si feriti de contactul cu suprafete
fierbinti sau muchii ascutite.

+ Nu rasuciti cordonul de alimentare si nu il infasu-
rati Tn jurul aparatului.

+  Scoateti aparatul din priza tragand de fisa si nu de
cablul de alimentare.

+ Nu atingeti fisa de alimentare cu mainile ude.

+Nu folositi aparatul in apropiere imediata de chiu-
vetd, feriti de umiditate.

+ Pentru a nu va electrocuta nu introduceti cablul
de alimentare, fisa cablului de alimentare sau
aparatul in apa sau alte lichide. Daca acest lucru
s-a intamplat, NU ATINGETI aparatul, decuplati-l
imediat de la retea si numai dupa aceasta scoateti
aparatul din apa. Pentru verificarea sau reparatia
aparatului apelati la un centru service autorizat.

+ Verificati periodic integritatea izolatiei cordonului
de alimentare.

+ Nu folositi aparatul daca este deteriorata fisa
cablului de alimentare sau cablul, daca functio-
neaza neregulat, sau daca acesta a cazut.

+ Aveti grija: in timpul functionarii corpul aparatu-
lui atinge temperaturi inalte, evitati contactul cu
suprafetele fierbinti.

+ Nu mutati aparatul pana acesta nu se va raci
complet.

+ Pentru a evita aprinderea nu inserati in prajitorul
de sandvisuri felii de paine prea groase si nu le
nveliti in folie de aluminiu.

ATENTIE! Scoateti sandvigurile imediat dupa pre-

parare, daca sandvisurile se afla un timp inde-

lungat in aparatul pornit este posibila aprinderea
acestora.

+Nu scoateti niciodata alimentele din prajitorul de
sandviguri cu obiecte ascutite pentru a nu deteri-
ora suprafata anti-aderenta.

+ Pentru securitatea copiilor nu lasati pachetele
de polietilena, folosite ca ambalaj, fara supra-
veghere.

Atentie! Pentru a preveni o nenorocire, nu permiteti

copiilor sa se joace cu pachetele de polietilena sau cu

pelicule. Pachetele nu sunt o jucérie!

+ Pastrati aparatul in locuri inaccesibile pentru copii.

+  Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu aparatul.

« Acest aparat nu este destinat pentru folosire de
catre copii sau persoane cu dezabilitati decat in
cazul in care li se dau instructiuni corespunza-
toare si clare de catre persoana responsabila de
siguranta lor cu privire la folosirea sigura a apara-
tului si despre riscurile care pot aparea in caz de
folosire gresita.

+ Niciodata nu lasati aparatul fara supraveghere in
timpul functionarii acestuia.

+ Decuplati aparatul de la retea daca nu il folositi.

+ Nu reparati singuri aparatul. In caz de defectiuni
deconectati aparatul de la retea i apelati la un
centru service autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

Folosirea aparatului

+ Inainte de a porni aparatul verificati dacé tensi-
unea sursei de alimentare corespunde cu cea
inscrisa pe corpul aparatului.

+  Stergeti suprafata anti-aderenta cu o carpa ume-
da sau un burete, dupa care stergeti cu o car-
pa uscata.

+Inainte de prima utilizare turnati putin ulei vegetal
pe suprafata anti-aderenta si distribuiti-l pe intrea-
ga suprafata, indepartati surplusul cu un servetel
de hartie, inchideti aparatul si introduceti fisa de
alimentare in priza de retea pentru 5-10 minute,
dupa care opriti aparatul.

Remarca: La prima utilizare aparatul poate emana

putin fum si poate apédrea un miros specific - acest

lucru este normal.

Prepararea sandvisurilor

+  Puneti pe suprafata anti-aderenta inferioara o felie
de péine, iar pe aceasta umplutura, acoperiti cu
alta felie de paine, strangeti usor manerele (3) si
inchideti clichetul (4).

+ Introduceti fisa de alimentare in priza, indicatoare-
e (1) si (2) se vor aprinde.

+ La atingerea temperaturii setate indicatorul (1)
se va stinge.

+ Trageti de partea inferioara a clichetului de blo-
care (4), deschideti aparatul si verificati daca
sandvisurile sunt gata. Tn functie de preferintele
d-voastra, puteti scoate sandvigurile dupa opri-

rea indicatorului (1) sau puteti sa le mai lasati un
timp oarecare.

+ De indata ce sandvigurile sunt gata scoateti fisa
cablului de alimentare din prizd si deschideti
capacul. Scoateti sandvisurile cu ajutorul unei
spatule de lemn. Nu folositi obiecte metalice pen-
tru a scoate sandvisurile, pentru a nu deteriora
invelisul anti-aderent.

+ Tineti aparatul inchis daca nu 1l folositi.

Sfaturi utile

+  Pentru un rezultat mai bun folositi felii de paine de
marime medie. Timpul de pregatire al sandvisuri-
lor depinde de grosimea si sortul painii.

+ Puteti folosi atat paine alba, cat si de secara.

+ Taiati painea in felii de marime corespunzatoare.

+ Pentru a unge feliile de paine folositi ulei vegetal
sau margarina, deoarece alte grasimi pot duce la
arderea alimentelor.

+ Nu puneti in sandvis prea multd umplutura pentru
a evita scurgerea acesteia.

+ Nu folositi pentru umplutura legume care se ves-
tezesc sub influenta temperaturilor (salata, cas-
travetele). Folosirea rosiilor si a cepei asigura
rezultate bune.

Curatire si intretinere

+ Deconectati aparatul de la retea.

+ Permiteti aparatului sa se raceasca complet,
pentru aceasta se recomanda sa ridicati capa-
cul superior.

+ Inlaturati faramiturile de paine, stergeti suprafa-
ta interioara a placilor de lucru cu o carpa umeda
folosind un agent de curatare delicat, dupa care
stergeti cu o carpa uscata.

+ Nu folositi pentru curatare substante abrazive
sau burete metalic, deoarece acestea pot dete-
riora suprafata interioara anti-aderentd sau cor-
pul aparatului.

+  Nu scufundati niciodata aparatul in apa!

Avertizare: Nu folositi folie de aluminiu, ambalaje de
hartie sau alte obiecte la prepararea sandvisurilor,
deoarece acestea pot cauza incendiu.

Pastrare

+ Curatati aparatul Tnainte de a-I depozita.

+ Rulati cordonul de alimentare.

+ Pastrati aparatul la un loc uscat si racoros, inac-
cesibil pentru de copii.

RETETE

Sandvis cu cascaval si sunca

« 2 felii de paine de secara sau péine alba unse cu
ulei vegetal,

« 1 felie de cagcaval,

- 1 felie de sunca.

Puneti pe partea interioara o felie de paine (cu par-

tea unsa in jos), puneti pe paine o felie de cagcaval si

sunca, acoperiti cu a doua bucata de paine (cu partea

unsa in sus), strangeti usor manerele (3) impreuna,

apoi inchideti clichetul (4).

Sandvis rapid pentru micul dejun

- 2felii de pédine de secara sau péine alba,

+ 0 jumatate de rogie (taiata felii),

+ 1 felie de bacon.

Puneti pe partea interioara felia de paine, felile de
rosii, felia de bacon, acoperiti cu cealalta felie de pai-
ne, strangeti usor manerele (3) impreuna, apoi inchi-
deti clichetul (4).

Sandvis cu bacon si fasole

- 2 felii de péine de grdu sau de secard, unse cu
ulei vegetal,

+ 50 g de bacon feliat,

+ 50 g de fasole in sos de rosii.

Amestecati baconul taiat cu fasolea si o cantitate nu

prea mare de mustar (dupa gust). Puneti pe partea

interioara o felie de paine (cu partea unsa in jos),

aplicati umplutura, acoperiti cu cealalta felie de paine

(cu partea unsa in sus), strangeti usor manerele (3)

fmpreuna, apoi inchideti clichetul (4).

Sandvis de Wales cu cascaval

- 2 felii de péine de grdu sau de secard, unse cu
ulei vegetal,

+ 50 g de cascaval ras,

+ un sfert de linguritd de mustar,

.+ sare,

+  piper negru macinat.

Amestecati cagcavalul cu mustarul, adaugati sare si

piper dupa gust. Puneti pe partea interioara o felie

de péine (cu partea unsa in jos), aplicati umplutura,

acoperiti cu cealaltd felie de paine (cu partea unsa

n sus), strangeti usor manerele (3) impreuna, apoi

nchideti clichetul (4).

Sandvis cu banana

- 2 felii de péine alba sau de secara unse cu ulei
vegetal,

« un sfert de banana,

+ 0 bucata de ciocolata.

Puneti pe partea interioara o felie de paine (cu par-

tea unsa in jos), puneti o bucata de ciocolata, banana

taiata, acoperiti ci cealalta felie de paine (cu partea

unsa in sus), strangeti usor manerele (3) impreuna,

apoi inchideti clichetul (4).

+  Serviti sandvisurile fierbinti.

Specificatii tehnice
Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Putere: 700 W

Producétorul isi rezervad dreptul s& modifice
specificatiile aparatului faréd preaviz

Durata de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie

Tn leg&tura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul
de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonu-
lui de plata sau a oricarui alt document financiar, care
confirma cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu Direc-

c € tiva 89/336/EEC i Directiva cu privire la
electrosecuritate/joaséd tensiune (73/23
EEC).
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CESKY

SENDVICOVAC

Popis

1. Indikator (kontrolka)pfipravenosti sendvicu
2. Indikator napajeni

3. Rukojeté

4. Fixator rukojeti

Pozor!

Pro dodate¢nou ochranu je vhodné instalovat v
elektrickém obvodu napdjeni proudovy chrani¢
(RCD) se jmenovitym proudem provozu, nepresa-
hujicim 30 mA, pfi instalaci obrat'te se na odbornika

Bezpeénostni opatieni
P¥i pouziti elektrickych spotiebit dodrzujte nasle-
dujici bezpec&nostni pokyny:

Pozorné prectéte tuto uzivatelskou pfirucku.
PouZivejte pristroj pouze k ur€enému pouZi-
ti , jak je popsano v této priru¢ce. Nespravna
manipulace mliZe vést k selhani zarizeni, zpG-
sobit jeho poskozeni nebo zpusobit $kodu uzi-
vateli nebo jeho majetku.

Driv, neZ za¢néte pristroj pouZivat, zkontrolu-
jete, zda napéti elektrické sité odpovida pro-
voznimu napéti zafizeni, uvedenému na télu
pristroje.

Privodni kabel je opatfen ,euro-zastrckou”,
pak ji zapnéte do zasuvky, kterd ma spolehli-
vé uzemnéni.

Umistéte pristroj na rovny, stabilni povrch,
tepelné odolny, aby pfistup k zasuvce byl volny.
PouZivejte zafizeni v dobre vétranych prosto-
rach. Chcete-li zabranit pozaru v Zzadném pfri-
padé nerozmistujte pristroj v blizkosti zavésu
nebo Zaluzii a nezakryvejte ho za provozu.
NepouZivejte pristroj venku.

NepouZivejte pfistroj v prostorach, kde jsou
skladovany nebo pouZivany hotlavé latky.
NepouZivejte pristroj v blizkosti plynovych spo-
rakd a ohfivacl, nepokladejte zafizeni na hor-
ké povrchy.

Zajistéte, aby napajeci kabel nevychazel za
okraje stolu a nedotykal se horkych povrchl a
ostrych okraji nebo ohfivanych povrch(.
Neohybejte $iiliru a neomotaveijte ji kolem téla
zarizeni.

P¥i odpojovani napajeciho kabelu ze zasuvky
netahejte za kabel, ale uchopte zastr¢ku rukou.
Nedotykejte se zastréky napajeciho kabelu
mokryma rukama.

NepoufZivejte zafizeni v bezprostfedni blizkos-
ti kuchyriského dfezu, nevystavujte ho puso-
beni vihkosti.

Aby se zabréanilo Urazu elektrickym prou-
dem, neponofujete napdjeci kabel, zastréku
kabelu nebo samotny pfistroj do vody nebo
jinych kapalin. Pokud pfistroj spadl do vody,
NEDOTYKEJTE SE zafizeni ale ihned odpojte
ho od sité, a teprve pak ho muzete vytahnout z
vody. Pro kontrolu a opravu pristroje obrat'te se
na autorizované (opravnéné) stredisko.
Pravidelné& kontrolujte neporuSenost izolace
napajeciho kabelu.

NepouZivejte zafizeni s poSkozenym napajecim
kabelem nebo zastrékou, v pfipadé preru$ova-
ného chodu, a také po padu pristroje.

Bud'te opatrni: béhem provozu se pristroj silné
ohriva, nedotykejte se horkych povrchu.
Nepfemist'ujte zafizeni, dokud zcela nevy-
chladne.

Aby nedo$lo k pozaru, nedavejte prili§ silné
platky chleba do sendvi¢ovace a také nedopo-
rucuje se zabalovat je do folie.

POZOR! Vyjméte sendvic¢e ihned po pripravé.
P¥ilis dlouhé nachazeni sendviéu v zapnutém
pFistroji muZe zpuisobit jejich vzniceni.

Nikdy nepouZivejte ostrych predm&tti k vyjmu-
ti produkt(i ze sendvi¢ovace, mUZe to poSkodit
nepfilnavy povrch.

Igelitové sacky pouZité v obalu mohou byt
nebezpe&né. Aby se zabranilo nestésti, uscho-
vejte obaly mimo dosah déti.

Pozor! Aby se zabrédnilo nestésti, nedovolujte
détem si hrat s igelitovymi sacky nebo folii. Balicek
neni hracka!

UdrZujte pristroj mimo dosah déti.

Nedovolte détem pouZzivat zafizeni jako hracku.
Tento vyrobek neni ur€en pro déti a zdravotné
postiZzené osoby, pokud ovSem osoba, odpo-
védna za jejich bezpeci, neda vhodné a jasné
pokyny pro bezpené pouzivani zafizeni a bude
varovat o nebezpeti, ktera mizou vzniknout pri
jeho nespravném pouZiti.

Nikdy nenechavejte fungujici pfistroj bez
dohledu.

Odpoijte pristroj ze sit&, kdyz ho nepouzivate.
Nikdy neopravujte pristroj samostatné. V pri-
padé poruchy odpojte pfristroj ze sité a obrat’-
te se na autorizované (pravomocné) servisni
stredisko.

ZARIZENIi JE URCENO PRO DOMACI POUZITI

PouZiti pFistroje

Driv, neZ za¢néte pristroj pouZivat, zkontrolu-
jete, zda napéti elektrické sité odpovida pro-
voznimu napéti zafizeni, uvedenému na télu
pristroje.

Ocistéte nepfilnavy povrch vihkym hadrem
nebo houbou, pak otfete ho do sucha.

Pred prvnim pouZitim pfistroje naneste malé
mnoZstvi rostlinného oleje na nepfilnavy povrch
pracovnich ploch a rozetrete ho. Odstrarite pre-
byte¢ny olej papirovym ru¢nikem, zaviete zari-
zeni, zapnéte jej na 5-10 minut, pak vypnéte.

Poznamka: Pri prvnim zapnuti zafizeni topné prv-
ky se vypaluji, muZete pri tom pocitit specificky
zapach - to je normailni.

Priprava sendvict

Umistéte na spodni nepfrilnavy povrch platek
chleba, na né&j nadivku, prikryjte druhym plat-
kem chleba, jemné stlacte rukojeti (3) dohro-
mady a zaviete zapadku (4).

Zasurite zastr¢ku do zasuvky — rozsviti se LED
-indikatory (1) a (2).

Pri nastaveni pozadané teploty indikator (1)
zhasne.

Popotahnéte spodni ¢ast pridrzovace (4), ote-
viete sendviCovac a zkontrolujte pripravenost
sendvicl. Podle vase vasi chuté muazete si
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sendvie vytahnout po zhasnuti kontrolky (1)
nebo podrZet je jesté n&jakou dobu.

+ KdyZ sendvi¢e budou hotové, vytahnéte zastrc-
ku ze zasuvky a otevrete viko. Vyndavat hotové
sendvie mulZzete s pomoci dievéné lopatky.
NepouZivejte k tomu ucelu ostré kovové pred-
méty, aby nedoslo k poskozeni teflonové nepfi-
Inavé vrstvy.

+  Pokud zarizeni se nepouziva, drzte ho uzavre-
nym.

UZite¢né rady

- Pro dosaZeni nejlepsich vysledk(l pouZijte
stfedné silné platky chleba. Doba pfiprave-
ni sendvidu zaleZi na tloustce platka a druhu
chleba.

+  MdzZete pouzit chléb z pdenitné nebo Zitné
mouky.

+ Nakrajejte chléb na platky vhodné velikosti.
Na mazani krajict chleba pouzijte rostlinny olej
nebo oby&ejny margarin, protoZe jiné tuky se
mohou pripalit.

+  Nedavejte do sendvitl prili§ mnoho nadivky, v
opacném pripadé bude vytékat.

+  NepouZivejte nadivku ze zeleniny, ktera vadné
pri vysokych teplotach (salat, okurka). MuZete
dosahnout dobrych vysledku pti pouZiti raj-
Catacibule.

Cisténi a udrzba

+ Odpojte pristroj od elektrickeé sit&.

Nechte zafizeni tipIné vychladnout, doporucuje
se otevrit horni kryt.

Odstrarite drobky chleba, odistéte nepfilnavy
povrch vihkym hadfikem s pouZitim jemného
Cisticiho prostredku, pak otfete do sucha.

+  NepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo
draténky, protoZe mohou poskodit vnitfni nepfi-
Inavy povrch nebo vzhled zafizeni.

Nikdy neponoruijte pfistroj do vody!

Upozornéni: P¥i pripravé sendvi¢l nepouzivejte
hlinikovou félii, papirovych oballi a dal3ich predmé-
0, protoZe mohou zpUsobit poZar.

Uskladnéni

+ PFed uskladné&nim ocistéte pfistroj.
Smotejte napajeci kabel.

+ Uchovavejte pristroj v chladném a suchém mis-
t& mimo dosah déti.

RECEPTY

Sendvi¢ se syrem a Sunkou

« 2 platky Zitného nebo pSeni¢ného chleba,
namazané olejem,

+ 1 platek syra,

- 1 platek Sunky.

Dejte do vnitfni asti platek chleba (olejem dol(),

dejte na chléb platek syru a Sunky, prikryjte dru-

hym platkem chleba (olejem nahoru), jemné stlag-

te rukojeti (3) dohromady, zaviete zapadku (4).

Rychly sendvi€ k snidani

« 2 platky Zitného nebo pSeni¢ného chleba,

+  pulka raj¢e (nakrajené )

+ 1 platek slaniny.

Dejte do vnitfni ¢asti platek chleba, platky raj-
Ce, platek slaniny, prikryjte drunym platkem chle-
ba, jemné stlacte rukojeti (3) dohromady, zaviete
zapadku (4).

Sendvic se slaninou a fazolemi (lu§téninami)

- 2 platky Zitného nebo pSeni¢ného chleba,
namazané olejem,

« 50 g nakrajené slaniny,

+ 50 g fazoli v tomatové omacce.

Smichejte nakrajenou slaninu a fazole a pridej-

te trochu hof¢ice (dle chuti). Dejte do vnitfni Easti

platek chleba (olejem dol(), dejte na chléb pfipra-

venou smés, prikryjte drunym platkem chleba (ole-

jem nahoru), jemné stlacte rukojeti (3) dohromady,

zaviete zapadku (4).

VelSsky syrovy sendvi¢

- 2 platky Zitného nebo pSeni¢ného chleba,
namazané olejem,

- 50 g strouhaného syra

+ Ctvrt Cajové IZicky hortice,

- sal

+ mlety Cerny pepr.

Smichejte syr s hofCici, pridejte slil a pepf podle

chuti. Dejte do vnitfni &asti platek chleba (olejem

dolu), dejte na chléb pripravenou smés, prikryj-

te druhym platkem chleba (olejem nahoru), jem-

né stlacte rukojeti (3) dohromady, zaviete zapad-

ku (4).

Sendvié s bananem

- 2 platky Zitného nebo pSeni¢ného chleba,
namazané olejem,

- Ctvrtina nakrajeného bananu

+ Kousek cokolady

Dejte do vnitfni ¢asti platek chleba (olejem dol(),

dejte na chléb platek Cokolady, nakrajeny banan,

prikryjte druhym platkem chleba (olejem naho-

ru), jemné stlacte rukojeti (3) dohromady, zaviete

zapadku (4).

+ SendviCe se podavaji teplé.

Technické udaje:
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Vykon: 700 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky
zarizeni bez predchoziho upozornéni

Zivotnost pristroje — 3 roky.

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
pristroje. P¥i uplatiiovani narok béhem zaruéni
Ihiity je treba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkum
na elektromagnetickou kompatibilitu,
c € stanovenym direktivou 89/336/EEC a
predpisem 73/23/EEC Evropské ko-
mise o nizkonapét'ovych pfistrojich.

YKPAIHCbKA

CEHABIYHILA

Onuc

1. [HAMKaTOp rOTOBHOCTI CEHABIYEN
2. IHOMKaTOp BKJIIOYEHHS B MEPEXY
3. Pydkn

4. dikcatop py4ok

VBara!

Jns [nonatkoBOro 3axmcTy B NIAHLIO3I XUBNEHHS
[OUINIbHO BCTAHOBUTU MPUCTPI 3aXMCHOrO BigKIIIO-
yeHHst (M3B) 3 HOMiHANbHUM CTPYMOM CrnpaLboBy-
BaHH$, WO He nepesullye 30 MA, ansa yctaHosku MN3B

3B€!

PHITbCS 00 daxiBus.

3anobixHi 3axoaun
Mpwn BUKOPUCTaHHI eNeKTPUYHUX Npunaais 4OTPUMYIA-

Tec!

b HACTYMHUX NpaBun 6e3neku:

YBaXHO NpoYUTaNTE IHCTPYKLLIO.

BukopucToByiiTe NpuCTpili anwe no 1oro NpsMo-
MY MPU3HAYEHHIO, K BUKNIAAEHO B OAHIl iHCTPYK-
uji. HenpaBunbHe NOBOAXEHHS 3 MPUCTPOEM MOXE
NPMBECTM [0 NOro NOJIOMKW, 3anOAIATU LWKOAY
KopucTyBayeBi abo 10ro MariHy.

Mepen, BKIOYEHHAM NEPEKOHANTECH, WO Hanpyra
B €/IEKTPUYHI Mepexi BiAnoBigae Hanpysi, Bkasa-
Hil Ha KOPNYCi NPUCTPOIO.

MepexeBuit LIHYpP 3a6e3neyeHnii «€BpO BUIIKOIO»;
BKJIIO4anTe ii B pO3eTKy, WO Ma€ HaAiNHNIA KOHTaKT
3a3eMIIeHHs.

Po3milLyiiTe NpUCTPIlt Ha PiBHIl CTilKilA TENNOCTIN-
Kili MOBEpPXHi Tak, o6 A0CTyn [0 MEPEXEBOI PO3-
eTku ByB BiNIbHM.

BukopucToByiTe NpUCTPIA B MiCLAX 3 XOPOLLOKO
BeHTUNAUielo. LLL06 yHUKHYTU cnanaxy y XoaHomy
BUMNAAKY HE PO3MilLlyiTe NPUCTPI NOPSA, i3 3aBi-
ckamu abo WwTopamMu i He HakpuBamnTe MOro nig
yac poboTu.

He BMKOpUCTOBYMTE NPUCTPIA NO3a NPUMILLEHHS-
MU.

3a60pOHSIETLCA BUKOPUCTAHHSA NMPUCTPOIO B NpU-
MilLleHHSIX, Ae 36epiraloTbcs abo BUKOPUCTOBYIOTb-
CS NNIerko3aMmnCTi PE4OBUHU.

He BukopucTOBYITE NPUCTPI NO6GAM3Y ra3oBux
nauT i obirpieayie, He cTaBTe NPUCTPI HA raps-
4i NOBEPXHI.

MepexeBuii LUHYP HE MOBWMHEH 3BUCaTh 3i CTONy
abo cTukatucsa 3 rocTpMmMu kpasimm abo rapsym-
MU NOBEPXHAMMU.

He nepekpy4yinTe MepexeBuii LUHYP | He HaMOTYA-
Te 1A0ro A0BKOMA KOPycy NPUCTPOIO.

Buimatoum BunKy MepexeBoro LHypa 3 PO3eTKu,
He TAMHITb 32 MEPEXEBUIA LLIHYP, @ 6epiTbCs 3a BUIT-
KY MEPEXEBOr0 LUHYPa PYKOIO.

He 6epiTbcs 3a BUIKY MEPEXEBOIO LLHYPa MOKPYU-
MU pyKamu.

He kopucTyitTecs npucTtpoem B H6e3nocepenHii
6113bKOCTI Bif, KYXOHHOI PAaKOBMHM i HE nigaaBai-
T€ NOoro Aji BONOru.

LLLo6 YHVUKHYTV yaapy enekTpudHUM CTPYMOM He
3aHYPIONTE MEPEXEBUI LLHYP, BUNIKY MEPEXEBOIO
LHypa abo cam NpucTpii y Boay abo 6yab-Ki iHLi
piavHu. Akwo ue cranocs, HE TOPKAWTECS npu-
CTPOIO, HEeramHo BiOKOYNTE NOTro Bif, enekTpomMme-
pexi, i IMwe nicns uboro MOXHa AicTaTn NPUCTPIN
3 Boau. [insi nepeBipkn abo PEMOHTY MPUCTPOIO
cnip, 3BepTaTucs 40 aBTOPVU30BaHOrO (ynoBHOBA-
>KEHOr0) CEPBICHOMO LIEHTPY.

MepiognyHO nepeBipsanTe UiNiCHICTb i3onsauii
MEpPEeXEeBOro WHypa.

3ab0pOHSAETLCS BUKOPUCTOBYBATW MPUCTPIN Npu
MOLKOAXKEHHI MepexeBoi BUKn abo MepexeBoro
LWHYpa, AKLO BiH MpaLoe 3 nepebosmu, a Takox
nicnga 1oro nagiHHs.

Bynbte o6epexHi: nig 4ac poboTn kopnyc npu-
CTPOIO CUJTbHO HarpiBaeTbCs, HE TOPKaNTeCs raps-
YNX MOBEPXOHb.

He nepewmiwarite npucTpiii, NOKW BiH MOBHICTIO HE
OCTUrHe.

LLo6 yHVKHYTM cnanaxy He nomilaiTe B CeHABIY-
Hilly Ayxe TOBCTi ckmboykm xniba i He 3aBepTaiite
ixy donbry.

YBArA! Bunimavite ceHaBiun Bigpa3sy nicnsa npu-

rory . Adyxe 1p J1e 3Haxon, c
4es y BKJIIO4YEeHOMY MPUCTPOi MOXe npusecTy Ao
ix 3arimaHHs.

Hikonn He BUKOPWCTOBYITE FOCTPI NpeameTy ans
BUTAraHHA NPOAYKTIB 3 CEHABIYHILUW, Le MOXe
MOLUKOAUTN aHTUMPUrapHe NMOKPUTTS.

3 MipkyBaHb 6e3neku fjiTelt He 3anvwiainTe nonie-
TUNEHOBI NakeTu, BUKOPUCTOBYBaHI B AKOCTi yna-
KOBKkW, 6e3 Harnaay.

YBara! LLIo6 yHukHYyTH 6ign, HE [03BOSSNTE OITAM

rpa

™ 3 nosieTnaeHoBuMY rnaketTamu abo riiBKkoio.

Le He irpaLuka!

ne

36epirarite NPUCTPIiN B MiCUSX, HEAOCTYMHUX OISt
AiTen.

He pos3sonsanTe [iTaM BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIV
B AKOCTI irpaLuku.

JaHnii NpuCTpin He NPU3HA4YeHNn ANs BUKOPUC-
TaHHA AiITbMU | NI0ABMU 3 0OMEXEHVMI MOXITMBOC-
TAMM, SKLIO Tinbkn 0coboto, WO Bianosigae 3a ix
6e3neky, iM He AaHi BiANOBiAHI | 3p0o3yMmini iHCTPYK-
uii Nnpo 6e3ne4yHe BUKOPUCTaAHHSA MPUCTPOIO i Tiei
Hebe3neku, sika MOXe BMHUKATU NMpu Moro Henpa-
BUJIbHOMY BI/IKOpI/ICTaHHi.

Hikonn He 3anuwarite npauoloYnin NpucTpii 6e3
Harnsay.

BigknioyanTe NpuCTpii Bif, eNeKTPUYHOI Mepexi,
AKLLIO HE BUKOPUCTOBYETE NOrO.

3ab0pOoHAETLCS CaMOCTIIHO PEMOHTYBaTU Mpu-
CTpii. Mpn BUSIBNEHHI HECNPABHOCTEN BigKNOYMTE
NPUCTPIN Bif, MEPEXi | 3BEPHITLCS 40 aBTOpU30Ba-
HOrO (YNMOBHOBaXEHOr0) CEPBICHOIO LIEHTPY.

UCTPIN  MNPU3HAYEHWUM NUWE A4N4

NMOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHA

BuKoOpuUCTaHHSA NPUCTPOIO

Mepen, BKIOYEHHAM NEPEKOHANTECH, WO Hanpyra
B €JIEKTPUYHI Mepexi BiAnoBifae Hanpysi, Bkasa-
Hil Ha KOPNYCi NPUCTPOIO.

MpoTpiTe aHTUNPUrapHe NOKPUTTS BOJIOrOKO TKa-
HUHOIO abo rybkolo, Micns Yoro NPoTpPiITh Oro
nocyxa.

Mepen, BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO BNepLUe HaHe-
CiTb HEBENUKY KiNIbKICTb POC/IMHHOI Oflii Ha aHTu-
npurapHe NokpuTTs poboymx NOBEPXOHb i PO3-
noginute noro. Hapgnuwkn macna supanute
nanepoBOl0 CEPBETKOI, 3aKPUNTE NPUCTPIN,
BKJIIOYMTE Or0 B Mepexy Ha 5-10 xBunuH, nicns
4Oro BigKo4unTe.

Mpumitka: Npy nepwomy BKIKOHYEHHI MNpUCTPOIO
HarpiBasibHi enemMeHTy obroparoTb, Mpuv LbOMY MOXe
3’aBuTncs cneungiyHni 3anax - e HopMasbHe sBu-

we.

MpuroTyBaHHA ceHpaBiuen

[MoknagiTe Ha HWXHIO aHTUNPUrapHy NOBEPXHIO
LIMaTOoK Xniba, Ha HbOrO - HA4YMHKY, HAKPUTE Apy-
rMM LUMATKOM XxJ1iba, 06epexHO CTUCHITb py4ku (3)
pasom i 3akpuiTe Knamky (4).

BcTaBTe MepexeBy BUIIKY B PO3ETKY, Mpu LbOMY
cnanaxHyTb iHavkaTopw (1) Ta (2).

+  [Mpw pocarHeHHi 3apaHoi Temneparypu iHaukaTop
(1)3racHe.

«  TlOTArHITE 3@ HWXHIO YacCTUHY 3aTUCKY-010KyBaH-
HS (4), BIOKPUIATE NPUCTPIN | NEpEBIPTE OTOBHICTb
ceHfBivel. 3anexHo Bif BaLIOro CMaky, MOXHa
BUTATYBaTW CEHABIYN MiCNA BUKNIOYEHHS iHAMKa-
Topa (1) abo noyekaTy e AesKuii Hac.

«  Konu cenagiun 6yayTb roToBi, CNif, BUTATHYTU BUJT-
KY MEPEXEBOrO LUHYPa 3 PO3ETKM i BiAKPUTU KPULL-
Ky. BuiimaTu rotosi cenagiuv cnig, 3a 4ONOMOroto
[epeB’saHoi nonatkn. [ns BUTAraHHsa ceHagiven He
BMKOPWCTOBYIiTE FOCTPi MeTanesi npegmeTn, wob
He MOLLKOAWTY aHTUMNPpUrapHe NoKpuTTS.

*  $KWO NpUCTPIi HE BUKOPUCTOBYETLCH, TPUMaTe
0ro 3aKpUTUM.

KopwucHi nopaau

+  JAnA [OCArHEHHsS KPaLLoro pesynbtaTty BUKOPUC-
TOBYWTE CKMOOYKM xniba cepefHboi TOBLLMHU. Hac
MPUroTyBaHHA CEHABIYEN 3aNeXUTb Bif, TOBLUVHN
cknboyok i copTy xniba.

- Bu mMoxeTe BMKOPUCTOBYBATW XJ1i6 3 MLLIEHWUYHOI
260 XUTHBOT MyKW.

- Hapisyiite xni6 cknboykamu BiAnNoBiAHOrO PO3-
Mipy.

- [Ans 3masdyBaHHA CKMOOYOK XJ1i6a BUKOPUCTOBYITE
POCAVHHY onito ab0 3BMYAHWIA MaprapyviH, OCKifb-
KW iHLWI XWPWY NiAroparoTb.

+ He knapitb B cenaBiy HanTo 6arato HaYMHKK, iHaK-
e BOHa BuTIKaTnme.

* He BMKOPWCTOBYITE HAYMHKY 3 OBOYIB, SiKi B’AHYTb
nig, BNIMBOM BUCOKOI Temneparypwv (canart, ori-
pok). MoxHa pobutmnca pobpux pesynbrartis,
3aCTOCOBYO4M MOMIAOPW i NTYK.

YuweHHs Ta pornapg,

«  BigknioynTte npucTpili Big mepexi.

« JlainTe NpyCTPOIO MOBHICTIO OCTUTHYTU, AN19 LbOro
PEKOMEHAYETHLCS BiAKPUTU BEPXHIO KPULLIKY.

- Bupanute kpuxtu xniba, NPoOTPiTb aHTUNPUrapHy
NOBEPXHIO BOJIOTOK TKAHWMHOIO, BUKOPUCTOBYIO-
4yu M’SKMiA MUIoYMIA 3aci6, a MOTiM BUTPITb [locyxXa.

- He BMKOpUCTOBYiTE ONis 4YULLEHHS abpasuBHi
peyoBMHM abo MeTaneBi MoYasiku, OCKiIbKM HUMK
MOXHa MOLIKOAWUTU BHYTPILLHIO @HTUNPUrapHy
MOBEPXHIO aB0 30BHILLHI BUAA, NPUCTPOIO.

« Hikonu He 3aHyptonTe NpucTpin y soay!

MonepepyxeHHsa: MNpu NpUroTyBaHHiI CeHABIYEN He
BUKOPVCTOBYITE aniomiHieBy osibry, naneposy yna-
KOBKY @60 iHLLi npeaMeTn, OCKiNIbk BOHU MOXYTb CTa-
TN MPUHYHOIO BUHWUKHEHHSI MOXEXi.

306epiraHHs

«  TMepepn Tum, sk NnpubpaTn NPUCTPI Ha 3GepiraHHs,
BUKOHAWTE YULLIEHHS MPUCTPOIO.

+  3MoTaWiTe LWHYP XUBNEHHS.

- 3bepiraite NPUCTPIi B CyXOMY MPOXOSIOLHOMY
MiCLLi, HEeAOCTYMHOMY ANS AiTEeN.

PELENTU

CeHpABiY 3 CUPOM i LLMHKOIO

+ 2 ckuboYKM XUTHBLOro abo MieHNYHoro xsiba,
3MalLeHi POCIMHHOIO OJIiElD,

+ 1 ckunbouka cupy,

« 1 cknboyka LUMHKN.

Moknafitb Ha BHYTPILWHIO NMOBEPXHIO CKMBOUKY xniba

(3MalLLeHO CTOPOHO BHU3), MOKNAAiTh HA XNib CKM-

604Ky CUPY i LLIMHKW, HAKPUIATE APYroi0 CKMBOYKOIO XJi-

6a (3malLLLeHOoI0 CTOPOHOIO Bropy), 06epexHO CTUCHITb

pyyku (3) pa3om, NOTiM 3aKpuinTe KNsIMKy (4).

LBnaKuii ceHaBiY Ha CHiJaHOK

+ 2 CKnbOYKM MLLIEHNYHOro abo XUTHLOro X/iba,

*  rnoJsioBuUHKa romigopa (HapisyBatv ckmboykamu),

+ 1 cknboyka 6eKoHy.

MoknaziTe Ha BHYTPILLHIO NMOBEPXHIO CKMOOYKY xniba,
CcknboykM nomigopa, CkMBOoYKy OekOHy, Hakpuinte
[pYyroio ckmboukoto xniba, 06epexxHO CTUCHITb PydKn
(3) pasom, noTim 3akpuiite KNAMKy (4).

CeHpgiy 3 6eKoHOM i kKBaconelo (6o6amu)

+ 2 cknbOoYKM MILIEHNYHOro abo XUTHLOro xsiba,
3MalLeHi POCIMHHOIO OJIiElD,

+ 50 r HapizaHoro 6eKoHy,

+ 50 r kBacosi B TOMaTtHOMY COYCi.

3MilainTe HapisaHuii 6eKOH 3 KBACOJIelo i HEBETMKOI

KiNbKiCTIO Fipynuj (3a cmakom). [MokKNaaiTe Ha BHYTPILL-

HIO MOBEPXHIO CKMBOUKY Xniba (3MaLLEHOI0 CTOPOHOIO

BHV3), HAHECITb Ha HLOrO OTPUMAHY CyMilll, HAKPUIA-

Te gpyroto ckubouykoto xniba (3malleHo CTOPOHOI0

Bropy), 06epexHo CTUCHITb pyykun (3) pa3om, noTim

3aKpuUnTe KNAMKY (4).

YenbCcbKuii CEHABIY 3 CUPOM

+ 2 ckubOYKM MIIEHNYHOro abo XUTHLOro xsiba,
3maLLeHi POC/IVHHOIO OJTIElO,

+ 50 r reprtoro cupy,

* YBEPTb HYaKHOI JTIOXKU rip4uLLi,

* Cib,

*  MeJIeHWi YOPHWI nepeLb.

3MilwainTe cup 3 ripuvueto, goganTte cinb i nepeub 3a

cmakom. MoknazitTe Ha BHYTPILLHIO MOBEPXHIO CKMOOY-

Ky xniba (3mMaLleHol0 CTOPOHOIO BHM3), HAHECITb HA

X6 OTPMMaHy CyMiLl, HaKpuiiTe OPYrol ckMbouKolo

xniba (3maLLeHOol0 CTOPOHOIO Bropy), 06epexHo cTuc-

HiTb py4Kku (3) pasom, NoTiM 3akpuiiTe KNSMKY (4).

CeHpABiY 3 6aHaHOM

+ 2 ckubOYKM MIIEHNYHOro abo XUTHLOro xsiba,
3maLLeHi POC/IVHHOIO OJTIElO,

*  4YBepTb HapizaHoro 6aHaHa,

+  LIMAaTOYOK LLIOKONAAY.

Moknafitb Ha BHYTPILWIHIO MOBEPXHIO CKMBOUKY xniba

(3MaLLeHOo0 CTOPOHOK BHU3), MOKNAAiTh LUIMATO4OK

Liokonagy, HapisaHuin 6aHaH, HakpuiiTe Opyrolo CKu-

604Kot0 xniba (3mMaLLEHOI0 CTOPOHOIO Bropy), 06epexHo

CTUCHITb Py4Kku (3) pa3om, NoTiM 3aKpuinTe KNsIMKY (4).

« TNopasaiite ceHABiuM B rapsyoMy BUMNSA).

TexHiuHi paHi
EnektpoxuBnenHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MoTyxHicTb: 700 BT

BupobHuk 3anuiiae 3a cob0 npaBo 3MIiHIOBAaTU
XapakTepUCTUKK NPUCTPOIiB 6e3 rnornepeaHboro rnosi-
JIOMJIEHHSI

TepmiH cryx6m npucTporo - 3 pokun

FapanTia

JloknagHi yMOBUM rapaHTii MOXHa oTpumaTu B aunepa,
Lo npojas faHy anapatypy. [Npu npen’ sBneHHi 6yab-
KO NMPeTeHsii NPOTAromM TepMiHy Aii AaHOi rapaHTii
BapTO Npen’siBUTK Yek abo KBUTAHLLIO MPO MOKYMKY.

JaHnii  Bupi6  Bignosigae  BuMoram
A0  e71eKTPOMarHiTHOI  CyMICHOCTI, L0

C € npen’sasnsTecs  avpektusoo 89/336/
€EC Paaw €Bponu i po3nopsaXeHHIM
73/23 €EC no HM3bKOBOJILTHUX arnapa-
Typax.

C3HABIYHILA

AnicaHHe

1. IHAbIkaTap ratoyHacLi canaBivay
2. IHObIKaTap YKIIO4Y3HHS ¥ CeTKy

3. Pyuki

4. ®ikcarap pyyak

VBara!

Ana papatkoBaii abapoHbl Y CeTubl CifikaBaHHS
mMaTasrogHa ycransasaub npbiiagy axoydara
anknyaHHa  (MAA) 3 HamiHallbHbIM  TOKam
cnpauoyBaHHs, ski He nepasblwae 30 MA, ansa
ycranéyki MAA 3BsipHiLecs Aa agmeicnoyua.

Mepbi 3acuspori

Mp

bl BblKAPbICTAHHI 3NEKTPbIYHbIX NpbIGopay

BbIKOHBANLLE HACTYMHbIS MPaBinbl 6scneki:

YBaxnia npaybiTaniLie iHCTPYKLbIIO.
BbikapbicToyBaliue npeiiagy Tonbki Na sie npaMmbiM
NpbI3HAY3HHI, K Bbiknag3eHa Y pAanseHan
iHCTpyKUpli. HsAnpaBinbHbl 3BapoT 3 npblnagan
MOXa NpbIBECL Aa e NanoMKi, NPbIYbIHiLE UKoAY
KapbICTayy L Aro Mmaémacuij.

Mepap, yknio4aHHeM nepakaHanuecs, WTo Hanpyra
Yy enexkTpbiyHa ceTubl agnaBsgae Hanpyse,
rnakasaHaw Ha Kopryce npbiiagpi.

CeTkaBbl LWHyp 3abscnedyaHbl «eypasinkai»;
yKJo4anue aro y paseTtky, fkasg Mae Haa3enHbl
KaHTaKT 3a35IMJIEHHS.

Pasmsawyarniue npbinagy Ha poyHan yctounnisaim
uennaycronnisaii naBepxHi Tak, ka6 gocTyn ga
ceTkaBali pa3eTki Obly BONbHbLIM.
BbikapbicToyBaiiue npbinagy y mMecuax 3 nobpai
BEHTbUISALBIAN. Y nasdsiraHHe Y3rapaHHs Hi ¥ skiM
pase He Mdacuyiile npbinagy nobay 3 dipaHkami
Ui 3anaBecami i He HakpbiBaLe fe naa4ac npawbl.
He BbikapbicTOyBaiue npbinagy na-sa
namsLLIKaHHAMI.

3abapaHseuua BblkapbiCTaHHe npbiiagbl
¥ namsawkaHHax, pA3e 3axoysBawouua ui
BbIKapbICTOYBaloLLa NErkaysrapasibHbis PaybiBbl.
He BblkapbicTOyBaiLe npbiiagy 365i3ky ra3aBbix
nniT i abarpaBanbHikay, He cTayue npbiiagy Ha
rapadblsi NnaBepxHi.

CeTkaBbl LWIHYp He MaBiHEH 3Bicaub ca cTana
ui pgarblkauua 3 BOCTPbIMI KpasiMmi Ui rapadbimi
naBepXHSMI.

He nepakpy4BaiiLe ceTkaBbl LLUHYP | HE HaMOTBalLe
AIr0 BaKOJ1 Kopnyca npbinagbl.

Bbimatoybl Binky ceTkaBara LiHypa 3 paseTki, He
usrHiLe 3a cetkasbl WHYpP, a 6spbilecs 3a Binky
ceTkaBsara LUHypa pyKow.

He 6apbiuecs 3a Binky ceTkasara LUHypa MOKPbIMi
pykami.

He kapebicTaiiuecs npbinagain y HenacpapHan
6ni3kacui af, KyxoHHai pakaBiHbl | He nagBsprae
SIro Y3A3esiHHIO Binbradj.

Y nasbsraHHe yaapy SneKkTpblYHbIM TOKaM He
anyckariue ceTkasbl LUHYP, BiNKy ceTkasara LHypa
ui camy npbinagy y Bagy Ui no0bist iHLLbIS BaAKaCL.
Kani rata ap6binoca, HE JAKPAHAMLECS
Aa npbiiagbl, HeagknagHa agknoybile fde apg,
anekTpaceTKi, i TOAbKi nacna ratara MOXHa
facraub npbinagy 3 sagbl. [1s npasepki Li paMmoHTy
npbinagsl Bapta 3BsfipTauua y ayTapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxkaHbl) COPBICHbI LIBHTP.

MepbiagpiyHa NpaBspaiLe LanacHacupb i3ansubli
ceTkaBsara LuHypa.

3abapaHsieula BbikapbliCTOyBaLb MpbUiasy npbl
naLKoA KaHHI ceTkaBal BiNnki Lj ceTkasara LUHypa,
Kani sHa npauye 3 nepabosiMi, a Takcama nacns
sie Nafa3eHHs.

Byasbue acuapoxHbia: nagdac npaubl KOpnyc
npbinagsl MOLHA HarpaeaeLua, He JakpaHanuecs
Aa rapaybix naBepxHsY.

He nepacoysaviue npbeinagy, nakyib sHa uankam
He acTbiHe.

Y nasbsiraHHe y3rapaHHs He 3msw4aiue Yy
COHABIYHILY 3aHaaTa TOYCThIS nycTadki xneba i He
3aropTeanue ix y panbry.

YBATA! Bbimariyue c3HABiYbI agpa3y nacns
npbirataBaHHs. 3aHazATa npausiriae 3HaxoaxXaHHe
CcaHABiYay Ba ykso4YaHay npseiiag3e MoxXa
npbiBecui Aa ix yarapaHHsi.

Hikoni He BbikapbiCTOYBaLEe BOCTPbIS NPagMeTbl
L5 BIM@HHA NpaaykTay 3 COHABINHILbI, r3Ta MOXa
NaLKoAgiLlb aHThIMPbIrapHae NakpbILLE.

3 MepkaBaHHAY Osicneki A3suel He nakipaliue
noniaTblfieHaBblst NakeTbl, BbIKAPbICTOYBaHbIA ¥
sKacLj nakaBaHHs, 6e3 Harnaay.

YBara! Ka6 na36ernyus 6s4blI, He paassansiiue
A3eusaMm rynsub 3 noaidTelIeHaBbiMi nakerami Ui
rnnénkai. la1a He yauka!

3axoyBariLe npbinagy ¥ Mecuax, HeacTynHbIX Ans
Asauen.

He passansiiue A3eusm BbIKapbiCTOYBaLb Npbinagy
¥ fKacuj Lauki.

JanseHaa npeinaga He npbi3HadaHa ans
BblKapbICTaHHS A3eLbMi i 110A3bMi 3 abMexaBaHbIMi
MardbiMacLsmi, kani Tonbki acobai, skas agkassae
3a ix 6scneky, iM He OaA3eHbl agnaBefHbisa i
3pasdymenbia €1 iHCTpykubli npa OsicrnevyHae
KapblCTaHHe npbinagan i Teix Hebscnekax,
fAKiA MOryub Y3Hikaub MNpbl A€ HANPaBifbHbIM
BbIKapbICTaHHi.

Hikoni He nakigaviue npauasanbHylo npbinagy 6e3
Harnsay.

Apkniodariue npeinagy ag, 9nekTpblyHam ceTki, kani
He BblkapbICTOYBaeLle sie.

3abapaHseuua camacToiiHa pamaHTaBalb
npbinany. [pbl BbIAYNEHHI HacnpayHacuay
afgknaoYblLe npbiiagy ag ceTki i 3BapHiuecs y
ayTapbl3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) CIPBICHbI LLAHTP.

NPLUTAOA NPLISHAYAHA TOJbKI AJ14 MOBbITABATA

Bbl

Bbi

KAPBICTAHHA

KapbIiCTaHHEe npbUiagbl

MNepap, yKIlo4YSHHEM nepakaHaiLecs, LTo Hanpyra
¥y onexkTpblyHaW ceTubl agnassgae Hanpyase,
nakasaHa Ha koprnyce npbinagbl.

MpaTpbilue aHTbiNpbirapHae NakpbILLE BiNbroTHam
TKaHiHal uj rybkai, nacns 4yaro npatpbiue siro
Hacyxa.

Mepap BblkapbiCTaHHEM Mpbiiagsl ¥ neplubl
pa3 HaHsaciue HEeBANKY KOJSibKacClb anet Ha
aHTbINPbIrapHae NakpbILLE NPaLOYHbIX NaBepXHsY
i pasmapkynue aro. Jliwki macna Bbiganiue
nanspoBai CypBaTKan, 3ayblHiLe npbiiagy,
ykntoybiLe sie y ceTky Ha 5-10 xBiniH, nacns yaro
afkoybILe.

Harartka: [Ipbl nepLubiM yKJIOY3HHI pbiiagbl
HarpaBalibHbisi 3/1eMeHTbl abrapalolb, npbl raTbiM
Moxa 3’aBiyua cneubipiyHbl nax - rota 3Bbl4ariHas
3’aBa.

MpbirataBaHHe caHpaBiuay

Maknaasiue Ha HXXHIOK aHTbINPbLIFaPHYO NABEPXHIO
KaBanak xneba, Ha siro - HaublHHe, HaKpbILLE APYriM
KaBankam xneba, acuspoxHa cuicHiue pyudki (3)
pasam i 3a4blHiLe 3aiuyanky (4).

YcTtayue ceTkaBylo BifIKy Yy paseTtky, Npbl raTbiM
3arapauua iHgbikartapel (1) i (2).

Mpbl pacsarHeHHi 3apapseHan Tamnepatypbl
iHabikaTap (1) 3aracHe.

+  TMaugsirHiue 3a HXHIOI YacTKy 3auicky-6nakaBaHHs
(4), aokpbliue npbiiagy i npaBeple ratoyHacup
CcaHAgivay. Y 3anexHacui af Ballara cMaky, MOXHa
BbIHSILb C3HABIYLI aApasy Nacns BbIK/IOYIHHS
iHabikaTapa (1) ui Bbl4akaLpb ALY HeKaTopbl Yac.
Kani caHABiubl Oyayub raToBbisi, BapTa BblHSALb
Bi/IKy ceTkasara LHypa 3 pa3eTki i aakpbilpb Bevka.
Bbimaub ratoBbifi CoOHABIYLI BapTa 3 ganamoran
ApaynsHar nanatki. [ns BbIMaHHA CaHABIHYAY
He BblkapbiCTOyBaWLe BOCTPbIA MeTasiyHbla
npagmeTsl, kKab He NawkoA3iub aHTbiNpbirapHae
nakpbiLue.

+ Kani npeinaga He BbikapbICTOYBaeLLA, TpbiManue
sie 3a4blHeHai.

KapbicHbis napagb!

< Ona LACATHEHHSA nenwara BbIHiKY
BblkapbiCTOyBaiLe nycTtauki xneba capagHain
TayLWwyblHi. Hac npbirataBaHHs CaHABIYAY 3aNeXblLb
ap TayLuybIHI ycTavak i raTyHky xneba.

+  Bbl MOXaLle BblkapblCTOyBaLb xneb 3 niiaHivHam Li
KbITHSA MYKI.

+ Hapasaiiue xneb nycraykami agnaBegHara namepy.
[na 3ma3BaHHs fycTayak xsieba BblkapbiCToyBaiLe
anei Ui 3Bbl4aiiHbl MaprapbliH, 60 iHLbIS TAyLWYbI
nagrapaioLpb.

+ He knap3iue y COHABIY 3aHAATa LWUMAT HaYbIHHS, Y
afBapOTHbLIM BbINaaKy sHO 6yA3e BbiLsKaLlb.

+ He BblkapbICTOyBaWLe HayblHHE 3 rapoAHiHbl, AKiA
BAHE Maj, y3A3esiHHeM BbICOKall Tammepartypbl
(canarta, arypok). MoxHa pamarybics A06pbix
BbIHiKaY, Y>blBatoYbl Namifopsbl i JiykK.

YeicTka i pornagn

+  Apxnioybliue npbinagy ag, ceTki.
[Jaiiue npbinag3de uvankam acTbilub, AnS raTara
pakamMeHayeuLa aaKkpbilb BEPXHSAE BeYKa.
Boipaniue papo6ki  xneba, npaTtpbiue
AHTBINPbLIFAPHYIO NABEPXHIO BiNlbrOTHAWM TKaHiHaM,
BbIKaPbICTOYBatOUbI MSIKKi MbliiHbI CPOAAK, @ 3aTbIM
BbITPbILLE HACyXa.
He BbikapbicTOyBaliLe AN 4YbICTKi abpasiyHbis
pP3aybIBbl Ui MeTaniyHbis BAXOTKi, 60 iMi MOXHa
naLKoA3iLb YHYTPAHYIO aHTbINPbIrapHYIO NaBepXHIo
Lii BOHKaBbI BbII [, MPbiIabl.
Hikoni He anyckaiiue npbinagy y saay!

ManspapxaHHe: lNpbl npbirataBaHHi coHABIYaY He
BbIKapbICTOYBaliLe antoMiHieBylo danbry, nansposae
nakasaHHe L iHLbISA NpaameTbl, 60 fHbI MOTyLIb CTaLb
YbIHHIKaM Y3HIKHEHHS naxapy.

3axoyBaHHe

+  Tepap TbiM, ik NpbIGPaLLb NPbIIaaY Ha 3axoyBaHHe,
BbIKaHaVILLe YbICTKY Npbuiagbl.
3marariLe WHYp CinkaBaHHS.

- 3axoysaiiue npbinagy y CyxiM npaxanogHbimM
MeCLbl, HEAACTYMHbLIM AN15 A3ALEN.

P3ALANThI

CaHABiY 3 chipam i BAHAIHAK
« 2 nycrtaudki XbiTHAra ui nwadiyHara xneba,
3masaHbis aneem,
« 1 nycrayka ceipa,
1 nycta4ka BSHA/IHbI.
Maknapgiue Ha YHyTpaHylo naBepxHIO nycTayky xneba
(3masaHbiM 6okaM yHi3), naknaagiue Ha xned nycrauky
cblpa i BAHAMIHbI, HAKpbIVLE APYroi nycradkan xneba
(3mMasaHbiM 6okam yrapy), acuspoXHa CLICHILE pyuKi
(3) pasam, 3aTbiM 3ayblHiLe 3aluyanky (4).

XyTKi COHABIY Ha CHAAAHAK

2 nycTayki niaHidHara Ui XbITHsira xneba,
+ nanoyka namigopa (Hapasaub JycTaqdkami,

1 nycta4yka 6eKoHy.
Maknapgziue Ha YHyTPaHylo NaBepxHio aycTayky xnebda,
nlycTauki namigopa, nyctauky 6eKoHy, HakpbliLLe Apyron
nycTaukai xneba, acuspoxHa CuicHiLe pyydki (3) pasam,
3aTblM 3ayblHiLe 3atuyanky (4).

CaHpagiy 3 6ekoHam i paconnio (6abami)
« 2 nycrtaudki nwaHiyHara ui XblTHSra xneoba,
3masaHblis aneem,
« 50 r Hapa3aHara 6ekoHy,
50 r ¢paconi y TamataBbim coyce.
3wmaLwarile Hapa3aHbl 6eKOH 3 dacoio i HeBsnikan
KONMbKacLlo rapybiubl (na cmaky). Maknapgiue Ha
YHYTpaHylo maBepxHio nycTadki xneba (3masaHbiM
6okaM YHi3), HaHsCILEe Ha Aro aTtpbiMaHylo CyMech,
HaKpbIiLe apyro nycradkai xneba (3masaHeim 6okam
yrapy), acusipoxHa cujcHiue pyyki (3) pasam, 3atbim
3aublHile 3awyanky (4).

Baniicki caHABIY 3 Cbipam

2 nyctauki nwadidHara ui XbiTHIra xsaebéa,

3Ma3aHblisi aneem,

50 r uéprara coipa,
*  4YB3BPLb YaViHaU JIbIXXKi rapybiLbl,

coJib,
*  MoOJiatbl YOPHbI rnepaw.
3wmsLwarie cbip 3 rapybiuaii, gagaiue conb i nepad, na
cmaky. MNaknaagiue Ha YHYTpaHyo NaBepXHIO ycTauky
xneba (3masaHblM GokaM YHi3), HaHsciue Ha xyed
aTpbIMaHyld CyMeCb, HakpbliiLe OPYrov nycraykan
xneba (3masaHbiM Gokam yrapy), acuspoxHa cuicHiLe
pyuki (3) pasam, 3aTbiM 3aublHiLle 3aluyanky (4).

CoaHpABiy 3 6aHaHam
2 nyctauki nwadidHara ui XbiTHIra xsaeoéa,
3Ma3aHbisi asieem,
4B3pPLb Hapa3aHara 6aHaHa,
+  KaBasaydak Lakanagy.
Maknazgiue Ha YHyTpaHylo naBepxHIO nycTadky xneba
(3masaHbiM 6okam YHi3), naknaasiue kaBanadyak
wakanagy, HapasaHbl 6aHaH, Hakpblile Apyrow
nyctaukar xneba (3masaHbiM 60kam yrapy, acLusapoxHa
cuicHiue pyudki (3) pasam, 3aTbiM 3ayblHile 3alu4anky
(4).
« [lNapaBaviLe CaHABIYbI Y rapaybiM BbIrnsa3e.

ToxHi4HbIA Aaf3€HbIA
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 My,
MaryTHacup: 700 BT

BoiTBOpUa nakigae 3a cabovi npasBa 3MsHSLb
XapaktapbICTbIKi npsiiasg 6e3 nansapaaHsara
anaBsiLLIY9HHS

TapmiH cnyx6bi npsinagel - 3 ragsi

FapaHTbIf

Mappabs3dHae anicaHHe yMOY rapaHTbiiHara
abcnyroyBaHHs MOryT GbiLib aTpbIMaHbl y Taro aplnepa,
y skora Obina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbliiHbIM abcnyroysaHHeMm abaBa3koBa naBiHHA
ObiLp Npaa syneHa kynyas anbbo keiTaHUbIA ab annae.

JanseHsl  Bbipab agnaBspae
natpabaBaHHsaM EMC, sKis Bbika3aHbl Y
AbipakTeiBe  EC  89/336/EEC, i
nanaxaHHIM 3akoHa ab
npbITPbIMAIBaHHI HanpyxaHHs (73/23
EC)

Y3BEK

SENDVICH TAYYORLAGICH

Asosiy qismlari

1. Sendvich tayyor bo’lganini bildirish chirog’i
2. Elektrga ulanganini bildirish chirog'i

3. Dastak

4. Dastak mahkamlagichi

Diqqgat!

Qo’shimcha himoya gilish uchun jihoz quvvvat
oladigan elektr zanjiriga nominal ishlab ketadigan tok
kuchi 30 mA dan ko’p bo’lmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO'M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO'Mni
o’rnatish uchun mutaxassisni chagiring.

Xavfsizlik qoidalari
Elektr jihozlarini ishlatganda quyidagi asosiy xavfsizlik
goidalariga amal qiling:

Qo’llanmansini diggat bilan o’qib chiging.

Jihozni fagat magsadiga muvofiq, go’llanmada
aytilgandek ishlating. Jihozni noto’g'ri ishlatish
uning buzilishiga, foydalanuvchi jarohatlanishiga
yoki mulki shikastlanishiga sabab bo’lishi mumkin.
Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatilgan quvvatga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

Elektr shnuriga Evropa standartidagi vilka
o’rnatilgan, uni yer bilan yaxshi tutashgan
rozetkaga ulang.

Jihozni tekis, qo’zg’olmaydigan, issiqga chidamli
joyga qo’ying, rozetkaga qo’l uzatish oson bo’lishi
kerak.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Yong'in chigmasligi uchun jihozni hech gachon
parda, darparda yaginiga qo’ymang, ishlayotgan
vagtida ustini yopib qo’ymang.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.

Jihozni tez yonadigan moddalar saqlanadigan
yoki ishlatiladigan joyda ishlatish ta’giglanadi.
Jihozni gaz o’choq, isitgich yagqinida ishlatmang,
uni issiq yuzalar ustiga go’'ymang.

Elektr shnuri stol chetidan osilib turmasligi, issiq
yuzalarga, o'tkir girralarga tegmasligi kerak.
Elektr shnurini aylantirmang, uni jihoz korpusiga
o’ramang.

Elektr shnurini rozetkadan chigarganda shnuridan
emas vilkasidan ushlab torting.

Elektr shnurini xo’l qo’l bilan ushlamang.

Jihozni oshxonadagi idish yuvgich yaqinida
ishlatmang, suv tekkizmang.

Elektr toki urmasligi uchun elektr shnuri, elektr
vilkasini, jihozning o’zini suvga yoki boshga
suyuglikka tushirmang. Agar suvga tushib
ketsa jihozni USHLAMANG, tezda uni elektrdan
ajratiing, fagat shundan keyingina jihozni suvdan
olish mumkin bo’ladi. Jihozni tekshirtirish va
tuzattirish uchun vakolatli xizmat markaziga olib
boring.

Vagqti-vaqti bilan elektr shnuri izolyatsiyasi butunli-
gini tekshirib turing.

Elektr vilkasi yoki shnuri shikastlangan, ravon
ishlamayotgan va tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’'qiglanadi.

Ehtiyot bo’ling: ishlayotganida jihoz korpusi qizib
ketadi, uning issiq joylariga qo’l tekkizmang.
Jihoz to’liq sovumaguncha joyidan olmang.

Yonib ketmasligi uchun sendvich tayyorlagichga
juda galin non bo’lagini solmang, non bo’laklarini
folgaga o’ramang.

DIQQAT! Tayyor bo’lishi bilan sendvichni chiqarib
oling. Ishlab turgan jihozda ko’p qolib ketsa
sendvich yonib ketishi mumkin.

Hech gachon sendvich tayyorlagichdagi
taomni o’tkir buyumlar bilan chigarib olmang,
kuydirmaydigan qoplamasi tirnalishi mumkin.
Bolalarni ehtiyot gilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz goldirmang.

Diqqat! Falokat bo’lmasligi uchun bolalar polietilen
xaltalar yoki plyonkani o’ynashiga ruxsat bermang.
Bu o’yinchoq emas!

Jihozni bolalarning qo’li yetmaydigan joyda
saqglang.

Bolalar jihozni 0’yinchoq qilib o’ynashlariga ruxsat
bermang.

Jihoz  bolalar bilan imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan,
juda zarur bo’lganda ularning xavfsizligi uchun
javob beradigan shaxs jihozni xavfsiz ishlatish
qoidalarini to’liq va tushunarli gilib o’rgatishi va
noto’g’ri ishlatganda ganday xavf bo’lishi mumkin-
ligini yaxshilab tushuntirishi kerak.

Hech gachon ishlayotgan jihozni qarovsiz
goldirmang.

Agar ishlatmayotgan bo’lsangiz jihozni elektrdan
uzib qo'ying.

Jihozni mustaqil ta’'mirlash ta’giglanadi. Biror
joyi buzilgan bo’lsa uni elektrdan ajrating va
ta’mirlatish uchun vakolatli ustaxonaga olib boring.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

Jihozni ishlatish

Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatilgan quvvatga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

Kuydirmaydigan goplamasini nam mato yoki
gubka bilan arting, so’ng qurug mato bilan artib
quriting.

Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin
kuydirmaydigan qoplamasiga bir oz o’simlik yog'i
surib butun yuzasiga tekis qilib targating. Ortigcha
yog'ni qog’oz salfetka bilan olib tashlang, jihozni
yoping, elektr vilkasini 5-10 dagiga rozetkaga
ulab, so’ng o’chiring.

Eslatma: Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin qizi-
tish elementlari kuygani uchun biroz tutun bilan hid
chiqishi mumkin — bunday bo’lishi tabiiy.

Sendvich tayyorlash

Pastki kuydirmaydigan yuzasiga non bo’lagini
go'ying, uning ustiga masalliq qo’yib ikkinchi non
bo’lagi bilan yoping, ehtiyot bo’lib dastaklarni
biriktirib (3) gising va mahkamlagichini (4) yoping.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang, shunda bildirish
chiroglari (1) va (2) yonadi.

Belgilangan haroratga yetganidan so’'ng bildirish
chirog’i (1) o’chadi.

Mahkamlagich (4) pastidan tortib jihozni oching
va sendvich tayyor bo’lganini tekshirib ko’ring.
Ta'bingizga qarab sendvichni bildirish chirog’i (1)
o’chganidan so’'ng olishingiz mumkin yoki bir oz
kutib tursangiz ham bo’ladi.

Sendvich tayyor bo’lganidan so’'ng elektr vilkasini
rozetkadan chiqgarib oling, qopgog’ini oching.
Tayyor bo’lgan sendvichni yog’och kaftgir
bilan olish kerak. Kuydirmaydigan qoplamani

shikastlantirmaslik uchun sendvichni olishga o’tkir
metall buyumlarni ishlatmang.
Jihoz ishlatiimagan vaqtda yopiq turishi kerak.

Foydali maslahatlar

+ Taom mazali bo’lishi uchun non bo’lagining
qalinligi o’rtacha bo’lishi kerak. Sendvich tayyor
bo'lish vagti non bo’lagining galinligi bilan nonning
naviga bog’liq bo’ladi.

+ Bug'doy yoki javdar unidan pishiriigan nonni
ishlatishingiz mumkin.

+ Nonni kerakli o’lchamda kesing.
Non bo’laklariga o’simlik yog'i yoki oddiy margarin
suring, sababi boshqga yog'lar kuyib ketadi.
Sendvichga masalligni ko’p go’ymang, aks holda
masalliq oqib ketadi.
Harorat baland bo’lganda so’lib goladigan
sabzavotlarni (ko’k, bodring) masalliq o’rnida
ishlatmang. Pomidor va piyoz ishlatilganda taom
mazasi yaxshi bo’ladi.

Tozalash va ehtiyot qilish

+ Jihozni elektrdan ajratib oling.

+ Jihoz to’liq sovushini kutib turing, buning uchun
ustki gopgog’ini ochib qo’yish tavsiya qgilinadi.

+ Non ushoqlarini tozalang, yumshoq yuvish
vositalarini ishlatib kuydirmaydigan gatlamini nam
mato bilan arting, so’ng qurug mato bilan artib
quriting.

+ Qirib tozalaydigan vositalar yoki metall
cho’'tka bilan tozalamang, ular jihoz ichidagi
kuydirmaydigan qatlamni shikastlantirishi,
jihozning ko'rinishini buzishi mumkin.

+ Jihozni hech qachon suvga solmang!

Ogohlantirish: sendvich tayyorlaganda alyumin folga,
qog’oz o’ram yoki boshga buyumlarni ishlatmang,
chunki ular yong'in chigishiga sabab bo’lishi mumkin.

Saqlash
+ Jihozni saglashga olib qo’yishdan oldin uni
tozalab oling.

Elektr shnurini o’rang.
+ Jihozni quruq, salqgin, bolalarning qo’li
yetmaydigan joyda saqlang.

RESEPTLAR

Pishloq va vetchinali sendvich
+ 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,
o’simlik yog'i surilgan non,
« 1 bo’lak pishlogq,
1 bo’lak vetchina.
Ichki yuzasiga (moylangan tomonini pastga qilib) bir
bo’lak non qo’ying, nonning ustiga bir bo’lak pishlog
va vetchina go'yib (moylangan tomonini yuqoriga qilib)
ikkinchi non bo’lagi bilan yopasiz, sekin dastaklarini
(3) birga qising, so’ng mahkamlagichini (4) yoping.

Nonushtaga tez tayyorlanadigan sendvich
2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan
non,
yaritma pomidor (parrak qilib to’g’raladi),
+ 1 bo’lak bekon.
Ichki yuzasiga bir bo’lak non, bir bo’lak pomidor,
bir bo’lak bekon qo’yib ikkinchi bo’lak non bilan
yoping, sekin dastaklarini (3) birga qising, so'ng
mahkamlagichini (4) yoping.

Bekon va loviyali sendvich

2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,

o’simlik yog'i surilgan non,

50 g to'g’ralgan bekon,
+ 50 g tomat qaylasida pishirilgan loviya.
To'g’ralgan pomidorni loviya va (ta’bga qarab) bir
oz xantal bilan aralashtiring. Jihoz ichki yuzasiga
(moylangan tomonini pastga qilib) bir bo’lak non
go’ying, nonning ustiga aralashmani suring va
(moylangan tomonini yuqoriga qilib) ikkinchi non
bo’lagi bilan yoping, sekin dastaklarini (3) birga
gising, so'’ng mahkamlagichini (4) yoping.

Pishloqli Uels sendvichi

+ 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,
o’simlik yog'i surilgan non,

« 50 g qgirg’ichdan o’tkazilgan pishloq,

+ choy qoshig’ining to’rtdan bir migdorida xantal,

« tuz,

+ maydalangan murch.

Pishlogni xantal bilan qo’shib aralashtiring, ta’bga

garab tuz va murch soling. Jihoz ichki yuzasiga

(moylangan tomonini pastga qilib) bir bo’lak non

go’ying, nonning ustiga aralashmani suring va

(moylangan tomonini yuqgoriga qilib) ikkinchi non

bo’lagi bilan yoping, sekin dastaklarini (3) birga

qgising, so'ng mahkamlagichini (4) yoping.

Bananli sendvich

2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan,

o’simlik yog'i surilgan non,

maydalab to’g’ralgan bananning to’rtdan bir qismi,
+  bir bo’lak shokolad.
Jihoz ichki yuzasiga (moylangan tomonini pastga
qilib) bir bo’lak non go’ying, nonning ustiga shokolad
bo’lagi, to’g’ralgan banan qo’ying va (moylangan
tomonini yuqgoriga qilib) ikkinchi non bo’lagi bilan
yoping, sekin dastaklarini (3) birga qising, so'ng
mahkamlagichini (4) yoping.

Sendvich issigligida dasturxonga qo'yiladi..

Texnik xususiyatlari
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Quuvvati: 700 W

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirish huquqi bo’ladi

Jihozning ishlash muddati - 3 yil

Kafolat shartlari
Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga muro-
jaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan
boshga bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish
sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko’rsatmasi

asosida belgilangan va Quvvat kuchini
c € belgilash Qonunida (73/23 YAES) ay-

tilgan YAXS talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[Jlata Nnpon3BOACTBA N3AENVs ykadaHa B CEPUNHOM HOMepe Ha Tabnnyke ¢ TEXHUHECKUMU OaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMep npeacTaBnsieT coboil oavMHHAAUATU3HAYHOE 4YWUCIO, MepBble YeTbipe LMdpbl
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty Nnpon3BoaAcTBa. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03HA4aeT, YTO
nsaenue 66110 NPOU3BEAEHO B MioHE (LwecToi Mmecsu,) 2006 roaa.

Kz

BylibIMHbIH LWbIFapbInFaH Mep3iMi TeXHVKanblK aAepektepi 6ap kecteaeri cepusanblk HOMIpAe KepCeTinreH.
Cepusanblk Hemip oH Gip caHHaH Typafbl, OHbIH GipiHLLI TEPT caHbl WbiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusnblk Hemip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn Oyibim 2006 XbiNAblH MaycbiM avbiHAA (@nTbIHLbI ait)
XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-

zinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi Gidaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotiebic byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bupo6HMLTBa BMpOOY BKasaHa B CEPiitHOMY HOMepi Ha TabnnyLi 3 TexHiYHUMK ganumn. Cepii-
HWUIA HOMep NpeacTaBnsie cob0l0 OAMHAALATU3HAYHE YCNO0, NEPLLI HOTMPW LMdPU SKOrO 03HAYAI0Tb
nary Bupo6HuuTBa. Hanpuknag, cepiriHnini Homep 0606xxxxxxx 03Ha4ae, LLLO BUPIO OyB BUrOTOBNEHNIA
B YePBHi (LLoCTMI Micsiuk) 2006 poky.

BEL

JlaTa BbITBOpYacLi Bblpaby nakasaHa y CepbliiHbIM Hymapbl Ha Tabniyke 3 TIXHIYHbIMI JaA3eHbIMi.
CepbliiHbl Hymap npagctaynse cabolo aasiHauuarae 4biCno, Mepllbls 4aTbipbl Ni4Obl  sikora
abasHavaloLb AaTy BbITBOPYAcLL. Hanpeiknag, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LWTo Bbipab Obly
3pobneH Y yapBeHi (LwocTbl Mecsw) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan.
Seriya ragami o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi.
Misol uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan
bo’ladi.
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