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/N Bezpecnostni informace

Prectéte si peclivé tento navod jesté pred in-
stalaci spotfebiCe a jeho prvnim pouzitim k
zajisténi bezpecného a spravného provozu.
Tento navod k pouziti vzdy uchovejte spolu
se spotiebiCem, i pfi pfipadném stéhovani
nebo prodeji. Uzivatelé musi byt dokonale
seznameni s obsluhou a bezpecnostnimi
funkcemi spotrebice.

Vyrobce neodpovida za skody zplisobené
nespravnou instalaci a pouzitim.

Bezpecnost déti a hendikepovanych

osob

» Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti do 8
let a osoby se snizenymi fyzickymi, smys-
lovymi nebo duSevnimi schopnostmi, nebo
bez patfi¢nych zkuSenosti a znalosti, po-
kud je nesleduji osoby odpovédné za jejich
bezpecnost, nebo jim nedavaji pfislusné
pokyny k bezpe€nému pouziti spotrebice,
a pokud si tyto osoby a déti neuvédomuiji
mozna nebezpedi. Déti si se spotfebi¢em
nesmeji hrat.

» VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.
Hrozi nebezpedi uduseni.

* Nedovolte détem, aby se ke spotfebici
pfiblizovaly. Hrozi nebezpec¢i poranéni ne-
bo trvalych zdravotnich nasledk.

+ Jestlize je spotfebi€ vybaven zablokova-
nim zapnuti nebo blokovanim tlacitek,
pouzivejte tyto funkce. Zabranite tak na-
hodnému zapnuti spotfebiCe détmi a do-
macimi zvifaty.
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Zmény vyhrazeny

VSeobecné bezpecnostni informace

« Zména technickych parametr(i nebo jaka-
koli jina Uprava spotrebice je zakazana.
Hrozi poranéni a poSkozeni spotfebice.

» Pred prvnim pouzitim odstrante ze
spotiebi¢e vSechny obaly, nélepky a folie.

» Po kazdém pouziti nastavte varné zény do
polohy "vypnuto".

Pouziti

» Spotfebi€ je ur€en vyluéné k domacimu
vareni.

» Nepouzivejte ho jako pracovni nebo od-
kladaci plochu.

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez do-
zoru. V pfipadé pozaru vypnéte spotfebic.
Pozar uhaste poklickou , nikdy nepouzi-
vejte vodu.

* Nebezpeéi popaleni! Na varnou desku ne-
pokladejte kovoveé predméty, napriklad
pfibory nebo pokli¢ky, protoze by se mohly
zahrat na vysokou teplotu.

+ Jestlize na varnou desku desku spadne
nadobi nebo jiny predmét, mdze se povrch
poskodit.

* Nadoby vyrobené z litiny, hlinikové slitiny
nebo s poskozenym dnem mohou pfi po-
sunovani po povrchu varnou desku po-
Skrabat.

 Jestlize se povrch poskrabe, odpojte
spotrebi€ od elektricke sité, aby nedoslo k
urazu elektrickym proudem.



Pokud nechcete-li nadobi a povrch varné
desky poskodit, nenechavejte nadobi vy-
prazit do sucha.

Nepouzivejte varné zény s prazdnymi nad-
obami nebo zcela bez nadob.

Barevné zmény na smaltu nemaji vliv na
vykon spotfebice. Zaruka se tim nerusi.
Dvere trouby neotvirejte nikdy nasilim.
Vnitfek trouby se pfi pouziti zahfiva na vel-
mi vysokou teplotu. Hrozi nebezpedi po-
paleni. Pfi zasunovani nebo vyjimani
prislusenstvi nebo hrncd vzdy pouzivejte
kuchyniské chiapky.

Pfi otvirani dvefi trouby b&éhem peceni
vzdy odstupte (zejména pfi pe€eni s pa-
rou). Nahromadéna para nebo teplo tak
mohou bezpecné uniknout.

Nechcete-li, aby se smalt poskodil, nebo
zbarvil:

— nestavte pfimo na dno trouby zadné
predméty, ani ho nezakryvejte hliniko-
vou folii

— nelijte horkou vodu pfimo do trouby

— nenechavejte v troubé po dopeceni
vlhka jidla

Nepouzivejte sporak, jestlize je na ném

voda. Nepouzivejte ho ani tehdy, mate-li

vlhkeé ruce.

Nenechavejte v troubé po dopeceni vihka
jidla, protoze vihkost muze poskodit smailt,
nebo se dostat do dilt trouby.
Nepokladejte hoflavé materialy a kapaliny
nebo pfedmeéty, které by se mohly roztavit
(z plastu nebo hliniku) na spotfebi¢ nebo
do jeho blizkosti, ani je na ném neskladuj-
te.

Do zasuvky pod troubou muzete ukladat
pouze tepelné odolné pfislusenstvi. V za-
dném pripadé tam neukladejte horlavé
materialy.

Vzdy zkontrolujte, zda je priduch trouby,
ktery je umistén uprostied na zadni strané
varné desky, volny a mize zajistovat vé-
trani vnitfku trouby.

Viko (je-li ve vybaveé)

» Pokud je zavfené, chrani povrch pred pra-
chem; pokud je otevfené, zachycuje
rozstfiknuté tuky. K jinym G¢eldm ho ne-
pouzivejte. Nez viko zaviete, ujistéte se,
Ze je spotiebic studeny.

+ Viko neustale udrzujte v Cistoté.

Cisténi a udrzba

+ Pred Cisténim nebo udrzbou vzdy
spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte sitovou za-
stréku ze sité. Pfesvédcte se, zda
spotiebi¢ uz vychladl.

» Spotfebi¢ udrzujte neustale v Cistoté. Usa-
zené tuky a zbytky jidla mohou zpUsobit
pozar.

* Pravidelnym ¢isténim zabranite zhorSeni
povrchového materialu.

» Spotfebic Cistéte pouze vodou se sapona-
tem. Ostré pfedméty, abrazivni Cistici
prostfedky nebo houbi€ky a odstrafiovace
skvrn mohou spotifebi¢ poskodit.

» Z bezpecnostnich diivodl necistéte
spotfebi€ parnimi nebo vysokotlakymi ¢i-
sticimi pfistroji.

» K ¢isténi sklenénych dvifek nepouziveijte
abrazivni Cistici prostfedky nebo kovové
$krabky. Zaruvzdorny povrch vnitini skle-
néné tabule mize popraskat a rozbit se.

+ Pred Cisténim sklenénych tabuli zkontro-
lujte, zda uz vychladly. Sklo by totiz mohlo
prasknout.

 P¥i snimani dvefi trouby budte opatrni.
Dvefe jsou tézké!

+ Jestlize jsou sklenéné tabule poskozené,
je sklo kiehké a mlize prasknout. Sklenéné
tabule je potom nutné vymenit. DalSi infor-
mace ziskate v servisnim stfedisku.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se poky-
ny vyrobce. Nikdy nestfikejte nic na tukovy
filtr (je-li sou€asti vybaveni), topna télesa
a Cidlo termostatu.

» Béhem pyrolytického cisténi (je-li jim trou-
ba vybavena), mohou pfipe¢ené necistoty
poskodit barvu povrchu.

+ Katalyticky smalt (je-li u modelu) necistéte.



PFi vymeéné zarovky budte opatrni. Nebez-
peci urazu elektrickym proudem!

Instalace

Tento spotfebi¢ smi instalovat, pfipojit ne-
bo opravovat jen autorizovany servisni
technik.

Vzdy dodrzujte zakony, predpisy, smérni-
ce a normy platné v zemi pouziti spotrebi-
Ce (bezpecnostni a recyklacni predpisy,
elektrické anebo plynové bezpecnostni
normy)!

V pfipadé nedodrzeni instalaénich pokynu
nebudete moci v pfipadé zavady uplatnit
zaruku.

Ujistéte se, ze se spotiebic pfi dopravé ne-
poskodil. Poskozeny spotfebi¢ nezapojuj-
te. Je-lito nutné, obrat'te se na dodavatele.
Neumistujte sporak v blizkosti snadno
hoflavych latek (zaclony, utérky na nadobi
atd.)

Pfed prvnim pouzitim odstrarite vSechny
obaly.

Tento spotrebi€ je tézky. PFi jeho stéhova-
ni budte proto opatrni. Vzdy pouzijte
ochranné rukavice. Nikdy netahejte spo-
rak za drzadlo trouby nebo za varnou de-
sku.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od dal-
Sich spotiebicl a nabytku!

Dulezité! Nestavte sporak na dalsi podsta-
vec nebo jiny dil, ktery by ho mél zvysit.
Znamenalo by to vétsi riziko prevrhnuti!

Pfipojeni k elektrické siti

Spotfebi¢ musi byt podle zakona uzem-
nén.

Presvédcte se, Zze udaje o pfipojeni do
elektrické sité na vyrobnim Stitku odpovi-
daji zdroji napajeni ve vasem byté.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou si-
tovou zasuvku odolnou proti narazu.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky, ko-
nektory ani prodluzovaci kabely. Hrozi ne-
bezpedi pozaru.

Nevyménujte, ani neupravujte sami sitovy
kabel. Obrat'te se na servisni stredisko.
Spotrebi¢ musi mit elektrickou instalaci,
ktera umozniuje odpojeni vSech pola
spotrebiCe od sité s mezerou mezi kontak-
ty nejméné 3 mm.

Zkontrolujte, zda nejsou zastréka nebo ka-
bel stlacené nebo poskozené zadni stra-
nou spotrebice.

Zkontrolujte, zda je zastrcka po instalaci
spotrebiCe pristupna.

Neodpojujte spotfebi¢ od sité tahem za si-
tovy kabel. Vzdy zatahnéte za zastrcku.
Je nutné instalovat spravna izola¢ni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni, po-
jistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), spoustée uzemnéni a
stykace.

Informace o napéti je uvedena na vyrob-
nim Stitku.

Servis
» Tento spotfebi¢ smi opravovat jen autori-

zovany servisni technik. Pouzijte vyhradné
originalni nahradni dily. Obrat'te se na au-
torizované servisni stfedisko.



Popis spotiebice
Celkovy pohled

Ovladaci panel

“ q $ y—ﬂ Varna deska

\%% i Ovladace varné desky
OO0O0O O CH Ovladac teploty trouby
Kontrolka teploty

ﬂ Kontrolka napajeni varné desky
Ovladag funkci trouby
B Gril

B} Zzarovka trouby
Ventilator

Drazky trouby
Vyrobni 3titek
Zasuvka

Sefiditelné nozicky

Usporadani varné desky

T

145 180
Jednoducha varna zéna 1000 W
Jednoducha varna zéna 1500 W
Jednoducha varna zéna 1000 W
180 145 Jednoducha varna zéna 2000 W
mm mm
| |

Prislusenstvi Na kolace a drobné pedivo.

* Hiuboky plech na peceni + Ukladaci zasuvka (pokud je k dispozici)
Pro peéeni mouénikt a masa, nebo k za- Pod prostorem trouby se nachazi ukladaci
chycovani tuku. zasuvka.

* Rost trouby o ] .. | /A\ Upozorn&ni B&hem provozu spotiebite
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacove se ukladaci zasuvka mize znaéné
formy, pecené. zahvat.

+ Plochy hlinikovany plech na pe€eni



Pfed prvnim pouzitim

(i) Pfed pouzitim trouby odstrante viechny
obaly z vnittku i z vnéjSich stran
spotfebice. Neodstrarujte vyrobni Stitek.

/N Pozor P¥iotvirani vzdy drzte drzadlo
dvefi uprostred.
Prvni ¢isténi
» Vyjméte ze spotrebice vSechno pfislusen-
stvi.
+ Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ vycistéte.

& Pozor Nepouzivejte abrazivni Cistici
5 prostredky. Mohly by poskodit povrch.
Ridte se ¢asti " CiSténi a udrzba".
Varna deska - denni pouZziti

Nastaveni teploty

0 Poloha Vypnuto

Nastaveni teploty
1-6 (1 = nejnizsi teplota; 6=
nejvyssi teplota)

1. Otocte ovladac¢em na pozadovanou te-
plotu.

Trouba - denni pouzivani

Zapnuti a vypnuti trouby

1. Otocte ovladacem funkci trouby na funkci
trouby.

2. Otocte ovladacem teploty na pozadova-
nou teplotu.
Jakmile je trouba v provozu, rozsviti se
kontrolka napajeni.
Soucasné se zvySovanim teploty se za-
pne displej teploty.

3. Kvypnuti trouby otocte ovladacem funkci
trouby a ovladacem teploty do polohy Vy-
pnuto.

Predehrati

Nastavte & na maximalni teplotu a prazd-
nou troubu ponechte béZet 45 minut, aby se
z povrchu vnitfniho prostoru odstranily ve-
Skeré zbytky z vyroby. PfisluSenstvi se mize
zahrat na vysSi teplotu nez pfi bézném pou-
Zivani. Béhem této doby se mize uvolfovat
pach. To je normalni jev. Zajistéte dobré vé-
trani mistnosti.

2. Vareni ukoncite nastavenim ovladace na
"0".
Rychla plotynka

(i) Cervené znagky ukazuii rychlou plotyn-
ku na vasi varné desce. Maji zabudova-
nou ochranu proti pfehrati.

& Upozornéni Nebezpedi popaleni
zbytkovym teplem!

Bezpecénostni termostat

Trouba je vybavena bezpe&nostnim termo-
statem, ktery v pfipadé nutnosti prerusi do-
davku proudu, aby pfi nespravném pouziti
trouby nebo vadném dilu nedo$lo k nadmér-
nému prehfati trouby. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.



Funkce trouby

Funkos trouby

0 Trouba je vypnuta

Teplo pfichazi z horniho i dolniho topného télesa.
Pro pec¢eni mouénik a masa na jedné urovni trou-
by.

Teplo pfichazi pouze z dolni ¢asti trouby. K peceni
kolacl s kfupavym spodkem nebo kiirkou.

Klasické peceni

Dolni topné téleso

Je zapnuté celé grilovaci téleso. Ke grilovani plo-
chych kusu ve velkém mnoZzstvi. K opékani topi-
nek. Maximalni teplota pro tuto funkci je 210 °C

AA A

Pliny gril

K peceni masa nebo peceni masa a moucnikd,
které vyzaduji stejnou teplotu pe€eni na nékolika
roStech bez miseni chuti.

& Horkovzdusné peceni

K rychlému peceni masa nebo masa spole¢né s
moucniky na jedné Urovni pomoci grilu a dolnich
topnych ¢lankl s podporou ventilatoru.

yYv

Pizza - Eco

Varna deska - uziteCné rady a tipy

Nadoby + Nadobu postavte na pevnou varnou plo-
tynku a teprve potom ji zapnéte.

» Pevnou plotynku vypnéte nékolik minut
pred koncem vareni, abyste vyuzili zbyt-
kového tepla.

» Dno nadoby musi byt stejné velké jako
prislusna pevna plotynka.

(i] = Dno nadoby musi byt co nejrovngjsi a
nejsilngjsi.
Uspora energie

@ + Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nad-
oby poklickami.

Trouba - uzite€né rady a tipy

& Upozornéni Vzdy zaviete dverfe trouby,
i kdyz grilujete.

(i) Nadno trouby nestavte pekag ani plech,
protoze by se mohl poskodit smalt trou-

by.

@ PFi vyjimani nebo vkladani pfisluSenstvi
trouby bud'te opatrni, abyste nepoSkodili

smalt trouby.

» Trouba ma &tyfi irovné rostd. Polohy rostu
v troubé se poditaji zdola.

MUzZete péct rizna jidla sou¢asné na dvou
urovnich trouby. Zasurite police do Urovné
1a3.

Trouba je vybavena specialnim systé-
mem, ktery zajiStuje obéh vzduchu a sta-
lou recyklaci pary. Tento systém umozriuje
peceni v pare, takze jidla jsou uvnitf mék-
ka a na povrchu maiji karcicku. Doba pe-
¢eni a spotfeba energie jsou snizeny na
minimum.

V troubé nebo na skle dvefi se mize sra-
zet vlhkost. To je normalni jev. PFi otvirani
dvefi trouby b&hem peceni vzdy odstupte.

7



Ke snizeni kondenzace troubu vzdy pfed
pecenim na 10 minut pfedehrejte.

Po kazdém pouziti trouby setfete vihkost.

Peceni moucnik

Nejlepsi teplota k pe¢eni moucnikl je mezi
150 °C a 200 °C.

Pred peéenim nechte troubu pfiblizné 10
minut predehrat.

Neotvirejte dvere, dokud neuplynou 3/4
nastaveného ¢asu k peceni.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna urover
drazek volna.

Peéeni masa aryb

Pecte pouze maso s vahou nad 1 kg. PFi
peceni pfili§ malého mnozstvi se maso vy-
susuje.

Chcete-li mist ¢ervené maso dobfe prope-
¢ené zvenku a Stavnaté uvnitf, nastavte
teplotu mezi 200 °C-250 °C.

Tabulky vareni

Bilé maso, driibez a ryby pedcte pfi teploté
150 °C-175 °C.

PFi pe€eni velmi mastného jidla pouzijte
hluboky plech na zachyceni tuku, aby se v
troubé& nevytvorily obtizné odstranitelné
skvrny.

PFfed podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla Stava.

Do hlubokého plechu na zachyceni tuku
nalijte trochu vody, aby se pfi peceni tolik
nekoufilo. Jakmile vyschne, dolijte opét
vodu, aby se z pekace nekoufilo.

Doby peceni

Doba peceni zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte v nové troubé pribéh pece-
ni a jeho vysledek. Postupné si najdéte nej-
lepSi nastaveni (tepelny vykon, dobu peceni,
apod.) pro dané nadobi, recepty a mnozstvi.

@ Chcete-li zjistit, jakou funkci trouby mu-

site pouzit, preCtéte si seznam funkci

trouby v Casti Denni pouzivani.

Typ jidla Klasické pe-

éeni
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Horkovzdusné pe-
éeni

Uroven B

Doba vafeni | POZNAMKY

Vv minutach

Slehané re- 2 170 160 45~60 V dortové for-
cepty mé na rostu

Krehké pec¢ivo 2 170 2(1a3) 160 20 ~ 30 V dortové for-
mé na rostu

Tvarohovy ko- 1 160 150 60 ~ 80 V dortové for-
lac mé na rostu

Jable¢ny ko- 1 180 2(1a3) 170 40 ~ 60 V dortové for-
la¢ mé na rostu

Zavin 2 175 150 60 ~ 80 V dortové for-

mé na rostu



Typ jidla Klasické pe- POZNAMKY

éeni

Horkovzdu$né pe- | Doba vareni
éeni ¢

= v minutach
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Kolaé s mar-
meladou

Ovocny kolac

Piskotova bu-
chta

Vanocka

Svestkovy ko-
lac¢
Malé kolacky

SusSenky

Snéhoveé pu-
sinky

BrioSky

Pecivo: z pale-
ného tésta

1000 Bily chléb
500 Zitny chléb
500 Dalamanky

250 Pizza

Téstovinovy
kolac

Zeleninovy
kolac

2 175
1 175
1 175
1 170
1 170
2 170
3 190
2 100
2 190
2 200
1 190
1 190
2 200
1 200
2 200
2 200

2(1a3)

2(1a3)

2(1a3)

2(1a3)

160

160

160

160

170

100

180

190

180

180

175

190

175

175

30 ~40

45 ~ 60

30 ~40

40 ~ 60

50 ~ 60

25~35

15~25

90 ~ 120

12~20

15~25

40 ~ 60

30 ~ 45

20~ 35

15~30

40 ~ 50

45 ~ 60

V dortové for-
mé na rostu

V dortové for-
mé
V dortové for-
mé na rostu

V dortové for-
mé na rostu

V dortové for-
mé na rostu

Na plechu na
peceni

Na plechu na
peceni

Na plechu na
peceni

Na plechu na
peceni

Na plechu na
peceni

2 kusy naple-
chu na pece-
ni

V chlebové
formé na ro-
Stu
6-8 kusu na
plechu na pe-
éeni
Na plechu na
peceni na ro-
Stu
V dortové for-
mé na rostu

V dortové for-
mé na rostu
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1000

1200

1000

1500

1500

1500

2000

1200

1200

1000

4000
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Typ jidla

Slané kolace
Lasagne
Cannelloni

Hovézi

Veprové

Teleci

Anglicka ho-
vézi pecené,
nepropecena
Anglicka ho-
vézi peceng,
stfedni
Anglicka ho-
vézi peceng,
propecena
Veprové plec-
ko

Veprova kliz-
ka

Jehnédi
Kure

Kruta

Klasické pe-
ceni

1 200
2 180
2 200
2 190
2 180
2 190
2 210
2 210
2 210
2 180
2 180
2 190
2 190
2 180

Horkovzdusné pe-

éeni

Uroven Ei

160

175

175

175

175

200

200

200

170

160

175

175

160

Doba vafeni | POZNAMKY

C)

v minutach

35~45 V dortové for-

mé na rostu

45 ~ 65 V dortové for-

mé na rostu

40 ~ 55 V dortové for-

mé na rostu

50~70 Na rostu a
odkapavaci
panvi
100 ~ 130 Na rostu a
odkapavaci
panvi
90 ~ 120 Na rosStu a
odkapavaci
panvi
50 ~ 60 Na rostu a
odkapavaci
panvi
60 ~ 70 Na rostu a
odkapavaci
panvi

70 ~ 80 Na rosStu a
odkapavaci
panvi
S kiizi - s od-
kapavaci
panvi

120 ~ 150

100 ~120 2 kusy - v od-
kapavaci
panvi
110~ 130 Kyta - v odka-
pavaci panvi
60 ~ 80 Celé - v odka-
pavaci panvi
210 ~240 Cela-vodka-

pavaci panvi



Typ jidla Klasické pe- |Horkovzdusné pe- |Doba vareni | POZNAMKY
ceni éeni O
Uroven 8! v minutach

-
o
i~
N
o
=
@
>

1500 Kachna 2 175 2 160 120 ~ 150 Cela- v odka-
pavaci panvi
3000 Husa 2 175 2 160 150 ~200 Cela-vodka-
pavaci panvi
1200 Kralik 2 190 2 175 60 ~ 80 Nakrajeny na
kousky
1500 Zajic 2 190 2 175 150 ~200 Nakrajeny na
kousky
800 Bazant 2 190 2 175 90 ~ 120 Cely

N

1200 Pstruh/morsky
cejn

190 2(1a3) 175  30~40 3-4 ryby

1500  Tunak/losos 2 190 2(1a3) 175 25~35 4-6 platkd

Grilovani
(i) Vzdy na 10 minut pfedehfejte prazdnou
troubu.
Mnozstvi Grilovani Doba vareni v minutach
<
DRUH JIDLA Urover Ei . 1.strana | 2. strana
Masové stejky 4 800 3 210 12-15 12-14
bez kosti
Bifteky 4 600 3 210 10-12 6-8
Uzeniny 8 / 3 210 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 3 210 12-16 12-14
Kufe (rozkrojené 2 1000 3 210 30-35 25-30
na polovinu)
Kebaby 4 / 3 210 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 3 210 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 3 210 20-30
Rybi filé 4 400 3 210 12-14 10-12
Zapékané sendvi- 4-6 / 3 210 5-7 /

ce

1



MnozZstvi Grilovani Doba vaieni v minutach
DRUH JIDLA Uroveri Ei 1.strana | 2. strana
Toast 4-6 / 3 210 2-4 2-3
Pizza Eco
/N Upozornéni Pro tuto funkci zvolte
maximalni teplotu 210 °C.
Poloha rostu  Predehfati v mi- Teplota °C Doba vareni
zdola nutach (minuty)
Smaltovany 1 200° 20-30

plech

Varna deska - ¢iSténi a udrzba

DlleZité Nebezpeci popaleni zbytkovym

teplem!

Nechte spotfebi¢ vychladnout.

Spotfebi€ Cistéte po kazdém pouziti.

Pouzivejte vzdy nadoby s Cistym dnem.

& Upozornéni Ostré pfedméty a abrazivni
Cistici prostfedky mohou varnou desku

poskodit.

Z bezpecénostnich ddvodu nedistéte

spotrebi¢ parnimi nebo vysokotlakymi Cistici

pristroji.

@ Skrabance nebo tmavé skvrny nemaji
vliv na funkci spotrebice.

Odstranéni nedistot:
1. Kodstranéni nedistot pouzijte jemny &i-
stici prasek nebo houbicku.

Trouba - péce a Cisténi

2. Vycistéte spotfebi¢ vIhkym hadfikem s
troskou Cisticiho prostfedku.

3. Pak plotynku zapnéte na nizkou teplotu a
nechte vyschnout.

4. Varné plotynky udrzuijte tak, ze do nich
vetfete trochu oleje na mazani Sicich stro-
ju a vylestéte savym papirem.

Dllezité Na okraje varné desky z nerezové

oceli pouzijte Cistici prostfedek na nerez.

(i] Nerezové okraje plotynky se mohou &a-
sem v dlsledku tepelné zatéze mirné
zbarvit.

 Pfedni stranu spotfebice otfete mékkym
hadfikem namoc¢enym v roztoku teplé vo-
dy a Cisticiho prostredku.

» K Zisténi kovovych ploch pouzivejte bézny
Cistici prostfedek.
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+ Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Necistoty se snadnéji odstrani a nepfipe-
¢ou se.

» Odolné necistoty odstrarte pomoci spe-
cialniho prostfedku k ¢isténi trouby.

» VSechno pfislusenstvi trouby vycistéte po
kazdém pouziti (mékkym hadfikem namo-



¢enym v roztoku teplé vody a Cisticiho
prostfedku) a nechte ho vyschnout.

» Mate-li neprilnavé prislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostredky, ostrymi
predméty, ani je nemyjte v mycce. Mohli
byste znicit nepfilnavou Upravu.

Cisténi dvefi trouby

Pred cisténim dvefi je sejméte z trouby.

/I\ Upozoméni Pfed &isténim sklenénych
tabuli zkontrolujte, zda uz vychladly.
Sklo by totiz mohlo prasknout.

& Upozornéni Jestlize jsou sklenéné

tabule poSkozené nebo poskrabané,
sklo je pak kfehké a mlze prasknout.
Sklenéné tabule je potom nutné vyménit.
Dalsi informace ziskate v mistnim servisnim
stfedisku.

O Ping oteviete (2) Packy na zavé-
dvefe a uchopte je- sech zvednéte a
jich zavésy. otocte.

© Dvere uzaviete v
poloze prvniho
otevreni (v polovi-
neé). Pak zatahnéte
smérem vpied a vy-
ndejte je z ulozeni.
Dvere polozte na
stabilni povrch chra-
nény mekkou lat-
kou.

Sklenénou tabuli omyjte saponatovou vo-
dou. Dobfe ji osuste.

Po vycisténi dvere trouby opét nasadte. Pro-
vedte stejny postup v obraceném poradi.

(i] Spotiebite z nerezové oceli nebo hlini-
ku:
Cistéte dvefe trouby pouze vihkou houbou.
Potom je vysuste mékkym hadfikem.
Nepouzivejte ocelové draténky ani kyselé
nebo abrazivni prostfedky, protoze by mohly
poskodit povrch trouby. Ovladaci panel vyci-
stéte se stejnou opatrnosti.

Zarovka trouby

/N Upozoméni Nebezpeci drazu
elektrickym proudem!
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Pfed vyménou Zarovky trouby:
* Vypnéte troubu.

« Vytahnéte pojistky v pojistkové skfince,

nebo vypnéte jistic.

(i] Na dno trouby polozte n&jakou latku k
ochrané zarovky i sklenéného krytu.

Co délat, kdyz...

Vyména zarovky osvétleni trouby/Cisténi
sklenéného krytu

1. Sklenénym krytem otoc¢te smérem doleva

a odstrarite ho.

2. Sklenény kryt vycistéte.
3. Vyménte zarovku v troubé za novou za-

rovku do trouby odolnou 300 °C.
4. Nasadte sklenény kryt.

Problém Moznapfisina | Reseni

Spotrebi¢ nefunguje

Trouba nehreje
Trouba nehreje

Osvétleni trouby nesviti
Na jidle a uvnitf trouby se

Uvolnéna pojistka v pojistko-
vé skfifice

Trouba neni zapnuta

Neprovedli jste nutna nasta-
veni

Zarovka trouby je vadna
Nechali jste nadobi v troubé

Zkontrolujte pojistku. Jestli-
Ze pojistka vypadne vickrat,
obrat'te se na kvalifikované-
ho elektrikare.

Zapnéte troubu
Zkontrolujte nastaveni

Vyménte zarovku trouby
Po upeceni nenechavejte ji-

usazuje para a kondenzat prilis dlouho

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, ob-
ratte se prosim na prodejce nebo na servisni
stfedisko.

/N Upozornéni Tento spotfebi¢ smi
opravovat pouze kvalifikovany elektrikaF
nebo jina osoba s pfisluSnym opravnénim.

DileZité V pfipadé chyby v obsluze
spotfebi¢e budete muset navstévu technika
ze servisniho stfediska zaplatit, i kdyz je
spotiebi¢ jesté v zaruce.

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, ob-
ratte se prosim na prodejce nebo na servisni
stfedisko.

Instalace
DulezZité Nejdrive si pozorné prectéte
kapitolu Bezpeénost.

Technické Gdaje
Spotrebi¢ tridy 2, podtridy 1 a tfidy 1.
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dla v troubé déle nez 15-20
minut

K rychlé a G¢inné pomoci jsou nezbytné tyto
udaje. Tyto informace jsou uvedeny na
vyrobnim stitku (viz "Popis vyrobku")

» Oznaceni modelu
+ Vyrobni €islo (PNC)
» Sériove Cislo (SN)

@ Informace pro spotrebice s kovovou
predni Casti:

PFi otevieni dvefi béhem peceni nebo ihned

po jeho skonéeni mlze byt na skle para.

Vyska 850 mm
Sitka 500 mm



Hloubka 600 mm

Kapacita trouby 49

& Upozornéni Nestavte spotfebi¢ na
podstavec.

Vyrovnani

Povrch sporaku vyrovnejte s priléhajicimi
plochami pomoci malych nozi¢ek na spodni
Casti spotiebice.

Likvidace

Symbol ® na vyrobku nebo jeho baleni
udava, ze tento vyrobek nepatfi do domaciho
odpadu. Je nutné odvézt ho do shérného
mista pro recyklaci elektrického a
elektronického zafizeni. Zajisténim spravne
likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit
negativnim dusledkim pro Zivotni prostredi
a lidské zdravi, které by jinak byly zplisobeny
nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.
vyrobku zjistite u pfislusného mistniho
Uradu, sluzby pro likvidaci domovniho
odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek
zakoupili.

Elektricka instalace

/N Upozoméni Elektrickou instalaci smi
provadét pouze kvalifikovany a zkuseny
elektrikar.

@ Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost
v pfipadé nedodrzeni bezpecnostnich
pokynu z kapitoly "Bezpecnost".

Tento spotfebi€ se dodava bez sitové zastr-
¢ky a kabelu.

Vhodné typy kabel(: HO7 RN-F, HO5 RN-F,
HO05 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90),
HO05 BB-F

(&) Obalovy material

Obalovy material neSkodi zivotnimu
prostiedi a je recyklovatelny. Plastové dily
jsou ozna€eny mezinarodnimi zkratkami ja-
ko PE, PS apod. Obalovy material odneste
prosim do pfislusnych kontejner( ve sbér-
ném dvofe v misté svého bydlisté.

& Upozornéni Pred likvidaci spotfebice je
nutné ho znehodnotit tak, aby nebyl

nebezpecny.

Postupujte tak, ze vytahnéte sitovou

zastréku ze zasuvky a odstranite napajeci

kabel od spotiebice.
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/N Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgféltig
durch, bevor Sie das Gerdt anschlieBen und benutzen, um
Gefahren zu vermeiden und einen korrekten Betrieb des
Gerdts zu gewahrleisten. Bewahren Sie die Bedienungs-
anleitung fiir einen Weiterverkauf des Gerats oder einen
spateren Umzug auf. Jeder, der dieses Gerat benutzt,
muss mit den Bedienungs- und Sicherheitshinweisen gut
vertraut sein.

Der Hersteller dibernimmt keinerlei Haftung fiir Schéden,
die auf eine fehlerhafte Installation oder unsachgeméBen
Gebrauch zurickzuftihren sind.

Sicherheit von Kindern

e Kinder ab 8 Jahren und Personen mit verminderten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder Unerfahrenheit und Unkenntnis kdnnen das Gerat
bedienen, sofern sie beaufsichtigt werden oder (iber
die sichere Bedienung des Geréts und die bestehenden
Gefahren unterrichtet wurden. Dieses Gerét ist kein
Spielzeug fiir Kinder.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial unbedingt von
Kindern fern. Es besteht Erstickungsgefahr.

o Halten Sie Kinder vom Gerdt fern. Andernfalls besteht
Verletzungsgefahr oder die Gefahr irreversibler Ge-
sundheitsschaden.

e Wenn das Gerdt (iber eine Einschaltsperre oder Tas-
tensperre verflgt, nutzen Sie diese. Sie verhindern da-
mit, dass kleine Kinder oder Haustiere das Gerat ver-
sehentlich einschalten kénnen.

Aligemeine Sicherheit

 Nehmen Sie weder technische noch anderweitige An-
derungen am Gerdt vor. Andernfalls besteht Unfallge-
fahr und das Gerat kdnnte beschédigt werden.

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Verpa-
ckungsmaterialien, Aufkleber und Auflagen.
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Anderungen vorbehalten

e Schalten Sie die Kochzonen nach jedem Gebrauchaus.

Einsatzbereich

o Das Gerdt ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von
Speisen im Haushalt bestimmt!

o Benutzen Sie das Gerét nicht als Arbeits- oder Abstell-
flache.

e |assen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht un-
beaufsichtigt. Schalten Sie das Gerét bei Feuer aus.
Loschen Sie das Feuer mit einem Pfannendeckel , aber
niemals mit Wasser.

o Verbrennungsgefahr! Legen Sie keine Gegensténde
aus Metall, zum Beispiel Besteck und Deckel, auf die
Oberfldche des Kochfelds, da diese heiB werden kon-
nen.

o Wenn Sie Kochgeschirr oder andere Gegenstande auf
die Oberflache des Kochfelds fallen lassen, kann die-
ses beschadigt werden.

e Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluguss oder mit be-
schddigtem Boden kann die Oberfldche des Kochfelds
beim Verschieben verkratzen.

e Bei Spriingen in der Oberflache des Kochfelds schalten
Sie die Sicherung aus, um das Gerdt spannungslos zu
machen. Andernfalls besteht die Gefahr eines Strom-
schlags.

e Lassen Sie Fliissigkeit im Kochgeschirr nicht voll-
stdndig verkochen. Andernfalls kdnnen das Kochge-
schirr und die Oberfldche des Kochfelds beschédigt
werden.

e Verwenden Sie die Kochzonen nicht mit leerem oder
ohne Kochgeschirr.

o \erfarbungen der Emailbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerdts. Sie stellen
keine Méngel im Sinne des Gewahrleistungsrechtes
dar.



Uben Sie keinen Druck auf die Geratetiir aus.

Bei Betrieb wird der Backofeninnenraum heif. Es be-
steht Verbrennungsgefahr. Benutzen Sie zum Ein-
schieben oder Herausnehmen von Kochgeschirr oder
Zubehdr immer Ofenhandschuhe.

Stellen Sie sich nie direkt vor das Gerét, wenn Sie die
Tirwdhrend des Garvorgangs ffnen (besonders beim
Dampfgaren). Lassen Sie zundchst Dampf und Hitze
entweichen.

So vermeiden Sie Beschadigungen oder Verfarbungen

der Emailbeschichtung:

— Stellen Sie nichts direkt auf den Boden des Geréts
und legen Sie es nicht mit Alufolie aus.

— Geben Sie niemals heiBes Wasser direkt in das Ge-
rét.

— Lassen Sie nach dem Abschalten des Gerats keine
feuchten GefaBe oder Speisen im Gerét stehen.

Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn es nass oder mit
Wasser in Kontakt ist. Benutzen Sie das Gerat nicht mit
nassen Handen.

Lassen Sie nach dem Abschalten des Geréts keine
feuchten GefdRe oder Speisen im Gerdt stehen. Die
Feuchtigkeit kénnte das Email schadigen oder sich im
Gerdt niederschlagen.

Stellen Sie entflammbare Fliissigkeiten, entflammba-
res Material oder Gegenstande, die schmelzen kénnen
(aus Kunststoff oder Alufolie), nicht in der Nahe des
Gerats oder auf dem Gerét ab.

Im Fach unter dem Herd kann ausschlieBlich hitze-
bestdndiges Zubehtr gelagert werden. Lagern Sie dort
keine brennbaren Materialien.

Stellen Sie sicher, dass der Dampf aus dem Backofen
{ber den hinten mittig im Kochfeld liegenden Kanal
ungehindert nach oben entweichen kann.

Die Abdeckung (falls vorhanden)

Verhindert das Ansammeln von Staub, wenn sie ge-
schlossen ist, und féngt Spritzer ab, wenn sie gedffnet
ist. Benutzen Sie s fiir keinen anderen Zweck. Achten
Sie darauf, dass das Gerét abgekdihlt ist ist, bevor Sie
die Abdeckung schlieBen.

Halten Sie die Abdeckung stets sauber.

Reinigung und Pflege

Schalten Sie vor Wartungsarbeiten immer das Geréat ab
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Achten Sie darauf, dass das Gerat abgekiihlt ist.

Halten Sie das Gerét jederzeit sauber. Ablagerungen
von Fett oder Lebensmittelresten kénnen einen Brand
auslosen.

Eine regelmaBige Reinigung verhindert den vorzeiti-
gen Verschleif des Oberflachenmaterials.

Reinigen Sie das Gerét ausschlieBlich mit Wasser und
Spiilmittel. Scharfe Gegensténde, Scheuermittel,
Scheuerschwamme und Fleckentferner kénnen das
Gerdt beschddigen.

Reinigen Sie das Gerdt nicht mit einem Dampfstrahler
oder einem Hochdruckreiniger.

Reinigen Sie die Glastr nicht mit Scheuermitteln oder
metallenen Reinigungsschabern. Die hitzebesténdige
Oberflache der inneren Glasscheibe kann beschédigt
werden, so dass die Glasscheibe bricht.

Warten Sie mit dem Reinigen, bis die Glasscheiben
abgekiihlt sind. Andernfalls besteht das Risiko, dass
die Scheiben brechen.

Gehen Sie beim Aushdngen der Tiir vorsichtig vor. Die
Tir ist schwer!

Falls die Glasscheiben beschadigt sind oder Kratzer
aufweisen, ist die Struktur des Glases beeintrachtigt
und die Scheiben kdnnen brechen. In diesem Fall
miissen sie ausgetauscht werden. Weitere Informati-
onen dazu erhalten Sie beim Kundendienst.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden, beachten Sie
die Angaben des Herstellers. Spriihen Sie nichts auf
den Fettfilter (falls vorhanden), die Heizelemente und
den Thermostatsensor.

Bei der Pyrolysereinigung (falls vorhanden) kinnen
hartndckige Verunreinigungen die Oberflache verfdr-
ben.

Reinigen Sie nicht die Katalyse-Beschichtung (falls
vorhanden).

Gehen Sie beim Austauschen der Backofenlampe vor-
sichtig vor. Es besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlags!

Installation

Das Gerdt darf nur von einem Servicetechniker einer
autorisierten Kundendienststelle installiert, ange-
schlossen oder repariert werden.

Halten Sie unbedingtalle Gesstze, Verordnungen, Vor-
schriften und Normen (Sicherheitsvorschriften, Vor-
schriften zum Recycling, Vorschriften zur elektrischen
Sicherheit und/oder Sicherheit von Gasinstallationen
usw.) des Landes ein, in dem Sie das Gerét verwenden!
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Beieinem VerstoA gegen die Installationsanweisungen
entfallt im Schadensfall der Garantieanspruch.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat beim Transport
nicht beschadigt wurde. SchlieBen Sie ein beschédig-
tes Gerdt nicht an. Wenden Sie sich bei Bedarf an den
Lieferanten.

Installieren Sie das Gerdt nicht in der Nahe leicht ent-
flammbarer Materialien (z. B. Vorhdngen, Geschirrtii-
chern usw.)

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Verpa-
ckungsmaterialien.

Dieses Gerdt ist schwer. Vorsicht beim Transport! Tra-
gen Sie immer Sicherheitshandschuhe. Ziehen Sie das
Gerdt nie am Griff oder am Kochfeld.

Halten Sie die Mindestabstdnde zu anderen Geréten
gin!

Wichtig! Stellen Sie den Herd nicht auf einen zusétz-
lichen Sockel oder eine héhenvergroBernde Vorrich-
tung. Dadurch wiirde sich das Kipprisiko fir das Gerét
erhohen!

Elektrischer Anschluss
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Das Gerdt muss geerdet sein.

Vergewissern Sie sich, dass die elektrischen An-
schlusswerte auf dem Typenschild mit denen Ihres
Hausanschlusses tibereinstimmen.

SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine sachgemap in-
stallierte Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, Steckver-
binder oder Verldngerungskabel. Andernfalls besteht
Feuergefahr.

e Tauschen Sie das Netzkabel nicht selbst aus und neh-

men Sie keine Verdnderungen daran vor. Wenden Sie
sich dafiir an den Kundendienst.

Bei der elektrischen Installation des Geréts ist eine
Einrichtung vorzusehen, die es ermdglicht, alle Pole
des Gerdts mit einer Kontaktdffnungsbreite von min-
destens 3 mm von der Spannungsquelle abzuklem-
men.

Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker und das
Netzkabel nicht von der Geréteriickseite gequetscht
oder beschddigt wird.

Wahlen Sie eine Steckdose, die auch nach der Instal-
lation des Geréts noch zugdnglich ist.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat von
der Netzversorgung trennen méchten. Ziehen Sie im-
mer den Netzstecker.

Geeignete Isolierungen sind erforderlich: Uberlast-
schalter, Sicherungen (Schraubsicherungen miissen
aus dem Halter entfernt werden kénnen), Erdschliisse,
Kontakte.

Angaben zur Spannung finden Sie auf dem Typen-
schild.

Kundendienst
o Das Gerdt darf nur von einem autorisierten Service-

techniker repariert werden. Dabei diirfen ausschlie-
lich Originalersatzteile verwendet werden. Wenden Sie
sich dafir an eine autorisierte Kundendienststelle.



Geratebeschreibung

Gesamtansicht

Il Bedienfeld
HEE B 5 g

—— A Bedienknapfe des Kochfelds
OO0O0O O Schalter fiir die Backofen-Temperatur
Temperatur-Kontrolllampe

Il Betricbs-Kontrolllampe des Kochfelds
Schalter Backofen-Funktionen

H ciil

BB Backofenbeleuchtung

Ventilator

Ausziige

Typenschild

Geschirrwagen

- = | 4 Verstellbare Fiie

éﬂ HEQR éﬂ

Ausstattung des Kochfelds

145 180
Einkreis-Kochzone 1.000 W
Einkreis-Kochzone 1.500 W
Einkreis-Kochzone 1.000 W

180 Einkreis-Kochzone 2.000 W

mm mm

Zubehtr Fiir Kuchen und Pl4tzchen.

e Fettpfanne e Schublade fir Koch- und Backutensilien (falls vor-

Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von aus- handen)
tretendem Fett. Unterhalb des Garraums befindet sich eine Schublade
o Rost fiir Koch- und Backutensilien.

Fur Geschirr, Kuchenformen, Braten /N Warnung! Diese Schublade kann heiB werden,
e Flaches Aluminiumbackblech wenn das Gerat in Betrieb ist.
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Vor der ersten Inbetriebnahme

@ Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial
innen und auBen am Backofen, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen. Entfernen Sie das Typenschild nicht.

Vorsicht! Fassen Sie zum Offnen der Backofentiir
den Griff immer in der Mitte an.

Erstes Reinigen

e Entfernen Sie alle Teile aus dem Gerét.

e Reinigen Sie das Gerdt vor der ersten Benutzung.

Vorsicht! Verwenden Sie keine Scheuermittel! Die
Oberflache kann beschadigt werden. Weitere

Kochfeld - Téglicher Gebrauch

Kochstufen
0 Position Aus
Kochstufen
1-6 (1 = niedrigste Kochstufe; 6 =
héchste Kochstufe)

1. Drehen Sie den Schalter auf die gewtinschte Koch-
stufe.

Backofen - Téglicher Gebrauch

Ein- und Ausschalten des Backofens

1. Drehen Sie den Schalter fir die Backofenfunktionen
auf die gewiinschte Funktion.

2. Drehen Sie den Schalter fiir die Temperaturwahl auf
eine gew(inschte Temperatur.
Die Betrigbs-Kontrolllampe leuchtet, solange der
Backofen in Betrieb ist.
Die Temperatur-Kontrolllampe leuchtet, solange die
Backofentemperatur ansteigt.

3. Drehen Sie den Schalter fiir die Backofenfunktionen
und den Schalter fiir die Temperaturwah! auf die Po-
sition AUS, um den Backofen auszuschalten.
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Informationen finden Sie im Kapitel "Reinigung und
Pflege".

Vorheizen

Stellen Sie &3 ein und wahlen Sie die maximale Tempe-
ratur. Lassen Sie den leeren Backofen 45 Minuten lang in
Betrieb, damit alle Riicksténde im Innenraum vollsténdig
verbrennen. Das Zubehdr kann heifBer werden als beim
normalen Gebrauch. Wahrend dieser Zeit kann es zu einer
Geruchsentwicklung kommen. Das istnormal. Sorgen Sie
fiir eine gute Raumbeliftung.

2. Drehen Sie den Schalter auf die Position "0", um den
Kochvorgang zu beenden.

Schnellheizplatte

Die roten Markierungen zeigen die Schnellheizplat-
tean Ihrem Kochfeld an. Sie sind mit einem integ-
rierten Uberhitzungsschutz ausgestattet.

& Warnung! Es besteht Verbrennungsgefahr durch
Restwérme!

Sicherheits-Thermostat

Um eine gefahrliche Uberhitzung (durch unsachgemaBen
Gebrauch des Gerétes oder defekte Bestandteile) zu ver-
meiden, ist der Backofen mit einem Sicherheits-Ther-
mostat ausgestattet, der die Stromversorgung unter-
bricht. Die Wiedereinschaltung des Ofens erfolgt auto-
matisch bei Temperaturabfall.



Backofenfunktionen

0 Der Backofen ist ausgeschaltet

Ober- und Unterhitze

Heizelement fiir Unterhitze

AA A

GroBflachengrill

A HeiBluft mit Ringheizkorper

yYyYv

Pizza-Funktion

Kochfeld - Hilfreiche Hinweise und Tipps

Kochgeschirr

e Der Boden des Kochgeschirrs sollte so dick und
flach wie mdglich sein.

Energie sparendes Kochen

e Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich, mit ei-
nem Deckel ab.

Backofen - Hilfreiche Hinweise und Tipps

& Warnung! SchlieBen Sie beim Braten oder Backen
immer die Backofen-Tir, ebenso beim Grillen.

@ Stellen Sie keine Backbleche, Topfe usw. auf den
Boden des Backofens, um Beschddigungen der
Emailbeschichtung zu verhindern.

Gehen Sie beim Entfernen oder Einsetzen des Zu-
behdrs sorgsamvor, um die Emailbeschichtung des
Ofens nicht zu beschédigen.

o Der Backofen hat vier Einsatzebenen. Zahlen Sie die
Einsatzebenen vom Boden aus.

o Sie kénnen verschiedene Gerichte auf zwei Einsatz-
gbenen gleichzeitig garen oder backen. Setzen Sie die
Bleche auf die Einsatzebenen 1 und 3.

Die Hitze kommt von den Heizelementen oben und unten im
Backofen. Zum Backen und Braten auf einer Ebene.

Die Hitze kommt ausschlieBlich vom Heizelement unten im
Backofen. Zum Nachbacken von Kuchen mit krossen Boden.

Das gesamte Grillelement schaltet sich ein. Zum Grillen flacher
Lebensmittel in groBeren Mengen. Zum Toasten. Die maximale
Temperatur fiir diese Funktion ist 210 °C

Bei dieser Einstellung kdnnen Speisen mit der gleichen Gar-
temperatur auf mehreren Ebenen gleichzeitig braten bzw. braten
und backen, ohne dass es zu einer Aromaiibertragung kommit.

Bei dieser Einstellung knnen Speisen schnell auf einer Ein-
satzebene mit Grill und unterem Heizelement, unterstiitzt vom
Ventilator, gebraten bzw. gebacken werden.

e Stellen Sie das Kochgeschirr auf eine Kochplatte und
schalten Sie diese erst dann ein.

e Schalten Sie die Kochplatte bereits vor dem Ende des
Garvorgangs aus und nutzen Sie die Restwarme.

e Der Boden des Kochgeschirrs und die verwendete
Kochplatte sollten gleich groB sein.

e Der Backofen besitzt ein spezielles Umluft- und
Dampfsystem. Dieses System ermdglicht das Garen
mit Dampf; es macht Ihre Speisen innen weich und
auBen knusprig. Die Gardauer und der Energiever-
brauch werden dabei auBerdem erheblich reduziert.

e Feuchtigkeit kann sich im Gerét oder an den Glastiiren
niederschlagen. Das ist normal. Stellen Sie sich nie
direkt vor den Backofen, wenn Sie die Tiir wahrend des
Garvorgangs dffnen. Um Kondensation zu verringern,
heizen Sie bitte den leeren Backofen immer 10 Minuten
vor dem Beginn des Garens vor.

e Wischen Sie Kondenswassertropfen nach jeder Be-
nutzung des Gerates weg.
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Kuchenbacken

e Die beste Temperatur zum Backen von Kuchen liggt
zwischen 150 °C und 200 °C.

e Heizen Sie den leeren Backofen vor dem Backen etwa
10 Minuten vor.

o (ffnen Sie die Backofen-Tir nicht, bevor 3/4 der Back-
zeit abgelaufen ist.

o Werden zwei Backbleche gleichzeitig in den Backofen
gingeschoben, muss zwischen den Blechen eing Ein-
satzebene frei gelassen werden.

Garen von Fleisch und Fisch

o Garen oder braten Sie kein Fleisch mit einem Gewicht
unter 1 kg. Das Garen in zu kleinen Mengen trocknet
das Fleisch aus.

o Braten Sie rotes Fleisch, das aufien leicht gebraunt und
innen saftig sein soll, bei hdheren Temperaturen zwi-
schen 200 °C und 250 °C.

o Helles Fleisch, Gefliigel, und Fisch erfordern dagegen
eine Temperatur zwischen 150°C und 175°C.

Kochtabellen

o Verwenden Sie bitte zum Garen von sehr fetten Speisen
die Fettpfanne, um den Backofen vor Spritzern zu
schiitzen, die dauerhaft einbrennen konnten.

o Lassen Sie den Braten vor dem Anschneiden mindes-
tens 15 Minuten stehen, damit der Fleischsaft nicht
ausflieBen kann.

o (eben Sie etwas Wasser in die Fettpfanne, um eine zu
hohe Rauchbildung im Backofen beim Braten zu ver-
meiden. Um die Rauchbildung zu vermindern, emp-
fiehlt es sich, immer wieder ein wenig Wasser dazu-
zugeben.

Garzeiten

Die Garzeiten hdngen von der Art, Menge und Konsistenz
des Gargutes ab.

Uberpriifen Sie die Leistung zu Beginn des Garens. Fin-
den Sie die besten Einstellungen (Heizstufe, Garzeit usw.)
fiir Ihre Brat- und Backformen und Ihre persénlichen Re-
zepte und Mengen heraus, wenn Sie das Gerét benutzen.

@ Das Kapitel "Backofen - Tdglicher Gebrauch" enthalt
Informationen zu den geeigneten Backofenfunktio-
nen.

Gericht Ober-/Unterhitze

HeiBluft mit Ringheiz-

Dauer © HINWEISE

kdrper Minuten

Ebene Ei

Riihrteig 2 170 160 45 ~ 60 Kuchenform auf
Rost

Mirbeteig 2 170 2 (1und 3) 160 20~30 Kuchenform auf
Rost

Buttermilch-Kase- 1 160 150 60 ~ 80 Kuchenform auf
kuchen Rost

Gedeckter Apfel- 1 180 2 (1und 3) 170 40 ~ 60 Kuchenform auf
kuchen Rost

Strudel 2 175 150 60 ~ 80 Kuchenform auf
Rost

Marmeladentort- 2 175 2 (1und 3) 160 30~40 Kuchenform auf
chen Rost

Obstkuchen 1 175 160 45 ~ 60 Kuchenform
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Gericht Ober-/Unterhitze | HeiBluft mit Ringheiz- Dauer © HINWEISE
kdrper Minuten

Ebene B

—_
=]
=2
—_
=
=)
=
>
(>]

Biskuitkuchen 1 175 2 160 30~40 Kuchenform auf
Rost
Stollen 1 170 1 160 40 ~ 60 Kuchenform auf
Rost
Friichtebrot 1 170 1 160 50 ~ 60 Kuchenform auf
Rost
Kleine Kuchen 2 170 2 (1und 3) 160 25~ 35 Backblech
Kleingebdck 3 190 3 170 15~25 Backblech
EiweiBgeback, 2 100 2 100 90 ~ 120 Backblech
Baiser
Brotchen 2 190 2 180 12~20 Backblech
Gebéck: Brandteig 2 200 2 (1und 3) 190 15~25 Backblech
1000 WeiBbrot 1 190 2 180 40 ~ 60 2 Stiick auf Back-
blech
500 Roggenbrot 1 190 1 180 30 ~45 Brotform auf Rost
500 Brotchen 2 200 2 175 20~ 35 6-8 Stiick auf
Backblech
250 Pizza 1 200 2 (1und 3) 190 15~30 Backblech oder
Rost
Nudelauflauf 2 200 2 (1und 3) 175 40 ~ 50 Auflaufform auf
Rost
Gemiiseauflauf 2 200 2 (1und 3) 175 45 ~ 60 Auflaufform auf
Rost
Quiche 1 200 2 (1und 3) 180 35~ 45 Auflaufform auf
Rost
Lasagne 2 180 2 160 45 ~ 65 Auflaufform auf
Rost
Cannelloni 2 200 2 175 40 ~ 55 Auflaufform auf
Rost
1000 Rindfleisch 2 190 2 175 50 ~ 70 Auf Rost mit Fett-
pfanne
1200  Schweingfleisch 2 180 2 175 100~130  AufRost mit Fett-
pfanne
1000 Kalbfleisch 2 190 2 175 90 ~ 120 Auf Rost mit Fett-
pfanne
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Gericht Ober-/Unterhitze | HeiBluft mit Ringheiz- Dauer © HINWEISE
kdrper Minuten

Ebene B

—_
=]
=2
—_
=
=)
=
>
(>]

1500  Roastbeef, Eng- 2 210 2 200 50 ~ 60 Auf Rost mit Fett-
lisch pfanne
1500  Roastbeef, medi- 2 210 2 200 60 ~ 70 Auf Rost mit Fett-
um pfanne
1500  Roastbeef, durch 2 210 2 200 70~ 80 Auf Rost mit Fett-
pfanne
2000  Schweineschulter 2 180 2 170 120 ~ 150 Mit Kruste - in
Fettpfanne
1200 Schweinshaxe/ 2 180 2 160 100 ~ 120 2 Stiick - in Fett-
Eisbein pfanne
1200 Lammfleisch 2 190 2 175 110~130 Keule - in Fett-
pfanne
1000 Hahnchen 2 190 2 175 60 ~ 80 Ganz - in Fett-
pfanne
4000 Truthahn/Pute 2 180 2 160 210 ~ 240 Ganz - in Fett-
pfanne
1500 Ente 2 175 2 160 120~ 150 Ganz - in Fett-
pfanne
3000 Gans 2 175 2 160 150 ~ 200 Ganz - in Fett-
pfanne
1200 Kaninchen 2 190 2 175 60 ~ 80 Stlicke/zerlegt
1500 Hase 2 190 2 175 150 ~ 200 Stiicke/zerlegt
800 Fasan 2 190 2 175 90~ 120 Ganz
1200  Forelle/Meerbras- 2 190 2 (1und 3) 175 30 ~40 3-4 Fische
se
1500  Thunfisch/Lachs 2 190 2 (1und 3) 175 25~35 4-6 Filets

Grillen

@ Den Ieeren Backofen immer 10 Minuten vorheizen.

Menge Grillen Garzeit in Minuten ©
GERICHT Stiick g Ebene & 1. Seite 2. Seite

Filet/Steaks 4 800 3 210 12-15 12-14
Beefsteaks 4 600 3 210 10-12 6-8
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Menge Grillen Garzeit in Minuten ©

GERICHT Stiick g Ebene B¢ 1. Seite 2. Seite
Bratwiirste 8 / 3 210 12-15 10-12
Schweinekotelett 4 600 3 210 12-16 12-14
Hahnchen (in2 Halften) 2 1000 3 210 30-35 25-30
Fleischspiele 4 / 3 210 10-15 10-12
Hahnchenbrust 4 400 3 210 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 210 20-30
Fischfilet 4 400 3 210 12-14 10-12
Getoastete Sandwiches 4-6 / 3 210 5-7 /
Toast 4-6 / 3 210 2-4 2-3

Pizza-Funktion
& Warnung! Wéhlen Sie bei Verwendung dieser
Funktion eing Hochsttemperatur von 210 °C.
Einsatzebene von
unten
Emailliertes Blech 1 -

Kochfeld - Reinigung und Pflege

Vorheizdauer in Mi-
nuten

Temperatur in °C Garzeit (Minuten)

200° 20-30

Wichtig! Es besteht Verbrennungsgefahr durch
Restwérme!
Lassen Sie das Gerat abkiihlen.

Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch.
Achten Sie immer darauf, dass der Boden des Kochge-
schirrs sauber ist.

& Warnung! Scharfe Gegenstande und scheuernde
Reinigungsmittel beschédigen das Gerét.

Reinigen Sie das Gerét aus Sicherheitsgriinden nicht mit

einem Dampfstrahl- oder Hochdruckreiniger.

Kratzer oder dunkle Flecken beeintrdchtigen die
Funktionsfahigkeit des Geréts nicht.

Entfernen von Verunreinigungen:

1. Verschmutzungen kdnnen mit feinem Scheuerpulver
oder einem Scheuerschwdmmchen entfernt werden.

2. Feuchten Sie ein Tuch mit etwas Reinigungsmittel an
und wischen Sie damit nach.

3. HeizenSieanschliefend die Kochplatte leichtaufund
lassen Sie sie trocknen.

4. Zur Pflege der Kochplatten von Zeit zu Zeit ein wenig
Nahmaschinendl auf den Platten verreiben und dann
mit saugfahigem Papier polieren.

Wichtig! Fiir Edelstahlkochmulden verwenden Sie bitte
ein handelsibliches Reinigungsmittel fir Edelstahl.

@ Der Edelstahlrahmen der Kochplatte kann sich auf-
grund der Hitzebelastung leicht verfdrben.
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Backofen - Reinigung und Pflege

e Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser
und etwas Reinigungsmittel an und reinigen Sie damit
die Vorderseite des Geréts.

e Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einem han-
delsiiblichen Reinigungsmittel.

e Reinigen Sie den Innenraum des Backofens nach je-
dem Gebrauch. Auf diese Weise lassen sich Ver-
schmutzungen leicht entfernen und es brennt nichts
gin.

o Entfernen Sie hartndckige Verschmutzungen mit spe-
ziellen Backofenreinigern.

e Reinigen Sie nach jedem Gebrauch alle Zubehorteile
mit einem weichen Tuch, das mit warmem Wasser und
Reinigungsmittel angefeuchtet wurde, und lassen Sie
sie trocknen.

e Reinigen Sie Zubehdrteile mit Antihaftbeschichtung
nicht mit aggressiven Reinigungsmitteln, scharfkanti-
gen Gegenstanden oder im Geschirrspiler. Die Anti-
haftbeschichtung kann zerstort werden!

Reinigung der Backofen-Tiir

Bauen Sie die Backofen-Tir aus, bevor Sie mit ihrer Rei-
nigung beginnen.

& Warnung! Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben
vor dem Reinigen ganz abgekiihlt sind. Im anderen
Fall besteht das Risiko, dass die Scheiben brechen.

& Warnung! Falls die Glasscheiben beschédigt sind
oder Kratzer aufweisen, ist die Struktur des Glases
beeintrdchtigt und die Scheibe kann brechen. In diesem
Fall miissen sie ersetzt werden. Wenden Sie sich fir
weitere Informationen bitte an Ihren Kundendienst.

(2] Klappen Sie die
ganzaufund greifenSiean  Klemmhebel an den bei-

(1) Klappen Sie die Tiir

den Tirscharnieren nach
VOorne.

die beiden Tiirscharniere.
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O SchiieBen Sie die
Backofen-Tir bis zur ers-
ten Raststellung (halbe
Stellung). Ziehen Sie sie
dann nach vorn aus der
Halterung. Legen Sie die
Tiraufeine weiche, ebene
Unterlage.

Reinigen Sie die Glasscheibe mit Wasser und Spalmittel.
Trocknen Sie sie sorgféltig ab.

Setzen Sie nach der Reinigung die Backofen-Tiir wieder
ein. Fiihren Sie dazu die Schritte in umgekehrter Reihen-
folge aus.

(i) Gerate aus Edelstahl oder Aluminium:

Reinigen Sie die Backofen-Ttr nur mit einem nas-
sen Schwamm. Trocknen Sie sie hinterher mit einem wei-
chen Tuch ab.

Verwenden Sie nie Stahlwolle, dtzende Reinigungsmittel
oder Scheuermittel, die die Oberflache des Backofens be-
schadigen kdnnen. Reinigen Sie die Bedienblende des
Ofens ebenso vorsichtig.

Backofenlampe

& Warnung! Es besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlags!

Bevor Sie die Backofenlampe austauschen:

e Schalten Sie den Backofen aus.

o Nehmen Sie die Sicherungen aus dem Sicherungs-
kasten oder legen Sie den Schutzschalter um.

Legen Sie ein Tuch auf den Boden des Backofens,
um die Backofenlampe und die Glasabdeckung zu
schiitzen.



Austauschen der Backofenlampe/Reinigen der
Glasabdeckung

1. Drehen Sie die Glasabdeckung gegen den Uhrzei-
gersinn und nehmen Sie sie ab.

Was tun, wenn ...

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.
3. Ersetzen Sie die Backofenlampe durch eine geeignete

300 °C hitzbestandige Backofenlampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.

Mégliche Ursache Abhilfe

Das Gerat funktioniert nicht
hat ausgeldst

Der Backofen heizt nicht auf
Der Backofen heizt nicht auf

Die Sicherung im Sicherungskasten

Der Backofen ist nicht eingeschaltet
Die notwendigen Einstellungen wur-

Kontrollieren Sie die Sicherung.
Falls die Sicherung mehrmals aus-
gelost hat, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker.

Schalten Sie den Backofen ein
Kontrollieren Sie die Einstellungen

den nicht vorgenommen

Die Backofenlampe funktioniert nicht - Die Backofenlampe ist defekt

Dampf und Kondenswasser schlagen  Sie haben die Speisen zu lange im
Backofen stehen lassen

sich auf den Speisen und im Back-
ofen nieder

Wenn Sie das Problem nicht selbst |sen kénnen, wenden
Sie sich an den Handler oder Kundendienst.

& Warnung! Lassen Sie die Reparatur des Geréts von
einem qualifizierten Elektriker oder einem
Fachmann ausfiihren.

Wichtig! Wenn Sie das Gerét falsch bedient haben, féllt
auch wahrend der Garantiezeit fiir den Besuch des
Kundendienstes oder Handlers eine Gebiihr an.

Wenn Sie das Problem nicht selbst |sen kénnen, wenden
Sie sich an Ihren Handler oder Kundendienst.

Gerét aufstellen

Tauschen Sie die Backofenlampe aus

Lassen Sie die Speisen nach Been-
digung des Gar- oder Backvorgangs
nicht ldnger als 15-20 Minuten im
Backofen stehen

Halten Sie folgende Angaben bereit, damit man |hnen
schnell und korrekt helfen kann: Diese Angaben finden
Sie auf dem Typenschild (siehe "Produktbeschreibung”)
e Modellbezeichnung ......cc.cccooevvvveveececereis

© Produkt-Nummer (PNC) .......c.ccoovveerecresiresrins

o Serign-Nummer (SNO.) v

@ Hinweis fiir Gerdte mit Metallfront:

Wenn Sie die Tiir wahrend oder unmittelbar nach
dem Back- oder Bratvorgang 6ffnen, kann das Tiirglas
beschlagen.

Wichtig! Lesen Sie zundchst das Kapitel mit den
Sicherheitshinweisen genau durch.

Technische Daten
Gerdteklasse 2, Unterklasse 1 und Klasse 1.

Hohe 850 mm
Breite 500 mm

Tiefe 600 mm
Backofenkapazitét 49 |

& Warnung! Stellen Sie das Gerét nicht auf einem
Sockel auf.
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Ausrichten

Mit den kleinen FiiBen am Sockel des Geréts kénnen Sie
die Hohe des Gerdt so verstellen, dass die Oberflache des
Herds biindig mit anderen Oberflachen abschlieBt.

Entsorgung

Das Symbol & aufdem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fiir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben werden muss. Durch
lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts
schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit lhrer
Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch
falsches Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen tiber
das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von lhrem
Rathaus, Ihrer Miillabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie
das Produkt gekauft haben.
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Elektrischer Anschluss

& Warnung! Der elektrische Anschluss darf nur von
einer qualifizierten Fachkraft vorgenommen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schdden aufgrund der
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise im Kapitel
mit den Sicherheitshinweisen.

Das Gerat wird ohne Netzkabel und Netzstecker geliefert.
Geeignete Kabeltypen: HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF,
HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

@] Verpackungsmaterial

Das Verpackungsmaterial ist umweltfreundlich und
wiederverwertbar. Kunststoffteile sind mit internationalen
Abkiirzungen wie PE, PS usw. gekennzeichnet. Entsorgen
Sie das Verpackungsmaterial in den dafir vorgesehenen
Behdltern der kommunalen Entsorgungsstellen.

Warnung! Damit das Gerdt keine Gefahr darstellt,
sollte es vor der Entsorgung unbrauchbar gemacht
werden.
Ziehen Sie dazu den Netzstecker aus der Steckdose und
entfernen Sie das Netzkabel vom Gerét.
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I'IpaBo Ha N3MEeHEeHNA coxXpaHdeTca

/N CBepneHusa no TexHuke 6esonacHocTu

C uenbio obecnedeHns Bawuen 6eso-
NacHOCTW 1 Haanexaten paboTel npubdopa
HeobXxoAnMO BHUMATENbHO O3HAKOMUTLCS C
AaHHbIM PYKOBOACTBOM Mepea TeEM, Kak Bbl-
NOMHATL YCTAHOBKY nNpmbopa v akcnnyatu-
poBartb ero. Bcerga xpaHuTe gaHHoe pyKo-
BOZCTBO Monb3oBaTens BmecTe ¢ npnbo-
poM, Aaxe ecnuv Bbl NepegaeTe ero Apyrum
nviuam npv nepeesge unv npogaete ero. Iu-
ua, ncnonb3ytLume AaHHbIn npnbop, gon-
XHbI OCKOHANbHO N3y4nTb NOPAA0K paboThbl
C HMM U1 ero yCTpPOWCTBO ANs obecneveHns
6esonacHocTy.

M3rotoBuTenb HEe HeCeT OTBETCTBEHHOCTb
3a NOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPaBUIlb-
HOW YCTaHOBKOW W 3KCMnyaTaumnen.

BesonacHocTb aeTeii u nyy, ¢

orpaHn4eHHbIMY BO3MOXXHOCTAMMU

+ 3T0T NpMbBOpP MOryT 3KCNIyaTMpoBaThb Ae-
TV B BO3pacTe OT 8 neT u cTapLue, a Takke
nuua c orpaHnyeHHbIMU OU3NYECKNMMU,
CEHCOPHLIMU UINN YMCTBEHHBLIMU CMOCO6-
HOCTSIMW UM C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM
WK 3HAHUAMW, ECIIN OHW HaxXoaATCs NoA
NPUCMOTPOM UM NOSNYHUNN UHCTPYKLUM
KacaTenbHO 6e3onacHon akcnnyaTtauum
npnbopa 1 NOHMMAIOT COMPSXKEHHYHO C HE
onacHocTb. [leTsim 3anpeLyaeTcsi urpatb ¢
npubopom.

+ [epxwuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuasbl B
HepocTynHoM Ans geten mecte. Cylue-
CTBYET PUCK CMEPTU OT YAYLUEHUS.

* He nognyckawite aeten k npubopy. Cylue-
CTBYET PUCK MOSNyYEHUs1 TPaBMbI UK
yBeuYbs.

» Ecnu npnbop ocHaleH 6nokMpoBKoi
BKITHOYEHUS UM BNOKUPOBKOI KNaBuLL, UC-
nonb3yiiTe ee. OHa NpefoTBpaLLaeT cy-
YalHoe BKItoYeHue npubopa getTbMu unu
OOMaLLHUMU KUBOTHBIMM.

O6wye npaBuna TEXHUKN
GesonacHocTh

 He nsmeHsiiTe napameTpbl U He BHOCUTE
N3MeHEeHUIA B KOHCTPYKLIMIO JaHHOTO Mpu-
Gopa. ATo MOXET NPUBECTYU K NOBpeEXae-
HUIO NpMBopa UnNu TpaBMam.

* [Nepen Havanom akcnnyaTtaumm npubopa
yAanuTe C Hero BCe 3NeMEHThI yNaKoBKM,
HaKnenkn 1 NNeHky.

* [Nocne kaxgoro ncnonb3oBaHusi Npubopa
BbIKMIOYanTe KOHOPKN.

HasHauenue

» HacTtosawwmii npnbop npegHasHayeH nc-
KMIOYMTENBHO AN NPUroTOBNEHNS MWLM B
ObITOBLIX YCNOBUAX.

* He ucnonbayiite npubop B kKa4ecTBe pa-
6o4ero cTona Unu NOACTaBKN AN KaKnUX-
nmbo NpeaMeToB.

 He ocraensiite npu6op 6e3 npucMoTpa Bo
Bpemsi ero pa6oTel. B cnyyae noxapa Bbl-
Kntounte npubop. TylmMTe OroHbL Npu no-
MOLLM KPbILLIKM KacTpIoMnn, HU B KOEM CIly-
Yae He NpumMeHsiiTe Boay.
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OnacHocTb oxora! He knagute metannu-
Yyeckue npegMeThl, Hanpumep, npubopsl
NN KPbILWKU KaCcTproJib, HA BapO4HYHo Na-
Henb, TaK Kak OHU MOTYyT HaKalunTbCA.

CTekrnokepamuyeckasi naHelb MOXET Mo-
BPEAMTLCS, eCnv Ha Hee ynaayT npeame-
Thl UNK NocyAa.

MoBepXHOCTb BapOYHOM NaHENV MOXHO
nouapanatb, Nnepeasurast Ha Hewi YyryH-
HYIO UMW antOMUHUEBYIO NUTYIO NOcyay,
nnGo nocyay ¢ NoBpexaeHHbIM JHOM.

Ecnu Ha noBepxHOCTU o6pasoBarnack Tpe-
LMHA, OTKITHOYMTE SMEKTPONUTaHUE BO U3-
GexxaHue nopaxkeHusi ANEKTPUYECKUM TO-
KOM.

He gonyckanTe BblkKMNaHWS BCEW XUAKO-
CTM 13 nocyabl BO n3bexaHue noBpexae-
HWUSI NOCYAbl U CTEKIIOKEPAMUKMN.

He BkntoyaiiTe KOHOPKM 6Ee3 KyXOHHOM
nocyabl UMM ¢ NYCTON KyXOHHOW NOCYO0W.

MameHeHne uBeTa aManu He BNuseT Ha
achbdpekTnBHOCTL paboThbl Npubopa. Ma-
paHTUsi MPU 3TOM COXPaHAETCH.

He paBute Ha asepuy npubopa.

Kamepa npubopa Bo Bpems ncnonb3osa-

HMsA cTaHoBuTCs ropsaYei. CyuwecTeyeT

OMNacHOCTb MONy4YeHNs OXOoroB. [Nonb3yw-

TeCb NPUXBATKOMN NPWU YCTaHOBKE UMK U3-

BMNeYEeHNN NPUHaAANEXHOCTEN 1 nocyabl.

Mpw oTkpbIBaHMU ABepLpbl Npubopa BO

BPEMS NPUroTOBNEHNs NULLM (0COBEHHO

npu NCMonNb3oBaHUN PYHKLUM NPUTroTOB-

NeHns Ha napy) Bcerga AepXxuTech no-

fanble oT npnbopa, YTobbl BbIMYCTUTH

HaKOMUBLLMICA Nap Unu xap.

[Ina npepoTBpaLleHns NoBpexXaeHs nnm

obecLBeunBaHns amanu:

— He CTaBbTe HMKaKuX NpeaMeToB Hemnoc-
peAcTBEHHO Ha AHO npubopa 1 He Ha-
KpblBaNTE €ro antoMmMHUEBON OONbIow;

— He newiTe BoAy HeNnocpeacTBEHHO B
npubop;

— He AepXxuTe BMaxHyto nocyay unm énio-
Aa B npnbope nocne NpUroToBneHNs;

* He ucnonb3ynte npnbop, ecnu Ha Hero
nonagaet Boaa. [pu ncnonb3oBaHWm Npu-
6opa He kacarTeCb ero MOKpbIMU pPyKamu.

 He pepxwuTe BnaxkHyto nocyay vnv 6ntoaa
B NpnGope nocrne NpuroToBneHus, T.K.
Bnara MoXeT NoBpeAnuTb aMaslb Uiu no-
nacTb BHYTpb npuGopa.

* He ctaBbTe u He xpaHuTe Ha npubope unu
BO3I1€ HEro NErkoBoCnnaMeHUMbIe XXUOKO-
CTM 1 MaTepuarbl N1 NnaBkue NpeamMeTbl
(Hanpumep, U3 NnacTmMacchl Uy anoMm-
HUS).

* B BbIABWXHOM SILLUKE, PACMONOXEHHOM
noA AyXOBbIM LIKAOM, MOXHO XpaHUTb
TONbKO OrHEYNMOPHbIE MPUHAANIEXXHOCTH.
He knagute Tyaa ropiouve matepuvansi.

+ MocTosiHHO creauTe 3a Tem, YToObl BEeH-
TUNSALMOHHOE OTBEPCTUE [YXOBOrO LUKa-
¢ha, pacnonoxeHHoe B LLeHTPe ThIIbHOM
CTOPOHbI Kamepbl, He BbINO 3aCNOHEHO;
3TO HeoBXoANMO ANA obecneYeHnst BeH-
TUNSALMM Kamepbl AYXOBOTO LKadga.

Kpbiwwka (ecnv umeeTcs)

* B 3aKpbITOM NONOXeHUW 3almLLaeT no-
BEPXHOCTb OT 3arpsi3HEHNS, B OTKPLITOM -
cobupaet 6pbI3ru xupa. He ncnoneayirte
KPbILKY B Apyrux uensix. MNpexge yem 3a-
KpbIBaTb KPBILLKY, NPOBEPbTE, YTOObLI Nnn-
Ta ocTbina.

* [locTosiHHO crneanTe, YToObI KphbiLLKa Obl-
na YnNCTon.

Yucrka u yxoa

+ [lepen BbINONHEHMEM onepauumi No YUCT-
Ke n yxoay 3a npnbopom BbIKMIOYMTE €ro
1 BbIHbTE BUIIKY CETEBOrO LLUHYpa 13 po-
3eTkun. YbeamTech, 4To Nnpmbop ocTbin.

» [Nepxute npnbop B unctote. CkonneHve
XXMpa Ui ocTaTKoB APYruX NPOAYKTOB MO-
XeT NPMBECTM K BO3ropaHuio.

» PerynsipHas unctka cnocobcTByeT co-
XPaHHOCTW NOBEPXHOCTM Npubopa.

+ MonTe npubop ToNbKO BOAOW C MbIMOM.
OcTpble npeameThl, abpasmBHbIE YUCTS-
Lwme cpencTtsa, abpasnBHbIe MOYanku n
NSATHOBLIBOAUTENN MOTYT BbI3BaTb NOBpeE-
XaeHune npubopa.



» [nsa unctkm npnbopa He NpUMeHsInTe na-
POOYNCTUTENEN UNN OYUCTUTENEN BbICO-
KOro AaBneHus.

« He cnepyeT YACTUTb CTEKNSIHHYIO ABEPLY
abpasyBHLIMM YACTALLMMMN CPeacTBaMm
Unu meTannmyeckum ckpebkom. XKapo-
NpoYHas NOBEPXHOCTb BHYTPEHHErO CTEK-
na MOXeT NOBPEAUTLCS U TPECHYTD.

* YbeauTechb, YTO CTEKMSAAHHbIE NAHENN Ync-
Tble, Npexage 4emMm YNCTUTb UX. Cyme-
CTBYEeT ONaCHOCTb TOro, YTO CTEKI10 TpecC-
HeT.

» ByabTe 0CTOPOXHbI MPU CHATUM ABEpLbI C
npubopa. [ieepua Tskenas!

» Ecnu cTeknsaHHble NaHenu ABepLbl NoBpe-
[OATCSA, CTEKIOo NOTEPSAET NPOYHOCTb U MO-
XeT pas3butbes. Vx cneayeT 3aMeHUTb.
[nsi nonyyeHns 6onee noapo6HbIX NH-
CTPYyKLMiA 06paLlaniTecb B aBTOPM30BaH-
HbI CEPBUCHbIN LIEHTP.

» Ecnu Bbl Ucnonb3yeTe cnpen Anst YACTKU
OyXxoBbIX WkadoB, cobnoaarite ykazaHus
nsrotoButens. H1 B koem cny4ae He go-
nyckante nonagaHusi 6pbI3r Ha xupoyna-
BNMBaoLLMi punbTp (ecnv TakoBowm
UMeeTcsl), Ha HarpeBaTesbHbIE 3NEMEHTHI
W Ha JaTyvk TepmocTarTa.

+ Bo Bpemsi TMpPONMTUYECKON YNCTKN (ecnn
UMeeTCH) CTONKME 3arpA3HeHNs MOryT U3-
MEHWUTb OKPacKy NMOBEPXHOCTMU.

* He uuctute KaTanuTnyeckyto amarnb (ecnm
nmeeTcs).

+ Cobnioganite OCTOPOXHOCTb NpY 3aMeHe
NamnoYKM OCBELLIEHMS AyX0BOro wkada.
CyLecTByeT ONacHOCTb NOPaXKEHNS dNeK-
TpU4ecKkMM Tokom!

YcTtaHoBKa

* YcTaHaBnvBaTtb, NOAKNYATL UMM PEMOH-
TMpOBaTb 3TOT Npnbop paspeluaeTcs
TOMNbKO YNONMHOMOYEHHOMY CNEeUnanmcTy.

* HeykocHuTenbHO cobntoganTe 3aKoHbI,
pacnopsiKeHus, NpeanucaHnst U HOpMbl
(TpeboBaHusa TexHUKM Ge3onacHocTy,
npasuna v NopsaoK yTunusayuu, npasuna
TexHuKn 6esonacHocTu npu paboTe ¢
SNEeKTPUYECKMMU n/unm rasosbiMu npnbo-
pamu n T.4.), AEKCTBYOLME B CTPaHe, Ha

TEPPUTOPUN KOTOPOK yCTaHaBNMBAaETCA
npubop!

Mpu HecobnoAEHUN MHCTPYKLMWIA Mo ycTa-
HOBKE B Crnyyae NoBpeXAeHUi rapaHTus
6yneT aHHynvMpoBaHa.

Y6eauTechb, 4To Nnpnbop He Bbin noBpe-
XOEH BO BPEMS TPAHCMOPTUPOBKU. He
noAknovariTe NoOBpeXaeHHbI Npudop.
Mpu HeobxogmmocTn obpaTnuTech K no-
CTaBLLKKY.

He ycranaBnuBavite npubop B6n13un ner-
KOBOCMIaMeHNMbIX MaTepuvarnos (Hanpw-
Mep, 3aHaBECOK, MONoTeHeL, U T.4.)
Mepen nepBbIM NCMONb30BAHMEM CHUMU-
Te BCIO YNaKOBKY.

Mpubop nveet Gonbluoi Bec. byabTe oc-
TOPOXHbI MpY ero nepemelleHmn. Beerga
Nonb3yNTeCh 3aLUMTHBIMU NepYaTKaMu.
Hukorga He TAHUTE NpMGOp 3a pyudKy Unu
BapOYHYt0 NaHensb.

BblaepxumBarite MUHUManNbHO AONyCTy-
Mbl€ 3a30pbl Mexay cocegHMmn npubopa-
mu!

BaxHasa uHdpopmauma! He ctaBbte nnuty
Ha [OMONHUTENbHBIV LLOKOMb UMK NpoYmne
yBeNnMYMBalLLme BbICOTY NpeaMeThl. ATo
co3aeT AONOMHUTENBHbINA PUCK ONPOKK-
ObiBaHns npubopal

MoaknoyeHne K anekTpoceTu

Mpubop gomkeH 6bITb 3a3eMneH.
Y6eautecs, 4To MHbopMaLms No anek-
TPUYECKOMY NOAKIIOYEHWNIO, yKa3aHHas Ha
Tabnuuke ¢ TEXHUYECKUMM AaHHBIMK, CO-
OTBETCTBYET NapameTpam AOMaLUHEN
3neKkTpoceTn.

Bkntovanite npubop Tonbko B Hagnexa-
LM 06pa3oM yCTaHOBIEHHYHO 3NEeKTPO-
pO3eTKy C 3aLUNTHBIM KOHTaKTOM.

He nonb3yiTecb nepexogHuKammn, coeau-
HUTenaMu n yanuHutenamu. CyulectsyeT
OMacHOCTb Nnoxapa.

3anpellaeTcsi 3aMeHsITb UNM MEHATb Ka-
6enb aNekTponNUTaHUs CaMOCTOSITENBHO.
OOGpaLluaiitecb B CEPBUCHbIN LIEHTP.

Mpnbop gomkeH 6bITb 060PYAOBaAH 3N€EK-
TPUYECKMM YCTPOMUCTBOM, NO3BONSIOLLUM
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OTCOEaUHNTbL MPUBOP OT MEKTPOCETU C
pa3pbiBOM MEXAY BCEMU KOHTaKTamMu He
MeHee 3 MM.

* YbepguTechb, UTO BUIIKA CETEBOrO LUHYpa U
kabenb, pacnonoXeHHble C 3agHel CTOPO-
Hbl Npnbopa, He pa3gaBreHbl U He NoBpe-
XKOEHb.

» YpoctoBepbTeCh B TOM, YTO MoOcCne ycra-
HOBKM MMeEeTCS [OCTYM K CETEBOW BUIKE.

* He TtaHuTe 3a kabernb, YTOObI BbIHYTb BUM-
Ky U3 pO3eTkun ANns OTKMYeHus npubopa.
Bcerpa Geputech 3a camy BUIIKY.

» CnepnyeT ucnonb3oBaTb noaxoasume
pa3MbiKatloLwme yCTporcTea: NpeaoxpaHu-

OnucaHue nspnenus

O6wuin 0630p

éﬂ HEQR éﬂ

l_

32

TenbHble aBTOMAaTUYECKME BbIKIOYaTenw,
nnaekue npepoxpaHntenu (pe3bbosble
nnaekue NpefoxpaHuTenu cnegyert Bbl-
KpyuvBaTb U3 rHesga), aBToMaThl 3awuThbl
OT TOKa YyTEYKN U NycKaTenu.

* WNHdpopmaumsa no HanpshxkeHuto Npueeae-
Ha Ha Tabnnyke TEXHUYECKUX AaHHbIX.
TexHunyeckoe OGCJ'IY)KVIBaHI/Ie N PEMOHT

* PemoHTuMpoBaTb 3TOT Npubop paspeLuaeT-
CS TONbKO YNOMHOMOYEHHOMY crieumanmu-
cTy. MNpumeHsaTe TONbLKO OpUrNHanbHbIE
3anacHble YacTn. O6pallanTech B MeCT-
HbIi aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbLIN LIEHTP.

MaHenb ynpaeneHuns
BapoyHas noBepxHoCTb

Pyyku ynpaBneHus koHbopkaMmu Bapoy-
HOW NOBEPXHOCTU

Pyuka TepMocTaTa [yX0BOro Lukada
WNHavkaTopHasi laMnoyka TepmMocTara

A Vihovkatop BrntoyeHs BapouHoi naHe-
m

Pyuka Bbibopa pexvnma [yx0BOro LUKa-
da

ﬂ punb

Bl namnouka ocselenust AYXOBOTO LUKa-
da

BeHtunatop

Hanpasnsiowas pewietku

Tabnuyka ¢ TeXHNYECKUMN AaHHBIMU

BbiaBvxHOM ALWMK

Perynupyemble HOXKn



DyHKUMOHABHBIE 3NEMEHTLI BAPOYHOW NaHenm

|
@ @

mm
@

45
mm
MpuHagnexHocTn
+ CoreitHuk

[nsa BbinekaHns KOHOUTEPCKUX U3LENUN,

XapK1 Msica Unu 4N UCNoNb30BaHMUs B Ka-
YecTBe NPOTMBHA Ans cGopa xupa.

* [Monka ayxoBoro wkacda
[nsa yctaHosku nocyabl, opM AN Bbl-
neYykun, pasmMmelleHna Mmaca ang xapkoro.
* [nockuin antoMMHUEBLIA NPOTUBEHDL ANS
BbINeYkn

I'Iepe,u, nepsbiM UCnosib3oBaHeEM

(i) Mepen Tem, kak npuctynars K
3KkcnnyaTauum npuéopa, yaanute Bce
3nemMeHTbl YNaKoBKM1, HAXOASLLMECS Kak
BHYTPU, TaK 1 CHApYXu AyX0BOro Lukaca. He
ynansaiTe Tabnuyky TEXHUYECKUX AaHHbIX.

& MPEAYNPEXXAEHWE! OTkpbiBas
ABepLy AyxOBOro wkada, Bcerga
GepuTech 3a LEHTPanbHYyH YacTb PYYKM.

MpeaBaputenbHas YMCTKa JyXOBOro

LwKadha

* BbIHbTE 13 OyXx0BOro Wkada Bce CbeM-
Hbl€ 3NNEMEHTLI.

* [epen nepBbIM UCNOMb30BaHNEM BbIMO-
Te QyXoBoW Wwkad.

OpHokoHTypHasa koHdopka 1000 BT
OpHokoHTypHasa koHdopka 1500 BT
OpHokoHTypHas koHdopka 1000 BT
OpHokoHTypHasa koHdopka 2000 BT

.D,J'IFI NUporoB 1 neYeHbA.

» AwWUK ANA XxpaHeHUst NPUHaANIEXKHOCTE
(ecnu NnpegycMoTpeH)
Moa kamepoii gyxoBoro wkada HaxoanT-
cs AWK ANs XpaHeHWs1 NpMHaanexHoc-
Ten.

/I BHUMAHWE! Bo Bpemsi paGoTbi
npnBopa ALK AN XpaHeHUs
NPUHAANEXHOCTEN MOXET HarpeBaThCs.

& NPEQYMNPEXOEHUE! He

MCnonb3ynTe Ans YNCTKM abpasnBHble
motowyme cpeacteal OHM MOryT NPMBECTU K
noBpexaeHuto nosepxHocTn. Cm. pasgen
"YucTka n yxoa".

MepBbIi Nporpes

Ycrarosute G un MaKkcuMMarbHy Temnepa-
Typy u fante nopaboTaTb AyXOBOMY LUKady
BXOMOCTYIO B Te4eHne 45 MUHyYT ans BbIro-
paHus oCTaTKOB NPOM3BOACTBEHHbIX MaTe-
puanos. MpuHagnexHoCcTV Npu 3TOM MOryT
HarpeTbCs CUIbHEE, YeM Npu 0ObIMHOM UC-
nonb3oBaHun. B 310 BpeMsi MOXeT NOSIBUTbL-
cq cneyndundecknin 3anax. To HopmManbHoe
sABneHve. Yoeantech, YTo NOMELLEHNE XO-
poLLO NpoOBETPMBAETCS.
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Bapqua;l NOBEPXHOCTb: NoBCeAHEBHAA SKCrnyaTtauud

YPOBHU MOLLHOCTU HarpeBsa 2. [ns 3aBepLUEHKS NpoLecca NpUroTos-
NEeHUsi NOBEPHUTE PYYKY YNpaBneHUs B

quKa ynpa- nonomeHme "O"-
STEHUA BbicTpas koHdopka

0 MonoxeHue "Bbikn"
(i] KpacHasi oTmeTKa nokasbiBaeT Ha Gbl-
YPOBHY MOLLHOCTY Harpe- CTPYI0 KOHCHOPKY Ha BapOYHOW NOBEPX-
Ba HocTu. KOHpopKkM nmetoT BCTPOEHHYIO 3a-
1-6 (1= camas Hu3kasi MOLLI- LUMTY OT Neperpesa.
HOCTb HarpeBa; 6 = camas |
BLICOKAS MOLLHOCTb Ha- /\ BHUMAHME! OI'Ia(')HOCTb oxora u3-3a
rpesa) ocTaTo4Horo Tennal

1. loBepHWTE pYYKy ynpaBneHns B noso-
XXEeHWe, COOTBETCTBYIOLLEEe Heobxoan-
MOV MOLLIHOCTW Harpesa.

AyxoBow wWkad: noBcegHEBHAA aKcnyaTaums

BkritoueHne u BbIKNIOYEHNE OyXOBOro BOro wkaca 1 pyyky TepmocTara B ro-
wkada noxexve "BbIkn."

1. MNosepHuTe pyuKy BoiGOpa pyHKUM B NO- | [pegoXpaHUTENbHbIR TepMmocTaT
noxeHme HeobXoAMMOI PYHKUM AYXO- | Nng npeaoTBpaLLEHNS ONACHOTO NeperpeBa

BOro Lukada. 13-3a HENPaBUNbHOMO NCMOMb30BaHUA NpU-
2. Bblbepute Temnepatypy py4koi TepMo- | Gopa Unu HeMCrnpaBHOCTM Kakoro-nnbo Kom-
crara. NoHeHTa AyXOoBoW LWkad obopyaoBaH npea-
Bo Bpems paboTbl AyxoBoro wkada ro- OXpaHUTENbHBIM TEPMOCTATOM, OTKITO4ato-
pUT MHOUKATOP BKIIOYEHWSI. LLMM 3MEKTpOoNUTaHne nNpu HeOOXO4MMOCTMU.
MHgukaTtop Temnepartypbl 3aropaeTcs, Mpwv CHWXEHUM TemnepaTypbl 4yXOBOM

korga noBbILIAeTcA TeMnepaTtypa Ayxo- | wkad aBToMaTU4eCKn BKMIOYAeTCs CHOBA.
BOro kaca.

3. [na oTknoyeHns gyxoBoro Lwkada no-
BEPHUWTE NepekntovaTenb YHKLUA AyXO-

Pexumbl paboTbl AyxoBoro wkada

PexuMel ayxoBoro Lukaca HasHaueHune

0 [yxoBoW LiKad BbIKMHOYEH.
Harpes obecne4yrBaeTcsi 0QHOBPEMEHHO BEPX-
TpaﬂI/ILU/IOHHbIﬁ pexnm HUM N HWXKXHUM HarpeBaTeslbHbIMU 3fIEMeHTaMW.
npuroToBneHnsa VICI'IOJ'II:E}yeTCFl Anda BbiNeKaHUA U XXapeHua Ha oa-

HOM YpPOBHE AyXOBOro Lukada.
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PexuMbl gyxoBoro Likadca HasHauyeHue

HwXHWn HarpeBaTenbHbIN ane-
MEHT

AA A

Pexwum "MNonHbIn rpynb”

MpuroToBneHune B peXxmMme KOH-
BEKLMU

«
«

Mnuua: 3KOHOMWUYHbBIN PEXUM

Tenno noctynaeT TOMbKO CHWU3Y AyXOBOro LuKada.
Mcnonb3yeTcsa Ansa BbINEYKM NUPOroB C XPYyCTS-
LLier UK TONCTON OCHOBOWA.

B aTOM pexvme HarpeBaTenbHblii 3NEMEHT rpurns
BKIIOYEH NOMHOCTLI0. Micnonb3yeTesa ans

MPUroTOBNEHWS HA rpune BOMbLLIOro KonMyecTsa
MIOCKUX KyCKOB NpoAyKTOB. Takke 1Cnomnb3yeTcs
AnNsi NPUroTOBIIEHUSI TOCTOB. B 3TOM pexkume mMak-
cvManbHas Temnepartypa Harpesa pasHa 210 °C

Mo3BonsieT 0 AHOBPEMEHHO XapuTb UK 3anekaTb
pasHble bnoga, Tpebyolmne ogMHaKoBOW Temne-
paTypbl NPUrOTOBMEHNS], HA Pa3HbIX YPOBHsIX 6e3
B3aMMOMNPOHNKHOBEHNA 3anaxos.

[nsa GbiCTporo 3anekaHvs UnNu BbINEYKU 1 3ane-
KaHus Ha OOHOM YPOBHE C UCMONb30BaHMEM rpu-
NS U HWKHErO HarpeBaTenbHOro anemMeHTa c yva-
CTMEM BEHTUNATOpPA.

BapoyHasi NOBEPXHOCTb: NOSE3HbIE COBETLI M pEKOMEeHAaLWM

KyxoHHas nocyna

(i) * Anvwe nocyabl AOMKHO BbITb Kak

MO>XHO ©0rnee TONCTbIM U NAOCKUM.

OKOHOMMS SNEKTPO3HEPruu

(&) * Mo BO3MOXHOCTY BCeraa HakpbIBaii-

T€ KacCTPHMN KPbILLKOMN.

Mpexae 4em BkNYaTb KOHGOPKY, No-
CTaBbTe Ha Hee nocyay.

Bbikntoyarite KOH(OpKM 40 3aBepLUEHUNS
npuroToBneHus ontog, 4Tobbl MCNONb30-
BaTb OCTAaTOYHOE TENsO.

Pasmepbl gHu1LLa KacTpronun 1 KOH(OPKK
OOMKHbI 6bITb OAMHAKOBLIMMU.

AyxoBow wkad - NonesHble COBETHI U peKOMeHaaunn

/N\ BHUMAHME! Cneayet Bcerna

3aKpbiBaTb ABepLYy AyX0BOro LWwkada Bo

BpeMaA NpuroToBrieHnA, naxxe npu
NPUroToBNIEHNN HA rpune.

(i] He craBbTe NpoTUBHM, KaCTPIOMM 1 .M.
Ha AHO AyXOBOro Wwkada Bo n3bexaHve

noBpeXxaeHna amann oyxoBoro mKa(ba.

@ MposBnsinTe akKypaTHOCTb NPW U3Bne-
YeHUU UNK YyCTaHOBKE NpuUHaaexHoC-
Tel Bo n3bexaHne NoBpexaeHns amaneso-

o NOKPbITUA AYyXOBOro wkadga.

B nyxoBom Wwkadyy NpeaycMOTpeHo YeTbl-
pe YPOBHS yCTaHOBKU peLueTok. Mopsaok

YPOBHEI YCTaHOBKM PELLETOK OTCUUTbI-
BaeTCcs OT HM3a AyXOBOro LiKadga.

Bo3MoXHO ogHOBpPEMEHHOE NpUroToBne-
Hue pasHbix 6noa Ha ABYX YPOBHSX. Yc-
TaHOBWTE peLueTkn Ha ypoBHAX 1 1 3.
[yxoBow Wwkad ocHalleH crneunansHon
cucTemon, Kotopas obecneumBaeT LUMpPKy-
NAUMIO BO34yXa 1 MOCTOSHHbBIV 060poT na-
pa. 3Ta cuctema no3BonsAeT roToBUTb MOA,
BO3JelNCTBMEM Mapa u nony4vatb 6noaa
MSArKne BHYTPY U C XPYCTALLIEN KOPOYKOW
cHapyxu. Npn 3TOM Bpemsi NpuUroToB-
nenHns n notpebneHvne sHeprum CBOAATCS
K MUHUMYMY.
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+ Bnara MoxeT KOHOAEHCUPOBATLCS B NpU-
©ope nnu Ha cTeknsHHONM ABepue. JTO -
HopmarnbHoe siBneHune. Beerga gepxu-
TeCb Ha paccTosiHMM OT Npubopa npu oT-
KpbITUK ABEpLbl AyXOBOrO LWKada BO Bpe-
MS NPUroToBneHns. Ytobbl yMeHbLINTb
KOHAEeHcauuo, NporpesanTe AyxoBow
wkad B Te4eHne 10 MMHYT nepea Tem, Kak
npucTynaTh K NPUroTOBMNEHNIO.

- YpansinTe Bnary, npoTupas npuGop nocne
KaXkgoro MCnonb3oBaHus.

Bbineuka

+ OnTumanbHas TemnepaTypa ans
NMPUrOTOBNEHUS BbINEYKU HAXOAUTCS B UH-
Tepane mexay 150°C 1 200°C..

* [lepep BbinekaHneM Ayx0BOM LWKad HeOb-
XOAMMO nporpeTb B TedeHue 10 MuHyT.

* He oTkpbiBaliTe ABEPLY OYXOBOro wWKada,
noka He npongeT 3/4 yCTaHOBMNEHHOTO
BPEMEHU MPUTrOTOBIEHNSI.

* Mpwv ogHOBPEMEHHOM MCMONb30BaHUM
[BYX NPOTUBHEN ANS BbINEYKN OCTaBNsAi-
Te MeXay HUMU MyCTOW YPOBEHb.

MpuroTtoBneHue msica v poibbl

« [N NnpUroToBneHUs creayeT UCMOoMNb30-
BaTb KYCKM Msica BECOM He MeHee 1 Kr.
[Mpu NpUroToBNEHNM CRULLKOM Maroro Ko-
NMYecTBa Msica OHO OKaXKeTcsl Nepecy-
LLIEHHBbIM.

* Yr10o6bl KpacHoe MSCO 6bINO XOPOLLO Npo-
YKapeHHbIM CHapPYXW U COMHBbIM BHYTPW,
yCcTaHasnveavite Temneparypy B auana-
30He o1 200°C po 250°C.

Tabnuubl NPUroToBNEeHWs NLLK

(i] YToGbl OnpeaenuTh, Kakon pexim ay-
XOBOTO LKadha creayeT NCronb3oBaTh,
CM. CIMCOK PEXMMOB [lyXOBOTO LUKadha B rna-
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» [ns npurotoenexus 6enoro msica, Kypu-
Ubl 1 pbIObI yCTaHaBNMBaTe Temnepary-
py B ananasoHe ot 150°C go 175°C.

* [Tpyn NPUroTOBAEHUN O4EHb XUPHBIX NPO-
OYKTOB UCMOMb3yNTe NPOTUBEHb Ans ¢60-
pa xupa BO n3bexaHne obpasoBaHnsa Ha
MOBEPXHOCTU AyXOBOro LwKada NaTeH,
yAaaneHve KoTopbIX MOXEeT OKa3aTbCsl He-
BO3MOXHbIM.

* 1o OKOHYaHUW NPUrOTOBMEHUS MACa pe-
KoMeHayeTcst NogoxaaTb He meHee 15
MUHYT Nepes TeMm, kak paspesaTb ero - To-
raa OHO OCTaHETCSH COYHbIM.

+ [ns npepoTBpalleHns obpa3oBaHus
4Ype3MepHOro Kkonn4yecTea AbiMa Npu xap-
K& HanemTe HEMHOro BOAbI B MPOTUBEHDb
ansi cbopa xvpa. Ytobbl nsdexarb oTno-
XEHUs1 Harapa oT AbIMa, CrneauTe 3a Tem,
4TOObI B nogaoHe BO BpemMA NpuUroTos-
nexHus Bcerga Obina Boaa.

MpoaomxnTensHOCTb NPUroToBIIEHNS

MpoaomK1TENBHOCTL NPUrOTOBINEHNS 3aBU-
CWT OT BMAA NPOAYKTA, €ero KOHCUCTEHLNMN U
o6bema.

BHauane, cnegvTe 3a roTOBHOCTBIO MULLIM BO
Bpems npurotoeneHus. B npouecce
aKcnnyaTaumm npmbopa onbITHBIM NyTEM Ha-
nguTe onTMManbHble NapamMeTpsbl (YypoBEHb
MOLLHOCTM HarpeBsa, NpOoAOIHKUTENBHOCTb
NPUroTOBNEHNS W T.4.) ANS UCMONb3YyMbIX
BaMu NOCyAbl, peLenToB 6o n konuye-
CTBa NpOJYKTOB.

Be "[lyxoBo Wwkad: noBCeAHEBHAs IKCnnya-
Tauus".



N3penusa ns
B36bUTOro Tec-
Ta

N3penua ns
Neco4YHoro
TecTta

ChbIpHbIl criu-
BOYHbI N1por

ABGNoYHbIN Nn-
por

Wtpynenb

Mupor c Ba-
peHbEM

DpyKTOBbLIV
TOpT
BuUCcKBUTHBIN

TOPT

PoxpectBeH-
CKUI nupor

CnuBoBbIi
TOpT

MnpoxHble

[NeyeHbe

bese

TpaguumnoH-

HbIA peXum

NpUroToB-
neHus

2 170
2 170
1 160
1 180
2 175
2 175
1 175
1 175
1 170
1 170
2 170
3 190
2 100

MpurotoBneHue B

peXxnme KOHBEK-

Lmm

YpoBeHb

g

2(1u3)

2(1mn3)

2(1u3)

2(1u3)

160

160

150

170

150

160

160

160

160

160

160

170

100

Mpoaomxu-
TenbHOCTb
NpUroToB-

nexns O
B MMHYTaX

45 ~ 60

20~ 30

60 ~ 80

40 ~ 60

60 ~ 80

30 ~40

45 ~ 60

30 ~ 40

40 ~ 60

50 ~ 60

25~35
15~25

90 ~ 120

NMPUMEYA-
HUA

B cdopwme ans
BbINEYKN Ha
peLueTke

B cdopme ansa
BbIMEYKM Ha
peLleTke

B cdopme ansa
BbIMEYKM Ha
peLueTke

B copme ans
BbINEYKN Ha
peLueTke

Ha npotuBHe
ANS BbINEYKn
Ha peLueTke

B cdopme ansa
BbIMEYKM Ha
peLueTke

B dhopme ans
BbINEYKU

B cdopme ansa
BbIMEYKN Ha
peLueTke
B cdopme ansa
BbIMEYKN Ha
peLueTke
B copme ans
BbIMEYKM Ha
peLueTke

Ha npotuBHe
ANS BbINEYKn

Ha npotnBHe
01151 BbINeyku

Ha npotuBHe
ANS BbINeYku
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Bynoyku

Bbineuka:
3aBapHble nu-
POXHbIE

1000 bBenbin xned

500 PxaHoi xneb

500 Bynoyku

250 Muyua

Mupor c na-
cTou

Mupor ¢ oBo-
wamu

OTKpbITbIE NK-

poru

J1a3aHbs

KaHennoHu

1000 [oBaanHa

38

TpaguumnoH-

HbIA peXum

NpUroToB-
neHus

2 190
2 200
1 190
1 190
2 200
1 200
2 200
2 200
1 200
2 180
2 200
2 190

MpurotoBneHue B
peXxnme KOHBEK-

Lummn
YpoBeHb
&
2 180
2(1n3) 190
2 180
1 180
2 175
2(1mn3) 190
2(1n3) 175
2(1mn3) 175
2(1mn3) 180
2 160
2 175
2 175

Mpoaomxu-
TenbHOCTb
NpUroToB-
nevuns O
B MUHyTaX

12 ~20
15~25
40 ~ 60
30 ~ 45
20~ 35
15~30
40 ~ 50
45 ~ 60
35~45
45 ~ 65
40 ~ 55
50~ 70

NMPUMEYA-
HUA

Ha npotuBHe
ONS BbINeYKn

Ha npotuBHe
ANS BbINEYKn

2 6aToHa Ha
NPOTUBHE
OIS BbINEYKU

B dhopme ans
BbINEYKU
xneb6a Ha pe-
LeTke

6-8 WT. Ha
NpPOTUBHE
OIS BbINEYKU

Ha npotuBHe
ANS BbINEYKM
Ha peLueTke

B copme ans
BbINEYKN Ha
peLueTke

B dopme ans
BbINEYKN Ha
peLueTke

B cdopme ansa
BbIMEYKM Ha
peLueTke

B dhopme ans
BbIMEYKU Ha
peLueTke

B cdopme ansa
BbIMEYKM Ha
peLleTke

Ha peleTke
W1 NpoTuB-
He



1200

1000

1500

1500

1500

2000

1200

1200

1000

4000

1500

3000

1200

1500

800

CBUWHMHA

TenatnHa

Poctoud (c
KPOBbIO)

PocTt6ud
(cpegHenpo-
YKapeHHbIN)

Poctbud (xo-
pOLLO MpoXa-
PEHHbIN)

CeuHas no-
nartka

CBuHas pynb-
Ka

BapaHuHa
Kypuua
MHoenika
YT1ka
lycb
Kponuk
3asay

®daszaH

TpaguumnoH-

HbIA peXum

NpUroToB-
neHus

2 180
2 190
2 210
2 210
2 210
2 180
2 180
2 190
2 190
2 180
2 175
2 175
2 190
2 190
2 190

MpurotoBneHue B

peXxnme KOHBEK-

Ypos

Lmm

€Hb

&

175

200

200

200

170

160

175

175

160

160

160

175

175

175

Mpoaomxu-
TenbHOCTb
NpUroToB-
nevuns O
B MUHyTaX

100 ~ 130
90 ~ 120
50 ~ 60
60 ~ 70
70 ~ 80
120 ~ 150
100 ~ 120
110~ 130
60 ~ 80
210 ~ 240
120 ~ 150
150 ~ 200
60 ~ 80
150 ~ 200
90 ~ 120

NMPUMEYA-
HUA

Ha peweTtke
W NPOTUB-
He

Ha pelleTke
Wnu NpoTuB-
He

Ha pelwetke
W NPOTUB-
He

Ha pelieTke
Unu NpoTuB-
He

Ha peluetke
WS NPOTUB-
He

Co LUKypKOWn -
Ha NpoTUBHE

2 LWIT. - Ha
NpoTUBHE

Hora - Ha
NpoTMBHE

Llenvkom - Ha
NPOTUBHE

Llenvkom - Ha
NpOTUBHE

Llenvkom - Ha
NPOTUBHE

Llenvkom - Ha
NPOTUBHE

Pa3pesah-
HbIA Ha KyCKu

Paspesah-
HbI Ha KYyCKU

Lienvkom
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TpaguumoH- | MpurotoeneHue B | Mpopomkun- | NMPUMEYA-
HbIA peXum pexume KoHBeK- | TenbHOCTb HUA
NpUroToB- Lummn NpUroToB-
neHus nevns ©

YpoBeHb B MUHyTaXx

@‘
3
i

1200 Popenb/Mop- 2 190 2(1un3) 175 30~ 40 3-4 wTykn
CKOW OKYHb

1500 TyHew/flococb 2 190 2(1mn3) 175 25~35 4-6 KyckoB
dune

Pexum "Tpunp"

@ Mepen Havanom NpUroToBnEHMS NPO-
rperite AyxoBoli wWwkad B TedeHne 10

MUHYT.
KonunyectBo Pexum "Tpunp" MpoaomKUTENbHOCTD
NMPUroTOBMEHUS B MU-
HyTax ®
BJIOJO YPOBEHb 1- cTOpO- | 2-as cTo-
Ha poHa
CTelkun 13 Bbipes- 4 800 3 210 12-15 12-14
K1
BuduTtekcsl 4 600 3 210 10-12 6-8
Cocucku 8 / 3 210 12-15 10-12
CBUHbIE OTOUB- 4 600 3 210 12-16 12-14
Hble
Kypuua (paspe- 2 1000 3 210 30-35 25-30
3aHHas nononam)
Kebabbl 4 / 3 210 10-15 10-12
KypuHas rpyaka 4 400 3 210 12-15 12-14
Fambyprepbl 6 600 3 210 20-30
Pbi6HOe chune 4 400 3 210 12-14 10-12
MNopxapeHHble 4-6 / 3 210 5-7 /
C3HABUYM
TocTbl 4-6 / 3 210 2-4 2-3
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OKOHOMMYHBIM pexum "Tnyua”

& BHUMAHWE! Wcnonbayiite aToT
PeXuM C MaKCMMarnbHOM TeMnepaTypoi
210°C.

lMonoxeHne pe- [lpeaBaputens- Temnepatypa Bpewms
LIeTKK, cuntas HbI NporpeB °C NPUroTOBMEHMWS
CHU3y (MunH) (MnH)
OmanupoBaH- 1 200° 20-30

HbIi NPOTUBEHb

BapoyHasi NOBEPXHOCTb: YNCTKA U yX0a

BAXHO! OnacHocTb oxora ns-3a
ocTaTtoyHoro Tennal!
Hawite npnbopy ocTbITb.

MpownssogmnTe ynctky npnbopa nocne Ka-
XAO0ro npumMmeHeHus.

Bcerpga ncnonb3yite nocyAy € YUCTbIM AHU-
wem.

& BHMMAHWE! OcTtpble npeameTbl 1
abpasuBHble YnCTsILLMeE cpeacTBa
MOryT NoBpeanTb Npubop.
Ouunctka npubopa oT 3arpsA3HEHU ¢
NMOMOLLIbI0 NAPOCTPYMHbLIX UMK
NHEBMAaTUYECKMX OUUCTUTENEN N3
coobpaxeHuii Bawwen 6esonacHoCTn
3anpelleHa .

@ LlapanuHbl unu TeMHbIE NSATHA He OkKa-
3bIBaKOT HUKAKOrO BNUSIHWSA Ha paboTy
npubopa.

YaaneHuwe sarpsisHeHwUi:

1. Onsa yaaneHus 3arpsasHeHWin NCnonb3ymn-
T€ MENIKO3EPHUCTbIN YNCTSALLMIA NOPOLLIOK
UKW YMCTSALLYIO TYOKy.

[yxoBow wWkad: YMCTKa 1 yxon

* [MpoTupaliiTe nepeaHtolo NnaHenb npnbopa
MSITKON TPAMKOW, CMOYEHHOW B TEMMOM
pacTBOpe MOILEro cpeacTaa.

» [Ins YNCTKM MEeTannMyecKknx NoBepPXHOC-
Tel ncnonb3ylte 00blYHOE YnCTSLLEeE
CpeAacTBo.

2. Yuctutb npnbop criegyeT BNAXXHON TpsM-
KOV C HEBOMbLLUM KONUYECTBOM MOOLLE-
ro cpegcrea.

3. Tlporpente KOHPOPKY HA HU3KOW TeMNe-
paType 1 gante el BbICOXHYTb.

4. [ns nogaepXaHunst KOHPOPOK B Haane-
Xalem COCTOSAHMM Nepuoanyeckn Hatu-
pavite ux HeGomnbLUM KONMMYECTBOM Ma-
LUIMHHOrO Macna, NpoTnpas nocne 3Toro
BMUTbIBAKOLLEN BYyMaXKHOW candeTKoNn.

BAXXHQ! [1nsi 4uicTKM KPOMOK U3
Hep)XaBetoLLen cTany ucnonb3ynTte
YUCTALLME CpeacTBa Aflsi HepXKaBetoLL el
cTanu.

(1] Kpomka KOHGOpKM 13 HepXxaBetoLL et
CTanm MoXeT HEMHOFO U3MEHWUTb CBO
LiBET 13-3a TEMNOBON HarpysKu.

* YucTtute kamepy AyxOBOro wwkada nocne
Ka)xgoro npumeHeHus. 3to obneryaet
yhaneHve 3arpsisHeHuii n npegoTepa-
LaeT ux npuropaHue.

» CToWiKkne 3arpssHeHus yagansimTe cne-
LManbHbIMU YUCTALWMMM CPeACTBaMM Ans
OyXOBbIX LIKaOB.
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+ [Mocne Kaxaoro Ucnonb3oBaHust NPOTU-
paliTe BCe NPMHaANeXHOCTU AyXOBOro
wkada (MSArkom TpAnKon, CMOYEHHOW B
Tennown Boae ¢ Aob6aBneHneM MOKLLEro
CpeAcTBa) 1 3aTeM JaBaliTe UM BbICOX-
HYTb.

* [Mpun HaNMuYMM NPUHAANEXHOCTEN C aHTU-
npurapHbIM NOKPLITUEM HE UCMONb3YyHTe
ONS X YUCTKM arpeccuBHbIE CPEACTBA,
OCTpble NPeAMEThl U HE MOWNTE UX B MOCY-
[OMOEYHON MallnHe. B npotuBHoM cny-
Yae BO3MOXXHO MOBpeXAeHe aHTUNpu-
rapHoro nokpbITus!

YucTka ABepLbl AyXoBoro Lwkada

Mpexae Yem NpUCTynaTb K YNCTKE ABEpLbI
ZAYyXO0BOro Lwkada, ee Heo6X0AMMO CHATb C
Hero.

/I BHUMAHME! Mepep Tewm, kak

HaAYMHATb OUYUCTKY CTEKIMSIHHOM ABEPLbI,
y6eauTech, YTO CTEKMSIHHbIE NaHenm
ocTbinu. CyLecTByeT onacHOCTb TOro, YTO
CTEKMO NOMHeT.

/N BHUMAHME! MoBpexaeHus

CTEKMSAHHOW NaHenu AsepLbl Unu
LapanviHbl Ha HeW NPUBOAAT K CHUKEHUIO
NPOYHOCTM CTEKNa, B pe3ynbTare Yero oHo
MOXET NonHyTb. Bo nsbexaHune atoro ux
cnepyeT 3amMeHUTb. 3a NonyyYeHnem
OONOMHUTENbHbIX YKka3aHuii obpaTuTech B
MECTHbI CEPBUCHbIN LEHTP.

(1) OTkpoliTe aBep-
Ly A0 KOHLa U BO3b-
MuUTECH 32 006€e neT-
nm.

2

9 MNogHmKTE 1 No-
BEPHUTE MareHbkue
pblyaku, pacrono-
eHHble B 06enx

netnax.

(3) Mpukporite
OBepuy 40 NepBoro
dukcupyemoro
(cpenHero) nonoxe-
HMS. 3aTem NoTsHU-
Te ee Ha ceba 1 ns-

BrieKMTe U3 rHe3aa.
MonoxwuTe aBepuy
Ha yCToi4YMBYIO No-
BEPXHOCTb, YKPbi-
TYIO MAMKOI TKaHbIO.

BbIMoWiTE CTEKNAHHYO NaHenb BOAOW C Mbl-
nom. TwaTtensHo BbITpUTE ee.

Mo 3aBepLUeHUn npoLeaypbl O4YUCTKK, yCTa-
HOBUTE ABepLy Ha MecTo. [insa aToro, Bbl-
NosnHUTE NPUBEAEHHYIO BhiLLIE NOCneaoBa-
TEenbHOCTb AENCTBUI B 06paTHOM nopsigke.

@ MpuGopkl M3 HepXXaBeloLLel CTanu unu
anoMuHms:
UncTky ABepLbl AyXOBOro LWKada creayet
BbINOSHATL, UCMOMb3Ys TONBKO BaXHY
ry6ky. MpoTpuTe ABEpLY HACYXO MSIrKoW
TKaHbIO.
He gonyckaeTcs Ucnonb3oBaTth MeTannmnye-
CKue MoYarku, KUCNoThl U abpasnsHble
maTepuarnbl, NOCKOSIbKY OHW MOTYT Nnospe-
ANTb NOBEPXHOCTb AYX0BOro Wkada. YncTtky
naHenu ynpaeneHns 4yxXoBoro Lwkaga He-
06X04MMO BbIMOSMHATL, cOBNoaasn Te Xe ca-
Mbl€ Mepbl NPeaOCTOPOXXHOCTH.

Jlamnouyka ocBeLLeHMs 4yXOBOro
wkada

/I BHUMAHME! OnacHocTb nopaxeHus
3NeKTPUYECKMM TOKOM!

Mepen 3amMeHOM NaMNoYKkn OCBeLLieHUA
DyXoBOro Likada:
+ Bbikntounte ayxosow Lwkad.



* BbIHbTE NpefoxpaHnTenb UN OTKIYMTE
aBTOMaTUYeCKuiA NpeaoxpaHnTesb B 40-
MaLLHeM 3feKTpoLuTe.

@ Bo nsbexaHue noBpexaeHUin naMmnoyku
W CTEKNAHHOro nnadoHa 3actenure
TKaHbIO OHO AYXOBOrO LWKaga.

3amMeHa namno4ku OCBELYEHUs KaMepbl
AyxoBoro wkada/uncrka nnacpoHa

1. YTo6bl CHATb CTEKNSAHHbIV NnadoH, no-
BEPHUTE ero NpoTUB YaCcoBOW CTPENKMU.

YT1o genatb, ecnu ...

2. BbINONHWTE YNCTKY CTEKMAHHOrO nnado-
Ha.

3. 3ameHnTe neperopeBLUy0 NaMMnoYky Ha
HOBYIO, YCTOMYMBYLO K TemnepaType
300°C.

4. YcTaHOBUTE Ha MECTO CTEKIsiHHbIV nna-

POH.

HeucnpaBHocTb Bo3MozkHas npuunHa Cnocob6 ycTpaHeHus

Mpubop He paboTaeT

wmTe

Cpabotan npegoxpaHuTenb
Ha pacnpeaenuTenbsHoOM

MpoBepbTe NpegoxpaHnTe-
nv. Ecnn npepoxpanutens
cpabaTbiBaeT bonee ogHOro
pasa, obpaTuTech k KBanu-
OULMPOBaAHHOMY 3MEKTPU-
KY.

[yxoBoW wkad He BbINON-
HSIeT Harpes

[yxoBow Lwkad He BbINos-
HSeT Harpes

Jlamnouka oceelleHus ay-
XOBOro Lwkada He paboTaeT

Map n koHgeHcaT oc-
aXOATCHA Ha NPOAYKTax u
BHYTPW Kamepbl yXOBOro

[yxoBow Lkad He BKIOYEH

He npousseneHbl Heo6Xxo-
AMMble YCTaHOBKM

Jlamnouyka ocBelleHus ay-
XOBOrO LWkada neperopena

bntogo 610 ocTaBneHo B
OyXOBOM LUKadpy Ha cnuLu-
KOM ANUTENbHOE BpeMS

BkntounTe gyxoBon wkad

MpoBepbTe YCTaHOBKM

3ameHuTe Namno4ky ocBe-
LLIEHMS OyXOBOro Lkada

Mo okoH4YaHuK npouecca
NpUroTOBMNEHUA HE OCTa-
BNsrTe 6noga B AyXOBOM

wkada

Ecnn camocTosTenbHO cnpaBUTbCS € Npo-
6nemon He ygaeTcs, obpaljanTech K Npo-
AaBLy VI B CEPBUCHbIN LEHTP.

/\ BHUMAHME! PemoHT npuGopa
[OIMKEH BbIMOMNHATD

KBanMMULMPOBaHHbIN 3NEKTPUK U Lo,

obnapatoLee COOTBETCTBYOLLMM OMbITOM.

BAXXHQ! Ecnu Bbl HenpaBunbLHO
3KCMyaTMpoBanu npubop, TeEXHUYeckoe
obcnyxuBaHue, NpegocTaBnsiemMoe
cneuuanncTamm CEpBMCHONO LieHTpa unm

npogasua, 6yaeT nnaTHbIM, Aaxke ecrniv Cpok

rapaHTum ewe He NCTek.

wkady 6onee yem Ha 15-20
MWHYT

Ecnn camocTosTenbHoO cnpaBUTbCs € Npo-
©nemol He yaaeTcs, obpaljanTech K npo-
AaBLy VNN B CEPBUCHBIN LIEHTP.

YT106bI ObICTPO U NPaBUNBLHO OKasaTb
nomMoLlb, Heo6xoaumbl cregyiowme
OaHHble. OTa MHopMaUus NpusedeHa Ha
Tabnuyke ¢ TeXHNYECKMMM AaHHbIMU (CM.
pasgen "Onncanue usgenus")

* HaseaHue mogenm ............

» Howmep nsgenus ("PNC") ..
» CepuiiHbii Homep (S.N.) ............
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(i] PekoMeHpaLuu No Ucronb3oBaHmio
np1BOpOoB ¢ MeTannMueckoii nepeaHei
yacTblo:

YcTaHoBKa

BAXHOQ! TNMpeaBaputenbHo HEOOX0ANMO
BHMMAaTENbHO 03HAKOMUTLCS C pasfeniom
"Be3onacHocTb".

TexHuyeckue AaHHble

Mpunbop knacca 2 nogknacca 1 n knacca 1.

BeicoTa 850 mm
LLUnpuna 500 mm
ny6uHa 600 mm
O6bem kamepb! ay- 49 n

XOBOrO LKada

& BHUMAHWE! He yctaHaenusariTe
npubop Ha noacTaske

BbipaBHMBaHue Mo BbICOTE

C nomoLLbH HOXKEK B HYDKHEN YacTu npubopa
BbIPOBHANTE BEPXHIOKD NMOBEPXHOCTb NMAUTHI
C APYrMMKN NOBEPXHOCTAMMN.

Ytunusauyus

Cumeon B Ha N3aenuu Unu Ha ero
yNaKoBKe YKa3blBaeT, YTO OHO He MOANEXUT
yTUNU3aLMmM B KayecTBe GbITOBbIX OTXO0B.
BmecTo aToro ero cnepyeT caath B
COOTBETCTBYIOLLWIA MYHKT NPUEMKU
3MEKTPOHHOTO 1 3NeKTPooGopyA0BaHUSA ANs
nocnegaytowei ytunusauum. Cobniogas
npasuna ytunusauum nsgenus, Bl
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Mpu oTKpbIBaHUM ABEPLIbI BO BPEMS UMK
cpasy nocre BbliNeKaHns Unn >xapku, Ha
CTEKIIe MOXET NOSABNATLCS nap.

OnekTpuyecKoe NoaKnoyeHne

/\ BHUMAHME! 3rnekrpuyeckoe

nogknw4yeHne Oo/MKHO BbINONTHATLCA
TOINbKO KBaJ'IVI(bVILWIpOBaHHbIM N ONbITHbIM
ANLOM.

@ |-|pOI/I3BO,El,I/ITeJ'Ib He HeECeT OTBETCTBEH-

HOCTH, npu Heco6mo,quvw| BaMun mep
6e3onacHoCTH, NPUBEAEHHbIX B pasaene
"Be3onacHocTb".

OaHHbIi npnbop nocTtaensieTcst 6e3 ceTeBo-
ro LHypa v BUIKK.

HonyckaeTcs ucnons3oBaTtb kabenu cne-
aytowmx Tunos : HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5
RRF, HO5 VV-F, H0O5 V2V2-F (T90), HO5 BB-
F

nomMoXeTe npeaoTeBpaTuTb NPUYNHEHNE
OKpyXartoLer cpeae v 340poBbio nogen
noTeHuuanbsHoro yuepba, KoTopbli
BO3MOXEH B MPOTUBHOM chny4ae,
BCcneacTeme Henogobatowero obpalleHus ¢
noaobHbIMM oTxoaamu. 3a bonee
noapobHon nHopmaumen ob ytunusaumm
aToro mnagenusa npocbba obpaluaTtses K



MECTHbIM BniacTsaM, B Cry0y Mo BbIBO3Y U
yTUnM3aumm 0TX040B UMW B MarasuH, B
koTopom Bbl npnobpenu nsgenve.

@ YnakoBoYHble MaTepuarnbl
YnakoBoYHble MaTepuarbl SsBASTCA
3KOMOrMYHbLIMU N NPUFOAHBIMU K BTOPUYHOM
nepepaboTke. MnacTmaccoBble getanu 06o-
3Ha4eHbl MexayHapoaHbIMy abbpesunaTtypa-
MU, Taknmu, kak PE, PS 1 T.4. YnakoBo4Hble

mMaTepuansl crnegyeT cknagbisatb B COOT-
BETCTBYIOLLME KOHTENHEPBLI MECTHBIX CIyX0
no yTunusaumm oTxogo0s.

/N\ BHUMAHME! W3 cooGpaxeruit
6e3onacHocTu nepen minmsaumeVl

npubopa HeobGxoaAMMO NPUBECTU €0 B

Hepa6oqee COCTOsAHME.

,D,J‘Iﬂ 9TOro BblIHbTE BUJIKY CETEBOIO LLUHYpa 13

PO3ETKN U OTpEXDbTE ceTeBou LUHYp OT

npubopa.
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/AN Bezpecnostné pokyny

Aby bola zaru¢ena spravna prevadzka spotrebica, pred
jeho indtalaciou a pouzivanim si pozorne precitajte
tento navod na pouzivanie. Tento navod na pouzivanie
nechavajte vZdy so spotrebiom, aj ked sa prestahu-
jete alebo ho predate. Pouzivatelia musia dokonale
poznat prevadzku a bezpeénostné predpisy pri obslu-
he spotrebica.

Vyrobca nepreberé Ziadnu zodpovednost za Skody
spOsobené nespravnou instalaciou alebo pouzivanim.

Bezpecnost’ deti a zranitelnych os6b

+ Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo rozumovymi schopno-
stami alebo nedostatkom sklsenosti a poznatkov
smu pouzivat tento spotrebié, iba ak su pod dohla-
dom alebo boli pou¢eni o bezpecnej obsluhe spo-
trebiCa a pochopili hroziace nebezpecenstvo. Deti
sa nesmu hrat so spotrebicom.

+ V3etky obaly odstrante z dosahu deti. Hrozi nebez-
pecenstvo udusenia.

+ Nedovolte detom, aby sa pribliZili ku spotrebicu.
Hrozi riziko poranenia alebo iné trvalé nasledky.

+ Ak je na spotrebici k dispozicii funkcia zablokovania
zapnutia alebo zablokovanie ovladacov, pouzite ich.
Predidete tak nahodnému zapnutiu spotrebi¢a ma-
lymi detmi a domacimi zvieratami.

Vseobecné bezpeénostné pokyny

+ Nemerite technické vlastnosti spotrebi€a ani ho ne-
modifikujte. Hrozi riziko Urazu alebo poSkodenia
spotrebica.

+ Pred prvym pouZitim spotrebic¢a odstrarite vietky
obaly a nélepky.

* Po kazdom pouziti varné zény vypnite.
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Zmeny vyhradené
Aplikacia

+ Spotrebic je uréeny iba na pouZivanie vdomacnosti.

+ Nepouzivajte spotrebic ako pracovnu plochu ani ako
odkladaciu plochu.

+ Pocas ¢innosti nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.
V pripade poziaru spotrebi€ vypnite. Poziar uduste
pokrievkou, nikdy nepouZivajte vodu.

+ Hrozi nebezpecenstvo popalenin! Na varny po-
vrch nekladte Ziadne kovové predmety, napriklad
pribory alebo pokrievky riadu, pretoze sa mozu vel-
mi rozohriat.

+ Varny povrch sa méZe poSkodit padom réznych
predmetov alebo narazmi riadu.

+ Riad vyrobeny z liatiny, odlievaného hlinika alebo s
poskodenym dnom méze sklokeramiku pri presu-
vani po povrchu poSkriabat.

+ V pripade prasklin na povrchu treba spotrebi¢ od-
pojit od elektrického napajania, aby sa predilo tra-
zu elektrickym pradom.

+ Aby ste predisli poSkodeniu riadu a sklokeramického
povrchu, nedovolte, aby jedlo vo varnej nadobe vy-
vrelo alebo sa uplne pripélilo, ¢i odparilo.

+ Varné zény nikdy nepouZivajte s prazdnym kuchyn-
skym riadom ani bez riadu.

+ Farebné zmeny smaltu neovplyvnia vykon spotre-
bi¢a. Zaruka spotrebica nestrati platnost.

+ Nevyvijajte tlak na dvierka spotrebica.

+ Vn0tro spotrebia sa poCas pouzivania zohreje.
Hrozi riziko popalenin. Pri vkladani a vyberani pri-
sluSenstva a hrncov pouzivajte rukavice.

+ Pri otvarani dvierok poCas prevadzky (predovset-
kym pri pe€eni s parou) vzdy ustlpte. Umoznite tym
Unik nahromadenej pary a tepla.



Aby ste predisli poskodeniu alebo farebnym zme-
ném smaltu:

- ziadne predmety nekladte priamo na dno spotre-
bi¢a ani nevykladajte jeho dno alobalom

— horucu vodu nevlievajte priamo do spotrebic¢a

— jedla a potraviny s vysokym obsahom vihkosti
nenechévajte po priprave v spotrebici.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je v kontakte s vodou.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak mate vihké ruky.

Jedla a potraviny nenechavajte po priprave v spo-

trebici, pretoZe vihkost méze poskodit smalt a vnik-

ndt do jednotiek.

Do spotrebi¢a, na spotrebi¢ alebo do jeho blizkosti

nedavajte horfavé kvapaliny a materialy a latky, kto-

ry by sa mohli roztavit (plastové alebo hlinikové

predmety).

Do zasuvky pod rirou mézete vkladat iba tepelne
odolné pomécky. Nevkladajte do nej horfavé ma-
terialy.

VZdy sa uistite, Ze je ventilaény otvor rary nacha-
dzajuci sa v strednej zadnej Casti varného pola volny
a Ze zaruCuje vetranie vnutra rury.

Kryt (ak je k dispozicii)

Ked je veko zatvorené, chrani povrch vamého pola
pred prachom, ked je otvorené, zachytava strieka-

juci tuk. Nepouzivajte ho na iné ucely. Skor ako

zavriete veko, uistite sa, ze sporak je uz vychlad-
nuty.

Veko udrziavajte stale Cisté.

Cistenie a starostlivost

Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vy-
tiahnite jeho zastréku zo zasuvky elektrickej siete.
Skontrolujte, ¢i spotrebi¢ vychladol.

Spotrebi¢ vzdy udrziavajte Cisty. PriSkvareny tuk a
zvySky jedal mdZu spdsobit poZiar.

Pravidelnym Cistenim sa predchadza poSkodeniu
povrchovych materialov.

Na Cistenie spotrebita pouzivajte iba vodu a jemny
saponat. Ostré predmety, abrazivne Cistiace pri-
pravky, drsné Spongie a CistiCe Skvfn mdzu spotre-
bi¢ poSkodit.

Spotrebi¢ necistite pridom pary, ani spotrebiémi
produkujucimi vysokotlakovy prad vody a pary.
Sklenené dvierka riry necistite abrazivnymi Cistia-
cimi pripravkami ani kovovymi drétenkami. Tepelne

odolny povrch vnutorného skleneného panela méze
prasknut.

+ Pred Cistenim sklenenych panelov sa uistite, ze vy-
chladli. Hrozi nebezpecenstvo prasknutia skla.

+ Privyberani dvierok zo spotrebica postupujte velmi
opatrne. Dvierka su tazké!

+ Ked'su sklenené panely dvierok podkodené, oslabia
sa a mozu prasknut. Musite ich vymenit. Podrob-
nejsie informacie dostanete v servisnom stredisku.

+ Pripouzivani spreja na Cistenie rury postupujte pod-
la pokynov vyrobcu. Nikdy ni€ nestriekajte na tukovy
filter (ak je k dispozicii), na ohrevné teleso ani na
senzor termostatu.

+ Pocas pyrolytického Cistenia (ak je k dispozicii), mo-
Zu odolIné $kvrny poskodit farbu povrchu.

+ Nikdy negistite katalyticky smalt (ak je k dispozicii).

+ Pri vymene Ziarovky rury davajte pozor. Hrozi ne-
bezpecenstvo zasahu elektrickym prudom!

InStalacia

+ Tento spotrebi€ smie naintalovat, pripojit alebo
opravovat iba technik autorizovaného servisu.

+ Dbsledne dodrZiavajte zakony, nariadenia, smerni-
ce anormy platné v krajine pouzitia spotrebica (bez-
pec€nostné predpisy, smernice o recyklacii odpadov,
pravidla elektrickej bezpecnosti atd')!

+ Vpripade nedodrZania pokynov o indtal&cii sa v pri-
pade poSkodenia nebude na spotrebi¢ vztahovat
zaruka.

+ Skontrolujte, Ci sa spotrebi¢ poCas prepravy nepo-
Skodil. Poskodeny spotrebi€ nezapajajte. V pripade
nutnosti kontaktujte dodavatela.

+ Spotrebic instalujte v bezpec€nej vzdialenosti od hor-
lavych materidlov (napr. zaclony, utierky a pod.).

+ Pred prvym pouZitim odstrarite vSetky obalové ma-
terialy.

+ Spotrebic je tazky. Pri jeho premiestfiovani budte
opatrni. Vzdy pouZivajte ochranné rukavice. Spo-
trebi¢ nikdy netahajte za rukovéat ani uchytenim za
varnu dosku.

+ DodrZiavajte minimalne vzdialenosti od inych spo-
trebiCov a nabytku!

+ Dolezité upozornenie! Sporak neumiestiiujte na
doplnkovy podstavec ani na iné podporné jednotky.
Znamenalo by to zvy3enie rizika prevratenia spo-
trebica!
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Elektrické zapojenie

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, Ze Udaje o elektrickom zapojeni uvedené
na vyrobnom $titku spotrebita zodpovedaju para-
metrom elektrickej siete.

VZdy pouZivajte spravne naintalovanu uzemnenu
zasuvku elektrickej siete.

Nepouzivajte rozdvojky, konektory ani predizovacie
privodné kable. Hrozi nebezpecenstvo poziaru.
Privodny elektricky kabel nevymienajte ani nemodi-
fikujte sami. Zavolajte servisné stredisko.

+ Uistite sa, Zze napajaci kdbel za spotrebi¢om nie je
stlaeny ani poSkodeny.

+ Skontrolujte, ¢i je privodny elektricky kabel po in-
Stalacii pristupny.

+ Pri odpajani spotrebica od siete netahajte privodny
elektricky kabel. Vzdy tahajte za zastrcku.

+ Musia sa pouzivat spravne odpojovacie pristroje:
ochranné istice, poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat z drziaka).

+ Informé&cie o napati su na vyrobnom Stitku.

Servis

+ Elektrické zapojenie spotrebia musi obsahovat za-
riadenie s moznostou odpojenia vSetkych pélov
spotrebiCa od siete, pricom vzdialenost kontaktov

+ Tento spotrebi¢ mdZe opravovat iba technik autori-
zovaného servisu. Pouzivajte iba originalne nahrad-
né dielce. Zavolajte autorizované servisné stredi-

zariadenia musi byt asponi 3 mm.

Popis vyrobku

Celkovy pohlad
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sko.

Ovladaci panel

Vama doska

Ovladacie gombiky varnej dosky
Ovladaci gombik teploty riry
Kontrolka teploty

Al Kontrolka napajania varnej dosky
Ovladaci gombik funkcii rary

[ 8 Jelil

Bl Osvetlenie riry

Ventilator

Vodiace listy

Typovy &titok

Zasuvka

Nastavitefné nozicky



Schéma varného povrchu

| |
\ \
145 18
mm
« 180 145
mm mm
| |

Prislusenstvo

* Hiboky pekac
Na pecenie masa a cesta alebo na zachytavanie
tuku.

* Rost rury
Na riad, formiCky na kolace, pecené kusy jedla

Pred prvym pouzitim

Pred pouZitim odstrarite zo spotrebica vSetky
obaly, z vnutra aj zvonku. Neodstrariujte vyrobny
Stitok.

/I\ Pozor Priotvérani dvierok vzdy drzte rukovat v
strede.

Prvé Cistenie

+ Vyberte vietky Casti zo spotrebica.

+ Pred prvym pouzitim spotrebi¢ vyCistite.

/I\ Pozor Na ¢istenie nepouzivajte abrazivne

prostriedky! Mohli by poSkodit povrch. Pozrite si
kapitolu "Starostlivost a Cistenie".

Jednoducha varna zéna 1000 W
Jednoducha varna zéna 1500 W
Jednoducha varna zéna 1000 W
Jednoducha varna zéna 2000 W

+ Plochy pohlinikovany plech na pecenie
Na kolace a susSienky.

+ Skladovacia zasuvka (Ak je k dispozicii)
Pod dnom rury je skladovacia zasuvka.

/\ Varovanie Skladovacia zasuvka sa pocas
prevadzky rary moze zohriat.

Predbezné zohriatie

Nastavte E5 a maximalnu teplotu a nechajte prazdnu
ruru v prevadzke 45 minat, aby sa spalili vSetky zvysky
na povrchu vnutra. PrisluSenstvo sa mdze zohriat viac
ako pri beznej prevadzke. Pocas tejto doby méze uni-
kat zapach. Je to normélne. Uistite sa, ze v miestnosti
je dobré vetranie.
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Varna doska - Kazdodenné pouzivanie

Nastavenia varnych stupfiov

2. Aby ste proces varenia ukongili, otoCte ovladaci
gombik do polohy "0".

I

Cervené znacky oznadujli rychlovarnti zonu na

0 Poloha Vypnuté varnej doske. Maju zabudovanu ochranu pred
Nastavenia varnych stupfiov prehriatim.
1-6 (1 = nastavenie najnizSieho . . . o
ohrevu; 6 = nastavenie najvys- & Varovanie Hrozi nebezpecCenstvo popélenia

Sieho ohrevu)

zvySkovym teplom!

1. Otocte ovladaci gombik do polohy Zelaného ohre-

Vu.

Rura - Kazdodenné pouzivanie

Zapinanie a vypinanie rdry

Bezpeénostny termostat

1. Ovladac funkcii riry prestavte na funkciu rary. Aby sa predislo nebezpe&nému prehriatiu (nasledkom
2. Gombik ovladania teploty prestavte na teplotu. nespréavneho pouzivania spotrebica alebo chybou die-
Kontrolka zapnutia svieti, ked je rira v &innosti. lov), rira je vybavena bezpecnostnym termostatom,

Kontrolka teploty sa rozsvieti, ked teplota v rire | ktory prerusi elektricke napajanie. Rura sa opat auto-

stlpa.

maticky zapne po poklese teploty.

3. Rura sa vypina prestavenim ovladacieho gombika
funkcii rury a ovladacieho gombika teploty do vy-

pnutej polohy.
Funkcie rary

0 Rura je VYPNUTA

Tradiéné pecenie

Spodny ohrievaci ¢lanok

AA A

Cely gril

ES Pecenie s ventilatorom

«
<
«

Funkcia Usporného pecenia pizze
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Teplo sa privadza z horného aj spodného ohrevného ¢lanku.
Na pecenie kola¢ov a masa na jednej Grovni.

Teplo sa privadza iba z dna rury. Na pecenie kolacov s
chrumkavou spodnou ¢astou.

Je zapnuty cely grilovaci ¢lanok. Grilovanie plochych jedal vo
vacsich mnozstvach. Priprava hrianok. Maximalna teplota
pre tuto funkciu je 210 °C

Na pecenie pokrmov, ktoré si vyZaduju rovnaku teplotu pe-
¢enia na viacerych Urovniach, bez vzajomného prenosu aré-
my jedal.

Na rychle opekanie a pecenie na jednej rovni, s pouzitim
grilu a spodnych ohrevnych ¢lankov pri zapnutom ventilatore.



Varna doska - Uzitocné rady a tipy

Riad pouzivany v rure

+ Dno nadob by malo byt &o najhrubsie a naj-
plochs3ie.

Uspora energie

(&) + Nariad podla moznosti vzdy polozte pokriev-
ku.

Rura - Uzito¢né rady a tipy

Varovanie Pocas pecenia a grilovania
nechavajte vzdy dvierka rury zatvorené.

@ Plech na peCenie, pekace a pod. nikdy nekladte
priamo na dno rdry, aby ste predisli poSkodeniu
smaltu rdry.

(i) Privyberanialeboindtalacii prislusenstva davajte
pozor, aby ste neposkodili smalt riry.

+ Rura ma k dispozicii Styri zastvacie urovne. Zasu-
vacie urovne pocitajte od dna rury.

+ Mbzete polozit dve rézne jedla na dve Urovne su-
Casne. PouZite zasuvné trovne 1a 3.

* Rdra je vybavena $pecialnym systémom, pomocou
ktorého v nej cirkuluje vzduch a nepretrzite recykluje
paru. Systém umozriuje piect jedla v prostredi s pa-
rou a udrziavat'ich Stavnaté a mékké vnatri a chrum-
kavé zvonku. Skracuje sa tym doba pecenia a zni-
Zuje spotreba energie na minimum.

+ Vlhkost mdZe vnutri spotrebi¢a kondenzovat na
sklenenych dvierkach. Je to normalne. Pri otvarani
dvierok po¢as pecenia vzdy ustupte. Aby sa tvorba
skondenzovanej vody zniZila, zapnite raru 10 minut
pred pecenim.

+ Po pouziti spotrebi¢a skondenzovant vodu poutie-
rajte.

Pecenie kolacov

+ NajvhodnejSou teplotou na pecenie kolacov je te-
plota od 150 °C do 200 °C.

* Ruru predohrejte pocas priblizne 10 minut pred pe-
cenim.

+ Skor ako zacnete, polozte riad na varnd zonu.

+ Varnu z6nu vypinajte pred skonéenim &asu varenia,
aby ste vyuzili zvySkové teplo.

+ Velkost dna hrnca a varnej zény musi byt rovnaka.

+ Dvierka rary neotvarajte pred uplynutim 3/4 nasta-
venej doby pecenia.

+ Pri pouZiti dvoch plechov na pegenie sucasne ne-
chajte medzi nimi jednu zasuvnu uroven prazdnu.

Pecenie mésa a ryb

+ Nepecte maso s hmotnostou nizSou ako 1 kg. Pri
peceni velmi malych kuskov sa maso velmi vysusi.

+ Aby ste dosiahli, Ze ¢ervené méso bude po upeceni
prepecné zvonku a Stavnaté vnutri, nastavte teplotu
pecenia na 200 °C-250 °C.

+ Pri pe€eni bieleho mésa, hydiny a ryb nastavte te-
plotu na 150°C-175°C.

+ Pri peceni velmi mastnych jedal pouzivajte nadobu
na odkvapkavanie tuku, predidete tym tvorbe neod-
stranite/nych mastnych Skvin.

+ Pred krajanim masa ho nechajte priblizne 15 minut
odstat, aby z neho neunikala Stava.

+ Aby ste pri pe¢eni mésa predisli nadmerného dy-
meniu v rure, do nddoby na odkvapkavanie tuku pri-
lejte trochu vody. Aby ste predisli kondenzacii dymu,
prilejte vodu vzdy, ked sa odpari.

Doby pecenia

Doba pecenia zavisi od druhu jedla, konzistencie a
mnozstva potravin.

Pri peeni si poznamenajte vysledky. Zistite najvhod-
nejSie nastavenia (nastavenie ohrevu, doby pecenia a
pod.) pre pouzité nadoby, recepty a mnozstva jedéal pre
tento spotrebic.
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Tabulky varenia

Vhodnu funkciu rary najdete v prehlade funkcii v
kapitole Rura - Kazdodenné pouzivanie.

Druh jedla Tradiéné peée- | Pecenie s ventilato- |Doba pripravy | POZNAMKY
nie rom

Uroveri B! - minuty

Sfahané recepty 2 170 2 160 45 ~ 60 Na roste, vo for-
me na kolace
Krehké cesto 2 170 2(1a3) 160 20~30 Na roste, vo for-
me na kolace
Tvarohovy kolac 1 160 2 150 60~80 Na roste, vo for-
me na kolace
Jablkovy kolaé 1 180 2(1a3) 170 40 ~ 60 Na roste, vo for-
me na kolace
Stradla 2 175 2 150 60 ~ 80 Vo forme na ko-
lace na roste
Kolaciky s dze- 2 175 2(1a3) 160 30~40 Na roste, vo for-
mom me na kolace
Ovocny kolaé 1 175 1 160 45~ 60 Vo forme na ko-
lace
Piskotovy kolac 1 175 2 160 30 ~40 Na roste, vo for-
me na kolace
Vianocka 1 170 1 160 40 ~ 60 Na roste, vo for-
me na kolace
Slivkovy kola¢ 1 170 1 160 50 ~ 60 Na roste, vo for-
me na kolace
Malé kolaciky 2 170 2(1a3) 160 25~35 Na plechu na pe-
Cenie
Susienky 3 190 3 170 15~25 Na plechu na pe-
cenie
Snehové pecivo 2 100 2 100 90 ~120 Na plechu na pe-
Cenie
Zemle 2 190 2 180 12~20 Na plechu na pe-
cenie
Cesto odpalova- 2 200 2(1a3) 190 15~25 Na plechu na pe-
né cenie
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Druh jedla Peéenie s ventilato- |Doba pripravy | POZNAMKY

rom

Urover Ei

Tradi¢né pece-

minuty

—
>
2
b
7]
o
c
s
°
£
= =

1000

500

500

250

1000

1200

1000

1500

1500

1500

Biely chlieb
Razny chlieb
Rozky
Pizza

Cestovinovy na-
kyp

Zeleninovy nakyp

Slané pinené ko-
|&ce typu quiche

Lasagne

Cestovinové za-
vitky

Hovadzie

Bravéové

Telacie

Anglicky krvavy
roastbeef

Anglicky stredne
prepeceny roast-
beef

Anglicky prepe-
ceny roastbeef

190

200

200

200

200

200

180

200

190

180

190

210

210

210

2(1a3)
2(1a3)
2(1a3)

2(1a3)

180

180

175

190

175

175

180

160

175

175

175

175

200

200

200

40 ~ 60

30~45

20~35

15~30

40 ~50

45 ~ 60

35~45

45 ~ 65

40 ~55

50~70

100 ~ 130

90 ~120

50 ~ 60

60 ~70

70~ 80

2 kusy na plechu
na pecenie

Vo forme na
chlieb na roste

6-8 rozkov na
plechu

Na plechu na pe-
¢enie na roste

Vo forme na ro-
Ste
Vo forme na ro-
Ste
Vo forme na ro-
Ste
Vo forme na ro-
Ste
Vo forme na ro-
Ste
Naroste, s peka-
¢om na odkvap-
kavanie
Naroste, s peka-
¢om na odkvap-
kavanie
Naroste, s peka-
¢om na odkvap-
kavanie
Naroste, s peka-
¢om na odkvap-
kavanie
Naroste, s peka-
¢om na odkvap-
kavanie
Naroste, s peka-
¢om na odkvap-
kavanie
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Druh jedla

2000  Bravcové pliecko
1200  Bravcoveé koleno
1200 Jahnacie
1000 Kuréa
4000 Moriak
1500 Kacica
3000 Hus
1200 Kralik
1500 Zajac
800 Bazant
1200 Pstruh/Prazma
morska
1500 Tuniak/Losos
Grilovanie

Tradi¢né pece-

2 180
2 180
2 190
2 190
2 180
2 175
2 175
2 190
2 190
2 190
2 190
2 190

Pecenie s ventilato-

rom

Urover Ei

2(1a3)

2(1a3)

@ Prazdnu raru pred pe¢enim predohrievajte 10 mi-

nut.

54

170

160

175

175

160

160

160

175
175
175
175

175

Doba pripravy

minuty

120 ~ 150

100 ~ 120

110~ 130

60 ~ 80

210 ~ 240

120 ~ 150

150 ~ 200

60 ~ 80
150 ~ 200
90 ~ 120
30 ~40

25~35

POZNAMKY

S koZou, v peka-
¢i na odkvapka-
vanie
2 kusy v pekaci
na odkvapkava-
nie
Stehno v pekaci
na odkvapkava-
nie
Vcelku, v pekaci
na odkvapkava-
nie
Vcelku, v pekadi
na odkvapkava-
nie
Vcelku, v pekaci
na odkvapkava-
nie
Vcelku, v pekaci
na odkvapkava-
nie
Porciovany
Porciovany
Veelku

3-4 ryby

4-6 platky



Mnozstvo Grilovanie Doba pecenia v minttach
¢
DRUH JEDLA roven Ei Teplota 1. strana 2. strana
(°C)
Filety 4 800 3 210 12-15 12-14
Hovadzie steaky 4 600 3 210 10-12 6-8
Klobasky 8 / 3 210 12-15 10-12
Bravcové kotlety 4 600 3 210 12-16 12-14
Kurca (polovicky) 2 1000 3 210 30-35 25-30
Kebaby 4 / 3 210 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 400 3 210 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 210 20-30
Rybie filé 4 400 3 210 12-14 10-12
Zapecené sendvice 4-6 / 3 210 5-7 /
Hrianky 4-6 / 3 210 2-4 2-3
Funkcia iporného pecenia pizze
/N Varovanie Tito funkciu pouzivajte pri
maximalnej teplote 210 °C.
Poloha Urovne od  Pocet minut pred- Teplotav °C Doba pripravy v mi-

dna rdry hrevu nutach

Smaltovany plech 1 - 200° 20-30

Varna doska - Starostlivost’ a ¢istenie

Délezité upozornenie Hrozi nebezpecenstvo
popalenia zvySkovym teplom!
Spotrebi¢ nechajte vychladnut.

Spotrebi€ po kazdom pouziti vycistite.
VZdy pouZivajte riad s Eistym dnom.

Varovanie Ostré a drsné istiace prostriedky
poskodzuju spotrebi¢.
Z bezpecnostnych dévodov nedistite spotrebi¢
pradom pary ani vysokotlakovym Cistiacim zariadenim.

Skrabance alebo tmavé $kvmy nemaj vplyv na
funkénost' spotrebica.

Odstrante necistoty:

1. Naodstrénenie Spiny pouZite jemny Cistiaci praSok
alebo Cistiacu hubku.

2. Spotrebic vycistite vihkou handrou a malym mnoz-
stvom Cistiaceho prostriedku.

3. Potom varnu zénu zohrejte na nizku teplotu a ne-
chajte uschnut.

4. Priudrzbe varnych zén ich z €asu na €as pretrite
trochou oleja na Sijacie stroje a vylestite ich pijavym
papierom

Délezité upozornenie Na hrany varnej dosky z
antikorovej ocele pouzite Cistiaci prostriedok na
antikorovu ocel.
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Hrana varnej zony z antikorovej ocele sa moze
mierne sfarbit v dosledku tepelného namahania.

Rura - Starostlivost’ a ¢istenie

+ Prednu stranu spotrebi¢a vycistite makkou utierkou
navlhéenou vo vode s pridavkom saponatu.

+ Na Cistenie kovovych povrchov pouzite istiaci pri-
pravok

+ Vndtro rary vygistite po kazdom pouZiti. Necistoty
odstranite lahSie, nepripalia sa.

+ Tazko odstranitelng skvrny ogistite $pecialinym &-
stiom na rary.

+ Po pouziti o€istite vSetky Casti prisluSenstva (mak-
kou utierkou namoc&enou v teplej vode s umyvacim
pripravkom) a nechaijte ich osusit.

+ Teflénovy riad a pomodcky neumyvaijte agresivnymi
pripravkami, na Cistenie nepouzivajte Spicaté pred-
mety ani ich neumyvajte v umyvacke riadu. Mohol
by sa znicit teflonovy povrch!

Cistenie dvierok rury
Pred Cistenim dvierok ich vyberte z rary.

/\ Varovanie Pred ¢istenim sklenenych dvierok sa
uistite, Ze su sklenené panely studené. Hrozi
nebezpecenstvo, Ze sa rozbiju.

Varovanie Ked su sklenené panely poSkodené

alebo poskriabané, sklo je citlivejSie a moze sa
rozbit. Aby ste tomu predisli, poSkodené panely musite
dat vymenit. PodrobnejSie informacie vam poskytnu
pracovnici servisného strediska.

@ Nadvihnite prichytky

O Diierka rary Uplne
otvorte a pridrzte oba za- na oboch zavesoch a

vesy dvierok. preklopte ich.
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© Dvierka rary privrite,
aby ostali v prvej polohe
otvorenia (poloviéné
otvorenie). Potom ich po-
tiahnite vpred a vyberte
ich. PoloZte dvierka na
pevny povrch chraneny
makkou handrou.

Umyte skleneny panel vodou a saponatom. Starostlivo
ho osuste.

Po ukonceni Cistenia namontujte dvierka rury na mie-
sto. Pri montaZi postupujte v opaénom poradi tkonov.

Antikorové alebo hlinikové spotrebice:
Dvierka rury o€istite iba navhi¢enou Spongiou.
Osuste makkou utierkou.
Nepouzivajte drétenky, kyseliny ani abrazivne mate-
rialy, pretoZe by ste nimi poskodili povrch rury. Pri &i-
steni ovladacieho panela dodrZiavajte tie isté pravidla.

Osvetlenie rary

Varovanie Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom!

Pred vymenou Ziarovky osvetlenia:

+ Vypnite raru.

+ Vlyberte poistky z poistkovej skrinky alebo vypnite
obvodovy spinac.

(4] Nadnoriry polozte handru, aby ste ochranili Zia-
rovku a skleneny kryt.

Vymena Ziarovky osvetlenia riry/Cistenie
skleneného krytu

1. Aby ste vybrali skleneny kryt, pootote ho vlavo.
2. Vydistite skleneny kryt.



3. Nahradte Ziarovku vhodnou Ziarovkou pre rury,
ktora odola teplote 300°C.

Co robit, ked'...

4. Nainstalujte skleneny kryt.

Problém Mozna pri¢ina Odstranenie

Spotrebi¢ vébec nepracuje
tivovala

Rura sa nerozohrieva

Rura sa nerozohrieva
vené

Ziarovka v riire nesvieti

Vndtri rdry a na jedlach sa zraza
para a vytvara sa skondenzovana
voda.

Ak rieSenie nedokazete najst sami, obratte sa na pred-
ajcu alebo na servisné stredisko.

Varovanie VSetky opravy spotrebica zverte
kvalifikovanému elektrikarovi alebo vySkolenej
osobe.

Délezité upozornenie Ak spotrebi¢ nebol spravne
pouzivany, servisny zasah technika servisného
strediska alebo predajcu nebude bezplatny, a to ani
poCas zarucnej lehoty.

Ak rieSenie nedokazete najst sami, obratte sa na pred-
ajcu alebo na servisné stredisko.

Instalacia
Délezité upozornenie Najprv si pozorne precitajte
kapitolu Bezpe&nost.

Technické udaje
Spotrebi€ 2. triedy, 1. podtriedy a 1. triedy.

Vyska 850 mm
Sirka 500 mm
Hibka 600 mm
Objem rdry 491

Poistka v poistkovej skrinke sa ak-
Rura nie je zapnuta
Potrebné nastavenia nie st nasta-

Poskodila sa Ziarovka osvetlenia
Jedlo ste nechali v rdre prili§ dlho.

Skontrolujte poistku. Ak sa poistka
aktivuje viac ako raz, obratte sa na
kvalifikovaného elekirikara.

Zapnite rlru
Skontrolujte nastavenia

Vymente Ziarovku osvetlenia rary

Po ukonéeni pecenia nenechavaijte
jedlo v rare dihSie ako 15-20 minut

Tieto udaje sl nevyhnutné na zabezpecenie
rychleho a spravneho zasahu servisu. Tieto
informacie sa uvadzaju na typovom Stitku (pozri
"Popis vyrobku")

+ Popis modelu...

« Cislo vyrobku (PNC)...

+ Vyrobné ¢islo (S.N.)...

@ Pokyny pre zariadenia s kovovymi prednymi
panelmi:

Ak otvorite dvierka poCas alebo okamZite po peceni,

na skle sa mdze objavit para.

Varovanie Tento spotrebi¢ sa nesmie klast na
podlozku

Vyrovnanie do vodorovnej polohy

Na nastavenie sporaka do vodorovnej polohy a jeho
zarovnanie s inymi plochami v kuchyni pouzite malé
nozi¢ky na spodnej strane spotrebi¢a
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Elektrické zapojenie

Varovanie Elektrické zapojenie smie vykonat
vyhradne vySkoleny a kvalifikovany pracovnik.

Likvidacia

Symbol ® na vyrobku alebo na jeho obale, ndvode
na pouZitie a zaruénom liste znamena, ze s vyrobkom
sa nesmie zaobchadzat ako s komunalnym odpadom.
Namiesto toho je potrebné ho odovzdat do najblizSieho
zmluvného zberného dvora vykonavajlceho zber
odpadu z elektrozariadeni za U¢elom jeho dalSieho
zhodnotenia a spracovania, pripadne predajni pri kupe
nového vyrobku, ak tato predajfia uskuto€iiuje spatny
odber.

Prispejte preto k tomu, aby bol odpad zhodnoteny a
zneSkodneny environmentalne vhodnym spbsobom
tak, aby sa predi$lo jeho negativnym vplyvom na
Zivotné prostredie a fudské zdravie.
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Vyrobca nezodpoveda za Skody v pripade ne-
dodrZania bezpe¢nostnych opatreni uvedenych
v Casti "Bezpecnost".

Tento spotrebi¢ sa dodava bez zastréky a bez privod-
ného elektrického kabla.

Pouzitelné druhy kablov: HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05
RRF, H05 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Podrobnejsie informacie najdete na internetovej
stranke www.envidom.sk.

(&) Material obalu

Obalovy material nie je Skodlivy pre zivotné pro-
stredie a moze sa recyklovat. Plastové &asti si ozna-
¢ené medzinarodnymi skratkami ako PE, PS atd. Oba-
lovy material vyhadzuijte do zbernych nadob, ktoré
spravuje miestny Urad.

/N Varovanie Pred likvidaciou spotrebica by ste ho

mali znehodnotit, aby sa nedal viac pouzivat.
Vytiahnite zastrcku zo sietovej zasuvky a odrezte
privodny elekiricky kabel.
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/N IHdbopmaList 3 TexHikn 6e3neku

3aansa Bawwoi 6e3neku i Ans 3adbe3nevyeHHs
npasunbHOI poboTu Npunagy npovnTanTe
YBaXHO LIKO iHCTPYKLIitO, NepLU Hi>K BCTAHO-
BMOBaTV Npunag ta KOpUCTyBaTUCH HUM.
3aBxaun nepegasaniTe Ui iHCTPYKLii, konv ne-
peikaxkaeTe Ha HoBe Micue i 6epeTe 3 coboto
npuvnag abo konu noro npogaete. Kopucry-
Bavi NOBWHHI 6yTn NOBHICTIO 06i3HaHi 3 po-
BoTO Npunaay Ta TEXHIKOK Ge3nekn npu
noro ekcnnyaradii.

BupobHuk He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
OyAb-AKy LKOAY, CNPUYMHEHY HENPaBWb-
HUM BCTaHOBNEHHAM abo ekcnnyaTtauieto.

Bbesneka pjiten i Bpa3anusux ocid

» [litn cTapwe 8 pokiB Ta ocobwm 3i 3HMxe-
HUMM (DI3UYHUMU, CEHCOPHUMMU YW NCUXIY-
HUMK MOXNMBOCTAMK abo Gpakom gocsigy
Ta 3HaHb MOXYTb KOPUCTYBATMUCS LIUM NpK-
napom, SKWo BoHKW nepebyBatoTb nig Ha-
rns4om abo oTpumanu iHCTpyKTax Wwoao
6e3nevyHoro KOpNCTyBaHHA NPUNaaoM i
pO3yMiloTb NOB'A3aHy 3 Lum Hebesneky.
He posBonsnTe gitam rpatuca 3 npuna-
OOM.

» [liTM He NOBWHHI MaTK AOCTYN A0 Naky-
BallbHMX MaTepianis. € pu3nk 3agyLleHHs.

« TpumawTe giten nogani Big npunagy. lc-
HY€ pU3nK OTPMMaHHS TpaBm abo BTpaTu
nie3gaTHoCTi.

* AKWo npunag ocHaeHUn QyHKLie
"BnokyBaHHs BMUkaHHS" abo "MexaHiy-
HUM 3aMKOM", KOpUCTynTECS HUMMU. Lle ao-

Tabnuui npuroTyBaHHsa ki _ _ _ _ _ _ _ 66
BapunbHa NoBepxHs - YNLLEHHS Ta

pornsd _ _ _ _ _ _ _ _ __________ 70
[lyxoBKa - unleHHs Ta gornsag _ _ _ _ _ 70
o pobutu, ko ... _ _ _ _ _ 7
YetawoBKA _ _ _ _ _ 72
Ytnizauis _ _ _ 73

Moxxe 3MiHuTHCSA 6€3 OnoBILLEHHS

3BOns€ 3anobirtm BMNagkoBOMy BMUKaH-
HI0 Npunagy Aitbmy abo xaTHiMK TBapu-
Hamu.

3aranbHi npaBuna TexHiku 6e3nekn

+ 3abopOHEHO 3MiHIOBaTK TEXHIYHI Xapak-
TepucTukn npunagy abo BHOCUTU 3MiHU B
MNOro KOHCTPYKLUit0. € pnsnK TpaBMyBaHHS
Ta NOLLUKOMKEHHS Npunaay.

* [epLu Hi>XX NOYMHATK KOpUCTYBaTUCA Npu-
nagoM, BMAanitTb yce nakyBaHHS, peknam-
Hi eTUKETKN Ta 3aXUCHI NNiBKW.

* [Micns KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS BUMUKANTE
KOHOPKM.

lMpuaHayeHHs

* Llen npunag npmMsHayYeHnin BUKNIOYHO ANa
roTyBaHHS Xi B JOMALUHIX yMOBaXx.

* He BukopucToByiTe npunag sk poboyvy
noBepxHto abo ans 36epiraHHs peyen.

* He 3anuwalrite npunag 6e3 Harnaay nig
yac ekcnnyarauii. Y pasi 3aimaHHs BUM-
KHiTb Npunag. acitk nonym's 3a gonomo-
roto KpULLKK Bif KacTpyni , HiKonu He Bu-
KOPWCTOBYWTE ANS LbOro Boay.

» Hebeaneka otpumaHHs oniky! He knagitb
Ha BapunbHy NOBEPXHIO MeTanesi npea-
MeTK (Hanpwvknag cTonosi npubopu KpuL-
KV BiZ KacTpyrb), OCKifbKM BOHU MOXYTb
HarpitTmcs.
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AKWo AKkicb NnpegmeTn Yn Nocya BnagyTb
Ha BapuIbHy MOBEPXHIO, BOHA MOXe 3a-
3HATU MOLLKOMKEHb.

KyxoHHWI nocyg i3 YaByHy, antomiHieBoro
nuTBa abo 3 NOLUKOAXKEHUM AHOM MOXe
nogpsnaTy NOBEPXHIO NPU NepecyBaHHi.

AKLWO Ha NOBEPXHi 3'ABUTLCA TPILLMHA,
BiOKMIOMITbL Npunag Big enekTpomepexi,
LWO6 YHUKHYTU YPAXKEHHS €NEKTPUYHUM
CTPYMOM.

LLlo6 3ano6irtn NoWwKogKEHHIO Nocyay Ta
BapunbHOI MOBEPXHI, CrigkynTe, Wwob ka-
CTPYyni Ta CKOBOPIAKN HE TPIinncs Ha Hil
NMOPOXHIMMU.

He kopucTtyinTecs KoHdopKkamu 3 MOPOX-
HiM KyXOHHMM nocyzom abo 6e3 Hboro.

3MiHa KOnNbopy eManeBoro NOKPUTTSA He

CnpaBnsie HEraTMBHOIO BNNMBY Ha poboTy

npvnagy. [apaHTis npy LboMy He BTpa-

YaeTbCA.

He TucHiTh i3 cunoro Ha gsepusaTa npuna-

ay.

Mpwunag nig yac poboTu HarpiBaeTbCs Bce-

peavHi. € pu3nk onikis. Buimatoumn ctpaBy

abo cTaBnsAYm LWOCh 40 AYXOBKU, KOpU-

CTYWTECs pyKaBu4yKamu.

Biakpusatoun asepuaTta nig vyac pobotu

npvnagy, 3aBxau ctaBarite nogani Big

HbOro, (0COGNUBO, KOMW KOPUCTYETECS

(PYHKLEIO FOTYBaHHS 3a JOMOMOrOH0 na-

pwv). Le noTpibHo, Wwob agaTtv MoXnmBIiCTb

pos3ciaTucs napi, Wwo yrsopunacs, abo ra-
ps4OMy NOBITPIO.

LLlo6 3ano6irti NOLLKOMXEHHIO EMarneBoro

NoKpuTTSt abo 3MiHi 1Oro Konbopy:

— He cTaBTe Hiyoro 6e3nocepeaHbO Ha
OHO Npunagy i He HakpuBawTe AHO anto-
MiHi€BOIO GONbroto

— He cTaBTe rapsivy Bogy 6e3nocepeHbo
y npunag

— He TpuManTe B Npunagi nicns npuroTy-
BaHHSA CTpaBM i iXy, O MICTATb BOsory

He kopucTtyiTeca npunagom, Konm BiH

Bonoruii. 3abopoHAETbLCSA KOpUCTyBaTHCS

npvnagomM BoMnorMMu pykamu.

He Tpumarite B npunagi nicns npuroTy-
BaHHSA CTPaBM i Xy, O MiCTATb BONOry,
TOMY LLIO BOMOra MoXe NoLKoguTM emarnb
abo noTpanuTy BCepeavHy npunagy.

He ctaBTe i He 36epiraliTe nerko3aMumcTi
piovHKn Ta maTepiany abo nnaeki npeagme-
T (3po6neHi 3 nnactmacu abo antomiHito)
Ha npunagi abo no6nuay Big HLOrO.

Y wyxnagi nig oyxoBkot MoxHa 36epiratu
TiNbKW xapocTiliki akcecyapu. He knagitb
Tyav 3ariMUCTi maTepianu.
BeHTUNAUiNHWMI OTBIp AYXOBKU, PO3TaLLO-
BaHWI Y LEHTpi no3agy BapwibHOI Mo-
BEPXHi, Ma€ 3aBXau 3anuwiaTncs BiNlbHUM
Ansi 3abe3neyveHHsa BEHTUNALi kKamepu ay-
XOBKW.

KpuLka (Ko BOHa €)

MpusHaveHa ans Toro, Wob 3axuwaTtu no-
BEPXHIO NNNUTH Bi,D, nunny, Konn BOHa 3aKpu-
Ta, i 36MpaTn 6PM3KM XKMPY, KON BiAKPUTA.
He cnig kopucTyBaTUCS KpULLIKOIO ONS iH-
WKX yinei. MepLu HiXX 3aKpuBaTU KPULLIKY,
nepekoHaiTech, Lo NnuTa oxorona.

HeobxigHo nocTitHO A6aTtn Npo YnCcToTy
KPWLLKM.

Jornag, i umweHHs

MepLw HiXX BUKOHYBaTK TEXHIYHE 06Cnyro-
BYBaHHS, BUMKHITb Npunag i BUAMITb BUM-
Ky 3 po3eTku. lNepekoHanTecs, Wwo npunag
OXOJTOHYB.

YTpumynTe ayxoBKy NOCTINHO YNCTOHO.
XKup abo 3anuLwkm ixi, WO HaKoNnM4Mnues,
MOXYTb NPU3BECTUN A0 MOXKEXI.
PerynsapHe unweHHs go3sonse 3anobirtu
NcyBaHHIO MaTepiany, 3 AKoro BUroToBne-
HO MOBEPXHIO.

[na muTTa npunagy KopuctymTecs nuwe
BOAOt0 3 Murnom. FocTpi npeamveTwn, abpa-
3MBHI 3ac00M ANs YnLLeHHS Ta 3acobu ansi
BUAAMEHHS NNSM MOXYTb MOLIKOAUTH
npunag.

3a60opOHSETLCS YNCTUTU NpUNag cTpyme-
HeM napu abo BoOo0 Mig BUCOKUM TUCKOM.
He kopuctyntecsa ons YnLeEeHHS CKISHUX
OBepuaT AyxoBku abpasmBHuMy 3acoba-
Mu abo meTanesumMm LWkpebkamm. XKapo-



CTilika NOBEPXHSA BHYTPILLUHBOrO CKIa Mo-
e posKonoTmcs i po3buTtucs.

* [epLu Hi>XK YNCTUTK CKNSAHI NaHeni, nepeko-
HalTeCs, L0 BOHW OXOmnonu. € puank noLu-
KOPKEHHSA CKNna.

* BbynbTte obepexHi, Bin'eaHytoum aBepusTa
BiJ OYXOBKMW: ABepLaTa Baxkil

+ Konw cknsHi naHeni ABepLuAT NOLWKOOXKEHI,
BOHW BTpa4aloTb MILHICTb | MOXYTb TpiC-
HyTW. By noBuHHI ix 3amiHuTh. Ans otpu-
MaHHSA JOKNagHILLNX iIHCTPYKLi 3BEPHITb-
cs go CepBiCHOro LeHTpy.

 FKLlo BM KOpUCTyeETECS aepo30onsamMm Ansi
YULLEHHS AyXOBOK, 060B'A3KOBO AOTPU-
MYMTECS iIHCTPYKLi BUpoGHMKa. Hikonu He
po3NuNAnNTEe aepo3oni Ha iNbTp ANS Xu-
py (SIKLLO BiH BCTAHOBMNEHWUI), HarpiBasnbHi
erieMeHTH Ta CeHcop TepMocTaTa.

+ [lig yac niponiTUYHOro YMLLEHHS (SIKLWO
BOHO nepenbaveHe) nig gieto bpyay, wo
B'IBCH, MOXE 3MIHUTUCA KOSip NOBEPXHi.

* He HamaranTecb YNCTUTU KaTaniTUYHY
emMarb (SIKLLO BOHaA €).

» BbynbTe obepexHi, konu 3amiHleTe namny
B AyXOBLi. ICHy€e pn3uK enekTpuyHOro yaa-

py!
YcTaHoBka

+ lMpunag [03BONSAETLCA BCTAHOBMNIOBATY,
NigKnoyaTn Ta peMOoHTYBaTU nuwe daxis-
LiSM aBTOPM30BaAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.

* HeyxvnbHO JOTpUMYWTECH 3aKOHIB, PO3-
nopsaXeHb, AMPEKTUB Ta HOPM, LLIO Ait0Tb
y KpaiHi, Ae B KOPUCTYETECA NpUNagom
(npaBuna TexHikn 6e3nekun, NoNOXeHHN
Npo HanexHy nepepobky AN NOBTOPHOIO
BMKOPUCTaHHs, npasuna 6esnekun npun po-
60Ti 3 enekTpukoto/rasom i T.n.)!

* FAKuo He 4OTPMMYBaATUCH LMX BKa3iBOK, TO
y BUNagKy NOLLKOXEHb BU BTpaTUTeE npa-
BO Ha rapaHTito.

+ [lepekoHaliTecs, WO Npunaz He nowkoa-
XXEHO nig Yac TpaHcnopTyBaHHs. [igknto-
YaTu MOLLKOKEHWI Npunag 3abopoHeHo.
Akuo HeobxigHo, 3BEPHITLCA A0 NocTa-
YanbHUKa.

3abopOoHSETLCS BCTAHOBMIOBATY Npunag,
nobnunsy BorHeHebesneyHnx matepianis
(TakMx Sk 3aHaBiCKU, PYLLUHUKM TOLLO).

Mepepn TMM, ik KOPUCTYBaATUCS NPUNALOM,
3HIMITb 3 HbOr0 BCE NaKyBaHHS.

Llen npunag Baxkuii. Byabte obepexHi,
KOnu nepecyBaeTe Moro. 3aBxan Kopu-
cTyWTecs pykasuuamu. Hikonu He nepecy-
BaWTe nNpunaz, TpMmMalounch 3a BapunbHy
NoBepXHI0 ab0 py4Ky AyXOBKU.
[oTpumyriTecs BUMOT LWOAO MiHIManbHOT
BiACTaHi 40 iHLIWX Npunagais Yv NpucTpois!
[NonepeaxeHHs! He BcTaHoBNONTE NANTY
Ha 4oAaTKOBUIA NAiHTYC abo nigcTaBky,
wob BoHa cTosina Bulle. Lle 36inbLuye pu-
31K nepekmaaHHs nnntu!

Migknio4eHHs 00 eneKTpoMepexi

Mpunag mae 6yTn 3asemMneHnMm.
MepeBipTe, 4K Bignosigae iHopmauis
Npo eneKkTpPUYHi napamMeTpu, BKa3aHi Ha
Tabnmyui 3 NnacnopTHUMK SaHUMK, Hanpya3i
i TUNY ENEKTPOXMBNEHHS y enekTpomMepe-
Xi BaLloro 6yauHky.

3aBXam KOpUCTYMTeCs NpaBUIbHO BCTa-
HOBJIEHO NPOTUYAAPHOK PO3ETKO0.

He kopucTyiiTecs posranyxysadamu, pos-
nodinbHyWKamu, NoaoBxXyBadamu. € pusmnk
BUHUKHEHHS! NOXEXi.

He 3amiHlonTe i HE 3MiHIONTE ENEKTPUYHUIA
kabenb camocTinHo. 3BepHiTbca Ao Cep-
BICHOrO LIEHTPY.

Mpunag noBMHEH mMaTy NPUCTPIN Ans
€NeKTPOMOHTaXYy, SkMii 3abesnevye
Bij'€AHAHHSI BCiX KOHTaKTIB Npunaay Bia
enekTpomMepexi, Npu LboMy BiACTaHb MK
KOHTakTamMu Ma€e CTaHOBUTU He MeHLue 3
MM.

Mop6aiite npo Te, Wo6 Bunka i kabenb He
6ynu 3naBneHi abo NOLIKOMKEHI 3aAHLOIO
YacTUHOO Npunagy.

MepeBipTe, W06 nicnst BCTAaHOBNEHHS Ay-
XOBKM Byrno 3abe3neveHo JocTyn 4o
LUTENCENBbHOT BUNKN.

He TArHiTh 3a WHYp X1BMNeHHs, wob Bia-
KIMOYUTY NpUNag Big Mepexi. 3aBxan BUi-
ManTe 3 pO3eTKN CaMy BUIKY.
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Bv noBUHHI MaTy HanexHi i3onsauinHi npu-
CTPOI: NiHIMHWIA po3'egHyBaY, 3anobiKHMKN
(3an0BiXHMKN, LLLO BrBUHYYIOTLCH, HEOO-
XiOHO BUKPYTUTU 3 NaTpoHa), 3anobikHMKM
BMTOKY CTPYMY B 3E€MITHO Ta KOHTaKTOPMW.
IHcpopmauis Npo Hanpyry BMilleHa Ha Ta-
6nmyLi NacnopTHUX AaHUX.

Onwuc B1poGy

3aranbHuii ornsag

Cxema BapurbHOi NOBEPXHI
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TexHivHe o6cnyroByBaHHS

* [Npunag 403BONSETLCS PEMOHTYBATK K-
e KBanigikoBaHUM mancTpam. 3acToco-
BYWTE NULLIE OpuriHanbHi 3anacHi YacTUHMN.
3BepTaliTecs B aBTOPU30BaHWIA CEPBICHNI
LEeHTP.

MaHenb KepyBaHHs

BapunbHa noBepxHs

Py4ykun kepyBaHHS KOHOpKamm

Pyuka kepyBaHHS TemMnepaTypHUM pe-
XNMOM OYyXOBKU

IHomKaTOp TEMNepaTypu

ﬂ IHOMKaTOop NiAKNIOYEHHS 4O eneKkTpomMe-
pexi

Pyuka kepyBaHHS pyHKLISIMW AyXOBKM
ﬂ punb

n Jlamnouka

BeHtunatop

MigcTaBkK ANs NONMYoK

Tabnuyka 3 TEXHIYHUMU JaHUMK
LWyxnaga

Hi>kkn perynboBaHOi BUCOTH

OpunHapHa koHdpopka 1000 BT
OpawnHapHa koHdopka 1500 BT
OpuHapHa koHdgopka 1000 Bt
OpmnHapHa koHdopka 2000 BT



Akcecyapu

» 'nnboke aeko ansa cMaxeHHs
[ns BUNiKaHHS | cMaxkeHHs abo B SKOCTi
nigaoHy Ans 36MpaHHs Xupy.

* [Monuyka oyxoBku
[ns nocyay, copm ANs BMNIYKKU, CMaxe-
HUHW.

MNepea nepLuM KOPUCTYBAHHAM

@ MepL HiX NOYMHaTK KOpUCTYBaTKCA

npunagoM, 3HiMiTb yce nakyBaHHs, B TO-
My umchi i Te, sike nepebyBae ycepeanHi npu-
nagy. He sximarite Tabnuyky 3 nacnopTHumm
OaHUMK.

/1\ O6epexHo! Bigkpusaioun asepusita
OYXOBKM, 3aBXaun 6epiTbcs 3a py4dky no
LeHTpy.
MepLue YnLeHHA
+ BunmiTe 3 npunagy BCi npeamMeTw.
+ [lepep nepLuMm BUKOPUCTAHHAM MOYU-
CTiTb Mpunag.

/1\ OGepexHo! He Bukopuctoyiite ans
yneHHs abpasveHi maTepianu! Lie

» [1nacke antomiHiese aeko
[ns BMnikaHHA NUPOriB Ta NeynBa.

+ Llyxnsga (aKwo €)
Mia kamepoto AyXOBKW 3HAXOAUTHLCS LLY-
xnsaa.

/\\ MonepemkenHs! Konv npunaa npauyoe,
Lyxnsaa MoXe HarpisaTucs.

MO>XXe MOLUKOAMTWN NOBEPXHIO. [INB. po3ain
"YuweHHs i gornaa”.

PosirpiBaHHs

BcTaHoBITb pexum 8 ra Bucrasre makcu-
MarnbHy Temnepartypy i garvite gyxosLi no-
npauytoBaTt NpoTarom 45 xBunuH, wob Bu-
nanuTun BCi 3anuLLKN 3 BHYTPILUHBbOT MOBEPXHI
OYXOBKM. AKcecyapy MOXYTb HarpitTucs fo
BULLOT, HIXX 3@ 3BMYAHOIO KOPUCTYBAHHS,
Temnepatypu. Iig yac Luporo npouecy Moxe
3'aBUTUCA HENpMEMHMIA 3anax. Lle uinkom
HopmarsbHo. O60oB'A3k0BO OOOPE NPOBIT-
prorTe NPUMILLEHHS.

BapunbHa nosepxHs - LloaeHHe KOPUCTYBaHHSA

HanawTyBaHHs TemnepaTtypu

HarpiBaHHsi
Pyuka kepy- DyHKUis
BaHHS
0 MonoxeHHs "BUMKHEHO"
HanawTyBaHHs Temnepa-
1-6 TYpV HarpiBaHHs

(1 = HaliHWXYNIA piBEHB; 6=
HaBULLMIA PiBEHb)

1. TloBepHiTb pyyKy Ha HEOOXiOHWI piBEHb
HarpiBaHHS.

AyxoBka - LLloaeHHe KOpUCTyBaHHS

BknioyeHHA Ta BUKIIOYEHHSA OYXOBKU

1. TMoBepHiTb pyyKy OYHKL AyXOBKM Ha No-
TPiGHY Bam (DYHKLiI0 AyXOBKM.

2. Uo6 3aBepLunTM NpoLec roTyBaHHs, no-
BEPHITb PYy4Ky B NonoxxeHHs "0".

LUsnaka koH(opka

@ YepBoHMM MapKyBaHHAM Ha Ballii Ba-

pWnbHI NOBEPXHI NO3HaYeHa LwBnaka
KoH(opka. BoHa mae BOyaoBaHMIA MeXaHi3m
3axXuUCTY Bif NeperpiBaHHs.

/N MonepemkenHsi! Hebesneka oniky
3amnMLLKOBUM Tenmom!

2. TNoBepHiTb pyyKy BCTAHOBIIEHHS TEMMNe-
paTypHOro pexumMy Ha noTpibHy Temne-

patypy.
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Konu gyxoBka npautoe, roputb iHanKaTop
BKITHOYEHHSI.

IHOMkaTop TEemMnepaTypu ropuTb, KOnNu
36inbLyeTbCA TemnepaTtypa B QyXOBL.

3. o6 BUMKHYTM oyXOBKY, MOBEPHITL PYUKY
OYHKUIA AYXOBKU i pydKy TemnepaTtypu B
nonoxeHHst Off (Bukn.).

3anobixHuii TepmocTat

LLlo6 3anobirtn HeGe3ne4yHoMy neperpiBaH-
HI0 (Yepes HenpaBuIbHE KOPUCTYBaHHA Npu-

nagom abo gedhekT cKnagoBux), AyxoBKa OC-
HallleHa TepMOoCTaToM, SIKUA BUMWKaE noaa-
Yy enekTpoeHeprii. Konv TemnepaTtypa 3Hu-
3UTbCSA, AyXOBKa 3HOBY BBIMKHETBLCS aBTO-
MaTUYHoO.

DyHKLiT AYXOBKU

@ynKi ayxosks

,D,yXOBKa BMMKHEHa

0

TpaauuinHe NpuroTyBaHHs

HwxHin HarpiBanbHWn enemMeHT

Yy -
MoBHUI rpunb

'y [oTyBaHHsI 3a 4ONOMOrO BEH-
TunaTopa

«
<
<

"EKOHOMHa niya"

Tenno HagxoauTb Big BEPXHbOrO Ta HUXKHBbOTO Ha-
rpiBanbHNX enemeHTiB. [Ans NpurotyBaHHA 1 BU-
nikaHHA CTPaB Ha OOHIM NOMMYLi JyXOBKU.

Tenno HagxoauUTb TiNbKX Bif HAXHBOI YaCTUHU
OyxoBkuW. [1na BUNikaHHA KOpXiB Ans TopTta 3
XpYyCTKOK abo TBEPAOH OCHOBOLO.

YBiIMKHEHI BCi enemeHTu rpyn4. [1na 3anikaHHA Ha
rpuni BENMWKOI KiNbKOCTI CTpaB nnackoi hopmMu.
[ns npurotyBaHHs TocTiB. MakcumanbHa Temne-
patypa ans uiei dpyHkuji craHoButs 210 °C

LLlo6 cmaxnTn abo CMaxXuTu i1 NEKTU CTpaBK, Ansi
roTyBaHHS Skux noTpibHa ogHakoBa Temnepary-
pa, Ha KiNbKOX Nonnykax i 6e3 nepeHeceHHs 3a-
naxy 3 OAHIEl CTPaBW Ha iHLLY.

[ns Toro, o6 ogHOYaCHO LUBMAKO CMaXUTn Ta
3anikatu CTpaBu Ha O4HOMY PiBHi 32 ZONOMOrO
FPUMI0 Ta HWKHBLOIO HarpiBanbHOro eneMeHTa y
noegHaHHi 3 gieto BeHTUnATopa.

BapunbHa noBepxHs - KOpUCHi nopaav Ta nigkasku

KyxoHHui nocyq

(i) * Ao nocyay mae GyTv sikomora Girb.L

TOBCTUM i PiBHUM.

EkoHowmist enekTpoeHeprii

(&) * Mo MOXNMBOCTI 3aBXAM HaKpuBaNTe

KacTpyni KPULLIKOIO.
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+ CraBTe KyXOHHMI NOCYA Ha KOH(POPKY A0
il BMUKaHHSA.

* BumukanTe KOHOPKY A0 3aBEPLUEHHS rO-
TyBaHHS, 06 CKOPMCTaTUCh 3aNULLKOBUM
Tennom.

» [1Ho kacTpyni i KoH(popka matoTb ByTh oa-
HaKoBUMM 3a PO3MIPOM.



Mopaau Ta pekomeHpauji LWoao0 KOPUCTYBaHHS [YXOBKOH

/N MonepemkenHs! Mia yac rotysaHHs

ABEpuATa AyXOBKU TPUMaTe 3aBxau
3aYMHEHUMMN, HaBin ﬂKLIJ'O BU rOTyeTe Ha
rpuni.

@ o6 YHWUKHYTM NOLIKOMKEHHSI emani, He
CTaBTe [eka, kasaHKu TOLO Ha AHO ay-
XOBKM.

(i] Konu nepemiuyete a6o BcTaHoBMoOETE
akcecyapu, byabte 06epexHi: Hamaram-
TeCd He NowKoanTn eManb OYyXOBKWU.

+ [lyxoBka mae 4oTMpW PiBHI ANS NOMUYOK:
PaxyBaTu piBHi NOTpiGHO, NoYnHao4n 3
OHa.

* Bwn moxeTe rotyBaTu pisHi cTpaBu ogHo-
YacHoO Ha ABOX piBHAX. [locTaBTe Nonnykm
Ha piBHi 1 Ta 3.

+ [lyxoBka ocHalleHa creujianbHOoK cucTe-
MOI0, sika 3abe3nevye LMpKynsLito NoBiTps
i NOCTiNHE NOBTOPHE BUKOPUCTaHHA Napw.
Lia cuctema fo3Bonsie rotyBatu y Hacu-
YeHoMy napoto cepeposuli. CTpaBa ctae
M'SIKOI0 BCEPEAMHI | 3 XPYCTKOK CKOPWH-
KOO 30BHi. 3aBOSAKM LibOMY Yac roTyBaHHS
CKOPOYYETBLCS, a KifbKICTb CIOXUTOI eHep-
rii 3BOAUTLCA A0 MiHIMyMY.

* Y npunagi abo Ha ckni ABepLAT MOXe KOH-
AeHcysartucs sBonora. Lie HopmansHo. Bia-
KpuBarouu asepusaTta nig yac pobotu npu-
napgy, 3aBxau cTaBaiTe nogani Big HbOro.
LLlo6 3meHLWnTN KoHOEH aLito, NporpinTe
AyxoBKy Bnpogosx 10 xBunuH nepep no-
YaTKOM rOTYBaHHSI.

+ Llopasy nicna kopucTyBaHHA Npunaaom
BUTMpPaNTe BOMOTY.

BunikaHHs TicTe4ok

+ [Ins BUNiKaHHS TiICTEYOK HaWKpaLLe nigxo-
ontb Temnepartypa Big 150 °C go 200 °C.

* [lepep BunikaHHA NporpinTe OyXoBKY
BMPOAoBX 6rn3bko 10 XBUNNH.

» BigunHATK gBepusTa AYXOBKU MOXHA Nu-
e ToAi, Konn MmuHe 3/4 BCTaHOBNEHOIO
Yyacy roTyBaHHs.

* FKLo BK NeyeTe Ha ABOX PIBHAX OfHOYac-
HO, 3anuLwanTe OAVH PiBEHb MK HUMM MO-
POXHiM.

lFoTyBaHHA M'Aca Ta pybu

* He rotyvite M'scHi cTpaBu, SKWo Bara
LWwMaTka M'ssica MeHwa 3a 1 kr. Akwo roty-
BaTV HaATO Many KinbKiCTb, TO M'ICO CTaHe
HagMipy Cyxum.

* LLlo6 4yepBoHe M'sico Gyno nobpe npuroTto-
BMNEHUM 330BHi i COKOBUTUM yCepeauHi,
BCTaHOBITb TemnepaTypy Ha 200 °C-250
°C.

+ [ns Ginoro m'aca, nTuui Ta pubu BCTaHo-
BiTb Temnepatypy Ha 150°C-175°C.

+ FAkuo cTpaBa Ayxe XuUpHa, KOPUCTyrUTECS
nigaoHOM, Wo6 3anobirtn yTBOPEHHo
nnsim, siki yge BaXKKo BUOanuTu.

* [epLu HiX pizaTn NpMroToBneHe m'aco,
havite oMy noctoaTy npubnmaHo 15 xsu-
NVH, Wob 3 HbOro He BUTIKaB Cik.

* LLlo6 3ano6irtn yTBOPEHHIO HAATO BEMMUKOI
KINIbKOCTi AMMY B AyXOBLi Nif Yac CMaeH-
HS], HanunTe y NigaoH Tpoxm Bogu. LLo6 He
AaTtn auMy KOHAEHCYBaTuCS, AofaBanTe
BOAY LLiOpasy, KONn BOHa BUNapoBYETLCS.

TpwuBanicTb roTyBaHHs

TpuBanicTb rotTyBaHHSA 3anexuTb Big TUny
NpOAYKTiB, IXHLOI KOHCUCTEHLiT Ta 06'emy.
[oTytoun, nepLumnii Yac cnigkymTe 3a rotos-
HicTio cTpaB. Bu3HayTe Hankpalyi HanawTy-
BaHHS (TeMnepaTypHU pexum, TpuBanicTb
roTyBaHHs TOLLO) ANsi CBOro nocyay, peuen-
TiB Ta KiNbKOCTEW NPOAYKTIB, AKi BM roTyeTe
y npunagi.
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Tabnuui NnpuroTyBaHHA 1XKi

@ LLlo6 pisHaTucs, aky yHKUis QyXOBK/

3acTOCYyBaTK, 3BEPHITECA A0 MYHKTY pucTyBaHHS".
Tun cTpaBu TpapuuiiniHe | FoTyBaHHS 3a Ao-
roTyBaHHs NMOMOrol0 BEHTU-
naTopa
Monunuka
=
Peuentu i3 2 170 2 160
36uToro Ticta

MicoyHe TicTo 2 170 2(1ta3) 160

CwupHuiA nupir 1 160 2 150

AGnyyHMI Nn- 1 180 2(1Tta3) 170
pir

Ctpyaenb 2 175 2 150

Mupir 3BapeH- 2 175 2(1T1a3) 160
HAM

dpykTOBUN 1 175 1 160

nmpir

BicksiT 1 175 2 160

PizoBanui nu- 1 170 1 160
pir

CnvBoBwui nNu- 1 170 1 160
pir

TicTeuka 2 170 2(1ta3) 160
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Tpueanictb
roTyBaHHS

XBUINMUH

45 ~ 60
20~ 30
60 ~ 80
40 ~ 60
60 ~ 80
30 ~ 40
45 ~ 60
30 ~ 40
40 ~ 60
50 ~ 60
25~35

"®yHkuii ayxoskn" y posaini "LLloaeHHe ko-

MPUMITKA

Y dopwmi ons
TOpTa Ha no-
nmyui

Y dopwmi gns
TOpTa Ha no-
nnyui

Y copmi gns
TOpTa Ha no-
nnyui

Y dopwmi gns
TOpTa Ha no-
i

Y peui gna
nupora Ha
nonunyLj

Y dopwmi gns
TOpTa Ha no-
i

Y dopwmi ons
TopTa

Y dopwmi gns
TOpTa Ha no-
nnyui

Y cbopmi gns
TOpTa Ha no-
nnyyi
Y dopwmi ons
TOpTa Ha no-
i
Ha geuji gna
BUMIYKN



Twn cTtpaBu

[NeunBo
bese
Mntowkm
Buniuka: Ek-

nepu
1000 Binun xni6

500 Pwucosun xni6

500 Bynoyku

250 Miya

MakapoHHa
3anikaHka

OBo4eBUiA Nu-
pir
KiLw
J1asaHbs
Tpy6o4ku 3
HaYMHKOO

1000 AnoBuynHa

1200 CBWHMHA

TpaguuiitHe
roTyBaHHsl

190

200

190

190

200

200

200

200

200

180

200

190

180

loTyBaHHs 3a go-
NMOMOrot0 BEHTU-

nsTopa
Monwnyka
gi
3 170
2 100
2 180

2(1ta3) 190

2 180
1 180
2 175

2(11a3) 190

2(11a3) 175
2(11a3) 175

2(11a3) 180

2 160
2 175
2 175
2 175

TpuBanictb
roTyBaHHs1

C)

XBUINNH

15~25
90 ~ 120
12~20
15~25

40 ~ 60

30 ~ 45

20~ 35

15~30

40 ~ 50
45 ~ 60
35~45
45 ~ 65
40 ~ 55
50~ 70

100 ~ 130

MPUMITKIA

Ha geui ans
BUMIYKN

Ha geui gns
BUMIYKN

Ha geui gns
BUMIYKN

Ha geui gns
BUMIYKN

2 WITYKM Ha
neui ons Bu-
niYkn

Ha geuji gna
xniba Ha pe-
LU
6-8 H6ynoyok
Ha geui anga
BUMIYKM

Ha geui gns
BUMIYKM Ha
peLiTui
Y dopmi Ha
pewwiTui
Y copmi Ha
peLiTui
Y dopmi Ha
peLiTui
Y dopmi Ha
pewiTyi
Y dopmi Ha
peLiTui
Ha nonwnyui 3
nigaoHoOM

Ha nonnuu,i 3
nigaoHoOM
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1000

1500

1500

1500

2000

1200

1200

1000

4000

1500

3000

1200
1500
800

1200
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Twn cTtpaBu TpaguuiitHe
roTyBaHHsl

TenatnHa 2 190
AHniACbKUI 2 210
pocTb6id 3
KpOB't0
AHniCbKU 2 210
pocThid - no-
MipHO Npo-
CMaXXeHUI
AHrnincobkun 2 210
pocT6id - Ao-
6pe npocma-
XKEHUN
CBuHsYa no- 2 180
naTka
CBuHsAYa 2 180
pynbka
ArHaTuHa 2 190
Kypka 2 190
IHAnYKa 2 180
Kauka 2 175
lNycka 2 175
Kponuk 2 190
3aeub 2 190
®dasaH 2 190
dopenb/ 2 190
Mopcbkui
nswy

loTyBaHHs 3a go-
NMOMOrot0 BEHTU-

nsaTopa

Monwnyka

4
3
2
i

2
2
2
2(17a3)

175

200

200

200

170

160

175

175

160

160

160

175
175
175
175

Tpueanicte | MPUMITKA
roTyBaHHs1

C)

XBUINNH

90 ~ 120 Ha nonnyui 3
niaa0HOM

50 ~ 60 Ha nonnuu,i 3
nigaoHom

60~ 70 Ha nonnuu,i 3
niaa0HOM

70 ~ 80 Ha nonnyui 3
niagoHoOM

120 ~ 150  3i cKkopuHKOH

B MigaoHi
100 ~ 120 2 WTYKN B
nigaoHi
110 ~130 Hixka -y nig-
[OOHI
60 ~ 80 Llina-y nigno-
Hi
210 ~240 Uina-y nigoo-
Hi
120 ~ 150 Uina-y niggo-
Hi
150 ~200 Uina-y niggo-
Hi

60 ~ 80 LLimaTouykamu
150 ~200 LmaTo4vkamm
90 ~ 120 Llinwni

30 ~40 3-4 pubnHn



Twn cTtpaBu TpapuuijiiHe | FoTyBaHHs 3a po- | Tpusanicte | MPUMITKA
roTyBaHHsl MOMOrolo BEHTU- | roTyBaHHs

nsTopa C)
Monuuka o || PR
gi
1500  TyHeub/Ilo- 2 190 2(1Tta3) 175 25~35 4-6 chine
cocb

FoTyBaHHs Ha rpuni

(i) Mepen rotyBaHHsIM NPOrpiiiTe NOPOXHIO
AyxoBKy BnpoAosx 10 XBUnuH.

KinbkicTb loTyBaHHA Ha rpuni | TpyBanicTs roTyBaHHSA
y xeunuHax O
TWUM CTPABU : pisetb Bl

®ine, cTenkun 4 800 3 210 12-15 12-14

Crelikv 3 AnoBu- 4 600 3 210 10-12 6-8

YYHN

Kosbackm 8 / 3 210 12-15 10-12

BiabwBHi i3 cBUHK- 4 600 3 210 12-16 12-14

HY

[MonoBuMHKKM Kypku 2 1000 3 210 30-35 25-30

Ke6abu 4 / 3 210 10-15 10-12

Kypsiuya rpyaka 4 400 3 210 12-15 12-14

ambyprep 6 600 3 210 20-30

®ine pnbu 4 400 3 210 12-14 10-12

['piHKM - caHaBivi 4-6 / 3 210 5-7 /

piHka 4-6 / 3 210 2-4 2-3

"EkOHOMHa niua"

/N MonepemkenHs! Mpu KOPUCTYBAHHI
Lieto yHKLiE BCTaHOBMONTE
Temnepatypy He Buwe 210°C.

[MonoxeHHa no- [NonepenHe Temnepatypa  Yac rotyBaHHs
WL paxytoTbCst nporpiBaHHs °C (xB.)
3HU3Y (xBUNKH)
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EmanboBanui 1
nigaoH

200 °C 20-30

BapunbHa NoBepxHs - YMLLEHHS Ta [ornsag

Baxnueo! Hebesneka oniky 3anuvwikoBum
Tennom!
[anTe npunagy oXonoHyTwW.

YuncTiTe NpUnag nicns KoXXHoro BUKOPUCTaH-
Hsl.

[lHo nocyay, B AKOMY BM roTyeTe, Mae 6ytn
3aBXAN YNCTUM.

& MonepenxeHHs! ["ocTpi npeameTy Ta
abpasunBHi 3aCO0M YMLLIEHHS NOLLKOASTH

uern npunag.

3 MipkyBaHb 6e3neku He YNCTITb Npunag

CTpymeHeMm napv abo BOAOH Mif BUCOKUM

TUCKOM.

(1] Moppsinvum abo TemHi NsiMK Ha CKro-
Kepamiui He BNnmBalTb Ha poboTy npu-
nagy.

BuaaneHHs 3abpyaHeHb:

1. Wo6 BupganuTtn 6pya, KOPUCTYNTECH YU-
CTAYMM MopoLukomM abo rybkoto.

D,yXOBKa - YUWEeHHA Ta aorndn

* [lomuiiTe NepeaHio NaHenb Npunagy Ten-
1010 BOAOK 3 MUIOYMM 3acobom 3a gono-
MOrO M'AKOI FraH4ipKu.

+ NS ynweHHA MeTaneBmx NoOBEPXOHb BU-
KOPWUCTOBYWTE 3BMYariHUIA 3acib ans yu-
LLIEHHS.

* YucTiTb Kamepy AyXOBOI LWadm Micns Kox-
HOro BMKOPUCTaHHS. Takum YMHOM neriue
BuganuTtu 6pya, i BiH He npuropae.

+ Crivikuvi 6pya Buganante 3a OMNOMOro
creujianbHMX 3aco6iB ANSA YULLIEHHA OyXO-
BMX LWad.

* YucTiTb BCi akcecyapu QyxoBoi wadm
(Tennoro BOOO 3 MUKOYMM 3aCO00M 3a [0-
MOMOTO M'AKOI FraHYipKmM) NiCrs KOXXHOro
BMKOPWUCTaHHS i gante iM BUCOXHYTW.

+ FKulo y Bac € akcecyapu 3 aHTUNPUrapHnm
NOKPUTTAM, HE YNCTITb IX arpecnBHUMU
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2. MwiiTe npunag BOfIOrot raH4yipkoro 3 He-
BEIUKOIO KiNbKIiCTIO MUIOYOro 3acoby.

3. Harpivite kOHOPKY 4O HEBUCOKOI TEM-
neparypu i ganTe i BACOXHYTMU.

4. [ns nigTpUmaHHSA rapHOro 30BHILLHBOrO
BUrMA4y KOH(OPOK NepiognuyHo NpoTu-
paviTe iX HEBEIMKOH KiNTbKiCTIO MaLUMHHOT
onii, a NoTiM nonipyrTe 3a 4ONOMOroK
nanepoBOi CEPBETKW.

Baxnueo! [1na muTTA KpaiB 3 HEpPXXaBito4oi
cTani 3aCToCcoByMTe cneLianbHi NnaTeHTOBaHi
3acobu onsa Hepxkasitoyoi cTani.

@ Kpai 3 HepxxaBito4oi cTani MoXyTb 3ner-
Ka BTpadaTtu Konip y pesynbtati TepMiy-
HOr0 HaBaHTaXEHHS!.

MUOYMMK 3acobamu, NpegmeTamm 3 ro-
CTpUMKM Kpasimu abo B NOCYAOMUIHIA Ma-
LWKHi. Lle Moxe noLuKoanTy aHTMnpurapHe
nokputTs!

MuTTs ABEPUSAT OYXOBKU

LLlo6 noMmnTn ABEpUSATa AYXOBKM, NOTPIOHO iX
nonepeaHLo 3HATU.

& MonepemxeHHs! MepLu HiX NoYnMHaTH

MWTU CKNSHI ABepLATa, NepekoHawnTecs,
LLIO CKINO OXOM0nO0. |[CHY€e pU3NK TOro, LLIO CKIO
TpicHe.

/\\ MonepemxenHsa! Konu ckno asepusit

noLukogeHe abo Mae NogpsINMHM, BOHO
ctae cnabkum i moxe TpicHyTh. LLlo6
3anobirT uboMy, NOro HeO6XiAHO 3aMiHUTK.
3a goknagHiWmMMKM iHCTPYKLISIMU 3BEPHITLCS
B MiCLIEBUIA CEPBICHUI LLEHTP.



0 [MoBHicTO Big4n- 9 MigHimiTb | No-
HITb OBEpUATa i Bi3b- BEPHITb Baxkeni Ha
MiTbCsl 3@ 00MBi 3a- 000X 3aBicax.
BicW.

O 3aunrits Aasep-
LsTa AyXOBKM A0
NepLLOro NOMNOXeH-
HS (HanonoBUHY).
MMoTim noTArHiTe yn-
epeq i BUAMITB iX.
Moknapaite ABepUS-
Ta Ha CTilKy NoBepXx-
HI0, 3axuLLEeHy
M'AKOO TKaHMHOIO.

MomwuiiTe cknsiHY NaHenb BOAOK 3 MUIOM.
PeTenbHo ii BUTPITb.

3aBepLUMBLIM MUTTS, BCTAHOBITb ABEpUATA
OYyXOBKM Ha micue. [1ns uporo BMKoHamnTe BCi
BKasaHi BuLLe Aii B 3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

Lo pobutn, konu ...

@ MpucTpoi 3 BUCOKOSIKICHOI cTani Ta anto-
MiHito:
[BepudATa AyXOBKM MUITE NWLLE BONOro0
rybkoto. Butuparite ix M'KOI0 raH4ipKoto.
He kopucTyiiTeca cTaneBumu Mmovankamu,
kncnotamu abo abpasveBHUMKM MaTepiana-
MU, 60 BOHV MOXYTb MOLLKOAUTM NMOBEPXHIO
AyxoBku. ig yac MUTTA NaHerni KepyBaHHs
OYXOBK/ OOTPUMYNTECH TaKUX CaMux nepe-
CTOpOr.

Jlamna ocBiTNeHHS AyXoBoi Wwadu

/I\ TMonepemkeHHs! ICHye PU3NK BPEXKEHHS
€NeKTPUYHUM CTpyMOom!

MepLu HiXX 3aMiHATK Nammny OCBITNEeHHA

LyX0BOi Wwacdwu:

* BumKHiTE AyxoBy wiady.

* BuKpyTiTb 3an0BiXKHWKM HA €NEKTPOLLMUTI
a60 BUMKHITb pyOUIBHUK.

(4] NiacTenite TkaHWHY Ha AHO AyXOBOI Wa-
du, Wob He po30MTU NTamny OCBITNEHHSI
AyX0BOI Wwadw i CKNSHMIA NnadoH.

3amiHa NaMnoykn / MUTTS CKNSAHOIO
KoBnayka

1. ToBepHITb CKNAHUIA KOBNAYOK NPOTU ro-
OVNHHUWKOBOI CTPISIKM i 3HIMITb MOrO.

2. TlomuiiTe CKNsIHMIA KOBMAYOK.

3. 3amiHiTb NamMnoyKy AyXOBKM Ha Niaxoasi-
Ly NaMrnouKy, Lo BUTPUMYE Temnepary-
py 300°C.

4. BCTaHOBITb Ha MiCLe CKNSHWI KOBMAaYoK.

Crioci6 yoywons

Mpunag He npautoe

[lyxoBKa He rpieTbcs

CnpautoBaB 3anobikHUK Ha
€MEeKTPUYHOMY LTI

[lyxoBka He BKItoYeHa

MepeBipTe 3anobikHMK. AK-
L0 3anobikHMK cnpauboBYye
OinbLU HiXX OAWH pas, 3Bep-
HITbCA 4O KBanihikoBaHOro
enekTpuka.

BkntoviTe AyxoBky
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Croci6 yoywerss

[lyxoBKa He rpieTbcs

He roputb namnouka

Mapa Ta koHaeHcaT ocigae
Ha DXi Ta B MOPOXXHWHI Oy XOB-
Kn

Ao He BoaeTbcs po3B'sidaatn npobnemy,
3BEPHITbCS B TOUKY MPOAAXY YM B CEPBICHUI
LEHTP.

/I\ MonepemkenHs! [opyuiTb peMOHT
npvnagy kBanichikoBaHOMy enekTpuKy
YN KOMMETEHTHIN 0Cobi.

Baxnueo! Akwo B1 HenpaBunbHO
KOpUCTyBanucs npunagom, Bisut manctpa
abo npogasusa 6yae nnaTtHUM HaBiTb y
rapaHTiiHun nepioa.

AKuwo He BoaeTbcs po3B's3atu npobnemy,
3BEPHITbCA B MarasnH abo B cepBiCHUN
LEHTP.

YcTaHoBKa
Baxnueo! Cniepluy yBaxKHO npounTanTe
po3gin "Besneka".

TexHiuHi aaHi
Mpunag knacy 2, nigknacy 1 ta knacy 1.

BucoTta 850 mm
LnpuHa 500 mm
nnbunHa 600 Mm
Kamepa gyxoBku 49 n

/\\ MonepemxenHs! He crasTte npunag Ha
nigcraeky!
BupiBHioBaHHA

Hocartu Toro, wo6 noBepxHs NAMTK BCTana
B OAVH PiBEHb 3 iHWMMMW NOBEPXHAMM, MOX-
Ha, PEryrnoYn BUCOTY HIXKOK
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Ha BcTtaHoBneHi BignoBigHi
HanawTyBaHHS

Jlamnouyka neperopina

CTtpaBa 3aHaaTO AOBroO
cTosna B AyXOBUj

MepeBipTe HanawTyBaHHA

3aMmiHiTb namnoyky

He 3anuwanTe ctpaBu B Ay-
X0BLi noHaa 15-20 xBunuH
nicns 3aBepLUEHHsI NpoLecy
NMPUroTyBaHHS

LLlo6 moxHa 6yno WBMAKo i NpaBUNbLHO
[onoMorT BaM, NoTpibHi Taki AaHi. Lis
iHdpopMmaLjis MicTUTbCS Ha Tabnuuui 3
TEeXHIYHUMU paHumu (aus. po3sgin "Onuc
BMPOOY")

* Onuc mogeni ................

* Howmep BupoGy ("PNC") ............

+ CepinHuin Homep (S.N.)

@ 3ayBaxkeHHs! LLioAo Npunagis 3 MeTarne-
BOI0 (PPOHTANBLHOIO YAaCTUHOIO:

Akwio Bu BigkpuBaeTe ABepuaTa nig yac abo

Bigpasy Micns BUMIKaHHSA Y/ CMaXXEHHS B Oy-

XOBLiji, Ha CKNi MOXe 3'SABUTbCA napa.

Migknio4eHHs 00 eneKTpoMepexi

/N MonepemkenHs! [opyuiTs
NigKNIOYeHHs Nnpunagy ao
enekTpomepexi ksanicikosaHomy
€MEeKTPUKY Y1 KOMMETEHTHI 0CO0i.

@ Bupo6HuKk He Hece BignoBiganbHOCTI,

AKLLO BW HE OTpMMyBaTuMeTecs npa-
BWIT TEXHIKM Be3nekun, onucaHux y poagini
"Be3neka".



Llei npunag noctavaetbcsa 6e3 marictpanb-
HOro Kabento i BUIKN.

YTunisadis

Lien X cumeon Ha BMpobi abo Ha noro
YMakKoBL,i NO3Havae, Wo 3 HAM He MOXHa
NOBOAMTUCH, K i3 MOBYTOBMM CMITTSIM.
3amicTb LpbOro oro HeobXxigHO MOBEPHYTU
[0 BigNOBIQHOrO MyHKTY 360py Ans
nepepobKky eNeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOTO
obnapHaHHsA. 3abe3neyyroym HanexHy
nepepobky uboro Bupoby, Bu gonomaraete
nonepeauTy NOTEHLiVHI HEraTMBHI HacNigKn
ONsi HABKONWLWHBOrO cepeaoBuLLa Ta
3[0POB’SA NMIOANHN, SIKi MOTIN OU BUHUKHYTH
32 YMOB HeHanexHoro no3basneHHs Big
Lboro BnpoOy. LLlo6 oTpumaTn getanbHiwy
iHdbopMmaLito CTOCOBHO NepepobKM Liboro
B1poOby, 3BEPHITbCA 4O CBOrO MiCLIEBOrO
odpicy, Bawoi cnyx6wu ytunisauii abo oo
mMarasuHa, ae Bu npugbanu uen sunpi6.

MoxHa 3acTtocoByBaTh Kabenb Takmx TUniB:
HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

@ MakyBanbHWin maTepian
[MakyBanbHi MaTepianu He 3aB4al0Tb

LUKOAM OOBKINMo i nepeabdayaroTb MOBTOPHY
nepepobKy. Ha nnacTukoBux KOMMNOHEHTax €
MapKyBaHHs1, Hanpuknag, PE, PS, i 1.n. YTu-
Ni3ynTe NakyBanbHi MaTtepianu y npusHadeHi
ANsi UbOro KOHTENHEPU CMITTE3GUPanbHOro
nignpuemcTBa.

& MonepemxeHHs! o6 npunag He
cTtaHoBuMB Byab-akoi Hebe3neku, nepen

yTunisauieto 3pobiTb MOro HenpuaaTHAM Anst

ekcnnyaraduii.

[nsa yboro BMIMITL LWUTENCENbLHY BUMKY 3

po3eTKu I BUAaniTe kabernb nia'egHaHHA

npunagy Ao eneKTPUYHOI Mepexi.
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