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Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme
all’apparecchio.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull’'uso e sulla sicurezza.

! L'installazione dell'apparecchio va effettuata
secondo queste istruzioni da personale qualificato.

! Qualsiasi intervento di regolazione 0 manutenzione
deve essere eseguito con la cucina disinserita
dall'impianto elettrico.

Ventilazione dei locali

L’apparecchio puo essere installato solo in locali
permanentemente ventilati, secondo le norme UNI-
CIG 7129 e 7131 e successivi aggiornamenti in vigore.
Nel locale in cui viene installato I'apparecchio deve
poter affluire tanta aria quanta ne viene richiesta
dalla regolare combustione del gas (la portata di aria
non deve essere inferiore a 2 m%/h per kW di potenza
installata).

Le prese di immisione aria, protette da griglie, devono
avere un condotto di almeno 100 cm? di sezione utile
ed essere collocate in modo da non poter essere
ostruite, neppure parzialmente (vedi figura A).

Tali prese devono essere maggiorate nella misura del
100% — con un minimo di 200 cm? — qualora il piano di
lavoro dell'apparecchio sia privo del dispositivo di
sicurezza per assenza di flamma e quando l'afflusso
dell’aria avviene in maniera indiretta da locali
adiacenti (vedi figura B) — purché non siano parti
comuni dell'immobile, ambienti con pericolo di
incendio o camere da letto — dotati di un condotto di
ventilazione con I'esterno come descritto sopra.

Locale adiacente Locale da ventilare
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Apertura di ventilazione
per I'aria comburente

Maggiorazione della
fessura fra porta e
pavimento

! Dopo un uso prolungato dell’apparecchio, &
consigliabile aprire una finestra 0 aumentare la
velocita di eventuali ventilatori.

I
Scarico dei fumi della combustione

Lo scarico dei fumi della combustione deve essere
assicurato tramite una cappa collegata a un camino a
tiraggio naturale di sicura efficienza, oppure mediante
un elettroventilatore che entri automaticamente in
funzione ogni volta che si accende I'apparecchio
(vedi figure).
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Scarico tramite camino o
canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi
di cottura)

Scarico direttamente
all’esterno

| gas di petrolio liquefatti, piu pesanti dell’aria,
ristagnano in basso, percio i locali contenenti bidoni
di GPL devono prevedere aperture verso I'esterno per
'evacuazione dal basso di eventuali fughe di gas.

| bidoni di GPL, vuoti o parzialmente pieni, non
devono essere installati o depositati in locali o vani a
livello piu basso del suolo (cantinati, ecc.). Tenere nel
locale solo il bidone in utilizzo, lontano da sorgenti di
calore (forni, camini, stufe) capaci di portarlo a
temperature superiori ai 50°C.

Posizionamento e livellamento

! E possibile installare I'apparecchio di fianco a mobili
che non superino in altezza il piano di lavoro.

! Assicurarsi che la parete a contatto con il retro
dell’apparecchio sia di materiale non infiammabile e
resistente al calore (T 90°C).

Per una corretta installazione:

e porre 'apparecchio in cucina, in sala da pranzo o
in un monolocale (non in bagno);

e se il piano della cucina & piu alto di quello dei
mobili, essi devono essere posti ad almeno 600 mm
dall’apparecchio;

e se la cucina viene installata sotto un pensile, esso
dovra mantenere una distanza minima dal piano di
420 mm.

Tale distanza deve essere di 700 mm se i pensili sono

infammabili (vedi figura);
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Min. 600 mm.

Min. 420 mm
Min. 420 mm;
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood
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® non posizionare tende dietro la cucina o a meno di
200 mm dai suoi lati;

e eventuali cappe devono essere installate secondo
le indicazioni del relativo libretto di istruzione.

Livellamento

Se ¢ necessario livellare
I'apparecchio, avvitare i piedini
di regolazione forniti in
dotazione nelle apposite sedi

poste negli angoli alla base
é%, della cucina (vedi figura).
1

Le gambe* si montano a
incastro sotto la base della
cucina.
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Collegamento elettrico

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico
indicato nella targhetta caratteristiche posta
sull’apparecchio (vedi tabella Dati tecnici).

In caso di collegamento diretto alla rete € necessario
interporre tra 'apparecchio e la rete un interruttore
onnipolare con apertura minima fra i contatti di 3 mm,
dimensionato al carico e rispondente alle norme
nazionali in vigore (il filo di terra non deve essere
interrotto dall'interruttore). Il cavo di alimentazione
deve essere posizionato in modo tale che in nessun
punto superi di 50°C la temperatura ambiente.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

® |a presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

® |a presa sia in grado di sopportare il carico
massimo di potenza della macchina, indicato della
targhetta caratteristiche;

*Presente solo su alcuni modelli.

* |a tensione di alimentazione sia compresa nei
valori nella targhetta caratteristiche;

e |a presa sia compatibile con la spina
dell’apparecchio. In caso contrario sostituire la
presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa
della corrente devono essere facilmente raggiungibili.

! Il cavo non deve subire piegature o compressioni.

! Il cavo deve essere controllato periodicamente e
sostituito solo da tecnici autorizzati.

! L’azienda declina ogni responsabilita qualora
queste norme non vengano rispettate.

Collegamento gas

Il collegamento alla rete del gas o alla bombola del
gas puo essere effettuato con un tubo flessibile in
gomma o in acciaio, secondo le norme UNI-CIG 7129
e 7131 e successivi aggiornamenti in vigore e dopo
essersi accertati che I'apparecchio sia regolato per il
tipo di gas con cui sara alimentato (vedi etichetta di
taratura sul coperchio: in caso contrario vedi sotto).
Nel caso di alimentazione con gas liquido da
bombola, utilizzare regolatori di pressione conformi
alle norme UNI EN 12864 e successivi aggiornamenti in
vigore. Per facilitare 'allacciamento, I'alimentazione
del gas ¢é orientabile lateralmente™: invertire il
portagomma per il collegamento con il tappo di
chiusura e sostituire la guarnizione di tenuta fornita in
dotazione.

! Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso
dell’energia e per una maggiore durata
dell’apparecchio, assicurarsi che la pressione di
alimentazione rispetti i valori indicati nella tabella
Caratteristiche bruciatori e ugelli (vedi sotto).

Allacciamento gas con tubo flessibile in gomma

Verificare che il tubo risponda alle norme UNI-CIG
7140 in vigore. Il diametro interno del tubo deve
essere: 8 mm per alimentazione con gas liquido; 13
mm per alimentazione con gas metano.

Effettuato 'allacciamento assicurarsi che il tubo:

e non sia in nessun punto a contatto con parti che
raggiungono temperature superiori a 50°C;

® non sia soggetto ad alcuno sforzo di trazione e di
torsione e non presenti pieghe o strozzature;




® non venga a contatto con corpi taglienti, spigoli
vivi, parti mobili e non sia schiacciato;

¢ sia facilmente ispezionabile lungo tutto il
percorso per poter controllare il suo stato di
conservazione;

e abbia una lunghezza inferiore a 1500 mm;

® sja ben calzato alle sue due estremita, dove va
fissato con fascette di serraggio conformi alle
norme UNI-CIG 7141 in vigore.

! Se una o piu di queste condizioni non puo essere
rispettata o se la cucina viene installata secondo le
condizioni della classe 2 - sottoclasse 1
(apparecchio incassato tra due mobili), bisogna
ricorrere al tubo flessibile in acciaio (vedi sotto).

Allacciamento gas con tubo flessibile in acciaio
inossidabile a parete continua con attacchi
filettati

Verificare che il tubo sia conforme alle norme UNI-
CIG 9891 e le guarnizioni di tenuta metalliche in
alluminio conformi alla UNI 9001-2 o guarnizioni in
gomma conformi alla UNI EN 549.

Per mettere in opera il tubo eliminare il
portagomma presente sull’apparecchio (il raccordo
di entrata del gas all'apparecchio ¢ filettato 1/2 gas
maschio cilindrico).

! Effettuare I'allacciamento in modo che la
lunghezza della tubatura non superi i 2 metri di
estensione massima, e assicurarsi che il tubo non
venga a contatto con parti mobili € non sia
schiacciato.

Controllo tenuta

A installazione ultimata, controllare la perfetta
tenuta di tutti i raccordi utilizzando una soluzione
saponosa e mai una fiamma.

Adattamento a diversi tipi di gas

E possibile adattare I'apparecchio a un tipo di gas
diverso da quello per il quale & predisposto
(indicato sull’etichetta di taratura sul coperchio).

Adattamento del piano cottura

Sostituzione degli ugelli dei
bruciatori del piano:

1. togliere le griglie e sfilare
i bruciatori dalle loro sedi;
2. svitare gli ugelli,
servendosi di una chiave a
tubo da 7 mm (vedi figura),

e sostituirli con quelli adatti al nuovo tipo di gas (vedi
tabella Caratteristiche bruciatori e ugelli);

3. rimettere in posizione tutti i componenti seguendo
le operazioni inverse rispetto alla sequenza di cui sopra.

Regolazione del minimo dei bruciatori del piano:

1. portare il rubinetto sulla posizione di minimo;

2. togliere la manopola e agire sulla vite di
regolazione posta all’interno o di fianco all’astina del
rubinetto fino a ottenere una piccola fiamma regolare.
! Nel caso di gas naturale, la vite di regolazione dovra
essere svitata in senso antiorario;

3. verificare che, ruotando rapidamente il rubinetto
dalla posizione di massimo a quella di minimo, non si
abbiano spegnimenti del bruciatore.

! | bruciatori del piano non necessitano di regolazione
dell'aria primaria.

Adattamento del forno

Sostituzione dell’'ugello del bruciatore del forno:
1. aprire la porta del forno
completamente;

2. estrarre il fondo forno
scorrevole (vedi figura);

3. svitare la vite di fissaggio
del bruciatore e rimuovere il
bruciatore del forno dopo aver
tolto la vite V;

4. svitare l'ugello del
bruciatore con I'apposita
chiave a tubo per ugelli (vedi
figura) o con una chiave a tubo
di 7 mm e sostituirlo con
quello adatto al nuovo tipo di
gas (vedi tabella Caratteristiche
bruciatori e ugelli).

Regolazione del minimo del bruciatore forno gas:

1. accendere il bruciatore (vedi Avvio e Utilizzo);

2. portare la manopola sulla posizione di minimo (MIN)
dopo averla lasciato per 10 minuti circa in quella di
massimo (MAX);

3. togliere la manopola;

4. agire sulla vite di regolazione posta all’'esterno




dell'astina del termostato (vedi figure) fino a ottenere
una piccola fiamma regolare.

! Nel caso di gas naturale, la vite di regolazione dovra
essere svitata in senso antiorario.

5. verificare che ruotando rapidamente la manopola
dalla posizione MAX a quella MIN o con rapide
aperture e chiusure della porta del forno non si
abbiano spegnimenti del bruciatore.

Adattamento del grill

Sostituzione dell’'ugello del
bruciatore del grill:

1. rimuovere il bruciatore del
grill dopo aver tolto la vite V
(vedi figura);

2. svitare l'ugello del
bruciatore grill servendosi
dell’apposita chiave a tubo per
ugelli (vedi figura), o meglio
ancora di una chiave a tubo di
7 mm e sostituirlo con quello
adatto al nuovo tipo di gas
(vedi tabella Caratteristiche
bruciatori e ugell)).

! Fare attenzione ai cavi delle candele e ai tubi delle
termocoppie.

! | bruciatori del forno e del grill non necessitano di
regolazione dell’aria primaria.

! Dopo la regolazione con un gas diverso da quello di
collaudo, sostituire la vecchia etichetta di taratura con
quella corrispondente al nuovo gas, reperibile presso i
Centri Assistenza Tecnica Autorizzata.

! Qualora la pressione del gas sia diversa (o variabile)
da quella prevista, & necessario installare sulla
tubazione d’ingresso un regolatore di pressione,
secondo le norme EN 88-1 e EN88-2 in vigore per i
“regolatori per gas canalizzati”.

DATI TECNICI

Dimensioni

Forno HxLxP 31x43,5x43,5 cm
Volume It 58

Dimensioni utili
del cassetto
scaldavivande

larghezza cm 46
profondita cm 42
altezza cm 8,5

Tensione e
frequenza di
alimentazione

vedi targhetta caratteristiche

Bruciatori

adattabili a tutti i tipi di gas
indicati nella targhetta
caratteristiche.

C€
pi{

Direttive Comunitarie:
2006/95/EC del 12/12/06 (Bassa
Tensione) e successive
modificazioni - 2004/108/EC del
15/12/04 (Compatibilita
Elettromagnetica) e successive
modificazioni - 2009/142/EC del
29/06/90 (Gas) e successive
modificazioni -93/68/EC del
22/07/93 e successive
modificazioni - 2002/96/EC.
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)




Tabella caratteristiche bruciatori e ugelli

Tabella 1 Gas Liquido Gas Naturale

Bruciatore Diametro | Potenza termica By Pass | ugello portata* ugello portata*
(mm) kW (p.c.s.®) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h

Nominale | Ridotto (mm) (mm) ol ** (mm)

Rapido

(Grande) (R) 100 3.00 0.7 41 86 218 214 116 286

Semi Rapido

(Medio) () 75 1.90 0.4 30 70 138 | 136 106 181

Ausiliario

(Piccolo) (A) 55 1.00 0.4 30 50 73 71 79 95

Forno - 2.60 1.0 52 78 189 [ 186 119 248

Grill - 2.50 - - 80 182 179 122 238

Pressioni di Nom?nale (mbar) 28-30 | 37 20

alimentazione Mlnlma (mbar) 20 25 17

Massima (mbar) 35 45 25
* A 15°C 1013 mbar-gas secco ~ *** Butano P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
o Propano P.C.S. = 50,37 MJ/Kg Naturale P.C.S. = 37,78 MJ/m?3
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g ©

CG64SG3 R /HA

ATTENZIONE! Il coperchio in
vetro puo frantumarsi se viene
riscaldato. Spegnere tutti i
bruciatori o le eventuali piastre
elettriche prima di
chiuderlo.*Solo per i modelli
con coperchio vetro.




Descrizione
dell’apparecchio

Vista d’insieme

Coperchio in vetro™

Bruciatore a gas ﬂ Piano di contenimento
Griglia del piano di lavoro g per eventuali trabocchi
Pannello di controllo —————}— GUIDE
di scorrimento dei ripiani
posizione 5
posizione 4
posizione 3
posizione 2
posizione 1

Ripiano GRIGLIA

Ripiano LECCARDA

Piedino di regolazione 42

Piedino di regolazione

-

Pannello di controllo

Pulsante Pulsante di accensione dei Manopole BRUCIATORI
GIRARROSTO ¢ LUCE DEL FORNO BRUCIATORI GAS* del piano cottura
| \ \ \
O & o0 80 08 0
.

a
-
a

Manopola Manopola
FORNO TIMER ANALOGICO*

* Presente solo su alcuni modelli.




Avvio e utilizzo

Uso del piano cottura
Accensione dei bruciatori

In corrispondenza di ogni manopola BRUCIATORE &
indicato con un cerchietto pieno il bruciatore
associato.

Per accendere un bruciatore del piano cottura:

1. avvicinare al bruciatore una fiamma o un
accendigas;

2. premere e contemporaneamente ruotare in senso
antiorario la manopola BRUCIATORE sul simbolo di
fiamma massima 8.

3. regolare la potenza della flamma desiderata,
ruotando in senso antiorario la manopola
BRUCIATORE: sul minimo 6, sul massimo 6 o su una
posizione intermedia.

Se I'apparecchio & dotato di
accensione elettronica* (C),
prima premere il pulsante di
accensione, identificato dal

simbolo ‘f,‘( poi premere a
fondo e
contemporaneamente
ruotare in senso antiorario la manopola
BRUCIATORE sul simbolo di flamma massima, fino
ad accensione avvenuta. Pud accadere che il
bruciatore si spenga al momento del rilascio della
manopola. In questo caso, ripetere I'operazione
tenendo premuta la manopola piu a lungo.

! In caso di estinzione accidentale delle fiamme,
spegnere il bruciatore e aspettare almeno 1 minuto
prima di ritentare I'accensione.

Se l'apparecchio & dotato di dispositivo di
sicurezza* (X) per assenza di fiamma, tenere
premuta la manopola BRUCIATORE circa 2-3
secondi per mantenere accesa la flamma e per
attivare il dispositivo.

Per spegnere il bruciatore ruotare la manopola fino
all'arresto @.

Consigli pratici per I'uso dei bruciatori
Per un miglior rendimento dei bruciatori e un consumo

minimo di gas occorre usare recipienti a fondo piatto,
provvisti di coperchio e proporzionati al bruciatore:

* Presente solo su alcuni modelli.

Bruciatore o Diametro recipienti (cm)
Rapido (R) 24 — 26
Semi Rapido (S) 16 - 20
Ausiliario (A) 10 — 14

Per identificare il tipo di bruciatore fate riferimento ai
disegni presenti nel paragrafo "Caratteristiche dei
bruciatori ed ugelli".

! Sui modelli dotati di griglietta di riduzione,
quest’ultima dovra essere utilizzata solo per il
bruciatore ausiliario, quando si utilizzano dei
recipienti di diametro inferiore a 12 cm.

Uso del forno

! Alla prima accensione fare funzionare il forno a
vuoto per almeno un’ora con il termostato al
massimo e a porta chiusa. Poi spegnere, aprire la
porta del forno e aerare il locale. L'odore che si
avverte € dovuto all’evaporazione delle sostanze
usate per proteggere il forno.

! Prima dell'uso, togliere tassativamente le pellicole
in plastica poste ai lati dell'apparecchio

! Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno
perché si rischiano danni allo smalto. Utilizzate la
posizione 1 del forno solo in caso di cotture con |l
girarrosto.

Accensione del forno

Per accendere il bruciatore del
forno avvicinare al foro F (vedi
figura) una fiamma o un
accendigas, premere e
contemporaneamente ruotare
in senso antiorario la
manopola FORNO fino a MAX.

Se l'apparecchio € dotato di accensione elettronica®,
prima premere il pulsante di accensione, identificato

dal simbolo ‘{.‘( poi premere a fondo e

contemporaneamente ruotare in senso antiorario la
manopola FORNO su MAX, fino ad accensione
avvenuta. Se trascorsi 15 secondi il bruciatore non si
€ acceso, rilasciare la manopola, aprire la porta del
forno e aspettare almeno 1 minuto prima di ritentare
I'accensione. In caso di assenza di corrente e
possibile accendere il bruciatore con una fiamma o
un accenditore, come descritto sopra.




! |l forno & dotato di un dispositivo di sicurezza per
Cui & necessario tenere premuta la manopola
FORNO per circa 6 secondi.

! In caso di estinzione accidentale delle fiamme,
spegnere il bruciatore e aspettare almeno 1 minuto
prima di ritentare I'accensione del forno.

Regolazione della temperatura

Per ottenere la temperatura di cottura desiderata,
ruotare in senso antiorario la manopola FORNO. Le
temperature sono indicate sul pannello di controllo e
vanno dal MIN (150°C) al MAX (250°C). Una volta
raggiunta la temperatura, il forno la manterra costante
grazie al termostato.

Grill

Per accenderlo avvicinare al bruciatore grill una
fiamma o un accendigas, premere e
contemporaneamente ruotare in senso orario la
manopola FORNO fino a [. Il grill permette la doratura
dei cibi ed € particolarmente indicato per la cottura di
roast-beef, arrosti, braciole, salsicce. Disporre la
griglia nelle posizioni 4 0 5 e una leccarda in
posizione 1 per raccogliere i grassi ed evitare la
formazione di fumo.

Se 'apparecchio e dotato di accensione elettronica*,
prima premere il pulsante di accensione, identificato

dal simbolo ‘{.\’ poi premere a fondo e
contemporaneamente ruotare in senso orario la
manopola FORNO fino a [[l. Se trascorsi 15 secondi il
bruciatore non si € acceso, rilasciare la manopola,
aprire la porta del forno e aspettare almeno 1 minuto
prima di ritentare I'accensione. In caso di assenza di
corrente e possibile accendere il bruciatore con una
fiamma o un accenditore, come descritto sopra.

Yl grill € dotato di un dispositivo di sicurezza per cui
€ necessario tenere premuta la manopola FORNO per
circa 6 secondi.

! In caso di estinzione accidentale delle fiamme,

spegnere il bruciatore e aspettare almeno 1 minuto
prima di ritentare I'accensione del grill.

* Presente solo su alcuni modelli.

! Quando si utilizza il grill &
necessario lasciare la porta
del forno semiaperta
posizionando fra porta e il
pannello di controllo il
deflettore D (vedi figura) che
impedisce il surriscaldamento
delle manopole.

Girarrosto

Per azionare il girarrosto (vedi figura) procedere come
segue:
1. mettere la leccarda in
S E—— posizione 1;
2. mettere il sostegno
del girarrosto in
posizione 4 e inserire 1o
spiedo nell’apposito foro
posto sulla parete
posteriore del forno;
3. azionare premendo il
tasto GIRARROSTO.

Luce del forno

La lampadina puo essere accesa in qualunque
momento premendo il tasto LUCE DEL FORNO.




Tabella cottura in forno

Alimenti Peso(Kg) | Posizione Preriscaldamento Temperatura Durata cottura
dei ripiani (minuti) consigliata (°C) (minuti)

Pasta
Lasagne 25 3 10 210 60-75
Cannelloni 25 3 10 200 4050
Paste gratinate 25 3 10 200 4050
Came
Vitello 1.7 3 10 200 8590
Pdllo 15 3 10 20 90-100
Anatra 1.8 3 10 200 100-110
Coniglio 2 3 10 200 7080
Maiale 21 3 10 200 70-80
Agrello 18 3 10 200 0%
Pesce
Sgombori 1.1 3 10 180-200 3540
Dentice 15 3 10 180-200 4050
Trotaal cartoccio 1 3 10 180-200 4045
Pizza Napoetana

1 3 15 220 1520
Torte
Biscatti 0.5 3 15 180 30-35
Crostata 11 3 15 180 30-35
Torte salate 1 3 15 180 4550
Torte lievitate 1 3 15 180 3540
Cottura al grill
Bistecche di vitello 1 4 5 1520
Cotolette 15 4 5 2
Harmourger 1 3 5 20-30
Sgombori 1 4 5 1520
Toast 4pcs 4 5 24
Cottura al grill con girarrosto
Vitello allo spiedo 1 - 5 7080
Pdllo allo spiedo 2 - 5 7080
Cottura al grill con girarrosto
muitispiedo* 1 - 5 4045
Spiedini di came 0.8 - 5 2530
Spiedini di verdura
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Contaminuti analogico

Orologio con contaminuti Rustico*

Come rimettere I'ora corrente

Il forno deve essere collegato elettricamente.
Tirare la manopola e ruotare in senso orario fino ad
impostare I'ora esatta.

! L'orologio funziona elettricamente, quindi in caso di
mancanza di corrente si fermera per tutta la durata
della mancanza stessa. Dopodiche sara necessario
ripetere I'operazione di impostazione dell’ora
corrente.

Funzione contaminuti

Nel funzionamento contaminuti viene impostato un
tempo dal quale comincia un conto alla rovescia.
Questa funzione non controlla I'accensione e lo
spegnimento del forno, emette solamente un allarme
acustico a tempo scaduto.

Come impostare il contaminuti

Ruotare la manopola in senso orario fino a portare
l'indice sul tempo desiderato (scala interna), visibile
attraverso la “finestrella”.

Il conteggio del tempo iniziera immediatamente.
Per interrompere il suono, o per utilizzare la sola
funzione orologio portare l'indice sul simbolo A.

* Presente solo in alcuni modelli.
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Precauzioni e consigli

! L’apparecchio é stato progettato e costruito in
conformita alle norme internazionali di sicurezza.
Queste avvertenze sono fornite per ragioni di
sicurezza e devono essere lette attentamente.

Sicurezza generale

L’apparecchio e stato concepito per un uso di tipo
non professionale all'interno dell’abitazione.
L’apparecchio non va installato all'aperto,
nemmeno se lo spazio & riparato, perché & molto
pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e temporali.
Non toccare la macchina a piedi nudi o con le
mani

o con i piedi bagnati o umidi.

L’apparecchio deve essere usato per cuocere
alimenti, solo da persone adulte e secondo le
istruzioni riportate in questo libretto. Ogni
altro uso (ad esempio: riscaldamento di
ambienti) & da considerarsi improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere
considerato responsabile per eventuali danni
derivanti da usi impropri, erronei ed
irragionevoli.

Il libretto riguarda un apparecchio di classe 1
(isolato) o classe 2 — sottoclasse 1 (incassato tra
due mobili).

Durante l'uso dell'apparecchio gli elementi
riscaldanti e alcune parti della porta forno
diventano molto calde. Fare attenzione a non
toccarle e tenere i bambimi a distanza.

Evitare che il cavo di alimentazione di altri
elettrodomestici entri in contatto con parti calde
dell’apparecchio.

Non ostruire le aperture di ventilazione e di
smaltimento di calore.

Utilizzare sempre guanti da forno per inserire

0 estrarre recipienti.

Non utilizzare liquidi infiammabili (alcol, benzina,
ecc.) in prossimita dell’apparecchio quando esso
€ in uso.

Non riporre materiale inflammabile nel vano
inferiore di deposito o nel forno: se I'apparecchio
viene messo inavvertitamente in funzione potrebbe
incendiarsi.

Le superfici interne del cassetto (se presente)
possono diventare calde.

Quando l'apparecchio non & utilizzato, assicurarsi
sempre che le manopole siano nella posizione ®.
Non staccare la spina dalla presa della corrente
tirando il cavo, bensi afferrando la spina.

Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

® |n caso di guasto, in nessun caso accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione.
Contattare I'Assistenza.

e Non appoggiare oggetti pesanti sulla porta
del forno aperta.

e Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

e Non & previsto che I'apparecchio venga utilizzato
da persone (bambini compresi) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, da persone
inesperte o che non abbiano familiarita con il
prodotto, a meno che non vengano sorvegliate da
una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sull'uso
dell'apparecchio.

Smaltimento

e Smaltimento del materiale di imballaggio:
attenersi alle norme locali, cosi gli imballaggi
potranno
essere riutilizzati.

e |a direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi
urbani. Gli apparecchi dismessi devono essere
raccolti separatamente per ottimizzare il tasso di
recupero e riciclaggio dei materiali che li
compongono ed impedire potenziali danni per la
salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino barrato é
riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi
di raccolta separata.

Per ulteriori informazioni, sulla corretta dismissione
degli elettrodomestici, i detentori potranno
rivolgersi al servizio pubblico preposto o ai
rivenditori.

Risparmiare e rispettare ’'ambiente

e Azionando il forno negli orari che vanno dal tardo
pomeriggio fino alle prime ore del mattino si
collabora a ridurre il carico di assorbimento delle
aziende elettriche.

e Si raccomanda di effettuare sempre le cotture
GRILL a porta chiusa: sia per ottenere migliori
risultati che per un sensibile risparmio di energia
(10% circa).

e Mantenere efficienti e pulite le guarnizioni, in
modo che aderiscano bene alla porta € non
procurino
dispersioni di calore.
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Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica

Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla
rete di alimentazione elettrica.

Pulire I’'apparecchio

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta
pressione per la pulizia dellapparecchio.

® |e parti esterne smaltate o inox e le guarnizioni in
gomma possono essere pulite con una spugnetta
imbevuta di acqua tiepida e sapone neutro. Se le
macchie sono difficili da asportare usare prodotti
specifici. Sciacquare abbondantemente e
asciugare dopo la pulizia. Non usare polveri
abrasive o sostanze corrosive.

e e griglie, i cappellotti, le corone spartifiamma
e i bruciatori del piano cottura sono estraibili
per facilitare la pulizia; lavarli in acqua calda e
detersivo non abrasivo, avendo cura di togliere
ogni incrostazione e attendere che siano
perfettamente asciutti.

e Pulire frequentemente la parte terminale dei
dispositivi di sicurezza* per assenza di famma.

e |’interno del forno va pulito preferibilmente ogni
volta dopo 'uso, quando & ancora tiepido. Usare
acqua calda e detersivo, risciaquare e asciugare
con un panno morbido. Evitare gli abrasivi.

e Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non

abrasivi e asciugare con un panno morbido; non

usare materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati che possono graffiare la superficie e causare

la frantumazione del vetro.

e Gli accessori possono essere lavati come normali
stoviglie, anche in lavastoviglie.

e FEvitare di chiudere il coperchio quando i bruciatori

SONO accesi 0 sono ancora caldi.

Controllare le guarnizioni del forno

Controllare periodicamente lo stato della guarnizione
attorno alla porta del forno. In caso risulti danneggiata
rivolgersi al Centro Assistenza Autorizzato piu vicino.
E consigliabile non usare il forno fino all'avvenuta
riparazione.

Sostituire la lampadina di illuminazione
del forno

1. Dopo aver disinserito il forno
dalla rete elettrica, togliere il
coperchio in vetro del
portalampada (vedi figura).

2. Svitare la lampadina e
sostituirla con una analoga:
tensione 230V, potenza 25 W,
attacco E 14.

3. Rimontare il coperchio e ricollegare il forno alla rete
elettrica.

Manutenzione rubinetti gas

Con il tempo puo verificarsi il caso di un rubinetto che
si blocchi o presenti difficolta nella rotazione, pertanto
sara necessario provvedere alla sostituzione del
rubinetto stesso.

! Questa operazione deve essere effettuata da un
tecnico autorizzato dal costruttore.

* Presente solo su alcuni modelli.
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Assistenza

! Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.
Comunicare:

e |l tipo di anomalia;

e | modello della macchina (Mod.)

e |l numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta sull’apparecchio

AMBI - ACCES

Assistenza attiva 7 giomisu7 (~ ) [ —5°199.199.199

NUMERO UNICO

In caso di necessita d’intervento chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199.199*.

Un operatore sara a completa disposizione per fissare un appuntamento con il Centro Assistenza Tecnico
Autorizzato piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, e non lascia mai inascoltata una richiesta.

*Al costo di 14,26 centesimi di Euro al minuto(iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle
13:00 e di 5,58 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00 alle
08:00 e i giorni festivi, per chi chiama da telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario dell’'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte dell’operatore telefonico; per maggiori informazioni
consultare il sito www.aristonchannel.com.
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Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains important
information concerning the safe installation and
operation of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept with
the appliance if it is sold, given away or moved.

! The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

! Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the cooker has been disconnected
from the electricity supply.

Room ventilation

The appliance may only be installed in permanently-
ventilated rooms, according to current national
legislation. The room in which the appliance is
installed must be ventilated adequately so as to
provide as much air as is needed by the normal gas
combustion process (the flow of air must not be lower
than 2 m®%/h per kW of installed power).

The air inlets, protected by grilles, should have a duct
with an inner cross section of at least 100 cm? and
should be positioned so that they are not liable to
even partial obstruction (see figure A).

These inlets should be enlarged by 100% - with a
minimum of 200 cm? - whenever the surface of the hob
is not equipped with a flame failure safety device.
When the flow of air is provided in an indirect manner
from adjacent rooms (see figure B), provided that
these are not communal parts of a building, areas with
increased fire hazards or bedrooms, the inlets should
be fitted with a ventilation duct leading outside as
described above.

Adjacent room Room requiring

ventilation

A B
Z //
Al P D i
wibliE
= X N ]:|

Increase in the gap
between the door and
the flooring

Ventilation opening
for comburent air

! After prolonged use of the appliance, it is advisable
to open a window or increase the speed of any fans
used.

I
Disposing of combustion fumes

The disposal of combustion fumes should be
guaranteed using a hood connected to a safe and
efficient natural suction chimney, or using an electric
fan that begins to operate automatically every time the
appliance is switched on (see figure).

N/
p Y
'/46 (s\(s\ 6¢¢¢ B
] e [ =
I E—

Fumes channelled
straight outside

Fumes channelled through
a chimney or a branched
flue system (reserved for
cooking appliances)

! The liquefied petroleum gases are heavier than air
and collect by the floor, therefore all rooms containing
LPG cylinders must have openings leading outside so
that any leaked gas can escape easily.

LPG cylinders, therefore, whether partially or
completely full, must not be installed or stored in
rooms or storage areas that are below ground level
(cellars, etc.). Only the cylinder being used should be
stored in the room; this should also be kept well away
from sources of heat (ovens, chimneys, stoves) that
may cause the temperature of the cylinder to rise
above 50°C.

Positioning and levelling

!Itis possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

! Make sure that the wall in contact with the back of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, dining room or the bed-sit
(not in the bathroom).

e [f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 600 mm
away from them.

e |f the cooker is installed underneath a wall cabinet,
there must be a minimum distance of 420 mm
between this cabinet and the top of the hob.

This distance should be increased to 700 mm if the

wall cabinets are flammable (see figure).
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HOOD

0
|

Min. 600 mm.

Min. 420 mm
Min. 420 mm;
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood

T

000000 O

e Do not position blinds behind the cooker or less
than 200 mm away from its sides.

e Any hoods must be installed according to the
instructions listed in the relevant operating manual.

Levelling

If it is necessary to level the
appliance, screw the adjustable
feet into the places provided on
each corner of the base of the

% cooker (see figure).
1

The legs™ fit into the slots on
the underside of the base of
the cooker.

<MW

Hr

1
Electrical connection

ku\u“”m\
{ u‘““\m‘
Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the appliance data plate (see Technical
data table).
The appliance must be directly connected to the mains
using an omnipolar circuit-breaker with a minimum
contact opening of 3 mm installed between the appliance
and the mains. The circuit-breaker must be suitable for
the charge indicated and must comply with current
national legislation (the earthing wire must not be
interrupted by the circuit-breaker). The supply cable must
be positioned so that it does not come into contact with
temperatures higher than 50°C at any point.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

* Only available in certain models

* The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

Gas connection

Connection to the gas network or to the gas cylinder
may be carried out using a flexible rubber or steel hose,
in accordance with current national legislation and after
making sure that the appliance is suited to the type of
gas with which it will be supplied (see the rating sticker
on the cover: if this is not the case see below). When
using liquid gas from a cylinder, install a pressure
regulator which complies with current national
regulations. To make connection easier, the gas supply
may be turned sideways*: reverse the position of the
hose holder with that of the cap and replace the gasket
that is supplied with the appliance.

! Check that the pressure of the gas supply is
consistent with the values indicated in the Table of
burner and nozzle specifications (see below). This will
ensure the safe operation and durability of your
appliance while maintaining efficient energy
consumption.

Gas connection using a flexible rubber hose

Make sure that the hose complies with current national
legislation. The internal diameter of the hose must
measure: 8 mm for liquid gas supply; 13 mm for
methane gas supply.

Once the connection has been performed, make sure

that the hose:

e Does not come into contact with any parts that
reach temperatures of over 50°C.

e |s not subject to any pulling or twisting forces and
that it is not kinked or bent.

e Does not come into contact with blades, sharp
corners or moving parts and that it is not
compressed.
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® |s easy to inspect along its whole length so that its
condition may be checked.

e |s shorter than 1500 mm.

e Fits firmly into place at both ends, where it will be
fixed using clamps that comply with current
regulations.

! If one or more of these conditions is not fulfilled or if the
cooker must be installed according to the conditions
listed for class 2 - subclass 1 appliances (installed
between two cupboards), the flexible steel hose must be
used instead (see below).

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe
to a threaded attachment

Make sure that the hose and gaskets comply with
current national legislation.

To begin using the hose, remove the hose holder on
the appliance (the gas supply inlet on the appliance is
a cylindrical threaded 1/2 gas male attachment).

! Perform the connection in such a way that the hose
length does not exceed a maximum of 2 metres,
making sure that the hose is not compressed and
does not come into contact with moving parts.

Checking the tightness of the connection

When the installation process is complete, check the
hose fittings for leaks using a soapy solution. Never
use a flame.

Adapting to different types of gas

It is possible to adapt the appliance to a type of gas
other than the default type (this is indicated on the
rating label on the cover).

Adapting the hob

Replacing the nozzles for the hob burners:

1. Remove the hob grids and slide the burners off their
seats.

2. Unscrew the nozzles using a
7 mm socket spanner (see
figure), and replace them with
nozzles suited to the new type
of gas (see Burner and nozzle
specifications table).

3. Replace all the components
by following the above
instructions in reverse.

Adjusting the hob burners’ minimum setting:

1. Turn the tap to the minimum position.

2. Remove the knob and adjust the regulatory screw,
which is positioned inside or next to the tap pin, until
the flame is small but steady.

! If the appliance is connected to a liquid gas supply,
the regulatory screw must be fastened as tightly as
possible.

3. While the burner is alight, quickly change the position of
the knob from minimum to maximum and vice versa
several times, checking that the flame is not extinguished.

! The hob burners do not require primary air adjustment.
Adapting the oven

Replacing the oven burner nozzle:

1. Open the oven door fully

2. Pull out the sliding oven
bottom (see diagram).

3. Remove the oven burner
after unscrewing the screws V
(see figure).

4. Unscrew the nozzle using a
special nozzle socket spanner
(see figure) or with a 7. mm
socket spanner, and replace it
with a new nozzle that is suited
to the new type of gas (see
Burner and nozzle specifications
table).

Adjusting the gas oven burner’s minimum setting:

1. Light the burner (see Start-up and Use).

2. Turn the knob to the minimum position (MIN) after it
has been in the maximum position (MAX) for
approximately 10 minutes.

3. Remove the knob.

4. Tighten or loosen the adjustment screws on the
outside of the thermostat pin (see figure) until the
flame is small but steady.

! In the case of natural gas, the adjustment screw must be
unscrewed by turning it anti-clockwise.
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5. Turn the knob from the MAX position to the MIN
position quickly or open and shut the oven door,
making sure that the burner is not extinguished.

Adapting the grill

Replacing the grill burner nozzle:

1. Remove the oven burner
after loosening screw V (see
figure).

2. Unscrew the grill burner nozzle
using a special nozzle socket
spanner (see figure) or preferably
with a 7 mm socket spanner, and
replace it with a new nozzle that
is suited to the new type of gas
(see Burner and nozzle
specifications table).

! Be careful of the spark plug wires and the
thermocouple tubes.

! The oven and grill burners do not require primary air
adjustment.

! After adjusting the appliance so it may be used with
a different type of gas, replace the old rating label
with a new one that corresponds to the new type of
gas (these labels are available from Authorised
Technical Assistance Centres).

! Should the gas pressure used be different (or vary

slightly) from the recommended pressure, a suitable
pressure regulator must be fitted to the inlet hose in

accordance with current national regulations relating
to “regulators for channelled gas”.

TECHNICAL DATA

Oven Dimensions
HxWxD

31x43,5x43,5 cm

Volume 58 |
Useful )
measurements évédtt?, 12 %Tq
relating to the h P ht 85 cm
oven compartment ¢'9N S0 C
Voltage and
frequency see data plate
may be adapted for use with any
Burners type of gas shown on the data

plate.

C€
pi{

EC Directives 2006/95/EC dated
12/12/06 (Low Voltage) and
subsequent amendments -
04/108/EC dated 15/12/04
(Electromagnetic Compatibility)
and subsequent amendments -
2009/142/EC dated 30/11/09 (Gas)
and subsequent amendments -
90/68/EEC dated 22/07/93 and
subsequent amendments. -
2002/96/EC.
1275/2008(Stand-by/Off-mode)
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m Table of burner and nozzle specifications

Table 1 Liquid Gas Natural Gas

Burner Diameter Thermal Power By Pass | Nozzle Flow* Nozzle | Flow* | Nozzle | Flow*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h 1/100 I/h

Nominal | Reduced (mm) (mm) i > (mm) (mm)

Fast 100 3.00 07 41 86 | 218 | 214 | 116 | 286 | 143 | 286

(Large)(R)

Semi Fast

(Medium)(S) 75 1.90 0.4 30 70 138 136 106 181 118 181

Auxiliary

(Small)(A) 55 1.00 0.4 30 50 73 71 79 95 80 95

Oven - 2.60 1.0 52 78 189 186 119 248 132 248

Grill - 2.50 - - 80 182 179 122 238 139 227

Supol Nominal (mbar) 28-30 | 37 20 13

PrepsF;Zres Minimum (mbar) 20 25 17 6,5

Maximum (mbar) 35 45 25 18

*

*k

At 15°C 1013 mbar-dry gas

ok

Propane P.C.S. = 50,37 MJ/Kg

7

=

g ©

CG64SG3 R /HA

WARNING! The glass lid can break in

Butane P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37,78 MJ/m®

if it is heated up. Turn off all the

burners and the electric plates before
closing the lid. *Applies to the models

with glass cover only.
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Description of the
appliance

Overall view

*
Glass cover

Gas burner / \ Containment
Hob grid — \ surface for spills
Control panel ——M}— GUIDE RAILS
for the sliding racks
position 5
GRILL rack position 4
position 3
DRIPPING PAN position 2
position 1

Adjustable foot 4/

f

1
—

\7 Adjustable foot

Control panel

OVEN LIGHT and GAS BURNER
ROTISSERIE button ignition button*

|

Hob BURNER
control knobs

| |

cP
cD
ad

n
U

a>
cD
cP
cD

®
&)
&)
&)
&)

OVEN ANALOGUE TIMER
control knob knob*

* Only available in certain models.

21



Start-up and use

Using the hob
Lighting the burners

For each BURNER knob there is a complete ring
showing the strength of the flame for the relevant
burner.

To light one of the burners on the hob:

1. Bring a flame or gas lighter close to the burner.
2. Press the BURNER knob and turn it in an
anticlockwise direction so that it is pointing to the
maximum flame setting 8.

3. Adjust the intensity of the flame to the desired
level by turning the BURNER knob in an
anticlockwise direction. This may be the minimum
setting 6, the maximum setting 6 or any position in
between the two.

If the appliance is fitted with
an electronic lighting
device* (C), press the
ignition button, marked with

the symbol ‘f,‘( then hold

the BURNER knob down
and turn it in an
anticlockwise direction, towards the maximum flame
setting, until the burner is lit.The burner may be
extinguished when the knob is released. If this
occurs, repeat the operation, holding the knob down
for a longer period of time.

! If the flame is accidentally extinguished, switch off
the burner and wait for at least 1 minute before
attempting to relight it.

If the appliance is equipped with a flame failure
safety device (X)*, press and hold the BURNER
knob for approximately 2-3 seconds to keep the
flame alight and to activate the device.

To switch the burner off, turn the knob until it reaches
the stop position ®.

Practical advice on using the burners

For the burners to work in the most efficient way
possible and to save on the amount of gas consumed,
it is recommended that only pans that have a lid and a
flat base are used. They should also be suited to the
size of the burner.

* Only available in certain models.

Burner o Cookware diameter (cm)
Fast (R) 24 - 26
Semi Fast (S) 16 - 20
Aucxiliary (A) 10 - 14

To identify the type of burner, please refer to the
diagrams contained in the “Burner and nozzle
specifications”.

! On the models supplied with a reducer shelf,
remember that this should be used only for the
auxiliary burner when you use casserole dishes with a
diameter under 12 cm.

Using the oven

! The first time you use your appliance, heat the
empty oven with its door closed at its maximum
temperature for at least half an hour. Ensure that the
room is well ventilated before switching the oven off
and opening the oven door. The appliance may emit a
slightly unpleasant odour caused by protective
substances used during the manufacturing process
burning away.

! Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

! Never put objects directly on the bottom of the
oven; this will avoid the enamel coating being
damaged. Only use position 1 in the oven when
cooking with the rotisserie spit.

Lighting the oven

To light the oven burner, bring
a flame or gas lighter close to
opening F (see figure) and
press the OVEN control knob
while turning it in an
anticlockwise direction until it
reaches the MAX position.

If the appliance is fitted with an electronic lighting
device®, press the ignition button, marked with the

symbol ‘{.‘( then hold the OVEN control knob and

turn it in an anticlockwise direction, towards the MAX
position, until the burner is lit. If, after 15 seconds,
the burner is still not alight, release the knob, open
the oven door and wait for at least 1 minute before
trying to light it again. If there is no electricity the
burner may be lit using a flame or a lighter, as
described above.
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! The oven is fitted with a safety device and it is
therefore necessary to hold the OVEN control knob
down for approximately 6 seconds.

! If the flame is accidentally extinguished, switch off
the burner and wait for at least 1 minute before
attempting to relight the oven.

Adjusting the temperature

To set the desired cooking temperature, turn the
OVEN control knob in an anticlockwise direction.
Temperatures are displayed on the control panel and
may vary between MIN (150°C) and MAX (250°C).
Once the set temperature has been reached, the oven
will keep it constant by using its thermostat.

Grill

To light the grill, bring a flame or gas lighter close to
the burner and press the OVEN control knob while
turning it in a clockwise direction until it reaches the
position. The grill enables the surface of food to be
browned evenly and is particularly suitable for roast
dishes, schnitzel and sausages. Place the rack in
position 4 or 5 and the dripping pan in position 1 to
collect fat and prevent the formation of smoke.

If the appliance is fitted with an electronic lighting
device®, press the ignition button, marked with the

symbol ‘{.\’ then hold the OVEN control knob and turn

it in an clockwise direction, towards the LI position. If,
after 15 seconds, the burner is still not alight, release
the knob, open the oven door and wait for at least 1
minute before trying to light it again. If there is no
electricity the burner may be lit using a flame or a
lighter, as described above.

! The grill is fitted with a safety device and it is

therefore necessary to hold the OVEN control knob
down for approximately 6 seconds.

* Only available in certain models.

! If the flame is accidentally ﬂ

extinguished, switch off the
burner and wait for at least 1
minute before attempting to
relight the grill.

! When using the grill, leave
the oven door ajar, positioning the deflector D
between the door and the control panel (see figure)
in order to prevent the knobs from overheating.

Turnspit

To operate the rotisserie
(see diagram) proceed
as follows:

1. Place the dripping
pan in position 1.

2. Place the rotisserie
support in position 4 and
insert the spit in the hole
provided on the back panel of the oven.

3. Acitvate the function by pressing the TURNSPIT
button.

Oven light

The light may be switched on at any moment by
pressing the OVEN LIGHT button.
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ﬂ Oven cooking advice table

Foods Weight (in Rack Preheating time (min) Recommended Cooking time
kg) position Temperature (°C) (minutes)
Pasta
Lasagne 25 3 10 210 60-75
Cannelloni 25 3 10 200 40-50
Gratin dishes 2.5 3 10 200 40-50
Meat
Veal 1.7 3 10 200 85-90
Chicken 1.5 3 10 220 90-100
Duck 1.8 3 10 200 100-110
Rabbit 2 3 10 200 70-80
Pork 21 3 10 200 70-80
Lamb 1.8 3 10 200 90-95
Fish
Mackerel 1.1 3 10 180-200 35-40
Dentex 1.5 3 10 180-200 40-50
Trout baked in fail 1 3 10 180-200 40-45
Pizza
Neapalitan-style 1 3 15 220 15-20
Pies
Biscuits 0.5 3 15 180 30-35
Tart 1.1 3 15 180 30-35
Savoury pies 1 3 15 180 45-50
Leavened cakes 1 3 15 180 3540
Grilled foods
Veal steak 1 4 5 15-20
Cutlets 1.5 4 5 20
Hamburgers 1 3 5 20-30
Mackerel 1 4 5 15-20
Toast 4 pcs 4 5 24
Grilling using the rotisserie
Spit-roast veal 1 - 5 70-80
Spit-roast chicken 2 - 5 70-80
Grilling using the multi-spit rotisserie™
Meat kebabs 1 - 5 40-45
Vegetable kebabs 0.8 - 5 25-30
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Analogue timer

Clock with Country Style timer *

How to reset the correct time

The oven must be plugged in.

Pull the knob and turn it clockwise until you set the
correct time.

I The programmer is electrically powered, therefore
in the event of a power shortage, it will stop working
for the entire duration of the same. Following this

power failure, the correct time will have to be reset.

Timer Feature

The timer feature allows you to enter a given amount
of time from which the timer begins to count down.
This feature does not turn the oven on or off; it
merely sounds when the time has elapsed.

How to set the timer

Turn the knob clockwise until the marker lines up
with the desired time (internal scale), which can be
seen in the “window”.

The time countdown will begin immediately.

To interrupt the timer buzzer, or to use only the clock
feature, set the marker to the B symbol.

* Only available in certain models.
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured

in

compliance with international safety standards.

The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

General safety

The appliance was designed for domestic use
inside the home and is not intended for commercial
or industrial use.

The appliance must not be installed outdoors, even
in covered areas. It is extremely dangerous to leave
the appliance exposed to rain and storms.

Do not touch the appliance with bare feet or with
wet or damp hands and feet.

The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous.
The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

The instruction booklet accompanies a class 1
(insulated) or class 2 - subclass 1 (recessed
between 2 cupboards) appliance.

When the appliance is in use, the heating
elements and some parts of the oven door
become extremely hot. Make sure you don't
touch them and keep children well away.

Make sure that the power supply cables of other
electrical appliances do not come into contact with
the hot parts of the oven.

The openings used for the ventilation and
dispersion of heat must never be covered.

Do not close the glass hob cover (selected
models only) when the burners are alight or when
they are still hot.

Always use oven gloves when placing cookware
in the oven or when removing it.

Do not use flammable liquids (alcohol, petrol,
etc...) near the appliance while it is in use.

Do not place flammable material in the lower
storage compartment or in the oven itself. If the
appliance is switched on accidentally, it could
catch fire.

The internal surfaces of the compartment (where
present) may become hot.

Always make sure the knobs are in the ® position
and that the gas tap is closed when the appliance
is not in use.

When unplugging the appliance, always pull the plug
from the mains socket; do not pull on the cable.

Never perform any cleaning or maintenance work
without having disconnected the appliance from
the electricity mains.

If the appliance breaks down, under no
circumstances should you attempt to repair the
appliance yourself. Repairs carried out by
inexperienced persons may cause injury or further
malfunctioning of the appliance. Contact Assistance.
Do not rest heavy objects on the open oven door.

* Do not let children play with the appliance.

The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with
the product. These individuals should, at the very
least, be supervised by someone who assumes
responsibility for their safety or receive
preliminary instructions relating to the operation of
the appliance.

Disposal

When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

The European Directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
requires that old household electrical appliances
must not be disposed of in the normal unsorted
municipal waste stream. Old appliances must be
collected separately in order to optimise the
recovery and recycling of the materials they contain
and reduce the impact on human health and the
environment. The crossed out “wheeled bin”
symbol on the product reminds you of your
obligation, that when you dispose of the appliance
it must be separately collected.

Consumers should contact their local authority or
retailer for information concerning the correct
disposal of their old appliance.

Respecting and conserving the
environment

You can help to reduce the peak load of the
electricity supply network companies by using the
oven in the hours between late afternoon and the
early hours of the morning.

Always keep the oven door closed when using the
GRILL mode This will achieve better results while
saving energy (approximately 10%).

Check the door seals regularly and wipe them clean
to ensure they are free of debris so that they adhere
properly to the door, thus avoiding heat dispersion.

26



Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

e The stainless steel or enamel-coated external parts
and the rubber seals may be cleaned using a
sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the
removal of stubborn stains. After cleaning, rinse
well and dry thoroughly. Do not use abrasive
powders or corrosive substances.

e The hob grids, burner caps, flame spreader rings
and burners may be removed to make cleaning
easier; wash them in hot water and non-abrasive
detergent, making sure all burnt-on residue is
removed before drying them thoroughly.

e Clean the terminal part of the flame failure safety
devices* frequently.

e The inside of the oven should ideally be cleaned
after each use, while it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, then rinse well and dry with a
soft cloth. Do not use abrasive products.

e Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

e The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

* Do not close the cover when the burners are alight
or when they are still hot.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If the
seals are damaged, please contact your nearest
Authorised After-sales Service Centre. We recommend
that the oven is not used until the seals have been
replaced.

Replacing the oven light bulb

1. After disconnecting the oven
from the electricity mains,
remove the glass lid covering
the lamp socket (see figure).

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one:
voltage 230 V, wattage 25 W,
cap E 14.

3. Replace the lid and reconnect the oven to the
electricity supply.

Gas tap maintenance

Over time, the taps may become jammed or difficult to
turn. If this happens, the tap must be replaced.

! This procedure must be performed by a qualified
technician authorised by the manufacturer.

Assistance

! Never use the services of an unauthorised
technician.

Please have the following information to hand:

e The type of problem encountered.

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on
the data plate located on the appliance.

* Only available in certain models.
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MoHTaXx

! BaxxHO COXpaHUTb JaHHOE PYKOBOLCTBO OIS ero
nocnenywLmnx KoHcynsTaumi. B cnyvyae npogaxn,
nepegayv unv nepeesga npoBepbTe, YTOOLI AaHHOEe
PYKOBOACTBO COMPOBOXAANo uagenwue.

! BHUMaTeNbHO NpoYMTanTe UHCTPYKUUU: B HUX
coaepxartca BaXHble cBefeHus 00 yCTaHOBKe,
aKcnnyaTaumm n 6e3onacHoCcTy nsgenus.

! YcTtaHoBKa nagenus nponsBoguTCa B COOTBETCTBUU
C AaHHbIMWU MHCTPYKUUSMI KBanMUUMPOBaHHbLIMA
cneumanmcTamu.

! NNiobas onepauunsa No perynsyum unu TeXHNYECKOMy
06CnyXMBaHUIO AOMKHA NPOU3BOAUTLCS TOMbKO
nocrne OTCOeAMHEHNS1 KyXOHHOM NMWTbI OT CETU
3MNEeKTPONUTaHUS.

BeHTUNAUMA nomeweHun

N3pnenune moxeT ObiTb YCTAHOBINEHO B MOMELLEHUSIX C
NOCTOSIHHOW BEHTUNSALMEN B COOTBETCTBUN C
OENCTBYIOLLMMUN HaUMOHanNbHbIM1U HopMmaTtueamu. B
nomeLLeHnn, B KOTOPOM yCTaHaBnMBaeTCHa U3genve,
JOMmkeH ObiTb obecneyeH NpUTOK Bo3ayxa B 0ObeME,
HeobXxo4MMOM Anst ONTUMArbHOrO ropeHus rasa
(pacxon Bo3ayxa He OOMMKeH ObITb MeHbLUe 2
M<+>3/yac Ha 1 KBT yCcTaHOBMEHHOW MOLLHOCTM).
BeHTMNsUMOHHbBIE OTBEPCTUSA, 3aLLULLEHHbIE
pelueTkamun, AOMKHbI MMeTb BO3AYXOBOA NIoLlaibto
He MeHee 100 MM? NOMNE3HOro CeYeHns un
pacnonoratbCcsl Takum o6pasom, YTobbl UX HemMb3s
ObINO 3aKpbITb, JAXKE YACTUYHO (CM. PUCYHOK A).

OTn OTBEPCTUSI AOMKHbI ObITb yBenuYuHbl Ha 100% - TO
€CTb MMEeTb MUHUManbHyto nnowaab 200 cm? - ecnm
BapoO4Hasi NaHernb He OCHaLLeHa NpeaoXpaHUTENbHbIM
YCTPOWCTBOM OTCYTCTBUS NiaMeHun, 1 ecnv Bo3gyX B
NMOMELLIEHME MOCTYMNAET U3 CMEXHbIX MOMELLEHWI (CM.
pucyHok B), koTopble He 0MmKHbI ObITb OOLLWIMK 30HAMM
A0Ma, MoXXapoonacHbIMM NMOMELLIEHVAMW UM CNanbHAMM,
OCHAaLLEHHbIX BEHTUITALMOHHBIM BO34yXOBOAOM,
BbIXO,Cl,FILK,VIM Ha ynuuy, Kak OnmMcaHo Bbléue.

CmexHoe BeHTunupyemoe
Lr'I'0‘Wl'e'IIIIlE'FWIE__ riomMeLLeHne
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YBenun4yeHne 3asopa mexay BeHTUnauuoHHble
ABEPbIO N MOJIoM OTBEPCTUA AN NMPUTOKa
BO3ayxa

! MNocne NpoaoMKUTENBHOIO UCMONBb30BaHUSA U34eNus
pPEeKOMeHAYEeTCHA OTKPbITb OKHO UIK BKIOYMTL Gonee
WHTEHCVBHbIN PEXMM BEHTUMNSATOPOB.

ObiMoynaneHune -
RS

[biMoyganeHne OOMKHO OCYLLEeCTBRATbCH Yepes

BbITSP)KHOW 30HT, COEQUHEHHbIN C 3 (PEKTUBHBIM

AbIMOXOAOM C HaTyparnbHOW TAroW, UM NOCPeACTBOM

9NEKTPOBEHTUNATOPA, KOTOPbI aBTOMaTUYECKN

BKIMOYAETCH KaXKAbl pa3 nNpu BKIHOYEHMN n3genus

(cm. pucyHOK).
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Ll,blmoyp,aneHme 4Yyepe3 KaMUH unu ObiMoxon
C MeJHbIM MOKpbITUEM (ﬂ,]‘lﬂ KYXOHHbIX
yCTpOVICTB Ona npuroToerieHusa HMLHM)

Mpsimon otBOA

! CxuxeHHble HaTyparnbHble rasbl TSXenee Bo3ayxa,
3aCTMBAOTCA BHU3Y, MO 3TON NPUYMHE MOMELLEHUSA
ans xpaHeHus 6annoHoB ¢ CIMIT 4OMmKHbI UMETb
BHETUIMALNOHHbBIE OTBEPCTUSA Y Nona Ans BEHTUNALUn
BO3MOXHbIX yTeYeK rasa.

Bannonsl ¢ CII, nonHble unmn 4acTn4Ho
N3pacxof4oBaHHbIEe, HEe AOXHbI pa3meLLaTbCs Unu
XPaHUTbCA B MOMELLEHUAX UMW XPaHUNULLaX,
pPacrnonoOXeHHbIX B MOA3EMHbIX NMOMELLEeHNSIX
(nogeansbl, 1 T.4.). XpaHuTe B NOMELLEHNWN TONbKO
pabounii 6anmnoH, ycTaHOBMB €ro Boanu oT UCTOYHMKOB
Tenna (OyxOBOK, KAMWUHOB, MeYven), KoTopble MOryT
HarpeTb ero Ao TemnepaTypsbl Bbiwe 50°C.

PacnonoxeHune u HUBeJrimpoBKa

! Iapenve moxeT OblTb YCTAaHOBMNEHO PSAOM C
KYXOHHbIMW 3fIEMEHTaMM, BbICOTA KOTOPbIX HE
NpeBbILLAET NOBEPXHOCTb BAPOYHOMW MaHenw.

! MpoBepkTe, YTOOLI CTEHA, K KOTOPOW Npuneraet
3aHsa YacTb n3genus, obina n3 HEBO3ropaemMoro
mMaTepuana un yctondmson k Tenny (T 90°C).

MpaBunbHbLIN NOPAAOK MOHTaxa:

* n3genne MoxeT OblTb YCTAHOBMNEHO Ha KyXHe, B
CTOMOBOW UNN B OOQHOKOMHAaTHOW KBapTupe (He B
BaHHOWN KOMHaTe);

* eCcnu BapoyvHas naHernb KyXOHHOW MAWTbI BbillEe
KYXOHHBIX 31IEMEHTOB, HEOOXOAUMO OTOABUHYTb UX
OT NNUTbI Ha paccTosiHne He meHee 600 mm.

* eCInn KyXOHHasi NnuTa ycTaHaBnNuBaeTCs Noj
HaBECHbIM KYXOHHbIM LUKad)OM, OH AOMKeH
pacnonaraTtbCe Ha BbicOTE HEe MeHee 420 MM OT
NOBEPXHOCTM BAPOYHONW NaHenwu.

370 paccTosiHMe AoMmKHO BbiTb 700 MM, ecnn

HaBeCHbIE KyXOHHbIE LUKadbl BbIMNOSHEHbI 13

BO3ropaemMoro matepuana (CM. pUCyHOK);
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*  He 3anpaBnsunTte
HOOD 3aHaBECKMN 3a KYXOHHYIO
NAUTYy U He Npubnuxante
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Min. 600 mm.
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JOIKHa ObITb
yCTaHOBIEHA B
COOTBETCTBUM C
WNHCTPYKUUSIMW, NPUBELOEHHBIMA B TEXHUYECKOM
PYKOBOACTBE K BbITSDKKE.
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HuBenupoBka

Mpu HEOBXOAMMOCTU BbIPOBHATH
usgenve BKpyTUTE B
cneumanbHble OTBEPCTUSA MO
yrnam B OCHOBAHWUM KYXOHHOMN
NNUTbLI NpunaratoLwmecs
HUBENNPOBOYHbIE HOXKW (CM.
PUCYHOK).

Mpunaratowmeca HOXKN*
BCTaBMSATCA N0 OCHOBaHWe
KYXOHHOW MMWTbI.

Hum mmwu
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3neKpr+eCKoe nogcoeanHeHune

YcTaHoBUTE Ha Kabenb aneKkTponMTaHus
HOPMAarmM30BaHHYIO LUTEMNCENbHYIO BUIIKY,
pacyYMTaHHYK0 Ha HarpysKy, YKasaHHyl Ha
nacrnopTHon Tabnuyke nsgenusa (cM. mabrauyky c
mexHuU4yecKkuMu OaHHbIMU).
B cny4ae npaAMoOro noaknoyeHus K cetu
ANEKTPONUTAHNS MeXOY KyXOHHOW NIIMTON U CeTbIo
HeoOXOAMMO YCTaHOBUTbL MYTNLTUMONSAPHbIN
BbIKNtOYaTeNb C MUHUMAnbHbIM PACCTOSAHUEM MeXAOy
KOHTakTamy 3 MM, pacyuUTaHHbIA Ha OaHHYH0 Harpysky
N COOTBETCTBYHOLMA OENCTBYIOLIMM HOpMaTmMBam
(BbIKMKOYATEND HE AOMKEH pa3mblkaTb NPOBOA
3a3emMneHust). CeTeBON LUHYP OOMKEH ObiTh
pacnonoXeH TakuMm ob6pa3om, YTOObl HU B OAHOM
TOYKe ero TemnepaTypa He npesbiana Temnepartypy
nomelleHus 6onee 4yem Ha 50°C.
lMepen nogcoeguHEHWEM CETEBOrO LLHypa MpoBepbTe
crnepgywoouee:
* ceTeBasi po3eTka AOrmKHa ObITb CoenHEHa C
3a3eMreHeM 1 COOTBETCTBOBATL HOpPMaTVBaM;

*MmeeTcsa TONbKO B HEKOTOPbLIX MOOENSAX

+ ceTeBas po3eTka AOIMKHA OblTe paccunTaHa Ha
MakcuMmarnbHyl noTpebnsaemyo MOLHOCTb
U3fenus, ykasaHHyl Ha nacrnopTHOM Tabnuuyke;

* HanpsbKeHve 1 4actoTa ToKa CeTU AOMXKHbI
COOTBETCTBOBATb 3MEKTPUYECKUM AaHHbBIM
n3genus;

+ ceTeBas poseTka AOMmKHa ObiTb COBMECTMMA CO
LITEencenbHOW BUNKOW usgenus. B npoTvBHOM
crnyvae 3ameHuUTe po3eTKy UMK BUIIKY; He
NCNONb3yNTe YONTMHUTENN UNN TPONHUKM.

! I3genve OomkHO GbITh YCTAHOBIEHO TaKUM
o6pa3som, 4Tobbl CETEBON LUHYP M ceTeBasi po3eTka
ObINN NErko AOCTYMHbI.

! CeTeBOW LWHYP M3OENWUs He AOIKEH ObiTb COrHYT
Unu cxar.

! PerynapHo npoBepsiiTe COCTOSIHME CETEBOrO LLHypa
M Npy HEOOXOAMMOCTM MopyyanTe ero 3ameHy TOJNbKO
YNOJTHOMOYEHHbIM TeXHUKaM.

! dupma cHMMaeT ¢ cebs BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb
B CJly4ae HecoOGNAeHUs BbILEONUCaHHbIX NpaBul.

MoacoepanHeHune K rasonpoBsony

lMoacoeavHeHue K ra3onpoBOAy UMK K ra3oBOMY
©annoHy BbINOMNHAETCA NOCPEACTBOM rMOKOro
PE3NHOBOTrO UIN CTanNbHOMO LWNaHra B COOTBETCTBUMN C
AENCTBYIOLWMMU HaUMOHaNbHbIMY HOpMaTUBaMMU,
nocrie NpoBepPKN HacTPOMKW U3genusa Ha Tun
NCNonb3yemoro rasa (Cm. 3TUKeTKY HacTPOWKM Ha
KpblLLUKE: B NPOTMBHOM Cry4ae cMm. Huxe). B cnydae
MCMONb30BaHUSA CXDKEHHOrO rasa u3 6annoHa
HeobX04MMO YCTaHOBUTb PErynsaTopbl AaBNeHUs,
COOTBETCTBYIOLME OENCTBYIOWEMY HaLMOHaNbHOMY
HopMaTmBy. [Ins obneryeHus nogcoeanHeHus
rasoBbI NATPyOOK ABMAETCS OPUEHTUPYEMbBIM®:
NMOMEHSANTE MECTaMu KPEMNEXHY GNOKMPOBOYHYIO
ramky Ha 3arnyLKky u 3ameHuTe npunaratoLieecs
YyNnoTHeEHMe.

! Ins HagexHoro yHKUMOHNPOBaHWS,
pauMOHanbHOro MCNosb30BaHKs aHeprum u bonee
ANVUTENBHOTO cpoka Crnyx0Obl M3aenus NpoBepkTe,
4YTOObI AaBneHVe nogayn rasa CooTBETCTBOBAIIO
3Ha4YeHUsAM, yKa3aHHbIM B Tabnuue «XapaKkTepucTmku
ra3oBbIX KOH(OPOK 1 DOPCYHOK» (CM. HUXE).

Fa3zoBoe nogcoeguHeHMe NocpencTBOM
pPe3nHOBOro wmnaHra

MpoBepkTe, YTOOLI LWAHT COOTBETCTBOBAI
OENCTBYIOLWNM HaUWOHaNbHbLIM HOpMaTMBaM.
BHYyTpeHHWIA gnameTp wnaHra JoSKeH ObiTb: 8 MM
ONA CXM¥KeHHoro rasa; 13 cm gnsa rasa meTtaHa.

Mocne nogcoenuHeHUss NpoBepLTe, YTOObI LNaHTr:

30



* He Kacarncs yacTtel, Temnepartypa KOTOpbIX MOXeT
npesbicuTb 50°C;

* He ObIN pacTsaHYT, NEPEKPYYeEH, CxxaT nUnm
3anoMIeH;

* He Kacancs pexyLlux npeameToB, OCTPbIX YrIoB,
NoABWXXHbIX NPEAMETOB U He Obin cxarT;

+ ObIN nerko AoCTyneH Ans NPoBepKn No BCel
ONNHE;

e He 6bin gnuHHee 1500 mm;

* OblN NPOYHO 3aKpenseH ¢ 060MX KOHLIOB Mpu
NMOMOLLIN XOMYTOB, COOTBETCTBYOLLMX
OENCTBYIOWMM HaLMOHarbHbIM HOpMaTMBaMm.

! Ecnn ogHO 1nv HECKONMBbKO M3 BbILEONMMUCAHHbIX
yCrnoBun He BygeT cobntogeHo, 1 ecnmn KyxoHHas
nnvTa yCTaHaBNMBaeTCs B YCNOBUAX Knacca 2,
nogrpynna 1 (M3genve, BCTPOEHHOE Mexay OBYX
KYXOHHbIX 371EMEHTOB), HEOOXOAMMO MCNONb30BaTh
rMMOKMIA CTanbHOW LUMAHr (CM. HUXE).

Fa3oBoe nogcoefuMHeHWe NOCPEACTBOM LUnaHra
U3 HepXaBewLwWen cTanm co CNIIOWHON ONJieTKon
C pe3b60BbLIMU COeANHEHUSMMU.

MpoBepkbTe, YTOOLI LUMaHr 1 YMoTHEHNS COOTBETCTBOBANM
OENCTBYIOLMM HauMoHarbHbIM HOpMaTuBaM.

[na noacoeanHeHWs LWnaHra CHAMUTE ONOKMPOBOYHYHO
ramky ¢ nsgenus (natpybok nogayu rasa B usgenuve
UMeeT LUMnuHapudecky pesbdy S ras «nanay).

! [InvHa nogcoeaMHAEMOro LnaHra He OOMKHa
npeBbilaTb 2 MeTpa Npy MakCMMarnbHOM
pacTsikeHun. MpoBepbTe, YTOObLI LWNAHr He Kacarncs
NOABWXHbIX AeTanen, KOTopble MOTryT ero cxaTb.

MpoBepka ynnoTHeHUs

Mo 3aBepLUeHUV NMOACOEAVHEHUSI NPOBEPLTE
MPOYHOCTL YMNIOTHEHUST BCEX MATPyGKOB NMpW MOMOLLU
MbIFTIbHOFO PacTBOpa, HO HUKOIAA He NilaMeHeM.

HaCTpOﬁKa Ha pa3/indHbleé TUunbl ra3a

N3penvne moxeT ObiTb HACTPOEHO Ha TUM rasa,
OTNNYAKLWMIACA OT OpUrMHanbHoOro (ykasaH Ha
9TUKETKE HACTPOWKM Ha KPbILIKE).

Hactponka Bapo4yHOM naHenu

Mopsigok 3aMeHbl POpPCYHOK KOH(OPOK Ha BapOYHOM
naHenu:

1. CHUMUTE peLleTKn C BapOYHOW MaHenu u BblHbTE
ropernku n3 CBOWX rHesp;

2. OTBMHTUTE (POPCYHKU NpU
MOMOLLIX MOMOro Krnw4va 7 MM
(cM. pucyHOK) n 3ameHnTe ux Ha
OpPCYHKIN, pacUMTaHHbIE HA
HOBBbI TUMN raza (CM. Tabnuuy
XapaKTepuCTUKN ropesok n
(POPCYHOK);

3. BOCCTaHOBUTE Ha MeCTO BCE KOMMMEKTYHLne,
BbINONHSAS onepauuy B obpaTHOM nopsiake no
OTHOLLUEHMIO K OMUCAHHbLIM BbILLE.

Mopsigok perynaumMm MMHUMANbHOrO NiiaMeHun
KOH(POPOK Ha BapO4YHOM NaHenu:

1. NOBEPHUTE PYKOATKY B MOSOXEHUE MUHMMAIbHOIO
nrameHu;

2. CHAMUTE PYKOATKY M NMOBEPHUTE PErynsALnNOHHbIN
BWHT, PAcCrofiOKEHHbIN BHYTPU UNN pAOOM CO
CTEPXXHEM KpaHa, BMMOTb A0 NONyyYeHust cTabunbHoOro
Maroro nrameHu.

! B cny4ae ucnonb3oBaHns CKUKEHHOTO MPUPOLHOIO
rasa BUMHT perynaumm SOSmKeH ObiTb OTBUHYEH NPOTUB
4YaCoOBOWN CTPEsKM;

3. npoBepkTe, YTOOLI KOHPOPKA He racna npu Pe3kom
NMOBOPOTE KpaHa U3 NOMNOXEHUA MaKCUMarbHOro
niamMmeHu B NOMOXEHNE MUHMMANbHOIO MiiaMeHu.

! KoHhopkn Bapo4vHOM NaHenn He HyXaarTCs B Kakou-
nmMbo perynsiumMm nepBMYHOrO BO3ayxa.

HacTtpownka gyxoBoro wkada

Mopsagok 3aMeHbl OPCYHKN ra3oBOW ropernku
AYyXO0BOro wkada:

1. NOMHOCTBIO OTKPOWNTE ABEpPLY
AyX0BoOro wkada;

2. BblHbTE CbEMHOE [JHO
OYXOBKWU (CM. PUCYHOK);

3. OTBUHTUTE KPEMEXHbIE BUHTHI
roperiku U CHUMUTE TOPENKY
OYXOBOro wkada, CHAB BUHT V;

4. OTBNHTUTE (POPCYHKY FOpENKn
npu NOMOLLM CheumnanbHOro
nosioro Kntoya anst opCcyHoOK
(cm. pucyHOK) nnmn nonoro
Knoya 7 MM 1 3aMeHnNTe
POPCYHKY Ha HOBYIO,
PaCYMTAHHYK Ha HOBbIN TUM
rasa (cm. Tabnuuy
XapakTepuCTHKn ropesiok 1 hopcyHoK).

Perynaums MMHUManbLHOro njiaMmeHu ropenku
AyxoBoro wkada:

1. BkntoumnTe ropenky (cm. llyck u Okcrnyamayus);
2. OoCTaBLTE PYKOATKY MPUMEPHO B TeyeHne 10 MuHyT
B MONOXeHUU MakcumansHoro nnamenm (MAKC),
3aTeM NoBepHUTE ee B NOMoXeHWe MUHUMAarnbHOro

31



nnamenn (MAUH);

3. CHUMUTE PYKOATKY;

4. noBEpPHUTE PEryNMPOBOYHbIN BUHT,
pacnonoXeHHbIN BHYTPW CTEPXHA TepmocTaTta (Cwm.
PUCYHOK), BMOTb A0 MOMy4YeHUs1 Manoro ctabunbHOro
nnamMmeHm.

! B crniyyae 1Mcnonb3oBaHUs CXKDKEHHOTO NMPUPOOHOro
rasa BUHT perynsiumm OOmKeH OblTb OTBUHYEH NPOTUB
4YaCoOBOWN CTPEsKu;

5. npoBepkTe, YTOOLI ropenka He racna npu peskomM
BpaLLEHNN PYKOSITKM-perynaTopa m3 nonoxeHns MAKC
B nonoxenve MWH vnu npu peskom oTKpbIBaHUW N
3aKpbIBaHUM OBEpLbl OYXOBKWU.

Hactpowka rpunsa

3ameHa OpPCYHKM ra3oBOM rOperikn rpuns:

- 1. BbIHbTE FOPEnKy rpuns, CHAB
V-6pasHblil BUHT (CM.
PUCYHOK);

2. OTBUHTUTE POPCYHKY
ropenku rpuns npyv nomMoLum
crneumanbHOro nonoro Knwoya
ans OpCyHOK (CM. pUCYHOK)
Unu, 4TO npegnoyTuTensHee,
npy NOMOLUM MOMOro Knio4a 7
MM 1 3aMeHuTe (POPCYHKY Ha
HOBYIO, pacYUTaHHyl Ha
HOBbIV TWN rasa (cm. mabnuyy Xapakmepucmuku
20persioK U ¢hOPCYHOK).

! Heobxoammo obpalyatbe ocoboe BHMMaHue Ha
npoBoAa CBeYel 1 Ha Tpyoku Tepmonap.

IMopenkn AyxoBoro wkada He Hy>XOarTCa B KaKowu-
nnbo perynsaumMm nepBMYHOro BO34yXa.

! MNocne HacTpoWKM Ha Apyron TuM rasa, OTAUYHbIA OT
OpUrMHanbHOro, Heo6xoAUMO 3aMeHNUTb CTapyto
9TUKETKY HaCTPOMKM Ha HOBYO, C HOBOW HaCTPOMKOW,
KOTOPYIO Bbl CMOXETe HanuTu B YNONTHOMOYEHHbIX

LleHTpax TexHu4eckoro obcnyxmBaHus.

! Ecnu paBneHve ncnonb3yemMoro rasa oTnu4aeTcs oT
npenycMOTPEHHOrO AaBneHust (Unu BapbupyeT), Ha
nuTarLwem ra3onpoBofe AOSKEH OblTb YCTaHOBMEH
COOTBETCTBYIOLUUN PETYNATOP AABMEHUSI COrMacHo
OENCTBYIOLMM HaLNOHaIbHbIM HOpMaTMBaMm
«PerynaTtopbl Anst KAHANU3NMPOBaHHbLIX rA30B».

TEXHUYECKUWE OAHHbIE

FabaputHble
pa3mepbl 4yXOBOro
wkadpa BxLWxr

31x43,5x43,5 cm

Ob6bLem ns58
Pabouune pasmepbl
P P LwnpuHa 46 cwm,
nLka ann rnybuHa 42 cm
pasorpeBaHus Bb)I/COTa o o
nmwm , .
Hanpaxetie u CM. TabNNYKy C TEXHUYECKUMMU
gt xa -aKTe MCTyMKaMM
3neKTponuTaHusa p p
HacTpanBarTCs Ha BCe TUMbI
r
Fopenku asa, ykasaHHble Ha

nacnopTHoun Tabnuyke
nsgenus.

Oupektnea EC: 2006/95/EC ot
12/12/06 (Hu3koe HanpskeHwue)
C nocrneayoLwmmm
nameHeHnamn — 2004/108/EC
ot 15/12/04
(OnekTpomarHutHas
COBMECTUMOCTb) C
nocrneayoLwuMm n3MeHeHsIMu
—2009/142/EC ot 30/11/09
(Fas) - 90/68/CEE ot 22/07/93
C nocrneayoLwmmMmm
nameHeHnamun — 2002/96/EC.
1275/2008 (Stand-by/ Off
mode)

C€
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Ta6nuua xapakTepucTUK ropernok u opcyHoK

Ta6nuua 1 CHKMXKEHHbI ras MpupopgHbIA ras
"openka OrameTp TennoTBopHan Bawvnac | ®opcyHka| Pacxop® | ®opcyHka | Pacxop™| ®opcyHka | Pacxop®
(Mm) cnocobHoCcTb KBT 1/100 1/100 riuac 1/100 n/uac 1/100 riuac
(p.c.s.™)
HomuH. | Cokpaly,. (Mm) (Mm) b * (Mm) (Mm)
BeicTpan 100 3,00 0.7 41 86 218 | 214| 116 286 143 286
(Bonbwan)(R)
MonyGeictpan (C 75 1,90 0,4 30 70 138 | 136| 106 181 118 181
penHAn)(S)
Beroworarenshan | gy 1,00 0.4 30 50 73 | 71 79 95 80 95
(Manas) (A)
[yxoson wkad - 2,60 1,0 52 78 189 | 186 119 248 132 248
I"punb - 2,50 - - 80 182 | 179 122 238 139 227
HomuHanbHoe (Mbap) 28-30| 37 20 13
[asneHne nopaun MwuHumansHoe (M6ap) 20 25 17 6,5
MakcumanbHoe (Mbap) 35 45 25 18

MponaH
BytaH
MpupoaHbIn ras

mbap — gaz uscat
50,37 Mx/Kg
49,47 MOx/K
37,78 MOx/m

3 ®

(7 —ﬂ

CG64SG3 R /HA

BHUMAHWME! lNMpw Harpese
CTEKNAHHas Kpblwka MOXeT
nonHyTb. Npexge Yyem 3akpbiTb
ee, BbIKIMIOYUTb BCE KOH(OPKM UNn
anekTpuyeckne ropernku.*Tonbko
Onst Mofenen co CTEKMNsAHHOMN
KPbILLKOM
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OnucaHue nsnenus

Oo6wun Bng

asoBas koHdopKa ﬂ
OnopHas pelueTka BapovHOM naHenmu

CTeknsaHHas Kpbllwka*

BopTtukn gna cbopa
BO3MOXHbIX yTeYeK

MaHenb ynpasneHnss ——+——

HANPABNAKOLWUE

OnNg NpOTUBEHEN N peLleTokK

PELLETKA

nonoxeHue 5

NMPOTUBEHb

nonoxexue 4

nonoxeHune 3

nonoxeHue 2

nonoxexue 1

Perynupyemast Hoxka

\7 Perynvpyemast Hoxka

MaHenb ynpaBneHus

KHonka KHonka 3axuraHus
FA30BbIX KOH®OPOK*

BEPTEJA v OCBELLUEHUA
AOYXOBOIO WWKA®A

PykosTka
OYXOBOIO WWKA®A

PykosiTka

* ImeeTcs TOMNbKO B HEKOTOPbIX MoAendax

Pykoatkn KOH®OPOK
BapoO4YHOM naHenu

n
U

ce
o
ce
cD
a

Y
Y
Y

AHANOroBOro TAMMEPA*
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BknroyeHue u akcnnyarauus

dkcnnyatayms Bapo4YHOM NaHenu
BknrovyeHne koHdopok

HanpoTtus kaxgoro pykoatkn KOH®OPKU
3aKpalleHHbIM KPY>XKOM MOKa3aHO MOMoXeHue
OAHHON KOH(OPKN Ha BApOYHOW NaHenu.

Mopagok BKMOYEHUSA KOH(OPKM Ha BapOYHOMN MaHenu:
1. nogHecuTe K KOH(POPKE 3aXOKEHYIO CMMYKY Unn
KYXOHHYIO 3axXurarky;

2. HaXXMUTe 1 OJHOBPEMEHHO NMOBEPHUTE MPOTUB
yacoBon ctpernku pykosatky KOH®OPKWN Ha cumBon
MaKCUManbHOro nnamMexu 6.

3. OTpEerynMpymnTe Hy>XHYK MOLLHOCTb MiamMeHu,
nosopaymBas pykoatky KOH®OPKW npoTtue vacoBomn
CTPEnK/: Ha MUHVMMYM 6, HA MakcuMyM & unu Ha
CPEefHIo MOLLHOCTb.

Ecnu nsgenue ocHaweHo
3NIEKTPOHHON CUCTEMOM
3axuranns® (C), BHavane
HaXXMUTE KHOMKY 3a)kuraHusi,
0003Ha4YEHHY0 CMMBOSIOM

‘{.‘(, 3aTeM HaXxXmuTe 0o
ynopa n 0gHOBPEMEHHO
NOBEPHUTE MPOTMB YACOBOW CTPENKN PYKOSATKY
KOH®OPKW Ha cumBOn mMakcumarbHOro niamMeHu
BMNNOTb A0 3aXuraHus nnameHun. MoxeT criyumTbes,
YTO KOH(OOPKa NOracHeT B MOMEHT, KOraa Bbl
OTNyCcTUTE PYKOATKY. B 3TOM cny4ae nosTtopute
onepaumio 3aXKuraHusi, yoepXxuBasi pykosaTKy HaKaToun
nogonbLue.

! B cnyyae BHe3anHOro rawleHuns nriamMmeHu
BbIKIIOYMTE KOHAOPKY 1 NogoxanTe npumepHo 1
MUHYTY nepef ee MOBTOPHbIM BKIOYEHUEM.

Ecnn nsgenve ocHaweHo npeaoxpaHuTenbHbIM
yctporctBoM™® (X)OTCYTCTBUA NNAaMEHU, AEPXKUTE
pykosaTky KOH®OPKW HaxaTon npumepHo 2-3
CEKyHAbl ANst TOro, YTo6bl NNamsi KOHPOPKM
aKTUBMPOBAsO 3TO YCTPOMCTBO.

[lns BbIKMIOYEHUS KOH(OPKM MOBEPHUTE PYKOATKY
BMJIOTb [0 ralleHusl nnameHn °.

lMpakTnyeckue coBeTbl NO 3IKcnnyaTauumn
rasoBbIX KOH(OpPOK

[ns onTMMansHoOM paboTbl KOHGPOPOK U ANA 3KOHOMUK
rasa cnegyet MCMOMb30BaTb KyXOHHYIO nocyay C
NNOCKMM AHOM, C AMameTpoM, COOTBETCTBYIOLLUM
KOHDOPKE, U C KPbILLIKON:

[ns onpegenexHns TMna KOHOPKM CMOTPUTE PUCYHKN B
naparpade «XapakTepucTukm KOHOPOK 1 POPCYHOKY.

* MmeeTcs TOnbKO B HEKOTOPbIX MoAendax

Fopenka AnameTp aHa nocyAabl
(cm)
BeictpassR) 24326
Mony6bicZpasnsS) 169520
OononHunZenbHaasA) 16414

! B Mogensx, OCHaLLEeHHbIX OOMOMHUTENbHON
peLleTKOW, 3Ta peLleTka MOXET ObITb UCNONb30BaHa
TOMbKO Ha BCrnomoraTernbHOW KOH(opKe ¢ nocyaoun
AnameTpoM MeHblle 12 cm.

JdKcnnyatauua ayxoBoro wkada

! Mpun nepBom BKMOYEHUM OYXOBOrO LUKada
pekoMeHayeM MpoKanuTb ero NpMMeEpPHO B TeYeHune
30 MVMHYT Npy MakcMmarbHOW TemnepaType C
3aKpbITON ABepuen. 3aTem BbIKITHOYMTE LYXOBON
wKkad, OTKponTe ABepLy M NPOBETPUTE NOMELLEHME.
3anax, KOTopbl Bbl MOXETE NMOYyBCTBOBAaTb, BbI3BaH
ncnapeHnemM BeLLEeCTB, MCMOMb30BAHHbLIX A11S
npegoxpaHeHnsi AyxoBoro Lukada.

! MNepen Havanom akcnnyataumm HeobXxoauMO CHATb
MNeHKy, HaKkneeHHyt ¢ GOKOB M3genus.

! Hukorga He cTaBbTe HUKAKMX NPeaMETOB Ha AHO
AYyXOBOro wkada, Tak Kak OHY MOryT NoBpeauTb
aManupoBaHHoOe NoKpbIThe. Micnonb3dynTte nonoxexHve
1 HacTpowkn OyxoBOro wkada Tonbko Ans
NPUroToOBMNEHMS Ha BepTerne.

BknroyeHue gyxoBoro wkada

[nsa 3axuraHnsa ropenku
AYyXOBOro wkadga nogHecuTe K
otBepcTuio F (cm. pucyHOK)
3aXOKEHHYHO CMUYKY UK
KYXOHHYIO 3axkurarnky, HaxmuTe
N OAHOBPEMEHHO MOBEPHUTE
NPOTMB YaCOBOW CTPESKU
pykoaTtky AYXOBKW B
nonoxexHne MAKC.

Ecnn nspenve ocHalleHO 3MEeKTPOHHOW CUCTEMOMN
3aXnUraHus™, BHa4ane HaXXMUTE KHOMKY 3aXKuMraHus,

0603HaYEeHHY0 CYMBOMOM ‘{.‘( 3aTeM HaxXmuTe [0

ynopa 1 0gHOBPEMEHHO NMOBEPHUTE NMPOTUB YACOBOM
ctpenkn pykostky KOHO®OPKW Ha cumBon
MAKCUMAJIbHOIO nnameHn BNOTb OO0 3a)KUraHusi
nnamenn. Ecnn no npowecteun 15 cekyHn ropenka
He 3aropuTbCH, OTNYCTUTE PYKOATKY, OTKPONTE OABEpPLY
AYyXOBOro wkada 1 nogoxgute npuMepHo 1 MuHyTy
nepepn nOBTOPHbIM 3axuraHnem. B cnydae
OTCYTCTBMS 3NEKTPONUTAHUSA MOXHO BKITHOUYUTb
roperiky OT CMUYKM UM KyXOHHOW 3aKuranku, Kak
ObINO OMMCaHo BhLILLE.
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! [lyxoBon wkad ocHalweH npeaoxpaHUTENbHbIM
YCTPOWCTBOM, MO3TOMY HEOBXOAMMO AepXKaTb
pykosaTky JYXOBKW HaxaTon npumepHO 6 CekyHA.

! B cnyyae BHe3anHOro rawleHuns nriamMeHu
BbIKINIOYMTE FOPENKY U NOAOXAUTE NpUMepHO 1
MUHYTY nepef ee NOBTOPHbIM BKMOYEHNEM OYXOBKW.

Perynsauus Temnepartypbl

[nsa nonyyeHus Hy>XHOW TemnepaTypbl
NPUroTOBMNEHNS MOBEPHUTE NPOTMB YaCOBOMN CTPENKU
pykosaTky OYXOBKW. 3HaveHunsa TemnepaTypsbl
yKasaHbl Ha NaHenu ynpasfieHUsa U HaYMHAKTCH C
MWH (150°C) go MAKC (250°C). No gocTtuxeHum
3ajaHHOW TemnepaTypbl B AyXOBKe OHa OyaeT
noagepXunBaTbCa NOCTOAHHOW TepMOCTaTOM.

Mpunb

[ns 3axuraHusa nogHecuTe K ropenke rpuns
3ANOKEHHYIO CMNYKY UMW KYXOHHYIO 3a@XXuranky,
HaXXMWUTE N OQHOBPEMEHHO MOBEPHUTE MO YaCOBOW
cTpenke pykosTky OYXOBKW B nonoxenune (. Mpunb
no3sonsieT obxxapuBaTb NPOAYKTbI U OCOOEHHOCTU
NOAXOAMWT AN NPUroTOBMNEHMS pocTbuda, xapkoro,
OTOMBHBIX, >XapeHbIX KONOacoK. YCTaHOBUTE peLUeTKy
Ha ypoBHe 4-oM unu 5-om 1 NpoTuBeHb ansi cbopa
Xupa Ha 1-oM ypoBHe BO u3bexaHne obpasoBaHust
rapu.

Ecnn nspenve ocHalleHO 3MEeKTPOHHOW CUCTEMON
3aXWUraHns™®, BHa4ane HaXMuTe KHOMKY 3aXKuraHus,

0603HaYEeHHY0 CYMBOOM ‘f,‘( 3aTeM HaxmuTe [0

yrnopa u OAHOBPEMEHHO MOBEPHUTE MO YacOBOM
cTpenke pykosaTky OYXOBKA wa . Ecnu no
npowecTBun 15 cekyHn roperika He 3aropuTbCs,
OTNYCTUTE PYKOSATKY, OTKpOWTE ABepuUy OYyXOBOro
Wwkada 1 nogoxante npuMmepHo 1 MUHYTY nepes
NOBTOPHbIM 3axuraHnem. B cnyyae otcyTtcTBus
ANEKTPONUTAHNS MOXHO BKIIOYUTb FOPeriky OT CMUYKU
UMM KYXOHHOW 3aXkurarnku, kak Obirio onvMcaHo Bbille.

! Mpynb ocHaleH npeaoxpaHnTenbHbBIM YCTPONCTBOM,
noaToMy Heobxoammo aepxatb pykosatky OYXOBKU
HaXxaTon NpUMepHO 6 CeKyHA.

! B cnyyae BHe3anHOro rawleHus nriamMmeHu

BbIKITIOUNTE TOPESIKY Y NOAOXKAUTE MPUMEpPHO 1
MUWHYTY nepen ee NOBTOPHbLIM BKITIOYEHUEM FPUNIS.

* ViImeeTcst TOMbLKO B HEKOTOPbIX MoAendx.

! Korga BbI ucnonesyete
rpunb, He06X0AMMO OCTaBUTb
ABepuy AyXOBOro wkada
Nony-oTKPbITOW, YCTAaHOBKB
Mexay OBepuen M naHenbto
ynpasrneHusa otpaxatens D
(cm. pucyHoKk),
NPensTCTBYIOLWMIN HarpeBaHuto

PYKOATOK.
BepTten

Mopsagok BkroyYeHus BepTena (CM. PUCYHOK):
1. ycTaHoBWTE NMPOTUBEHb Ha 1-bIi YPOBEHD;

2. ycTtaHoBuUTE

I Aepxartenb BepTena Ha

4-bIi YpOBEHb 1
BCTaBbTe BepTen B
cneumanbHoe
OTBEpCTME B 3agHEN
CTeHKe OyXOBOro
wkada;
3. BKMOUMTE BEpTEn,
HaXkxaB Ha KHOMKY
BEPTEI/.

OcBeweHne ayxoBoro wkada

OcBelleHne ayxoBoro wkada MOXeT ObITb BKIHOYEHO
B NMoOO MOMEHT MPU BbIKMIOYEHHOW QyXOBKE Mpu
MOMOLLM KHOMKM.
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Ta6bnuua NnpuroToBneHUs B AyXOBOM LiKady

MpoAayKThl Bec YpoBeHb | Bpems HarpeBaHus | PekomeHpayemas MpoponxuT-Tb
(kr) (MUH.) Temnepartypa (°C) | npurotoBneHusA
(MUHYTBI)
MakapoHHble usgenus
JlazaHbs 25 3 10 210 60-75
KaHHennoHu 25 3 10 200 40-50
MakapoHHas 3anekaHka 2.5 3 10 200 40-50
Msco
TendatuHa 1.7 3 10 200 85-90
Kypuua 15 3 10 220 90-100
YTka 1.8 3 10 200 100-110
Kponuk 2 3 10 200 70-80
CBUHWHa 21 3 10 200 70-80
BapaHuHa 1.8 3 10 200 90-95
PLi6a
Ckymbpust 1.1 3 10 180-200 35-40
Kambana 1.5 3 10 180-200 40-50
dopenb B onbre 1 3 10 180-200 40-45
Muuua
Mo-HeanonuTaHcku 1 3 15 220 15-20
Bbineuka
MeveHbe 0.5 3 15 180 30-35
TopT ¢ BapeHbem 1.1 3 15 180 30-35
Hecnapgkue TOpThHI 1 3 15 180 45-50
Bbineyka 13 OpoXoKeBOro Tecta 1 3 15 180 35-40
MpurotoBneHue Ha rpune
Tensyby OTOUBHbIE 1 4 5 - 15-20
OT6MBHbIE 15 4 5 - 20
[ambyprep 1 3 5 - 20-30
Ckymbpust 1 4 5 - 15-20
opsiume ByTepbpoap! 4 wT. 4 5 - 2-4
MpurotoBneHue Ha BepTene B pexume
rpunb
TenaTtuHa Ha BepTene 1 - 5 - 70-80
Kypuua Ha BepTene 2 - 5 - 70-80
MpurotoBneHue Ha BepTene B pexume
rpyvnb ¢ HECKONMbLKUMMU LIaMnypamm
Wawnbik 1 - 5 - 40-45
OBOLLHOW LaLLMbIK 0.8 - 5 - 25-30
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AHarnorosbIy TaumMep

Yacbl ¢ Taumepom B ctune Kantpu*

[MopsiaoK BbICTaABNEHUSA TEKYLLEro BPEMEHU
[yxoBoW wkad gomkeH bbiTb NOAKNIOYEH K CETU
3NEKTpOonUTaHuS.

MoTsHMTE 3a PYKOSATKY M MOBEPHUTE €€ Mo 4YacoBOW
CTpenke A0 yCTaHOBMEHUSI NPaBUIIbBHOIO BPEMEHMN.

! [Mporpammep anekTpuyeckn 3anutaH, TeEM He MEHee
B Clyyae npepbiBaHUs 3NeKTpoCcHabXeHus1, ero
paboTa npepbiBaeTcs Ha BECb Nepuod OTCYTCTBUS
3HeprocHabxeHus. ocne BocCcTaHOBNEHUS
3HeprocHabxeHnss Heo6x0AMMO 3aHOBO HACTPOUTb
yachl.

dyHkuna Tanmep

dPyHKUMA Tanmep no3sonuT Bam 3agate OT oTpesok
BpeMeHu anst obpatHoro otcyeTa. [laHHas yHKUmMA
HEe BKIMIOYAET UMK HE BbIKMOYAET OyXOBOW Lwkady; OHa
TOMbKO BKMOYAET 3BYKOBOW CUrHam no UCTEYeHUU
3a[jaHHOr0 BPEMEHM.

Mopsipok HacTporikn Tanmepa

[MoBepHUTE perynsatop no 4acoBOW CTPENKe Tak,
4YTOObI NMHMSA coBMNana C HYXHbIM 3Ha4YeHUEM
BPEMEHU (BHYTPEHHSSA LUKana), KOTopoe BUOHO B
OKOLLIKE.

O6paTHbIi OTCYET BPEMEHU HauYMHaEeTCsa cpasy Xxe.
[nsa oTKMYeHnsa 3ByKOBOro curHana tarMmMepa wunuv ans
NepeknioYeHnst B PEXNM YacoB YCTaHOBUTE NNHUIO

perynsatopa Ha CMMBOI K.

* ImeeTcs TOMNbKO B HEKOTOPbLIX MoAendax
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MpeaoCToOpPOXXHOCTU U

peKkoMeHaaLumn

! i3penue cnpoekTpOBaHO ¥ U3rOTOBMEHO B COOTBETCTBUM C
MEXIyHapOoaHbIMU HopMaTMBaMu No 6e3onacHoCTu.
HeobxoanMmMo BHMMATENLHO NPOYMTaTh HACTOSLLME
NpeaynpexaeHsl, COCTaBNEHHbIE B LIENSIX BaLLEr 6e30nacHoCTH.

Obwwme TpeboBaHUA K 6e30nacHOCTU

 [laHHOe u3aenve npegHasHavaeTcsa ans
HEenpoeCCMOHaNLHOMO UCMONb30BaHYS B AOMALLHNX
YCIIOBUSIX.

 3anpeLLaeTcsa ycTaHaBnMBaTh M3LeNUe Ha ynuue, faxe nog
HaBECOM, TaK KaK BO3AEVICTBME Ha HEero A0XAS M rpo3bl
SIBMSIETCS YPE3BbIYANHO ONACHbLIM.

* He npuvikacaiiTech K U3aenmio BNaxHbIMU pykamu, GOCKoM
I C MOKPbLIMU HOramu.

* W3penve npegHasHayYeHo Ans NPUroTOBNEHUS NULLEBbLIX
NPOAYKTOB, MOXET ObIThb MCMOSIL30BAHO TOMNBKO B3POCHbLIMUA
NVLIAMU B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMSIMU, NPUBEAEHHLIMU B
[OaHHOM TeEXHU4eCKOM pykoBoacTee. Jlo6oe apyroe ero
1cnonb30oBaHe (HanpuMep: OTOMsIeHNE NOMELLIEHUS)
CYMTaeTCs HeHaZeXalluMM 1 crneaoBaTenbHO OnacHbIM.
MpousBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 33 BO3MOXKHbIN
ylLiep0, BbI3BaHHbIN HeHAAMNEXaLUMM, HenpPaBUIbHBIM U
Hepa3syMHbIM UCMOSb30BaHNEM U3OeNus.

* [laHHOE TEXHWYECKOe PpyKOBOACTBO OTHOCUTCS K BbITOBOMY
anekTponpubopy knacca 1 (oTaensHoe usgenue) unu knacca
2—nogrpynna 1 (BCTPOEHHOE Mexay 2 KyXOHHbIMM
aremMeHTamm).

* B npouecce akcnnyarauum usgenus HarpesartefbHble
3rNeMeHTbI M HEKOTOpbIe YacTy ABepLIbI AyXOBOro WKadha
curbHoO HarpeBatoTcs. Heo6xoanMMo NposiBNATL OCTPOXHOCTb
BO U30ekaHue KOHTaKTOB C 3TUMU YaCTsIMU U He pa3peLuatb
OeTsIM NPUBTIMIKaTLCS K AYXOBKe.

+ W3GeraiiTe KOHTAKTOB NPOBOAOB SMEKTPONUTAHUS APYTUX
ObITOBbIX 3MEKTPONPUBOPOB C FOPSHMMM HaCTAMM U3LETNS.

* He 3akpbiBariTe BEHTUNSALWMOHHbBIE PELLETKW 1 OTBEPCTUS
pacceviBaHus Tenna.

» Bceraa HageBalnTe KyXOHHbIE BApEXKW, KOraa CTaBuTe Unm
BbIHMMaeTe Orosa 13 AyXOBKU.

* He ucnonb3yiiTe roptoune xuaxkoct (Cnvpt, beHanH N T.4.)
PSAOM C paboTatoLLEN KyXOHHO NANUTOVA.

* He knagute Bo3ropaemble MaTepuarb! B HUKHUIA OTCEK UMW B
[yXOBOW LLKadh: Npu Cry4aiHOM BKITIOYEHWUN U3AENNS Takve
marepuarbl MOryT 3aropeTbCs.

*  BHyTpeHHs NOBEPXHOCTb ALLMKA (ECIN OH UMEETCH ) MOXeET
CWIbHO HarpeTbes.

+ Korga nsgenve He UCnosb3yeTcsl, BCceraa npoBepsiiTe, 4Tobbl
PYKOSITKI HAXOAUIUCh B MOMOXEHMM ©.

* He THMTE 32 CETEBOW LUHYP ANS OTCOEAUHEHNS BUATKM
U3Aenus U3 CeTeBOW PO3ETKW, BO3bMUTECH 3a BUIIKY PYKON.

M ﬂepe,q Ha4arnom YUCTKM UNn TEXHUYECKOro OﬁCJ'Iy)KI/IBaHVIFI
mn3genunsa scerga BblHMMaWTe LUTENCenbHYH BUIKY 13 CeTeBou
PO3ETKU.

B crnyyae HemcnpaBHOCTY KAaTEropUYECKM 3anpeLLaeTcs
OTKPbIBATb BHYTPEHHUE MEXaHU3MbI U3LENS C LIENbHO 1X
caMocCTosTENbHOrO peMoHTa. OB6paTnTeCh B LIEHTP
TEXHUYECKOTO 0OCTYKVBAHNS.

He cTaBbTe Tshxenble npeaMeThl Ha OTKPBITY0 ABEPLY
[yX0BOro Lwkaca

He paspeLuaiite geTam urpathb ¢ GbITOBLIM 3NEKTPONPUBOPOM.
He ponyckaeTcs akcnnyataums usnenvs nuuamm ¢
OrpaHNYEHHBIMM (PU3NHECKVMI, CEHCOPUATTBHBIMY UK
YMCTBEHHbBIMM CNIOCODHOCTSIMM (BKITHOYAS AETEN), HEOMbITHBIMU
nL@AMM UV IKLamMu, He0OYHEHHBIMU 0BPALLIEHMIO C
n3penuem 6e3 KOHTPONS CO CTOPOHbI NULLA, OTBETCTBEHHOTO
3a 1x 6e30MacHOCTb N NOCHe Haanexallero oby4eHNs
06palLLEeHmIo C 13aenmem.

YTunusaums

YHUUTOXEHME YNakoBOYHbIX MaTepuarnos: cobntopaiite
MECTHbIE HOPMaTMBbI MO YTUMM3ALIAN YNAKOBOYHbBIX
maTepuaros.

CornacHo Esponeickon Qupektuee 2002/96/CE kacatensHo
YTUNM3ALMM SMEKTPOHHBIX 1 SMEKTPUYECKIX
3neKTPONpPUOOPOB ANEKTPONPUBOPLI HE AOMKHBI
BbIOpaCHIBATLCS BMECTE C 0ObIYHbIM FOPOACKVM MYCOPOM.
BbIBeieHHbIe 13 CTPOst MPMBOPbI AOIKHBI COBUPaTLCS
OTZENBHO ANs ONTUMU3ALIAN UX YTUNA3ALMM U peKynepaLn
COCTaBMSAOLLMX UX MaTEPUANOB, a Taloke Anst 6e30macHoCTH
OKpy>KatoLLier cpeabl 1 300poBbs. CUMBOM 3a4epkHyTas
MYyCOpHast KOP3UHKa, MMEHLLIMIACS Ha BCeX Npubopax, CryxuT
HanoM1HaHVeM 06 1X OTZAENBHON yTUNU3aLmm.

3a 6onee nogpobHOM MHOpMaLLVelt O NPaBUIbHOM
yTUnm3aLmm 6bITOBbIX AMEKTPONPUOOPOB NOML30BATENM MOTYT
06paTUTbCS B CneLmarbHyo rocyAapCTBEHHYH OpraH3aLyio
IV B MarasuH

OKOHOMMSA INEKTPOIHEPIUM U OXpaHa
OKpyxatoLien cpeabl

Ecnu Bbl ByaeTe Nonb30BaThCs AyX0BbIM LUKAhoM BEHYEPOM 1
[10 PAHHETO YTPa, 3TO MOMOXET COKPaTUTL Harpy3ky
NoTPeBNEHNs SNEKTPOSHEPIUM 3NEKTPOCTAHLUSIMMN.
PekomeHayeTcs Bceraa rotosuts B peximve MPUTb ¢
3aKpbITON ABEPLIEN: 3TO HEOOXOANMO NS 3HAUUTENBHON
3KOHOMMM 3nekTpo3Heprum (npumepHo 10%), a Takke aAns
NyMLLIKX PE3ynbTaToB NPUIOTOBIMEHNS.

CopepviTe ynnoTHEHVIS B UCTIPABHOM M YMCTOM COCTOSIHUM,
NpOBEPSIATE, YTOBLI OHY NIOTHO NpUNErani K ABepLIE U He
MPOMyCKany yTeyek Tenna.
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TexHun4yeckoe

obcnyxuBaHue U yxon

OTKkno4veHune ANeKTponuTaHua

Mepepn Hayanom kakon-nmbo onepauum no
0BCNyXMBaAHWIO UM YNCTKE OTCOEAMHUTE U3genve oT
CETM ANEKTPONUTaHMS.

UucTtka nspenus

! He ncnonb3ayiite napoBbie YMCTALWME arperaTbl Unm
arperatbl NoA BbICOKMM AaBMEHNEM LN YNCTKM
n3genvs.

* HapyxXHble aManupoBaHHbIe 3NeMeHTbl UK aetanu
N3 HepXxaBelLen ctanu, a Takke pe3nHoBble
YNNOTHEHUS MOXHO MPOTMpPaTh ryOKoW, CMOYEHHON
B TEMNJIOM BOAE UM B PACTBOPE HENTPASIbHOIO
MotoLero cpeactea. Onsa yganeHus ocobo
TPYOHbIX MATEH UCMONb3YNTE CrneynarnbHble
YUCTALLME CPeAcTBa, UMEKLLMECs B NpoAaxe.
TwarenbHO OMOMOCHUTE BOAOW U BLITPUTE HACYyXO
nocrie 4ynuctkn. He ncnonbayiite abpasmBHbie
NMOPOLUKM UMW KOPPO3UIHbIE BELLECTBA.

» PeweTkn, gnddysopbl, POpCyHKN KOHPOPOK U
ropernky BapOYHOW NaHenu CHUMarTCs ANs Ux
bonee npocTow YMcTkK. BeiMonTe mnx ropsiven
BOLON 1 HeabpasuBHbIM MOWLIMM CPEACTBOM,
obpallasi BHUMaHWE Ha yadaneHne BCeX HaneToB.
lMocne MOWKM TLATeNbHO BbICYLUUTE.

* PerynsipHo npoyvante KOHYMKW 3aLUUTHbIX
YCTPOWCTB NPOTMB OTCYTCTBUSA NIiaMeHu.

+ CnegyeT Npov3BOAUTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
OYXOBOro Lwkada nocne Kaxgaoro ero
NCNONb30BaHWs, HE AOXMAASACb €ro NOfIHOro
oxnaxgeHus. Mcnonb3ynte Tennyo Bogy v
MOMoLLiee CPeACTBO, OMOMOCHUTE U NPOTpUTE
MSrKoW Tpsnkon. 3berante ncnonb3oBaHus
abpasuBHbIX CPeacTB.

* [Ina 4MCTKM CTekna ABepLbl UCMNONb3ynTe
HeabpasuBHble TyOKM M YMCTALLME CPEeACTBa,
3aTeM BbITPUTE HAaCcyxo MArkon Tpsnkon. He
ncnonb3ynTe TBepable abpasnBHblie MaTepuansl
UIN OCTpble MeTannmMyeckne ckpebku, KoTopble
MOryT noLapanaTtb NOBEPXHOCTb U pa3buTb CTEKMO.

« CbeMmHble aeTanu MOXHO NEerko BbIMbITb Kak
nobylo Apyrylo nocyay, Takke B NOCYAOMOEYHO
MalLluHe.

* He cnepyet 3akpbiBaTb KPbILIKY BAPO4YHOW MaHenu,
ecnn KOHMOPKM BKITHOYEHbI UMK eLLe He OCTbIMN.

MpoBepsanTe ynnoTHeHUsa OyxoBoro wkada.

PerynapHo npoBepsTe COCTOAHME YNNOTHEHUSA
BOKPYr ABepLbl AyxoBoro wkada. B cnydvae
NOBPEXAEHNS YNNOTHEHNs obpaluanTech B
OnvKanWmnn ynonHOMoYeHHbIn LieHTp TexHnyeckoro
O6cnyxumBaHus. He pekomeHayeTcsi Nonb3oBaTbCA
OYXOBKOW C MOBPEXOEHHbIM YMIOTHEHNEM.

I'Iopﬂp,ox 3aMéeHbl TaMnoO4YKU B AYyXOBOM
wkady

1. OTknioumTe OyxoBon Lwkad
OT CEeTU 3NEKTPONMTaHus,
CHUMUTE CTEKMSHHYIO
3ALUMTHYIO KPbILIKY famnbl
(cm. pucyHOK).

2. BbIkpyTuTE Nammnoyky u
3aMeHUTe ee Ha HOBYIO Takoro
Xe Tnna: HanpsbkeHme 230 B,
MoLLHoCTb 25 BT, pe3bba E 14.

3. BoccTaHoBMTE HA MECTO KpbILLKY U BHOBb
NOOKITIYUTE OYXOBOW LKA K CETU SMNEKTPONUTaHMS.

Yxopn 3a pyKkosiTkaMu ra3oBoM BapoO4YHOM
naHenwu

Co BpeMeHeM PYKOSITKM BAPOYHONM MaHenu moryt
3abrnokMpoBaTbCs UNM BpallaTbCs C TPYAOM,
NMo3TOMy NOTPeByEeTCs NPOU3BECTU UX BHYTPEHHIOK
UYMCTKY M 3aMeHy BCEeW PyKOSITKW.

! laHHaA onepauusi AOMKHA BbINONHATLCA
TeXHUKOM, YNOJTHOMO4YEHHbIM NpPOU3BOAUTENEM.

TexHu4yeckoe obGcnyxuBaHue

! Hukorga He obpalaitech K HEYNONMHOMOYEHHbBIM
TEXHUKaM.

Mpu obpaweHuun B LleHTp TexHu4eckoro
o6cnyXuBaHuAa coobwuTe:

* Tun HencnpaBHOCTY;

* Mogenb nsgenusa (Mog.)

* Howmep Tex. nacnopta (cepunHbin Ne)

OTu faHHble Bbl HAMAETEe Ha NacnopTHOM Tabnuuke,
PacnonoXeHHON Ha U3genuu.

* ViImeeTcst TOMbLKO B HEKOTOPbIX Moaendx.
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Mbi 3a60TMMCA O CBOUX NOKynaTensax u
cTapaemMcs caenatb cepBUCHOE oGCrnyXuBaHue
Hanbonee KkayecTBeHHbIM. Mbl NOCTOAAHHO
COBepLeHCTBYEeM HallM NPOAYKTbI, YTOObLI
caenartb Bawe o6LeHMe ¢ TEXHUKOW NPOCTLIM U
NMPUATHbLIM.

Yxopn 3a TeXHUKon

MpoanuTe CpoK aKCnyaTaumm 1 CHA3LTE
BEPOSATHOCTb MONMOMKM TEXHUKMN.

Bocnonb3yinTech npodyeccroHanbHbIMU CpeacTBamMm
Ans yxoaa 3a TexHukon oT Indesit Professional gns
Hanbornee npocToro, 3hheKTUBHOIO 1 NErkoro yxoaa
3a Baluen 66ITOBOM TEXHUKOW.

MpoaykTsl Indesit Professional nponssogarcs B
Wtanum c cobnogeHnem BbICOKMX €BPOMENCKNX
CTaHOapToB B 06nacTu Ka4ecTBa, 3KONornm un
©e30MacHOCTM MCNONBb30BaHUA U CO34aHbl C y4ETOM
MHOrONETHErO OMbITa NPOM3BOANUTENS TEXHUKM.
Y3HaliTe nogpobHee Ha canTe
www.hotpoint-ariston.com B pasagene «Cepsuc»
1 cnpaluvBanTe B MmarasuHax Bawero ropoga.

ABTOpU30BaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI

YUTto6bl ObITb BrvbKe K HALWMM NOTPEBUTENSAM, Mbl
CO34anu LLUMPOKY CEPBUCHYI0 CETb, 0COBEHHOCTbIO
KOTOPOW ABMNSIETCHA BbICOKAsA MOATOTOBKA,
nNpodeCCUOHANMU3M N YHECTHOCTb CEPBUCHBIX
MacTepoB. Ha cerogHsLWHNIA eHb OHa Hac4UTbiBaeT
okono 350 cepBUCHBIX LIEHTPOB Ha TEpPUTOPUN
Poccun n CHT.

WX kOHTaKTbl Bbl MOXETe HanTK B CEPBUCHOM
cepTudukaTe 1 Ha cante www.hotpoint-
ariston.com B pasgene «CepBucy.

Ecnu BaM Hago o6paTUTLCA B CEPBUCHBLIN
LieHTp:

BHumaHue! lMpu pemoHme mpeb6yiime
ucnosib308aHuUsI OPU2UHaJIbHbIX 3aMacHbIX
Yacmell.

Opyryto nonesHyro nHcopmaumio um HoBocTu Bil
MOXXeTe HaUTu Ha caunTe
www.hotpoint-ariston.com B pasgene «Cepsucy.
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Instructiuni de folosire

ARAGAZ
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Instalare

! Este important sa pastrati acest manual pentru a-I
putea consulta in orice moment. In caz de vanzare,
cedare sau mutare, asigurati-va ca acesta raméne cu
aparatul.

! Cititi cu atentie instructiunile: veti gasi informatii
importante cu privire la instalare, la folosire si la
siguranta.

! Instalarea aparatului se va face conform acestor
instructiuni, de catre persoanele calificate
profesional.

! Orice interventie de reglare, intretinere, etc., trebuie
efectuata cu aragazul deconectat de la retea.

Aerisirea incaperilor

Acest aparat poate fi instalat si poate functiona doar
in incaperi aerisite in permanenta, conform Normelor
Nationale in vigoare. incaperea in care va fi montat
aragazul trebuie sa fie alimentata cu o cantitate de
aer suficienta pentru a asigura arderea gazelor
(debitul de aer nu poate fi mai mic de 2 m*h pe kW
de putere instalata).

Prizele de aer, protejate de gratare, trebuie sa aiba o
sectiune a conductei de cel putin 100 cm? si trebuie
sa fie amplasate astfel incat sa nu fie acoperite, nici
macar partial (vezi figura A).

Acestea trebuie sa fie marite 100% - minim cu 200
cm? — daca aragazul nu este dotat cu dispozitivul de
siguranta impotriva scaparilor de gaz sau daca aerul
necesar arderii este tras dintr-o incapere alaturata
(vezi figura B), care oricum nu poate fi o parte
comuna a imobilului, o Tncapere cu pericol de
incendiu sau un dormitor. Prizele de aer trebuie sa
aiba o conducta de comunicare cu exteriorul, dupa
descrierea de mai sus.

A. B

Incapere adiacenta Incaperea de aerisit
[
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Majorarea spatiului dintre
usa si podea

Canale de aerisire pentru
aerul necesar arderii

! Dupa folosirea indelungata a aparatului, se
recomanda sa deschideti fereastra sau sa mariti
viteza de rotatie a ventilatoarelor.

Evacuarea gazelor de ardere

Evacuarea gazelor de ardere trebuie sa fie asigurata de
o hota legata la un cos cu tiraj natural, eficient, sau de
un ventilator electric care sa intre in functiune automat,
la fiecare aprindere a aragazului (vezi figurile).

=
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in semineu sau intr-un cos de
fum ramificat (pt aparatele de
pregatit mancarea)

Evacuarea la exterior

! Gazele de petrol lichefiate, mai grele ca aerul,
stagneaza in partea de jos a incaperii ; de aceea,
incaperea unde este amplasat aragazul - daca folositi
butelii cu GPL — trebuie sa aiba fante de aerisire spre
exterior, Impotriva eventualelor scapari de gaz.
Butelile GPL, atat goale cat si umplute partial, nu
trebuie instalate sau depozitate in incaperi sau
camere situate sub nivelul solului (pivnite, etc.). Tineti
in Tncapere numai butelia pe care o folositi,
amplasand-o departe de surse de caldura (cuptoare,
seminee, sobe) care o pot incalzi la peste 50°C.

Pozitionarea si punerea la nivel

! Este posibil sa instalati aparatul intre alte piese de
mobilier, daca Tnaltimea acestora nu depaseste
inaltimea aragazului.

! Asigurati-va ca peretele din spatele aragazului este
facut dintr-un material neinflamabil, rezistent la
caldura (t 90°C).

Pentru o instalare corecta:

« amplasati aparatul in bucatarie, in sala de masa
sau intr-o garsoniera fara pereti despartitori, dar
niciodata in baie.

» daca aragazul este mai inalt decat celelalte piese
de mobilier, acestea trebuie sa fie distantate cu
minim 600 mm de aparat ;

» daca aragazul se instaleaza sub un raft, acesta
din urma va trebui sa fie montat la o distanta de
minim 420 mm de blatul de lucru.

Daca rafturile sunt inflamabile, distanta trebuie sa fie

de 700 mm (vezi figura);
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» perdelele nu trebuie sa fie montate in spatele
aragazului si nici la mai putin de 200 mm de
flancurile acestuia;

» eventualele hote trebuie sa fie instalate conform
indicatiilor continute Tn manualul de instructiuni ale
acestora.

Punerea la nivel

Daca este necesar sa puneti la
nivel aparatul, insurubati
suruburile de reglare - din dotare
— in locasurile speciale de sub
aragaz (vezi figura).

Picioarele* vor fi introduse in
orificille de sub aragaz.

Racordarea electrica

Mmtati pe cablu un stecar normelizat, capsbil sa
Suporte sarcina indicata pe placuta cu caracteristici a
aperapului (vezi tabelul cu Dete telmice)

Tn cazil efectiardi legphurii divecte la retea, este
necesar sa se monteze Intre gparat si retea un
Intrerupator amipolar cu deschiderea minima a
contactelor de 3 mm, dimensionat la sarcina,
anform normelor naticnale In vigoare (firul de
Impeméntare 1 trebuie sa fie Intrerupt de
Intrerupator) . Cablul de alimentare trebuie sa fie
pozitianat astfel Incdt sa mu atingg In nici wn pact o
temperatura cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant.

Tnainte de a efectua legatura, asigurativa ca:
e priza sa fie cu Inpaméntare si anform prevederilor de
legg;

*doar pe anumite modele.

* priza sa poata suporta sarcina maxima de putere a
masinii, indicata pe placuta de caracteristici;

» tensiunea de alimentare sa fie cuprinsa in valorile
indicate pe placuta cu caracteristici;

+ priza sa fie compatibila cu stecarul aparatului. Tn
caz contrar inlocuiti priza sau stecarul; nu folositi
prelungitoare sau prize multiple.

! Dupa instalarea aparatului, cablul de alimentare si
priza de curent trebuie sa fie usor accesibile.

! Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

! Cablul trebuie sa fie controlat periodic si inlocuit de
electricieni autorizati.

! Firma isi declina orice responsabilitate in cazul
in care aceste norme nu se respecta.

Racordarea la gaze

Racordarea la gaze sau la butelie poate fi efectuata
cu un furtun flexibil din cauciuc sau otel, conform
normelor nationale in vigoare, numai dupa ce ati
verificat ca aparatul este reglat pentru tipul de gaz pe
care il veti folosi (vezi eticheta de pe capac: in caz
contrar vezi mai jos). In caz de alimentare cu gaz
lichefiat, de la butelie, folositi regulatoare de presiune
care sa fie conforme cu normele nationale in vigoare.
Pentru a facilita racordarea, alimentarea aragazului
se poate orienta lateral*: Tnchideti racordul pe care se
fixeaza furtunul cu capacul respectiv si inlocuiti
garnitura de etansare (din dotarea aparatului).

!Pentru o functionare sigura, pentru o folosire
adecvata a energiei si o durabilitate sporita a
aparaturii, asigurativa ca presiunea de alimentare
respecta valorile indicate n tabelul cu
,Caracteristicile arzatoarelor si duzelor’(vezi mai jos).

Racordarea la gaze cu furtun din cauciuc

Verificati ca furtunul sa corespunda normelor
nationale in vigoare. Diametrul intern al tubului de
utilizat trebuie sa fie de: 8 mm pentru alimentarea cu
gaz lichefiat si 13 mm pentru alimentarea cu gaz
metan.

Dupa racordare, asigurati-va ca furtunul:

* nu atinge nici o componenta susceptibila de a
depasi 50°C;

* nu este supus nici unui fel de forte, de tractiune si
de torsiune, si nu este curbat excesiv sau
ingustat;
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e m infra In aoitact cu dolecte sau colturd asautite,
perti mdoile si ca mu este presat;

e este usor accesibil, pe tot traseul sau, cu sagpul
de al putea cotrola;

e are o lungime sub 1500 nm;

® este bire introdus la capete si fixat cu coliere de
stréngere, conform nomelor naticnale in vigoare.

! Daca wa sau mai multe din aceste conditii ru sunt
respectate sau daca aregazul este Incastrat Intre
doua piese de mdbilier — caditii clasa a 2a,
subcategoria 1 - va trebud sa utiliza?i pentru
racordare wn tb fledbil din o?el (vezi mei jos)

Racordarea la gaze cu tub flexibil din otel
inoxidabil, pe perete, cu cuplari filetate
Verificati ca tubdl si gamiturile sa corespuda
nomelor naticnale In vigoare.

Pentru a monta tubul, este necesar sa Indepartati
mufa furtumlui de pe aragaz (rdoinetul de alimentare
Q1 gz este L tata’, & 1, filetat, cilirdric).

! Efectuati legatura astfel Incdt lungimea tubului sa
m1 depaseasca 2 m (la Intinderea mexima); asigurati-
va ca acesta mu atinge nici o camponenta mdbila si
1 este strivit.

Controlul etanseitatii

Dupa terminarea instalarii, cotrolati perfecta
etanseitate a tuturor racordirilar folosind o solutie de
sapun, insa nicicdata o flacara.

Idaptarea la diferite tipuri de gaz

Aracpzul poate fi adgptat si la alte tipwd de gz, In
afara celul pentru care a fost predispus (indicat pe
eticheta de pe capac).

Adaptarea blatului de lucru

Tnlocuirea duzelor arzatcarelor:

1. Inlabrati grararul si extrageti arzatcarele din sediul
I

2. desurndoati duzele, folosind
o cheie tubulara de 7 mm (vezi
figra), s nloadtile ar cele
adecvate pentru noul tip de gaz
fvezi tabelul cu
“Caracteristicile arzatcarelor si
duzelar”) ;

3. montati la loc tcate componentele efectuind
aceleasi cperatii ca la damntare, dar In sens irwvers.

Reglarea arzatcarelor aragazului la minim:

1. rotiti usoul la mindny

2. sooateti husawl si rotiti surdodl de reglare (din
interiorul sau de langa tija centrala) péna card
dotineti o flacara mica, comstanta;

1 In camul cpzelor maturale, sumioul de reglare treouie sa
fie desrubat (rotit In sens cortrar acelar de ceasamic) .
3. verificati apol ca, rotird rapid busowl aragazului,
de la mexim la minim, sa rmu se stinga ochiul.

| Arzatcarele blatului m1 au nevoie de reglarea aerului
priner.

Adaptarea cuptorului

Tnlocuirea duzel arzatorului din cuptor:

1. deschideti usa cuptorului la mexdmy;

2. extrageti fudil glisant (vezi
figra }

3. desurubati surdoul de fixare
al arzatorulul si extrageti
arzatorul din cuptor, dupa
Indepartarea suruoului V;

4. desurubati duza arzatorului
folosind o cheie tubulara
pentru duze (vezi figra) sau o
cheie tubulara de 7 mm si
Inlocuiti-o cu cea adecvata, in
fuxctie e tipdl de gz (vezd
tabelul au Caracteristicile
arzatcarelar si duzelar)

Reglarea arzatoarelor cuptorului pe gaze, la
minim:

1. aorndeti arzatanil (vezi Ramire si utilizare)

2. rotiti busawl la minim (MIN) dupa ce ati lasat
arzatorul sa functioneze cam 10 minute la mexim
(MAX) ;

3. sooateti busamil;

4. rotiti sumiodl de reglare e laop tija temmostatului
(ezl figrd le) pira cArd dotineti o flacara mica,
constanta;
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! In cazil gpzelar nafnrale, surubul de reglare trebuie
sa fie desurubat (rotit in sens axtrar acslar de
ceasomic) .

5. verificati daca, rotind repede busawil de la MAX la
MIN sau daca Inchideti si deschideti repede usa
auptorului, flacara raméne gprinsa.

Adaptarea gratarului

Tnloauirea duzei arzatorului gril:

1. extrageti arzataul grilulul
dupa ce ati scos suruoul V
(ezi figmra)

2. desurubati duza arzatorului
& la gril folosird o dede
tuoulara pentru duze (vezi
figra) sau o cheie tubulara de
7 mm si Inlocuiti-o cu cea
adecvata, In functie de tipdl de
gz (vezi tabelul cu
duzelor) .

| Fitd foarte atatri la clblurdle ée 1a bhgii si 1la
termocupluri.

| Arzatcarele auptorulul si grilului mi au nevoie de

! Dupa ce ati efectuat adsptarea la wn alt tip de cpz,
Inlocuiti eticheta veche de pe aragaz cu cea
corespunzatcare noului gaz folosit; eticheta se
gaseste la Centrele de Asistenta Telmica Autorizate.

! Daca presiunea gazului utilizat este diferita de cea
prevazuta (sau variaza) este necesar sa instalati pe
tuburile de alimentare wn regulator de presiune, In
conformitate cu normmele naticnale in vigoare
referitcare la “regulatcarele pentru gez caralizat”.

DATE TEHNICE

Dimensiuni cuptor

HxLxP 31x43,5x43,5 cm
Volum | 58
Dimensiunile utile "

latime cm 46

ale sertarului de

adancime cm 42

pastrare a o e
alimentelor la cald inalime 8,5 cm
Tensiunea si N
fecvenfade | 80 ueden peca e
alimentare

adaptabile pentru toate tipurile
Arzatoare de gaz indicate pe placuta de

caracteristici

C€
pi{

Directive Comunitare:
2006/95/EC din 12/12/06
(Tensiune Joasa) si modificarile
succesive - 2004/108/EC din
15/12/04 (Compatibilitate
Electromagnetica) si modificarile
succesive - 90/396/EEC din
29/06/90 (Gaze) si modificarile
succesive -93/68/EECdin
22/07/93 si modificarile
succesive - 2002/96/EC.
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

46




Tabelul cu caracteristicile arzatoarelor si duzelor

Tabelul 1 Gaz lichefiat Gaz Natural

Tipul Diametru Putere Termica By-pass Ajutaj Debit Ajutaj | Debit

arzatorului (mm) kW (pcs*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h

(mm) (mm) (mm)
Normala Redusa i o

Rapid

(Mare)R 100 3 0,7 41 86 218 214 116 286

Semi Rapid

(Medium) 75 1.9 0,4 30 70 138 136 106 181

(S)

Auxiliar

(Mic)(A) 55 1.0 0,4 30 50 73 71 79 95

Cuptor - 2.6 1,0 52 78 189 186 119 248

Grill - 25 - - 80 182 179 122 238
Presiune Nominala (mbar) 28-30 37 20
furnizata Minima (mbar) 20 25 17

Maxima (mbar) 35 45 25

* La 15°C si 1013 mbar — gaz uscat

Propan 50.37 MJ/Kg
Butan 49.47 MJ/Kg
Natural 37,78 MJ/m?®

CG64SG3 R /HA

ATENTIE! Capacul din sticla se poate
sparge daca este incalzit. Stingeti
toate arzatoarele sau eventualele plite
electrice Tnainte de a-l inchide.*Se
refera numai la modelele cu capac
de sticla
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Descrierea aparatului

Vedere de ansamblu

Capac din sticla*

Arzator pe gaz Blat de colectare a
Gratar aragaz — eventualelor reziduuri

Panoul de control ——— GHIDAJE
alunecare rafturi
nivelul 5
nivelul 4
nivelul 3
nivelul 2
nivelul 1

\ Picior de reglare

T 11T
I

Raft GRATAR

Raft TAVA

Picior de reglare 4%

f

Panoul de control

Buton ROTISOR Buton aprindere Busoane
si BEC CUPTOR ARZATOARE GAZ* ARZATOARE aragaz
i l l l
O 5 0 80 thi 0%
.

ava

Y

Buson Buson
CUPTOR TIMER ANALOGIC*

*doar pe anumite modele.
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Pornire si utilizare

Utilizarea aragazului
Aprinderea arzatoarelor

Fiecare buson al aragazului are, in dreptul sau,
schita arzatoarelor; ARZATORUL comandat de buson
este reprezentat cu un cerc evidentiat.

Pentru a aprinde un arzator al aragazului:

1. apropiati de arzator o flacara sau o bricheta de
aragaz;

2. apasati si, in acelasi timp, rotiti busonul
arzatorului in sens contrar acelor de ceasornic, pana
in pozitia maxim 8.

3. reglati intensitatea flacarii, dupa dorinta, rotind in
sens contrar acelor de ceasornic busonul
ARZATORULUI: la minim o, la maxim 6 sau intr-o
pozitie intermediara.

Daca aparatul este dotat cu
un dispozitiv electronic de
aprindere* (C), apasati mai
intai butonul de aprindere,

indicat cu simbolul ‘f,‘( apoi
apasati si rotiti busonul
ARZATORULUI in sens
contrar acelor de ceasornic, pana cand reperul
ajunge Tn dreptul pozitiei maxim; asteptati aprinderea
flacarii. In momentul in care lasati busonul, se poate
intampla ca flacara sa se stinga. In acest caz,
repetati operatiile, tindnd busonul apasat mai mult
timp .

! Daca flacara se stinge accidental, opriti arzatorul si
asteptati minim 1 minut Tnainte sa incercati din nou.

Daca aparatul este dotat cu un dispozitiv de
siguranta®(X) Tmpotriva scaparii d e gaz, tineti apasat
busonul ARZATORULUI timp de 2-3- secunde, pentru
a mentine flacara aprinsa si a activa dispozitivul.

Pentru a stinge arzatorul, rotiti busonul pana in
pozitia de oprire °.

Sfaturi practice pentru utilizarea arzatoarelor
Pentru a obtine un randament maxim al arzatoarelor,
precum si a economisi gazul, utilizati numai

recipiente cu fundul plat, acoperite cu capac, de
dimensiuni proportionale cu ale arzatoarelor:

*doar pe anumite modele.

Arzator o Diametru recipienti (cm)
Rapid (R) 24 — 26
Semi Rapid (S) 16 — 20
Auxiliar (A) 10-14

Pentru a identifica tipul arzatorului faceti referire la
desenele din paragraful ,Caracteristicile arzatoarelor
si duzelor”.

! Tn cazul modelelor dotate cu o reductie pentru
gratar, aceasta din urma va trebui sa fie folosita doar
pentru arzatorul auxiliar, cand se folosesc recipiente
cu diametrul sub 12 cm.

Utilizarea cuptorului

! La prima aprindere, va recomandam sa lasati
cuptorul sa functioneze in gol timp de aproximativ 1
ora, cu termostatul la maxim si usa inchisa. Stingeti
apoi cuptorul, deschideti usa si aerisiti camera.
Mirosul care se degaja este datorat evaporarii
substantelor utilizate pentru a proteja cuptorul.

! Inainte de utilizare, este strict necesar s& dezlipiti
folia de plastic de pe laturile aparatului!

! Nu asezati niciodata obiecte pe fundul cuptorului,
pentru ca riscati sa deteriorati smaltul. Utilizati primul
nivel al cuptorului numai cand folositi rotisorul.

Aprinderea cuptorului

Pentru a aprinde arzatorul
cuptorului, apropiati de orificiul
F (vezi figura) o flacara sau o
bricheta si, in acelasi timp,
apasati si rotiti In sens antiorar
busonul CUPTORULUI pana la
pozitia MAX.

Daca aparatul este dotat cu un dispozitiv electronic
de aprindere* (vezi figura), apasati mai intai butonul

de aprindere, indicat cu simbolul ‘f,‘( apoi apasati si

rotiti busonul ARZATORULUI in sens contrar acelor
de ceasornic, pana cand reperul ajunge in dreptul
pozitiei maxim; asteptati aprinderea flacarii. Daca,
dupa 15 secunde, arzatorul nu se aprinde, lasati
busonul, deschideti usa cuptorului si asteptati cel
putin 1 minut inainte de a incerca din nou sa-l
aprindeti. In caz de pana de curent, puteti aprinde
arzatorul cu o flacara oarecare, si de la bricheta, asa
cum este descris mai sus.
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! Cuptorul este dotat cu un dispozitiv de siguranta; de
aceea este necesar sa tineti apasat busonul
CUPTORULUI timp de 6 secunde circa.

! Daca flacara se stinge accidental, opriti arzatorul si
asteptati minim 1 minut Tnainte sa incercati din nou.

Reglarea temperaturii

Pentru a obtine temperatura ideala coacerii
alimentelor, rotiti busonul CUPTORULUI in sens
contrar acelor de ceasornic. Temperaturile sunt
indicate pe panoul de control si variaza de la MIN
(150°C) la MAX (250°C). Dupa obtinerea temperaturii
dorite, cuptorul o va mentine constanta, gratie
termostatului.

Gril

Pentru a aprinde arzatorul grilului, apropiati de acesta
o flacara sau o bricheta si, in acelasi timp, apasati si
rotiti in sens antiorar busonul CUPTORULUI péna in
pozitia . Cu ajutorul grilului se obtin alimente
dorate, acesta fiind indicat in special pentru
pregatirea rosbifului, fripturilor la cuptor, cotletelor sau
carnatilor. Asezati gratarul la nivelul 4 sau 5 si tava
cuptorului la primul nivel, pentru a colecta grasimea
si a evita fumul datorat arderii ei.

Daca aparatul este dotat cu un dispozitiv electronic
de aprindere*, apasati mai intai butonul de aprindere,

indicat cu simbolul ‘{.‘( apoi apasati si rotiti busonul
CUPTORULUI in sens orar, pana la [Cl. Daca, dupa
15 secunde, arzatorul nu se aprinde, lasati busonul,
deschideti usa cuptorului si asteptati cel putin 1
minut fnainte de a incerca din nou sa-l aprindeti. in
caz de pana de curent, puteti aprinde arzatorul cu o
flacara oarecare, si de la bricheta, asa cum este
descris mai sus.

! Cuptorul este dotat cu un dispozitiv de siguranta; de
aceea este necesar sa tineti apasat busonul
CUPTORULUI timp de 6 secunde circa.

! Daca flacara se stinge accidental, opriti arzatorul si
asteptati minim 1 minut Tnainte sa incercati din nou.

*doar pe anumite modele.

! Cand folositi functia “gril”
este necesar sa lasati usa
cuptorului intredeschisa,
punand intre usa si bord un
deflector D (vezi figura), care
impiedica supraincalzirea
busoanelor.

Rotisor

Pentru a pune n functiune rotisorul (vezi figura)
procedati astfel:

1. asezati tava la primul
nivel;

2. puneti suportul
rotisorului la al 4lea
nivel si introduceti
frigarea in orificiul de pe
peretele din spate al
cuptorului;

3. porniti ROTISORUL
apasand butonul
corespunzator.

Becul cuptorului

Becul poate fi aprins in orice moment, apasand tasta
BECUL CUPTORULUL.
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Tabelul cu recomandari pt coacerea in cuptor

Alimente Greutate Pozitia Preincalzire (minute) Temperatura Durata ciclului
(Kg) rafturilor recomandata (°C) (minute)
Paste fainoase
Lasagne (Foi de aluat dispuse in straturi,
umplute) 25 3 10 210 60-75
Cannelloni (macaroane groase umplute) 25 3 10 200 40-50
Paste gratinate 2.5 3 10 200 40-50
Carne
Vitel 1.7 3 10 200 85-90
Pui 1.5 3 10 220 90-100
Rata 1.8 3 10 200 100-110
lepure 2 3 10 200 70-80
Porc 2.1 3 10 200 70-80
Miel 1.8 3 10 200 90-95
Peste
Scrumbie 1.1 3 10 180-200 35-40
Dentex dentex 1.5 3 10 180-200 40-50
Pastrav in folie de aluminiu 1 3 10 180-200 40-45
Pizza
Napoletana 1 3 15 220 15-20
Tort
Biscuiti 0.5 3 15 180 30-35
Tarte 1.1 3 15 180 30-35
Tarte sarate 1 3 15 180 45-50
Dulciuri din aluat dospit 1 3 15 180 35-40
Gril
Cotlete de vitel 1 4 5 15-20
Costite 15 4 5 20
Hamburger 1 3 5 20-30
Scrumbie 1 4 5 15-20
Toast 4 4 5 2-4
Giril cu rotisor
Vitel la frigare 1 - 5 70-80
Pui la frigare 2 - 5 70-80
Gril cu rotisor multifrigare*
Frigarui de carne 1 - 5 40-45
Frigarui de legume 0.8 - 5 25-30
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Minutar analogic

Ceas cu temporizator stil rustic*
Functia de temporizator

Functia de temporizator va permite s& introduceti o
anumita perioada de timp de la care temporizatorul
incepe sa efectueze numaratoarea inversa. Aceasta
functie nu porneste sau intrerupe functionarea
cuptorului; aceasta doar emite un semnal sonor
atunci cand s-a scurs timpul.

Modul de setare a temporizatorului

Rotiti butonul Tn sensul acelor de ceasornic pana
cand linille marcajului se aliniazé cu ora dorita (scala
interna), care poate fi vizualizata in “fereastra”.
Numaratoarea inversa a orei va incepe imediat.
Pentru a intrerupe semnalul sonor al temporizatorului,
sau pentru a utiliza doar functia de ceas, setati marcajul

la simbolul }&

Cum trebuie sa fie resetata ora corecta

Cuptorul trebuie sa fie cuplat la reteaua de
alimentare.

Trageti butonul si rotiti-l Tn sensul acelor de ceasornic
pana in momentul in care este setata ora corecta.

! Dispozitivul de programare este alimentat electric;
prin urmare, in cazul unei caderi de tensiune, acesta
nu va functiona pe intreaga durata a lipsei de
alimentare cu curent electric. Dupa aceasta cadere
de tensiune, ora curenta trebuie sa fie resetata.

ATENTIONARI IN CONFORMITATE CU LEGISLATIA iN VIGOARE

* Conform prevederilor legislatiei privind gestionarea deseurilor, este interzisa eliminarea deseurilor de echipamente
electrice si electronice (DEEE) alaturi de deseurile municipale nesortate. Ele trebuie predate la punctele municipale
de colectare, societatile autorizate de colectare/reciclare sau distribuitori (in cazul in care se achizitioneaza
echipamente noi de acelasi tip).

« Autoritatile locale trebuie sa asigure spatile necesare pentru colectarea selectivd a deseurilor precum si
functionalitatea acestora. Contactati societatea de salubrizare sau compartimentul specializat din cadrul primariei
pentru informatii detaliate.

= Deseurile de echipamente electrice si electronice pot fi predate si distribuitorilor, la achizitionarea de echipamente
noi de acelasi tip (schimb 1 la 1).

* Predarea, de catre utilizatori, a deseurilor de echipamente electrice si electronice, la punctele de colectare
municipale, societatile autorizate de colectare/reciclare sau distribuitori (in cazul in care se achizitioneaza
echipamente noi de acelasi tip) faciliteaza refolosirea, reciclarea sau alte forme de valorificare a acestora.

* Deseurile de echipamente electrice si electronice pot contine substante periculoase

care pot avea un impact negativ asupra mediului si sanatatii umane in cazul in care
DEEE nu sunt colectate selectiv si gestionate conform prevederiler legale.
« Simbolul alaturat (o pubela cu roti, barata cu doua linii in forma de X), aplicat pe un
echipament electric sau electronic, semnifica faptul ca acesta face obiectul unei
colectari separate si nu poate fi eliminat impreuna cu deseurile municipale nesortate.
—

*doar pe anumite modele.
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Precautii si sfaturi

! Aparatul a fost proiectat si construit conform
normelor internationale de siguranta.

Aceste avertizari sunt furnizate din motive de
siguranta si trebuie sa fie citite cu atentie.

Norme de protectie si siguranta generale

» Acest aparat de uz casnic fost conceput pentru a fi
folosit numai in interiorul locuintelor.

» Aparatul nu trebuie instalat in aer liber, nici chiar in
cazul in care spatiul este adapostit, deoarece
expunerea acestuia la ploi si furtuni este foarte
periculoasa.

* Nu atingeti aparatul daca sunteti desculti sau daca
aveti mainile
sau picioarele ude sau umede.

+ Aparatul trebuie sa fie utilizat numai pentru
coacerea alimentelor si numai de persoane
adulte, conform instructiunilor din manual.
Orice alta utilizare (de exemplu: incalzirea
locuintei) este considerata improprie si deci
periculoasa. Fabricantul nu va putea fi
considerat responsabil pentru eventuale daune
provenite din utilizarea improprie, gresita sau
irationala a aparatului.

» Acest manual face parte din aparatele de clasa 1
(izolat) sau 2 — subcategoria 1 (fixat intre doua
piese de mobilier).

« in timpul folosirii aparatului, elementele de
incalzire si unele zone ale usii cuptorului
devin foarte calde. Fiti atenti sa nu le atingeti;
indepartati copiii de aragaz.

» Evitati ca si cablurile de alimentare ale altor
aparate electrocasnice sa atinga partile incalzite
ale aparatului.

* Nu obstructionati fantele de aerisire sau de iesire a
caldurii.

» Utilizati intotdeauna manusi speciale pentru a baga
sau scoate recipientele din cuptor.

* Nu utilizati lichide inflamabile (alcool, benzina) in
apropierea aparatului, cand acesta este in
functiune.

* Nu depozitati materiale inflamabile in sertarul de
sub cuptor: daca cuptorul se aprinde din greseala,
materialele depozitate pot lua foc.

» Suprafetele interne ale sertarului (daca este
prezent) se pot incalzi.

+ Cand nu folositi aparatul, asigurati-va ca busoanele
sunt Tn pozitia ®.

* Nu scoateti stecarul din priza tragand de cablu.

* Nu executati nici o operatie de curatire sau
intretinere Tnainte de a fi scos stecarul din priza.

+ In caz de defectiune, nu umblati in nici un caz la
mecanismele din interior si nu Tncercati sa o
reparati singuri. Apelati la serviciul de asistenta.

* Nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului, cand
este deschisa.

» Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

» Este interzisa utilizarea aparatului de persoanele
(inclusiv copiii) care au o redusa capacitate fizica
sau senzoriald sau mentala, precum si de cele
fara experientd sau care nu s-au familiarizat cu
produsul, daca nu sunt supravegheate de un
responsabil sau daca nu au primit Tn prealabil
instructiuni asupra modului de folosire a aparaturii.

Scoaterea din uz a aparatului

+ Eliminarea ambalajelor: respectati normele locale,
in acest fel ambalajele vor putea fi utilizate din nou.

» Directiva Europeana 2002/96/CE cu privire la
deseurile care provin de la aparatura electrica sau
electronica (RAEE) prevede ca aparatele
electrocasnice sa nu fie colectate impreuna cu
deseurile urbane solide, obisnuite. Aparatele
scoase din uz trebuie sa fie colectate separat atat
pentru a optimiza rata de recuperare si de reciclare
a materialelor componente cat si pentru a evita
pericolele care pot duce la daunarea sanatatii
omului sau poluarea mediului inconjurator.
Simbolul tomberonului taiat care apare pe toate
produsele va aminteste tocmai obligatia de a le
colecta separat.
Pentru informatii suplimentare cu privire la
scoaterea din uz a electrocasnicelor, detinatorii
acestora pot apela la centrele de colectare a
deseurilor sau la vanzatorii de la care au
achizitionat produsele respective.

Economisirea energiei si protectia
mediului inconjurator

+ Utilizand aragazul intre orele serale si primele ore
ale diminetii, colaborati la reducerea sarcinii
intreprinderilor electrice.

+ Se recomanda sa efectuati intotdeauna coacerea
pe GRATAR cu usa cuptorului inchisa: acest lucru
este util atat pentru a obtine rezultate mai bune
cat si pentru a economisi energia (10% aprox).

» Asigurati-va ca garniturile sunt curate si eficiente,
ca adera bine pe usa cuptorului si nu provoaca
pierderi de caldura.
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Intretinere si curatire

Decuplarea electrica

nainte de orice operatie, debransati aparatul de la
reteaua de alimentare cu curent electric.

Curatarea aparatului

! Evitati utilizarea de detergenti abrazivi sau corosivi,
ca de ex. solutiile de scos pete sau produsele
impotriva ruginii, detergentii praf sau buretii care au o
suprafatd rugoasa: ele pot zgéria iremediabil
suprafata aparatului.

! Nu utilizati niciodata produse pe baza de vapori sau
cu presiune ridicata in vederea curatarii aparatelor.

+ Partile externe, smaltuite sau din inox, precum si
garniturile din cauciuc pot fi curatate cu un burete
imbibat Tn apa calduta si sapun neutru. Daca
petele sunt persistente, folositi produse speciale.
Clatiti cu multa apa si stergeti, dupa curatire. Nu
folositi prafuri abrazive sau substante corosive.

+ Pentru a facilita curatarea, gratarele aragazului,
capacele sau gratarele de deasupra ochiurilor
precum si arzatoarele se pot detasa; spalati-le cu
apa calda si detergent delicat, fiind atenti sa
indepartati orice depunere, apoi stergeti-le bine.

» Curatati des partea terminala a dispozitivelor de
siguranta® care detecteaza absenta flacarii.

* Interiorul cuptorului se va spala, de preferinta, dupa
fiecare utilizare, cand este cald. Utilizati apa calda
si detergent; clatiti bine si stergeti cu o laveta
moale. Evitati substantele abrazive.

» Curatati geamul usii cu un burete; nu utilizati
produse abrazive; stergeti cu o laveta moale; nu
folositi articole abrazive sau razuitoare din metal,
ascutite, deoarece acestea pot deteriora suprafata
geamului sau il pot sparge.

» Accesoriile pot fi spalate ca orice alt vas, chiar si
in masina de spalat vase.

» Evitati sa inchideti capacul aragazului cand
arzatoarele sunt calde sau aprinse.

Controlati garniturile cuptorului.

Controlati periodic garnitura din jurul usii cuptorului.
Daca este deteriorata, apelati la cel mai apropiat
Centru de Asistenta Autorizat. Se recomanda sa nu
folositi cuptorul pana la inlocuirea garniturii.

inlocuirea becului cuptorului

1. Dupa ce ati debransat
aparatul de la alimentarea
electrica, scoateti capacul din
sticla care acopera becul

(vezi figura).

2. Desurubati becul si inlocuiti-
| cu unul similar: tensiune 230
V, putere 25 W, cuplare E 14.
3. Montati la loc capacul de sticla si racordati din nou
aragazul la instalatia electrica.

intretinerea robinetelor de gaz

Cu timpul, se poate intdmpla ca busoanele sa se
blocheze sau sa se roteasca mai greu; in acest caz,
este necesar sa le Tnlocuiti.

! Aceasta operatie trebuie sa fie executata numai
de un instalator autorizat de fabricant.
Asistenta

! Nu apelati niciodata la persoane neautorizate.
Comunicati:

» tipul de anomalie;

* modelul aparatului (Mod.);

* numarul de serie (S/N).

Aceste informatii se gasesc pe tablita cu
caracteristici lipita de aparat.

* doar pe anumite modele.
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Uzembe helyezés

! Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikényvet, hogy
szukség esetén barmikor belenézhessen. Ha a
készuléket eladja, elajandékozza vagy athelyezi,
gy6z8djon meg rola, hogy a kézikdnyvet is atadja vele!

! Olvassa el figyelmesen az utasitasokat: fontos
informaciokat tartalmaznak az tzembe helyezésrél, a
hasznalatrél és a biztonsagrol.

! A készulék Uzembe helyezését szakembernek kell

elvégeznie az itt talalhatd utasitasoknak megfeleléen.

! Barmilyen beallitasi, karbantartasi, stb. munkalatot
aramtalanitott készuléken kell elvégezni.

A helyiségek szell6zése

A készllék, az érvényben |év6é nemzeti
szabvanyoknak megfelel6en, kizarolag folyamatos
szell6zéssel ellatott helyiségekben helyezhetd
Uzembe. A helyiségnek, melyben a késziléket
Uzembe kivanja helyezni, annyi levegét kell tudnia
biztositani, amennyi a gaz tokéletes égéséhez
szlikséges (a leveg6aram az izembe helyezett
teljesitmény 1 kW-jara vetitve nem lehet kevesebb 2
m3/h-nal).

A leveg6 utanpotlasat biztositd, raccsal ellatott
szell6zényilasnak 100 cm? hasznos
keresztmetszettel kell rendelkeznie és ugy kell
kialakitani, hogy még részben se tomédhessen el
(lasd A. abra).

Amennyiben a készilék munkalapja nincs
égésbiztositoval ellatva, vagy a levegd kozvetetten, a
fent leirtak szerint kialakitott kulsé szell6zéssel
ellatott szomszédos helyiségekbdl érkezik (lasd B.
abra) — feltéve, hogy azok az ingatlannak nem kdzds
részei, kornyezetik nem tlizveszélyes, vagy nem
halészobak — a szell6z6nyilasok méretét 100 %-os
rahagyassal kell kialakitani — legalabb 200 cm?2.
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Az ajtd és padld kdzti r&s
ndvelése

Szelldztetendd

égést taplald levedd
szelldzdnyilasa

! Amennyiben hosszu ideig hasznalja a készUlléket,
tanacsos kinyitni az ablakot, illetve megndvelni a
ventilatorok sebességét.

Flistgazelvezetés

A flstgazelvezetést hatékony, természetes huzatu
kéménybe kotott kurtével, vagy a készilék
bekapcsolasaval automatikusan mikoédésbe [épd
elektromos ventilatorral kell biztositani (lasd abra).
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Kozvetlenlil a szabadoaKéményen vagy

tarténd (thzhelyekhez vald) eldgazd
flistgazelvezetd csdvién
keresztil torténd
flstgazelvezetés

flstgazelvezetés

I A levegtnél nehezelb cseppfolydsitott gazok
meglilnek a padlészinten, ezért a
cseppfolydsitottgaz-tartalyck tarolasdra szolgald
helyiségeknek, az esetleges gazszivargasok
elvezetésére, a padldszinten rendelkeznitk kell
szabadoa kivezetd szelldzdnyilassal.

Az Ures vagy részben teli cseppfolydsitottgaz-
tartdlyckat tilos a padld szintjé&él lejjdd 1&0
helyiségekben (pince, stb.) lzembe helyezni vagy
térolni! A helyisédoen kizdrSlag a haszndlathban 1&v0
tartdlyt tarolja, tawol azckitdl a hoforrascktdl (tizely,
kandallé, kalyha), melyek 50 °C £f&1é képesek azt
melegiteni!

Elhelyezés és vizszintezés

| A készlllék befpithetd bitorok mellé is, ha azok
magassédga nem haladja meg a munkalap szintjét.

! Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a késziilék
hétoldaléval érintkezd fal nincs gyllékary aryagodl,
és ellendll a hanek (T 90 °0) !

A készilék megfeleld beszerelése érdekében:

e helyezze a készlléket a konyhdba, az étkezdbe
vagy a garzoanba (ne a flirddszobdba) ;

e amemmyiben a tlzhely szintje magasabb a
bitorakéndl, azckat a késziléktdl legalddo 600
m m-re kell elhelyerni;

e anamyiben a tizhelyet fali bitor ald szereli be, a
fali bitorck és a murkalap kdzdtt legaldlb 420
mm tédvolsdgot kell hagyni.

Ez a tawolsdg akar 700 mm is lehet, ha a fali bitor

nem gyGlékony (lasd &bra})
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e ne tegyen figgdmyt a
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Vizszintezés

Amennyiben szlkséges,
allitsa vizszintbe a késziléket,
csavarja e a mellékelt
allithatd laazatot a tizely
g% aljanek sarkain talalhatd
1

megfeleld furatckba (lasd
dbra)

A ldbskat* nyomja a tlzhely
aljan taldlherd illesztékie!

i
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Elektromos csatlakoztatas

Szereljen a kibelre a késziléken elhelyezett
adattdblan feltimtetett terhelésnek megfeleld
szabvanyos csatlakozd dugdt (lasd Miszaki adatok
téblazat )

Amenmyiben a kabelt kodzvetleniil a haldzathoz
kivanja csatlakoztatmi, Ugy a készilék és a hildzat
k&zé a terhelésnek és az érvéryben 1&v0 nemzeti
szabvanycknak megfeleld legaldbb 3 mm-es
amipoléris keposolét kell beszerelni (a féld huzalt
nem kell megszakitdval ellami). A hdldzati kdbelt Ggy
kell elhelyezni, hogy sehol se melegedhessen a
szobahdmérsékletnél 50 °C-kal magasabb
hémérsékletre!

A csatlakoztatds eldtt gydzddjén meg arrdl, hogy:

e az aljzat radelkezzen fOldeléssel és feleljen meg a
szabvanynak ;

e az aljzat kfpes legyen elviselni a készilék
adattdblajan feltlntetett meximilis teljesItmény
terhelését;

e a tépfesziiltség feleljen meg az adattdblan
feltintetett értékeknek;

*Csak néhiny modellnél.

e az aljzat kanpatibilis a készilék
csatlakozédugdjaval! Ha nem, cserélje ki az
aljzatot vagy a dugdt; ne haszdljon hosszaldoitdt
vagy elosztot!

| A beszerelt készlilék elektromos kibelének és a fali
csatlakozénak kémryen hozzaférhetdnek kell lemmie.

I A kibel nem hajolhat meg és nem lehet
Osszenyomva !

I A kdbelt radszeresen elledrizi kell, és cseréjét
kizardlag engedéllyel rendelkezd szakember
végezheti el.

1A fenti eldiradsok e nem tartdsa esetén a gyartd
elharit minden felelGsséget.

Gazbekbtés

A halézathoz, illetve a gazpalackhoz torténd
csatlakoztatashoz, az érvényben 1&v0 nemzeti
szabvartycknak megfelelden, flexibilis gumicsd vagy
acélcsd haszndltatd. A gazbekdtés utdn gydzddjdn
meg arrdl, hogy a készilék a szolgdltatott chz
tipusira lett llitva (1&sd a tetén elhelyezett
gazkalibrélasi cinkét): ellenkezd esetbenlasd alddb)
Abban az esetben, ha a készllléket cseppfolydsitott
gazzal, palackrdl mikddteti, haszndljon az érvényben
1évd nemzeti szabvanycknak megfeleld
nyomasszabalyozdt! A csatlakoztatés
megkénnyitése érdekében a hasznalandd gaz a
készilékhez mindkét oldala* feldl hozzavezethetd:
cserélje le a csatlakozd csakot a zardduglra, és a
régi témitést a mellékelt témitésre!

! A biztonsdgos mik&dés, az energiatakarékos
haszndlat és a késziilék hosszi Elettartama
érdekében, bizonyosodjon meg arrdl, hogy a
tépnyomds megfelel a Gazégdk és a favdkak
jellemzd adatai cimi tdblazatban kdzdlt értékeknek
(lasd alddb)

Gazbekdtés flexibilis gumicsdvel

EllenSrizze, hogy a csO megfelel-e az &rvéryben 1&v0
nemzeti szabvanycknak! Cseppfolydsitott gazzal
térténd lzemeltetés esetén a csO belsd atmérdjének
8 an-esnek kell lemie, metdmal térténd
lUzemeltetés esetén 13 cm-esnek.

A bekdtés elvégeztével bizonyosodjon meg arrdl,

hogy a cso:

e egyik pontja se érintkezik olyan elemel, melynek
a homérséklete 50 °C folé emelkedhet;

e nincs kitéve hizdsnak és csavarasnak, valamint,
hogy nincsen megtérve, illetve nincsen berne
sziklilet;
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e nem érintkezik vagofelllettel, éles szélekkel,
mozgd elemekkel és nincs &sszenyonwa;

e Sllapotdnak ellentrzése vEgett a teljes
nyomvonaldban jol hozzaférhetd;

e hossza meghaladja az 1500 mm-t;

e két vEgén, az érvényben 1&vd nemzeti
szabvartyoknak megfelelden, csfbilinccsel jol fel
van régzitve!

| Amerryiben a fenti feltételek kézll egy vagy tddb
feltétel nem teljedlilhet, vagy ha a tizhelyet a 2.
osztdly — 1. alosztily eldirdsal szerint helyezi

lzembe (a készilék két bitor kézé kerlil), a bekdtést
flexdbilis acslcstvel kell megoldeni (lasd alddo)

Gazbekdtés nem oxidaldéddsd, folyamatos fald,
menetes végl, flexibilis acélcsdvel

Ellentrizze, hogy a csd és a tdémitések megfelelnek-
e az érvényben 1évd nemzeti szabvanyoknak!

A csO bekdtéséhez tavolitsa el a késziiléken
taldlhatd csonkot (a készilék gazbemeneti
csatlakozdsa 1/2"-os anyamenettel van ellatva) !

| Kdsse be a csbvet olyan mbdon, hogy a csd
hossza ne haladja meg a maximidlisan megengedett
2 métert, és bizonyosodjon meg arrdl, hogy a csd
nem érintkezik mozgd elemekkel, és nincs
Osszenyomva !

A témités ellendrzése

A bekétés végeztével szappanos vizzel - semmiképp
se langgal - ellendrizze, hogy valamerrryi
csatlakozés tdmitése tékéletesen zar-e!

Atallitas mis gaztipusra

A készllék atallithatd az eredetileg bedllitottdl - a
tlizhely tetején taldlhatd ghzkalibralasi cinkén jelzett
Sl — elterd cAzts is.

A fOzGlap atdllitasa

A fozdlapon taldlhatd gazégck fivdkainak cseréje:
1. vegye le a racsckat, és csavarozza ki helytkrdOl a
gazégdket ;

2. 7 mm-es csCkulcs
segitségével csavarozza ki a
fivckékat ( lasd &ora), &
cerélije le &et az @
gaztipushoz vald fivdkakra
(lasd gazégtk és a fuvdkak
jellemzd adatai }

3. helyezze vissza a helyére az &sszes elemet a
fertiekoen leirt miveletek forditott sorrendjdoen!

A fozSlapon taldlhatd gazégtk takarékfokozaténak
bedl1itasa:

1. csavarja a gazégd szabdlyozd csapjat minimmra;
2. hizza le a tekerSooroot, és csavarja a
tekerSogonb tengelyében vagy amellett elhelyezett
szabdlyozdcsavart addig, mig szabdlyos kis langot

nem kap!
| Foldgaz esetén a szabdlyozdcsavart Orairdrrryal
ellentétesen kell kicsavarmi ;

3. ellendrizze, hogy ha a tekerSgombot a maximum
&11asbdl gyorsan a minimum &lléshba tekeri, a gazégd
nem alszik-e ki!

! A foz8lap gazégdi nem igénylik a primer levegd
beszabalyozasat.

A sitd atallitdsa

1. nyissa ki teljesen a sitCajtot;

2. vegye ki a sitd gordithetd
ai (lasd dora)

3. csavarja ki az &ffe]j
régzitSesavarjat, és a V csavar
eltavolitasa utdn vegye ki a
Su3B] az éxdfejet;

4. a megfeleld
favékacstkulceesal (lasd dbra)
vagy egy 7 mm-es cstkulccsal
csavarja ki az &xfej fovmdkajat,
és cerélje K az @

gaztipusnak megfeleldre (1lasd
A gazégdk és a fuavdkdk
jellezd adetal tadlazatct) !

1. gylGjtsa meg az &5t (lésd Bekapcsolds és
hasznalat )

2. csavarja a tekerdgombot minimmmra (MIN), majd
10 perc elteltével csavarja a meximmra (MEX);
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3. hizza ki a tekerdgaroot;

4. csavarja a tekerdgorb tengelyén kivil taldlhatd
szabadlyozdcsavart addig (lasd dora), mig szabdlyos
kis langot nem kap!

| Foldgaz esetén a szabdlyozdcsavart Orairdmmyal
ellentétesen kell kicsavemi .

5. ellenfrizze, hogy ha a tekerSgarbot a MAX
811461 gyorsan a MIN &llasa tekerd, illetve ha
gyorsan kinyitja a sttdajtdt, a gazéd nem alszik-e
kil

A grill &tallitasa

A grillgazésd favdkajanak cseréje:

1. a V csavar kicsavarasa utan
vegye ki a grillgazégtt (lasd
dbra )

2. lehetdleg egy 7 mm-es
csOkulcecsal, ellenkezd
esetben a megfeleld
favékacstkulceesal (lasd dbra)
csavarja ki az grillégfe]
fivddjat, és cserélje ki az O
gaztipusnak megfeleldre (lasd
- A gazégdk és a favdkdk
jellezd adetal tadlazatct)!

| Figyeljen a gyertydk kibeleire és a hdérzékeldk
csbveire!

! A st és a grill gazédi nem igdnylik a primer
levegd beszabalyozasat.

! Miutdn atéllitotta a készliléket egy masik
gaztipusra, cserélje le a ré&gl ghzkalilrdlasi cinkét az
U] gdz cimkéjére, mely valamemyi hivatalos
szakszervizben beszerezhetd!

| Abban az esetben, ha a gaz nyomdsa az eldirt
értéktdl eltér (vagy ingedozik), az érvéryben 160,
gazhdlézatl szabdlyozlkrdl szO6l0 nemzeti
szabvanyoknak megfelelden, a gazcsd bemenete elé
nyomasszabalyozdt kell beépiteni.

MUSZAKI ADATOK

A siité méretei
magassag x szélesség
X mélység.

31x43,5x43,5cm

Térfogat

58 liter

Az ételmelegitd rész
hasznos méretei

szélesség: 46 cm
mélység: 42 cm
magassag: 8,5 cm

A halézati aram
fesziiltsége és
frekvenciaja

lasd az adattablan

Egéfejek

az adattablan jelzett
valamennyi gaztipusra
atéllithatd

C€

2006/95/EC (12/12/2006)
alacsonyfeszliltségi iranyelv és
kés6bbi modositasai — Az
elektromos dsszeférhetéségrél
sz0616 2004/108/EC
(15/12/2004)iranyelv és
kés6bbi modositasai — A
gazuzem( berendezésekrol
s2016 1990. junius 29-i
2009/142/EC iranyelv és
kés6bbi modositasai — Az
30.11.09-i 93/68/EEC iranyelv
és késdébbi modositasai — Az
2002/96/EC iranyelv.
1275/2008 (Stand-by/ Off
mode)
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m A gazégok és a fuvokak jellemzo adatai

G 20 (2H) G 25.1(2S) G 30 (3B/P)

Egé Névl. Fuvoka Névl. Fuvoka Névl. Fuvoka

héterhelés méret | hdterhelés méret héterhelés méret

kW (mm) kW (mm) kW (mm)

Gyors (nagy) (R) 3,30 1,16 3,30 1,43 3,00 0,86
Kozepes
(kbzepes) (S) 2,20 1,06 2,20 1,18 1,90 0,70
Segéd égbé
(Kicsi) (A) 1,20 0,79 1,10 0,80 1,00 0,50
Suto: 3,00 1,19 2,70 1,32 2,60 0,78
Grill: 2,90 1,22 2,90 1,39 2,50 0,80
Névleges
csatlakozasi 25 mbar 25 mbar 30 mbar
nyomas:

7 S?s—\
g ©

CG64SG3 R /HA

FIGYELEM! Ha felmelegedik, az
Uvegtetd széttérhet.Miel6tt lehajtana,
kapcsolja ki az 6sszes égbfejet,
illetve az esetleges elektromos
fé6z6lapokat.*Csak az Uvegtetds
modellek esetén
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A készulék leirasa

A késziilék attekintése

Uvegtets*

Gazégo Az esetlegesen kiomlott
Féz6lap racs — ételeket felfogo feliilet

Kezel6panel —— , .
TALCASINEK
i 5. szint
GRILLRACS 4. szint
ZSIRFELFOGO télca 3. szint
2. szint
1. szint
Allithat6 labazat \7 Allithaté 1abazat
= \.
Kezel6panel
FORGONYARS és GAZEGOK Aféz6lap GAZEGOINEK
SUTOVILAGITAS gomb meggyujtasa gomb* teker6gombijai

i i i ;

cD
D

Y

sUT6 ANALOG IDOZITESSZABALYOZO
teker6gomb teker6gomb*

* Csak néhany modellnél.
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Bekapcsolas és hasznalat

A f6z6lap hasznalata
Az égoéfej meggyujtasa

A GAZEGO tekerdgombok esetében a gombhoz
tartoz6 gazégét tele kor jelzi.

A fézblap tetszbleges gazégéjének meggyujtasa:
1. kozelitsen egy gyufat vagy gazgyujtot a
gazégbhoz;

2. nyomja be, és ezzel egyidejlileg csavarja a
GAZEGO tekerégombijat érairannyal ellentétesen a
nagy lang szimbdlumra 6;

3. a lang kivant er6sségének beallitasahoz csavarja a
GAZEGO tekerégombijat drairannyal ellentétesen
takarékra 6, nagy langra 6 vagy egy koztes
allasbal

Ha a készllék rendelkezik
elektromos gyujtassal* (C), a

‘{.‘( szimbolumot visel
gyujtas gomb nyomva
tartasat kdvetéen nyomja be
a GAZEGO teker6gombijat
Utkdzésig, és ezzel
egyidejlileg forgassa
orairannyal ellentétesen a nagy lang szimbdélumra,
mig az €gd ki nem gyullad! Eléfordulhat, hogy a
gazegd kialszik, ha a gombot elengedi. llyenkor
ismételje meg a fenti mlveletet ugy, hogy a
teker6gombot hosszabb ideig tartja benyomval!

! Abban az esetben, ha a lang véletlenil kialudna,
zarja el a gazég6t, és miel6tt Ujra meggyujtana,
varjon 1 percet!

Amennyiben a készllék égésbiztositoval® (X)
rendelkezik, tartsa a GAZEGO tekerégombjat
nagyjabol 2—3 masodpercre lenyomva annak

érdekében, hogy a lang égve maradjon és az

égésbiztositd bekapcsoljon!

A gazég6 kikapcsolasahoz csavarja a teker6gombot
utkozeésig a ©® jelig!
A gazégok hasznalataval kapcsolatos praktikus

tanacsok

A gazégdk optimalis teljesitménye és az alacsony
gazfogyasztas érdekében a gazégd méretéhez illg,
fed6vel ellatott lapos fenekl edényeket érdemes
hasznalni.

* Csak néhany modelinél.

I
Egé DAz edény atméréje (cm)
Gyors €g0 (R) 24-26
Kozepes €g6 (S) 16-20
Segéd ég6 (A) 10-14

A gazégdk tipusanak megallapitasahoz tekintse meg
a ,A gazégok és a fuvokak jellemzé adatai” fejezet
rajzait.

! A kis edénytartd raccsal rendelkezd modelleknél a
racs kizarolag a kiegészitd gazégbéhdz hasznalhato,
és 12 cm-nél kisebb atméréji edények melegitheték
rajta.

A siité hasznalata

'EIs6 bekapcsolaskor legalabb egy 6ra hosszat
mikodtesse Uresen a sutét maximum hédmérsékleti
fokozaton és csukott ajtd mellett! Ezutan kapcsolja
ki a sutét, nyissa ki az ajtajat, és szell6ztesse ki a
helyiséget! A keletkezett szag a suté védelmére
hasznalt anyagok elparolgasabdl szarmazik.

! Soha ne tamasszon semmit a sit6 aljanak, mert a
zomanc megsérulhet! A suté 1-es szintjét csak
nyarson sutéskor hasznalja!

! Hasznalatbavétel el6tt gondosan huzza le a
késziilék oldalaira felragasztott mGanyag
filmrétegeket!

A siité begyujtasa

A sut6gazégd begyujtasahoz kozelitsen egy gyufat
vagy egy ongyujtét az ,F”
nyilashoz (lasd abra),
egyidejlleg nyomja be
teljesen, és forgassa az
Oramutato jarasaval ellentétes
iranyba a SUTO teker6gombot
a MAX helyzetig!

Ha a készllék rendelkezik elektromos gyujtassal®, a

‘{.‘( szimbdlumot viseld gyujtas gomb nyomva

tartasat kdvetéen nyomja be a SUTO tekerégombot
Utkozésig, és ezzel egyidejlleg forgassa orairannyal
ellentétesen a MAX helyzetbe, mig az ég6 ki nem
gyullad! Amennyiben 15 masodperc elteltével az €gé
még mindig nem gyulladt meg, engedje el a
teker6gombot, nyissa ki a sutdajtét, és az ujabb
begyuijtasi kisérlet el6tt varjon legalabb 1 percet!
Aramkimaradas esetén a gazégd a fent leirtak szerint
gyufaval vagy gazgyujtoval is begyujthato.
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! A sUtd biztonsagi szerkezettel rendelkezik,
melynek bekapcsolasahoz a SUTO tekerégombot
legalabb 6 masodpercig lenyomva kell tartani.

! Abban az esetben, ha a lang véletlenil kialudna,
zarja el a gazégo6t, és mielétt a sutét ujra begyujtana,
varjon 1 percet!

A hémérséklet beallitasa

A kivant sitési hdmérséklet beallitasahoz forgassa a
SUTO tekersgombot 6rairannyal ellentétesen! A
hémérsékletértékek a kezel6panelrél olvashatok le,
és a MIN értéktdl (150 °C) a MAX értékig (250 °C)
terjedhetnek. A hémérséklet elérését kovetben, a
héfokszabalyoz6 segitségével a sutd folyamatosan
allando értéken tartja a hémérsékletet.

Grill

Begyujtasahoz kozelitsen gyufat vagy gazgyujtot a
grillgazégbhéz, nyomja be, és ezzel egyidejileg
csavarja a SUTO tekerégombot érairannyal
ellentétesen a [C] szimbdlumra! A grillezés lehetévé
teszi az ételek megpiritasat, és kiléndsen ajanlott
marhasiltek, siltek, rostonsiltek, kolbaszok és
hurkak sitéséhez. Helyezze a racsot a 4-es vagy az
5-0s szintre, a zsirok 6sszegyljtéséhez és a
fustképzddés elkerllése érdekében pedig tegye a
zsirfelfogd télcat az 1-es szintre!

Ha a készllék rendelkezik elektromos gyujtassal®, a

‘{.‘( szimbolumot viselS gyujtas gomb nyomva

tartasat kdvetéen nyomja be a SUTO tekerégombot
Utkozésig, és ezzel egyidejlleg forgassa orairannyal
ellentétesen a [l helyzetbe! Amennyiben 15
masodperc elteltével az égé még mindig nem
gyulladt meg, engedje el a teker6gombot, nyissa ki a
sutdajtot, és az ujabb begyujtasi kisérlet eltt varjon

legalabb 1 percet! Aramkimaradas esetén a gazégé a

fent leirtak szerint gyufaval vagy gazgyujtoval is
begyujthato.

! A grill biztonsagi szerkezettel rendelkezik, melynek
bekapcsolasahoz a SUTO teker6gombot legalabb 6
masodpercig lenyomva kell tartani.

! Abban az esetben, ha a lang véletlenil kialudna,

zarja el a gazégét, és miel6tt a grillt ujra begyujtana,
varjon 1 percet!

* Csak néhany modelinél.

! Grillezéskor a sutéajtot félig
nyitva kell hagyni, és az ajtod
és a kezel6panel kdzé be kell
helyezni a D deflektort (/asd
abra), mely megakadalyozza a
gombok tulzott mértéka
felmelegedését.

Forgonyars

A forgdényars hasznalatahoz (lasd abra) tegye a
kovetkezbket:

1. tegye a zsirfelfogd
talcat az 1-es szintre;
2. helyezze a
forgonyars tamasztékat
a 4-es szintre, és rakja
be a nyarsat a suté
hatso falan talalhaté
megfeleld furatba;

3. a FORGONYARS
gomb megnyomasaval
inditsa el a nyarsat!

Siitévilagitas

A SUTOVILAGITAS gomb megnyomasaval a vilagitas
barmikor bekapcsolhato.
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m Sutési tablazat

Etel Suly Siit6 aljatol Eldmelegités Ajanliott Siitési idé

(kg) szamitott (perc) hémérséklet (perc)

magassagi (°C)
szint

Tészta
Lasagne 25 3 10 210 60-75
Cannelloni 25 3 10 200 40-50
Cs6ben siilt tésztak 2.5 3 10 200 40-50
Hus
Borju 1.7 3 10 200 85-90
Csirke 1.5 3 10 220 90-100
Kacsa 1.8 3 10 200 100-110
Nyul 2 3 10 200 70-80
Sertés 2.1 3 10 200 70-80
Barany 1.8 3 10 200 90-95
Hal
Makréla 1.1 3 10 180-200 35-40
Fogas 1.5 3 10 180-200 40-50
Aluminium féliaban suilt 1 3 10 180-200 40-45
pisztrang
Pizza
Pizza Napoletana 1 3 15 220 15-20
Sltemények
Kekszek 0.5 3 15 180 30-35
Linzerek 1.1 3 15 180 30-35
Sos sutemények 1 3 15 180 45-50
Kelt tésztak 1 3 15 180 35-40
Grillezett ételek
Borjustilt 1 4 5 15-20
Karaj 1.5 4 5 20
Hamburger 1 3 5 20-30
Makréla 1 4 5 5-20
Melegszendvics 4 db 4 5 2-4
Forgoényarson grillezett ételek
Borju nyarson 1 - 5 70-80
Csirke nyarson 2 - 5 70-80
Tébbnyarsas* forgényarson
grillezett ételek
Nyarson st hus 1 - 5 40-45
Nyarson st zéldségek 0.8 - 5 25-30
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Analog percszamlalo

Ora orszagstilusu id6zitével *

A pontos id6 beallitasa

A sutének be kell lennie kapcsolva.

Nyomja meg a gombot, és forgassa el érairannyal
ellentétesen mindaddig, amig a pontos idét be nem
allitotta.

I A programozé elektromos arammal mikddik, ezért
aramszinet esetén annak idétartama alatt a
programozo nem fog miikddni. Az aramszolgaltatas
helyrealltaval a pontos idét ujra be kell allitani.

Id6zités funkcio

Az id6zités funkcid lehetbvé teszi, hogy megadjon
egy olyan idétartamot, melyrél a készllék elkezdi a
visszaszamlalast. Ez a funkcié nem kapcsolja be
vagy ki a sutét, csupan jelez, ha az idd letelt.

Az iddzités bedllitasa

Forgassa el a gombot érairanyban mindaddig, amig a
gomb jelzése a kivant, ,ablakban” lathaté idére nem
mutat (belsé skala).

A visszaszamlalas azonnal elkezdédik.

Az id6zit6 hangjelzésének leallitasahoz, illetve a pontos
id6 funkcio kizarolagos hasznalatdhoz allitsa a gomb
jelzését a i szimbolumra.

* Csak néhany modelinél.
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Ovintézkedések és tanacsok

! A készulék a nemzetkdzi biztonsagi szabvanyokkal
Osszhangban lett tervezve és gyartva.

Ezen figyelmeztetéseket biztonsagi megfontolasbdl
kozoljik, kérjuk olvassa el 6ket figyelmesen!

Altalanos biztonsag

A késziléket otthoni, haztartasi hasznaltra
szantak.

A sité nem helyezhetd zembe nyitott térben,
még akkor sem, ha a terllet védett helyen van,
mivel rendkivll veszélyes a készuléket esének,
viharnak kitenni!

Ne érjen a készllékhez mezitlab, illetve vizes vagy
nedves kézzel vagy labbal!

A késziiléket kizarélag felnéttek
hasznalhatjak ételek sitésére a kézikonyvben
talalhaté utmutatasoknak megfeleléen.
Minden mas hasznalatra (példaul: helyiségek
flitésére) alkalmatlan és ezért veszélyes. A
gyarté nem vonhato6 felelésségre olyan
karokért, amelyek szakszeriitlen, hibas, vagy
nem rendeltetésszerii hasznalatboél adédnak
A kézikdnyv 1. (izolalt) vagy 2. osztalyu — 1.
alosztalyu (két szekrény k6zé beépitett)
készulékre vonatkozik.

A készilék hasznalata kdézben a felmelegedd
részek és a sut6 ajtajanak néhany része
felforrésodik. Ugyeljen ra, hogy ezekhez ne érjen,
és a gyermekeket tartsa t6lik tavol!

Kerulje el, hogy mas elektromos haztartasi
készilékek vezetéke hozzaérjen a sité meleg
részeihez!

Ne takarja el a szell6zésre és a h6 elosztasara
szolgald nyilasokat!

Az edények behelyezéséhez vagy kivételéhez
mindig hasznaljon sutékeszty(t!

A készilék mikodése kézben ne hasznaljon a
kézelben gyulékony folyadékokat (alkohol, benzin,
stb.)!

Ne tegyen gyulékony anyagot az also tarolotérbe,
illetve a sutébe: meggyulladhat, ha a készilék
véletlentl mikddni kezd!

A fiék (amennyiben van ilyen) belsé fellletei
felmelegedhetnek.

Ha a készuléket nem hasznalja, mindig
ellendrizze, hogy a gombok a ¢ allasban legyenek!
A csatlakozot az elektromos halézatbdl ne a
kabelnél, hanem a csatlakozédugodnal fogva huzza
kil

A készllék tisztitasat vagy karbantartasat azutan
kezdje el, hogy kihuzta a csatlakozédugot az
elektromos halézatbol!

* Meghibasodas esetén semmilyen korilmények
kozott ne probalja megjavitani a belsé
szerkezeteket! Forduljon a szervizhez!

* Ne tegyen nehéz targyakat a nyitott sutéajtéra!

» A késziléket testileg, érzékszervileg vagy
szellemileg korlatozott, nem hozzaérté, illetve a
terméket nem ismer6 személyek — a gyerekeket is
ideértve — csak a biztonsagukeért felelés
személyek felligyelete mellett, illetve a készllék
hasznalataval kapcsolatos alapvetd utasitasok
ismeretében hasznalhatjak.

* Ne engedje a gyerekeket jatszani a készulékkel.

Hulladékkezelés

* A csomagoldéanyag megsemmisitése: tartsa be a
helyi el6irasokat, igy a csomagoldéanyag ujra
felhasznalasra kerulhet!

* Az Eurdpai Parlament és Tanacs, elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairdl (WEEE)
sz0l6 2002/96/EK iranyelve el6irja, hogy ezen
hulladékok nem kezelhetdk haztartasi
hulladékként. A forgalombdl kivont berendezéseket
— az azokat alkotdé anyagok hatékonyabb
visszanyerése, illetve Ujrahasznositasa, valamint
az emberi egészség és a kornyezet védelme
érdekében — szelektiven kell gydijteni. Az dsszes
terméken megtalalhatd athuzott szemetes
szimbolum a szelektiv gydjtési kotelezettségre
emlékeztet.

A tulajdonosok, haztartasi készulékik forgalombdl
torténd helyes kivonasaval kapcsolatban, tovabbi
informacioért a megfelel6 kdzszolgalathoz, illetve a
forgalmazoéhoz is fordulhatnak.

Takarékossag és kornyezetvédelem

+ Ha a sut6t késé esti vagy a kora reggeli 6rakban
mikaodteti, hozzajarul az elektromos mivek
terheltségének csokkentéséhez.

« Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR mindig csukja
be a sutd ajtajat: igy kitind eredményt kap,
ugyanakkor jelent6s energiat takarit meg (kb.
10%).

* A tdmitéseket tartsa tisztan és 6rizze meg
hatékonysagukat oly moédon, hogy jol
illeszkedjenek az ajtéhoz és ne engedjék kijutni a
hét!
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Karbantartas és apolas

Aramtalanitas

Minden mivelet el6tt aramtalanitsa a készlléket!

A késziilék tisztitasa

! A készilék tisztitdsahoz soha ne hasznaljon
g6ztisztitot vagy nagynyomasu tisztitot!

* A kulsdé zomanc vagy inox alkatrészek és a
gumitomitések tisztithatok langyos vizzel atitatott
szivaccsal és semleges szappannal. Ha a foltokat
nehéz eltavolitani, hasznaljon specialis
tisztitdszereket! Tisztitas utan bé vizzel dblitse le,
és szaritsa meg 6ket! Ne hasznaljon suroldport
vagy mar¢ anyagot!

* A koénnyebb tisztithatosag érdekében a f6z6lap
racsai, égéfedelei, langelosztd rézsai és gazégdi
levehetdk; mossa el 6ket meleg, nem surold
hatdsu mosdszeres vizben, Ggyelve arra, hogy
minden lerakodast eltavolitson, majd varja meg,
hogy tokéletesen megszaradjanak!

* Rendszeresen tisztitsa meg az égésbiztositok*
végét!

* A sit6 belsejét lehetéleg minden hasznalat utan,
meég langyos allapotban tisztitsa meg! Hasznaljon
meleg vizet és mosogatdszert, dblitse le, és puha
ruhaval torolje szarazra! Kerllje a suroldszerek
hasznalatat!

* Az ajtduveget szivaccsal és nem suroldhatasu
mososzerrel tisztitsa le, majd puha ruhaval torélje
szarazra; ne hasznaljon durva, dérzsanyagot vagy
éles, fém kaparokést, mely megkarcolhatja a
felUletét, vagy akar az Uvegfelllet széttorését is
eredményezheti!

* A tartozékok a normal edényekhez hasonldan,
akar mosogatogépben is elmoshatok.

* Ne hajtsa le a f6z6lap tetejét, ha még ég
valamelyik gazég6, vagy még meleg!

A siité tomitéseinek ellenérzése
Rendszeresen ellenbrizze a sutéajtdo korali tomitések

allapotat! Ha sérllést vesz észre, forduljon a
legkozelebbi hivatalos szakszervizhez! Javasoljuk,

hogy ne hasznalja a sutét, amig a javitast nem végzik

ell

A sutét megvilagité lampa kicserélése

1. A suté aramtalanitasa utan huzza le a
lampafoglalat Gvegfedelét (lasd abra)!

2. Csavarja ki a lampat és cserélje ki egy
ugyanolyanra: fesziltség: 230 V, teljesitmény: 25 W,
tipus: E14.

3. Tegye vissza a fedelet, és helyezze ismét aram
ala a sutét!

Gazcsapok karbantartasa

A géazcsapoknal el6fordulhat,
hogy id6vel beragadnak, vagy
elforgatasuk nehézkessé valik.
llyenkor a gazcsapot ujra kell
cserélni.

! Ezt a miveletet csak a gyarté6 altal
felhatalmazott szakember végezheti.

Szerviz

! Sohase hivjon engedéllyel nem rendelkezé
szakembert!

Adja meg az alabbiakat:

* az anomalia tipusat;

* a készulék modelljét (Mod.)

* a készllék sorozatszamat (S/N)

Az utdbbi informaciok a készlléken elhelyezett
adattablan talalhatok.

* Csak néhany modelinél.
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