Operating Instructions

English, 1

RS PL

Pycckmi, 12 Polski, 23

HU

(674

Magyar, 34 Cesky, 45

C3VP6R /HA

COOKER AND OVEN

Contents

Installation, 2-3
Positioning and levelling
Electrical connection
Table of characteristics

Description of the appliance, 4
Overall view
Control panel

Start-up and use, 5-8

Using the oven

Cooking modes

Practical cooking advice

Planning cooking with the programmer
Oven cooking advice table

Using the glass ceramic hob, 9
Switching the cooking zones on and off
Cooking zones

Precautions and tips, 10

General safety

Disposal

Respecting and conserving the environment

Maintenance and care, 11
Switching the appliance off
Cleaning the appliance
Replacing the oven light bulb
Cleaning the glass ceramic hob
Assistance




Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains
important information concerning the safe installation
and operation of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept
with the appliance if it is sold, given away or moved.

! The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

! Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the cooker has been disconnected
from the electricity supply.

! We recommend cleaning the oven before
using it for the first time, following the
instructions provided in the "Care and maintenance" section.

Positioning and levelling

! It is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

! Make sure that the wall in contact with the beck of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, dining room or the bed-sit
(not in the bathroom).

e |f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 200 mm
away from them.

e [f the cooker is

installed underneath a
HOOD | wall cabinet, there must
—S= 1 e 600mm. T be a minimum distance
E £ g: of 420 mm between this
8 g EE cabinet and the top of
2 g 88 the hob.
cE This distance should be

— 000000 O

increased to 700 mm if
the wall cabinets are
flammable (see figure).

l
|

e Do not position blinds behind the cooker or less
than 200 mm away from its sides.

e Any hoods must be installed according to the
instructions listed in the relevant operating manual.

* Only available in certain models.

Levelling

If it is necessary to level the
appliance, screw the
adjustable feet into the places
provided on each corner of the
base of the cooker (see
figure).

The legs™ fit into the slots on
the underside of the base of
the cooker.

Electrical connection

Fitting the power supply cable
The cable should be suited to the type of electrical
connection used, according to the following

connection diagram:

400 3N v

4,
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 R s T N
L = T
R ¢S N

15989
R N

400V 2N v
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363

To install the power supply cable correctly:

% m 1. Loosen the screw V
=Z in the terminal board
P and pull the cover to

open it (see figure).

AN

2. Position the
connection supports A
(see figure) according
to the connection
diagram shown above.
The terminal board is
designed for single-
phase 230 V
connection: terminals 1,
2 and 3 are connected




to each other; jumper 4-5 is located in the lower area
of the terminal board.

3. Position the wires N and = as shown in the
diagram (see figure) and proceed with the
connection process, tightening the terminal screws
as far as possible.

4. Position the remaining wires on terminals 1-2-3
and tighten the screws.

5. Fix the power supply cable in place by fastening
the cable clamp screw.

6. Close the terminal board cover by tightening the
screws V.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the
load indicated on the appliance data plate (see
Technical data table).

The appliance must be directly connected to the mains
using an omnipolar circuit-breaker with a minimum
contact opening of 3 mm installed between the
appliance and the mains. The circuit-breaker must be
suitable for the charge indicated and must comply with
NFC 15-100 regulations (the earthing wire must not be
interrupted by the circuit-breaker). The supply cable
must be positioned so that it does not come into

contact with temperatures higher than 50°C at any point.

Before connecting the appliance to the power

supply, make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant
with the law.

e The socket can withstand the maximum power of
the appliance, which is indicated by the data
plate.

e The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it.
Do not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be
easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

* Only available in certain models.

TABLE OF CHARACTERISTSICS

Dimensions

Oven HxDxW 34x41x38

Volume 531

Useful )

measurements ‘év'dttr;] Aﬁcm

relating to the oven hZ? ht 17%’:;

compartment 9

X,Z:ﬂgﬁ :; d see data plate

Ceramic hob

Front Left 1200 W

Back Left 1800 W

Back Right 1200 W

Front Right 1800 W

Max. ceramic hob

consumption 6000 W
Directive 2002/40/EC on the label of
electric ovens.
Standard EN 50304
Energy consumption for Natural

ENERGY LABEL convection — heating mode: [
Traditional mode;
Declared energy consumption for
Forced convection Class — heating
mode: [2] Baking mode.
This appliance conforms to the following
European Economic Community
directives: 2006/95/EC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 04/108/EC dated
15/12/04 (Electromagnetic
Compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent amendments.

— 2002/96/EEC




Description
of the appliance
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Start-up and use

! The first time you use your appliance, heat the
empty oven with its door closed at its maximum
temperature for at least half an hour. Ensure that the
room is well ventilated before switching the oven off
and opening the oven door. The appliance may emit
a slightly unpleasant odour caused by protective
substances used during the manufacturing process
burning away.

! Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

Usingtheoven

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the recommended temperature for the
cooking mode or the desired temperature by turning
the THERMOSTAT knob.

A list detailing cooking modes and suggested
cooking temperatures can be found in the relevant
table (see Oven cooking advice table).

During cooking it is always possible to:

e Change the cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

e Change the temperature by turning the
THERMOSTAT knob.

e Set the total cooking time and the cooking end
time (see below).

e Stop cooking by turning the SELECTOR knob to
the “0” position.

! Never put objects directly on the bottom of the
oven; this will avoid the enamel coating being
damaged. Only use position 1 in the oven when
cooking with the rotisserie spit.

! Always place cookware on the rack(s) provided.

THERMOSTAT indicator light E
When this is illuminated, the oven is generating

heat. It switches off when the inside of the oven

reaches the selected temperature. At this point the

light illuminates and switches off alternately,

indicating that the thermostat is working and is

maintaining the temperature at a constant level.

Oven light

This is switched on by turning the SELECTOR knob
to any position other than “0”. It remains lit as long
as the oven is operating. By selecting with the
knob, the light is switched on without any of the
heating elements being activated.




Cooking modes

I A temperature value can be set for all cooking
modes between 50°C and Max, except for

e GRILL, DOUBLE GRILL (recommended: set only to
MAX power level);

e GRATIN (recommended: do not exceed 200°C).

|Z| TRADITIONAL OVEN mode

Both the top and bottom heating elements will come on.
When using this traditional cooking mode, it is best to use
one cooking rack only. If more than one rack is used, the
heat will be distributed in an uneven manner.

BAKING mode

The rear heating element and the fan are switched on, thus
guaranteeing the distribution of heat in a delicate and
uniform manner throughout the entire oven. This mode is
ideal for baking and cooking temperature sensitive foods
(such as cakes that need to rise) and for the preparation of
pastries on 3 shelves simultaneously.

PIZZA mode

The circular heating elements and the elements at the
bottom of the oven are switched on and the fan is activated.
This combination heats the oven rapidly by producing a
considerable amount of heat, particularly from the element
at the bottom. If you use more than one rack simultaneously,
switch the position of the dishes halfway through the
cooking process.

[X]  MULTICOOKING mode

All the heating elements (top, bottom and circular) switch on
and the fan begins to operate. Since the heat remains
constant throughout the oven, the air cooks and browns
food in a uniform manner. A maximum of two racks may be
used at the same time.

[Tl GRILL mode

The central part of the top heating element is switched on.
The high and direct temperature of the grill is
recommended for food that requires a high surface
temperature (veal and beef steaks, fillet steak and
entrec6te). This cooking mode uses a limited amount of
energy and is ideal for grilling Place the food in the centre
of the rack, as it will not be cooked properly if it is placed in
the corners.

DOUBLE GRILL mode

This provides a larger grill than the normal grill setting and
has an innovative design that improves cooking efficiency by
50% and eliminates the cooler corner areas. Use this
griling mode to achieve a uniform browning on top of the
food.

GRATIN mode

The top heating element and the rotisserie (where
present) are activated and the fan begins to operate. This
combination of features increases the effectiveness of the
unidirectional thermal radiation provided by the heating
elements through forced circulation of the air throughout
the oven. This helps prevent food from burning on the
surface and allows the heat to penetrate right into the
food.

! The GRILL, DOUBLE GRILL and GRATIN cooking modes
must be performed with the oven door shut.

Rotisserie*

To operate the rotisserie proceed as
follows:

1. Place the dripping pan in position 1.
2. Place the rotisserie support in position
4 and insert the spit in the hole provided
on the back panel of the oven (see

figure).
3. Activate the rotisserie by selecting with the
SELECTOR knob.

Lower oven compartment

There is a compartment underneath the

oven that may be used to storeoven

accessories or deep dishes. To open the
—— door pull it downwards (see figure).

! Do not place flammable materials in the lower oven
compartment.

! The internal surfaces of the compartment (where
present) may become hot.

Practical cookingadvice
! Do not place racks in position 1 or 5 during fan-assisted

cooking. Excessive direct heat can burn temperature
sensitive foods.

MULTI-COOKING
e Use positions 2 and 4, placing the food that requires




more heat on the rack in position 2.
e Place the dripping pan on the bottom and the rack on top.

GRILL

e When using the GRILL and DOUBLE GRILL cooking
modes, place the rack in position 5 and the dripping pan
in position 1 to collect cooking residues (fat and/or
grease). When using the GRATIN cooking mode, place
the rack in position 2 or 3 and the dripping pan in
position 1 to collect cooking residues.

e We recommend that the power level is set to maximum.
The top heating element is regulated by a thermostat and
may not always operate contantly.

PlZZA OVEN MODE

e Use alight aluminium pizza pan. Place it on the rack
provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan as it
prevents the crust from forming by extending the total
cooking time.

e [f the pizza has a lot of toppings, we recommend adding
the mozzarella cheese on top of the pizza halfway
through the cooking process.

Planning cooking with the electronic
programmer*

Setting the clock

After the appliance has been connected to the power
supply, or after a blackout, the display will automatically
reset to 0:00 and begin to blink. To set the time:

1. Press the COOKING TIME button [iz]and the COOKING
END TIME [&] simultaneously.

2. Within 4 seconds of having pressed these buttons, set
the exact time by pressing the [+] and [=] buttons. The
button advances the hours and the [=]button decreases
the hours.

Once the time has been set, the programmer automatically
switches to manual mode.

Setting the timer

The timer enables a countdown to be set, when the time has
elapsed a buzzer sounds.

To set the timer proceed as follows:

1. press the TIMER button @ The display shows:
A &
0-30.
2. Press the [+]and [=] buttons to set the desired time.
3. When the buttons are released the timer begins

counting down and the current time appears on the
display.

10:00

4. After the time has elapsed a buzzer will sound, and
this can be switched off by pressing any button
(except the [] and [=] buttons). The symbol [4] will
switch off.

! The timer does not switch the oven on or off.

Adjusting the volume of the buzzer
After selecting and confirming the clock settings, use the
[=] button to adjust the volume of the alarm buzzer.

Setting the cooking time with a delayed start

First decide which cooking mode you wish to use and set a
suitable temperature using the SELECTOR and
THERMOSTAT knobs on the oven.

At this point it is possible to set the cooking time:

1. Press the COOKING TIME button i}

2. Within 4 seconds of having pressed this button, set the
desired amount of time by pressing the []and [=]buttons. If,
for example, you wish to set a cooking time of 30 minutes, the
display will show:

*0°30
10:00

3. 4 seconds after the buttons are released, the current
time (for example 10.00) reappears on the display with
the symbol !, and the letter A (AUTO).

Next the desired cooking end time must be set:

4. Press the END COOKING TIME button [&]

5. Within 4 seconds of having pressed this button,
adjust the cooking end time by pressing the [+] and [=]
buttons. If, for example, you want cooking to end at
13.00, the display shows:

3-00

6. 4 seconds after the buttons are released, the
current time (for example 10.00) reappears on the
display with the letter A (AUTO).

“10-00

At this point, the oven is programmed to switch on
automatically at 12:30 and switch off after 30 minutes,
at 13.00.

Setting the cooking time with an immediate start
Follow the above procedure for setting the cooking time
(points 1-3).

! When the letter A appears, this indicates that both the
cooking time and the end cooking time have been
programmed in AUTO mode. To restore the oven to manual
operation, after each AUTO cooking mode press the
COOKING TIME [i=]and END COOKING TIME [&] buttons
simultaneously.

! The symbol (%) will remain lit, along with the oven, for the
entire duration of the cooking programme.

The set cooking duration can be displayed at any time by
pressing the COOKING TIME button [i=] [z} and the
cooking end time may be displayed by pressing the END
COOKING TIME button [&] When the cooking time has
elapsed a buzzer sounds. To stop it, press any button




apart from the [+] and [=] buttons.

Cancelling a previously set cooking programme

Press the COOKING TIME button [iz] and the

COOKING END TIME simultaneously.

Cooking advice table for the oven

Correcting or cancelling previously set data

The data entered can be changed at any time by pressing
the corresponding button (TIMER, COOKING TIME or
COOKING END TIME) and the [] or [=] button.

When the cooking time data is cancelled, the cooking end
time data is also cancelled automatically, and vice versa.

If the oven has already been programmed, it will not accept
cooking end times which are before the start of the
programmed cooking process.

Cooking Foods Weight Rack position Preheating Recommended Cooking
modes (in kg) time temperature time
(min) (minutes)
Duck 1 3 15 200 65-75
. Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Sonvection | Roast pork 1 3 15 200 70-80
Biscuits (shortcrust pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Tarts 0.5 3 15 180 20-30
Fruit cakes 1 2or3 15 180 40-45
Sponge cake made with
yoghurt 0.7 3 15 180 40-50
Sponge cake 0.5 3 15 160 25-30
Baking mode | Stuffed pancakes (on 2 racks) 1.2 2 and 4 15 200 30-35
Small cakes (on 2 racks) 0.6 2 and 4 15 190 20-25
Cheese puffs (on 2 racks) 0.4 2 and 4 15 210 15-20
Cream puffs (on 3 racks) 0.7 1 and 3 and 5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 racks) 0.7 1 and 3 and 5 15 180 20-25
Meringues (on 3 racks) 0.5 1 and 3 and 5 15 90 180
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Mode Roast veal or beef 1 2 10 220 25-30
Chicken 1 20r3 10 180 60-70
Pizza (on 2 racks) 1 2 and 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamb 1 2 10 180 40-45
Roast chicken + potatoes 1+1 2 and 4 15 200 60-70
Mackerel 1 2 10 180 30-35
i : Sponge cake made with
Multi-cooking | /o irt 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 0.5 2 and 4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 0.5 2 and 4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 0.5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 racks) 1 2 and 4 10 170 20-25
Savoury pies 1.5 3 15 200 25-30
Sole and cuttlefish 0.7 4 100% 10-12
Squid and prawn kebabs 0.6 4 100% 8-10
Cuttlefish 0.6 4 100% 10-15
Cod fillet 0.8 4 100% 10-15
Grill Grilled vegetables 0.4 3or4 100% 15-20
Veal steak 0.8 4 100% 15-20
Sausages 0.6 4 100% 15-20
Hamburgers 0.6 4 100% 10-12
Mackerel 1 4 100% 15-20
Toasted sandwiches (or toast) n.° 4 and 6 4 100% 3-5
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
. Mackerel 1 4 5 Max 15-20
Double Grill | 7,6t n°4 4 5 Max 2-3
With the rotisserie
Spit-roast veal 1.0 5 Max 70-80
Spit-roast chicken 2.0 5 Max 70-80
Grilled chicken 1.5 2 10 200 55-60
Cuttlefish 1.5 2 10 200 30-35
With the rotisserie
Spit-roast veal 1.5 5 200 70-80
Gratin Spit-roast chicken 1.5 5 200 70-80
Spit-roast lamb 1.5 5 200 70-80
With multi-spit rotisserie
(selected models only)
Meat kebabs 1.0 5 Max 40-45
Vegetable kebabs 0.8 5 Max 25-30




Using the glass ceramic hob

! The glue applied on the gaskets leaves traces of
grease on the glass. Before using the appliance, we
recommend you remove these with a special non-
abrasive cleaning product. During the first few hours
of use there may be a smell of rubber which will
disappear very quickly.

Switching the cooking zones on and off

To switch on a cooking zone, turn the corresponding
knob in a clockwise direction.

To switch it off again, turn the knob in an
anticlockwise direction until it is in the "0" position.
If the ELECTRIC HOTPLATE ON indicator light is lit,
this shows that at least one hotplate on the hob is
switched on.

Cooking zones

The hob is equipped with electric halogen heating
elements. When they are in use the following items
on the hob become red.
A. The cooking zone with
A_T./\‘ /.;_A halogen heating elements.

: B. The residual heat indicator

Al . light: this indicates that the
N\ “];\/ temperature of the
B corresponding cooking zone

is greater than 60°C, even when the heating element
has been switched off but is still hot.

Cooking zones with halogen heating elements
These emit heat via radiation from the halogen
lamps they contain. They have similar properties to
gas burners: they are easy to control and reach set
temperatures quickly, allowing you to actually see
the power they are providing.

! Do not stare directly at the halogen heating elements.

Turn the corresponding knob in a clockwise
direction, to a position between 1 and 12.

Pos.|Radiant hotplate
0 |Off
1 |Melting butter and chocolate
2
Heating liquids
3
4
s Soups and sauces
6
- Cooking at boiling point
8
Pan-roasting
9
10
» Boiling large quantities
12 |Frying

Practical advice on using the hob
e Use pans with a thick, flat base to ensure that
they adhere perfectly to the cooking zone.

ook

e Always use pans with a diameter that is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use
all the heat produced.

e KT

e Always make sure that the base of the pan is
completely clean and dry: this ensures that the
pans adhere perfectly to the cooking zones and
that both the pans and the hob last for a longer
period of time.

e Avoid using the same cookware that is used on
gas burners: the heat concentration on gas
burners may have warped the base of the pan,
causing it not to adhere to the surface correctly.

* Never leave a cooking zone switched on without a
pan on top of it, as doing so may cause the zone
to become damaged.




Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards.

The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

General safety

The vitreous china hob is resistant to temperature
fluctuations and shockproof. Remember however
that sharp kitchen tools or cutters may break the
surface of the hob. If this happens, unplug the
cooker immediately from the mains and call only an
authorised after-sales servicing centre and request
the use of original spare parts only. Failure to
comply with the above may compromise the safety
of the appliance.

The appliance was designed for domestic use
inside the home and is not intended for commercial
or industrial use.

The appliance must not be installed outdoors, even
in covered areas. It is extremely dangerous to leave
the appliance exposed to rain and storms.

Do not touch the appliance with bare feet or with
wet or damp hands and feet.

The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous.
The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

The instruction booklet accompanies a class 1
(insulated) or class 2 - subclass 1 (recessed
between 2 cupboards) appliance.

Keep children away from the oven.

Make sure that the power supply cables of other
electrical appliances do not come into contact with
the hot parts of the oven.

The openings used for the ventilation and
dispersion of heat must never be covered.

Always use oven gloves when placing cookware in
the oven or when removing it.

Do not use flammable liquids (alcohol, petrol, etc...)
near the appliance while it is in use.

Do not place flammable material in the lower
storage comaprtment or in the oven itself. If the
appliance is switched on accidentally, it could
catch fire.

Always make sure the knobs are in the “®”
position when the appliance is not in use.

When unplugging the appliance, always pull the plug
from the mains socket; do not pull on the cable.

Never perform any cleaning or maintenance work
without having disconnected the appliance from
the electricity mains.

If the appliance breaks down, under no
circumstances should you attempt to repair the
appliance yourself. Repairs carried out by
inexperienced persons may cause injury or further
malfunctioning of the appliance. Contact
Assistance.

Do not rest heavy objects on the open oven door.

Disposal

When disposing of packaging material: observe
local legislation so that the packaging may be
reused.

The European Directive 2002/96/EC relating to
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE)
states that household appliances should not be
disposed of using the normal solid urban waste
cycle. Exhausted appliances should be collected
separately in order to optimise the cost of re-using
and recycling the materials inside the machine,
while preventing potential damage to the
atmosphere and to public health. The crossed-out
dustbin is marked on all products to remind the
owner of their obligations regarding separated
waste collection. For more information relating to
the correct disposal of household appliances,
owners should contact their local authorities or
appliance dealer.

Respecting and conserving the
environment

You can help to reduce the peak load of the
electricity supply network companies by using the
oven in the hours between late afternoon and the
early hours of the morning.

Always keep the oven door closed when using the
GRILL, DOUBLE GRILL and GRATIN modes: this will
achieve better results while saving energy
(approximately 10%).

Check the door seals regularly and wipe them
clean to ensure they are free of debris so that they
adhere properly to the door, thus avoiding heat
dispersion.
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Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.

Cleaningthe oven

e The stainless steel or enamel-coated external parts
and the rubber seals may be cleaned using a sponge
that has been soaked in lukewarm water and neutral
soap. Use specialised products for the removal of
stubborn stains. After cleaning, rinse and dry
thoroughly. Do not use abrasive powders or corrosive
substances.

e The inside of the oven should ideally be cleaned after
each use, while it is still lukewarm. Use hot water and
detergent, then rinse well and dry with a soft cloth. Do
not use abrasive products.

e Clean the glass part of the oven door using a sponge
and a non-abrasive cleaning product, then dry
thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

e The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

e Dirt and grease should be removed from the control
panel using a non-abrasive sponge or a soft cloth.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If the
seals are damaged, please contact your nearest
Authorised After-sales Service Centre. We
recommend that the oven is not used until the seals
have been replaced.

Replacing the oven light bulb

1. After disconnecting the oven
from the electricity mains, remove
the glass lid covering the lamp
socket (see figure).

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one: voltage
230V, wattage 25 W, cap E 14.

3. Replace the lid and reconnect the oven to the
electricity supply.

Cleaning the glass ceramic hob

! Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning barbecues
and ovens), stain removers, anti-rust products, powder
detergents or sponges with abrasive surfaces: these may

scratch the surface beyond repair.

e |t is usually sufficient simply to wash the hob using a
damp sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

e |fthe hob is particularly dirty, rub it with a special glass
ceramic cleaning product, then rinse well and dry
thoroughly.

e To remove more stubborn dirt, use a suitable scraper
(this is not supplied with the appliance). Remove
spills as soon as possible, without waiting for the
appliance to cool, to avoid residues forming crusty
deposits. You can obtain excellent results by using a
rustproof steel wire sponge - specifically designed for
glass ceramic surfaces - soaked in soapy water.

e |f plastic or sugary substances have accidentally
been melted on the hob, remove them immediately
with the scraper, while the surface is still hot.

e Once it is clean, the hob may be treated with a special
protective maintenance product: the invisible film left
by this product protects the surface from drips during
cooking. This maintenance should be carried out
while the appliance is warm (not hot) or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with
clean water and dry it thoroughly: residues can
become encrusted during subsequent cooking
processes.

Glass ceramic hob

Available from
cleaners

Window scraper Razor blade |DIY Stores

scrapers

Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists

COLLO luneta
HOB BRITE

Hob Clean
SWISSCLEANER

Boots, Co-op stores,
department stores, Regional
Electricity Company shops,
supermarkets

Cleaning stainless steel

Stainless steel can be marked by hard water that has
been left on the surface for a long time, or by aggressive
detergents that contain phosphorus. We recommend
that the steel surfaces are rinsed well then dried
thoroughly.

Assistance

Please have the following information to hand:

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

This information can be found on the data plate
located on the appliance and/or on the packaging.

11



PykoBoacTBO Nno
JKCninyarauumm KYXOHHAS! MMIUTA C 1YXOBbIM LUKAGOM

CopepxaHue
_ 3 : MonTax, 13-14
English, 1 Pycckui,12 Polski, 23 PacrornoxeHue 1 HMBenMpoBKa

AnekTpuyeckoe noacoeavHeHne
TexHnyeckne gaHHble

HU (074

OnucaHnwue uspgenus, 15
Magyar, 34 Cesky, 45 O6Lwmn BuA
MaHenb ynpaeneHns

MNMopspok akcnnyaTtauMu ayxoBoro wkada,
16-19
BkntoyeHne gyxosoro Likada
Mporpammbl NPUroToBEHNS
MpakTnyeckne coBeTbl MO NPUrOTOBIIEHMIO
MporpammupoBaHve NPUroToBAEHNs MPY NMOMOLLIM
Tavmepa

C3VP6R /HA Tabnuua npuroToBneHns B yXOBOM LUKady

Crteknokepamuyeckas BapovHas naHenb, 20
BkritoueHne 1 BbIkMoYeHNe HarpeBaTesibHbIX 30H
HarpeBaTenbHble 30HbI

MpenocTopoXHOCTU U pekoMeHaauuu, 21
KZ 0.02.0361 Obwpe TpeboBaHusi k Ge3onacHoCTH

Ytunusaumsa

OKOHOMUST 3MEKTPOSHEPTN U OXpaHa OKPYKatoLLEM

cpenpl

TexHu4yeckoe obcnyxusaHue u yxoa, 22
OTKMOYEHNE NeKTponMTaHns

YucTka gyxosoro wwkada

3amMeHa Namnoyky B JyxXOBOM LUKady

YuncTKka CTEeKNokepammyeckom BapoyHOW MaHenm
TexHndeckoe 0bCnyxmMBaHUe




YcTaHOBKA

! BaxHO COXpaHWTb JaHHOe PYKOBOACTBO AMs €ro
nocrneayoLmnx KoHcynsTauun. B cnyyae npoaaxu,
nepefadv Unv nepeesaa nposepsTe, YTO6b! AaHHOe
PYKOBOACTBO COMPOBOXAAno usaenve.

! BH/MaTeNbHO NpoYMTanTe MHCTPYKLMN: B HUX
cofepxaTca BaxHble CBeAeHUs 06 ycTaHoBKe,
aKkcnnyatauum n 6esonacHocTv usgenus.

! YcTtaHoBKa 13genvs Npon3BoOAnNTCA B COOTBETCTBUM
C OAHHBIMU UHCTPYKUMSIMU KBanMULMpOBaHHbIMU
crneumanucTamu.

! IlioBasi onepaumsa No perynsumm nnm TEXHNHECKOMY
0BCNyXVBaHWMIO JOIMKHA NMPOU3BOANTLCA TOMBKO Mocre
OTCOEANHEHNS] AneKTpornprubopa OT CeTU ANEKTPONMUTaHUS.
! PekomeHOyeM  MpoyMCTUTL  OyXOBOW  LIKad
neped HayanoMm ero akcnmyatauum , crnefys
MHCTPYKUMAM , MpUBEAEHHbIM B naparpade
«ObenyxuBaHve  n yxog ».

PacnonoxeHne n HMBenupoBKa

! sgenue moxeT BbiTb YCTaHOBNEHO PSOOM C
KYXOHHBbIMW 3M1EMEHTaMM, BbICOTa KOTOPbIX HE
NpeBbILLIAeT NOBEPXHOCTb BAPOYHOM NaHenw.

! MNpoBepbTe, 4TOOLI CTEHA, K KOTOPOU NpuneraeT
3aHsIA YacTb M3genus, bbina n3 HEBO3ropaeMoro
MaTepwuana u yctomdmsou kK Tenny (T 90°C).

Mopsigok MoHTaxa:

* n3genue MoXeT ObiTb YCTAHOBINEHO Ha KyxHe, B
CTOJIOBOW UMM B OOHOKOMHATHOU kBapTupe (He B
BaHHOM KOMHaTe);

* €CIn BapoYHasi MaHeslb KyXOHHOW MIUTbI BbilLe
MebesnbHbIX 3NIEMEHTOB, HEOOXOONMO OTOABUHYTL MX
OT NNUTLI Ha paccTosiHne He MeHee 200 MMm.

* €CInM KyXOHHasi NnnTa ycTaHaBnMBaeTcst Nos
HaBEeCHbIM LUKadOM, OH JOSMKEH pacrionaraTtbCs Ha
BbiCcOTE He MeHee 420 MM OT NMOBEPXHOCTU

BapOYHOWN NaHernu.

3T0 paccTosiHUE [OMKHO
HOOD | 6biTb 700 MM, ecnu
= | nc00m | [=_| HaBecHbie wKadbl
P ¢ 3f| BbINOMHeHbI 13
S s *1  Bosropaemoro matepuana
< Y g2 (cM. pucyHoK);
= %5 - HesanpaBnsmTe

3aHaBECKUN 32 KYXOHHYHO

NAMTy U He NpubnxanTe

MX Ha paccTosiHne

MeHbLue 200 MMm.

* BO3MOXHasl KYXOHHasi BbITsbKKa AOIMKHA ObITb
yCTaHOBMEHa B COOTBETCTBUWN C UHCTPYKLUSIMMU,
NpVBEAEHHBIMU B TEXHUYECKOM PYKOBOACTBE K
BbITSIKKE.

—1000000 O

[3bipaBHMBaHMeE

[Npn Heo6xoAMMOCTM BbIPOBHSATH
nsgenve BKpyTUTE B
crneumanbHble OTBEPCTUS MO
yrnam B OCHOBaHWUU KyXOHHOW
NnnUTbI Npunaratowmecs

perynsiLlMoHHble HOXKU* Mo

(CM. pUCYHOK).

Mpunaratowmecs HOXKN*
Wﬁﬁ BCTaBSAOTCH NOA OCHOBaHWe
NH\ “‘ KYXOHHOW MIUTBI.

WJ"

I
~—

3neKTqueCKoe noancoegnHeHue

MoacoeanHeHue kabensa anekTponuTaHus

Kabenb pac4ynTbiBaeTCA B 3aBUCUMOCTU OT TUNa
ANEKTpU4eCKoro coegnMHeHna no crnenywilien
ANEeKTpn4eckon cxeme:

400 3N~ ! =
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
Re Se T N
P
R ¢S oN

15989
R N

400V 2N v
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363

Mopsook nogcoeavHeHUs kabens aneKkTponuTaHus

= 1. OTBMHTUTE Wypyn V

Z

= Ha 3aXMMHOU KOpOBKe U
, CH/MUTE KPBbILLKY (CM.

= PUCYHOK).

Z

_

)

2. yctaHoBUTE
COEaVHUTENBbHYIO
nepemblyky A (cm.
PUCYHOK) NO NpYBEAEHHOU
BbILLIE 3MEKTPUYECKOU
cxeMe 3axumHas kopobka
pacduTaHa Ha
MOHOpa3Hoe coeanHeEHNEe
230 B: 3axumbl 1,2 1 3
COeIMHEHbI apyr C
ApYyrom; nepemMblyka 4-5
pacnorioXXeHa B HDKHEN YaCTU 3aXXUMHOW KOPOOKW.

3. nogcoeanHuTe nposogda N n == B COOTBETCTBUM
CO CXeMOM (CM. pUCYHOK) N OO ynopa 3akpyTute
BUHTbI 3aXKMMOB.

4. nogcoeovHUTE OCTaBLUMECS MPOBOAA K 3aXKnMam
1-2-3 1 3aKpyTUTE BUHTbI.

5. 3akpenuTe kabenb aNeKkTponuTaHus B
cneynanbHOM kabenbHOM carnbHUKE.
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6. 3aKpoMTE KPbILIKY 3aXMMHOM KOPOOKM, 3aKpyTUB
BUHT V.

MoacoeanHeHne KaGensa K ceTU 3MeKTPONUTaHUSA

YcTaHOBUTE Ha kabenb anekTponMTaHus
HOPMarnmu3oBaHHYH LUTEMNCENbHYI BUIIKY,
pacuMTaHHYK Ha HarpysKy, yKasaHHyl Ha 3aBOJCKOU
Tabnnyke nnenus.

B cnyyae npsiMoro nogkmnoYeHust K cetu
3MNEKTPONUTAHNS MEXAY KyXOHHOWU NIIUTON U CETbIO
HeoOX0AMMO YCTaHOBUTb MYNBTUMNONSAPHbIN
BbIKMOYaTENb C MUHUMAIbHBIM PACCTOSHUEM MeXay
KOHTaKTamy 3 MM, pacYMTaHHbIN Ha OAaHHYKO Harpysky
N COOTBETCTBYHLLUNM OEUCTBYIOLLMM HOpPMaTMBaM
(BbIKIHOYATENb HE AOMKEH pa3MbikaTb NPOBOA
3a3emMneHus). Kabenb anekTponuTaHus OOIKEH ObiTh
pacnonoXeH Takum obpasom, YTOObl HU B OAHOMU
TO4YKe ero TemnepaTypa He npeBbillana Temneparypy
nomMetleHus 6onee 4yem Ha 50°C.

Mepen nogcoeavHeHvem kabens npoBepkTe

cnepymwuiee:

* 3MeKTpudeckas po3eTka OormkHa ObITb coeanHeHa C
3a3eMIIeHEM U COOTBETCTBOBATL HOpMaTVBaM,;

* QJleKTpuyeckasa po3eTKka AOJDKHa ObITb paccynTaHa
Ha MaKcuMaribHyto n0Tpe6n;|emyro MOLLUHOCTb
M3denus, ykasaHHyl Ha 3aBOACKOM Tabnuke;

* HanpsXeHune n 4actoTa TOKa CeTU OOJDKHbI
COOTBETCTBOBATbL 3NIEKTPUYECKUM AaHHbIM
nagenus,

* QJleKTpuyecKkasa po3eTka OO0SKHa ObITb COBMECTMMA
CO WTenceribHOU BUITKOWN n3genug. B NPOTUBHOM
Ccriydae 3aMeHUTe POo3eTKy Unn BUIKy, He
ncnonb3ynTte yanmHutTenm mnnn TponHUKA.

! Iagenune JomKHO BbiTb YCTAHOBIIEHO TaKUM
06pa3oM, 4TOObI anekTpuyeckun kabenb n
3NeKTpopo3eTka ObInM NErko AOCTYMHbI.

! OnekTpuyecknm kabenb U3genusa He JOIMKEH ObiTb
COTHYT WNnn cXar.

! PerynsipHo npoBepsinTe coctosiHve kabens
3NEeKTPONUTaHNs U NpU HEOBXOAMMOCTU NopyyauTe
€ro 3aMmeHy TOMbKO YNOMHOMOYEHHbIM TEXHMKaM.

! MpoussoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTMU 3a

nocreacTBUsi HeCOGNOAEHUS] NepeyYUCIeHHbIX
Tpeb6oBaHuM.

* VimeeTcs TOMbKO B HEKOTOPbLIX MoAendax

TEXHUYECKUE OAHHbIE

FabapuTtHbie
pa3mepsbl ayxoBoro 34x41x38 cm
wkacpa BxLLUxI

O6bem n 53
:1?4?(:“;1233Mepb| LwmpuHa 42 cm
rnybuHa 44 cm
pasorpesaHis BbicoTa 17 cM.
Ny
Hanpsokene n CM. Tabnuyky ¢ TEXHUYECKUMU
yacToTa
3neKTponuTaHus XapakTepucTukamu
Kepamuueckas
Bapo4Has naHenb
MepepHss nesas
3anHnaa nesas 1388 gl
3apgHAasa npaBasi 1200 BT
MepepHss npaBas 1800 BT
Makc.
nornoiyaemas
MOLLHOCTb
KepamMu4yeckumm 6000 Br
BapOYHbIMU
naHensmMu
Ovpektnea 2002/40/CE 06
3TUKETKaX AMEeKTPUYECKNX
AyxoBbIx Wwkadgos. Hopmatne EN
50304
Pacxopn anekTpoaHeprum
TABVYKA C HaTypanbHas koHBeKUuns —
ANEKTPUYECKUM yHKUMS HarpesaHus: El
1 OAHHBIMM CraHpapTHas;

3asBreHue o pacxofe
3MEeKTPO3HEpPrum Krnacca
NPUHYAUTENBHOW KOHBEKLIUM -
PYHKLMS HAarpeBaHus:
KoHguTtepckasi Bbineyka.

OwvpekTtuea EC: 2006/95/CEE ot
12/12/06 (Huskoe HanpsbkeHune) ¢
nocneayLwmmMn NU3MeHEHUAMN —
04/108/EC ot 15/12/04
(OnektpomarHuTHas
COBMECTUMOCTb) C
nocneayLwmmMmn NU3MeHEHNAMN —
93/68/CEE ot 22/07/93 ¢
nocneayLwmmMmn U3MeHEHNAMN —
2002/96/EC.

=t
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OnucaHue usgenus

Oo6wuu Bug

Cteknokepamunuyeckasn
BapoYHas naHenb

MaHenb ynpasneHuna

HANPABNAOLW,NE

TT1TY

ANA NPOTUBEHEN N PELIeTOK

PELLIETKA |
NMPOTUBEHb—

nono)eHwue 5
nonoxexHue 4
nono)xeHune 3

nono)xeHwue 2

Perynupyeman HoXKa

nono)xexHwue 1

Perynupyeman HOXKa

L

L

MaHenb ynpaBneHus

PykoaTka
NMPOrPAMMBI
PykoaTka
TEPMOCTATA
OneKTpPOHHbIN ) O O
Tanmep £ B g B
nporpammmposau@ \{ _S,B.‘{ o
NPUroTOBREeHUA 28500 N -\
DR
KHonka
KOHEL, NPUITOTOBJIEHUA
KHonka KHonka
Tanmepa

Uo
0 o

12 1 1w 1 T 1 T 1 !
1 21 Zn 2 2

[ 5. [ i
0 310 | 310 30 3
s A 4 9 N 4 0 N 4 o N 4

3 5 3 ] 3 % 3 ]
¢ 7‘ 6 ° 7‘ 6 &y ‘s s ‘5

NHpukaTop
TEPMOCTATA

WHankaTop
PABOTA KOH®OPOK

a an ne na
v 8 O O

° >

0

Pykoatku FANNOICEHHbIX
HarpeBaTesibHbIX 30H

NPOOOIMKUTENIbHOCTb NPUOTOBJIEHUA
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BknroyeHue u akcnnyaTtaums

! Mpn nepBoM BKMOYEHUN AyXOBOro LKada
pekoMeHayeM NpoKanuTb ero NpMMEpPHO B TeYeHne
30 MUHYT NpU MakcMMmanbHOW TemnepaType C
3aKkpblTon ABepuen. 3aTem BbIKNOYMTE AyXOBOU
LKkady, OTKpouTe ABepLy M NMPOBETPUTE NOMELLEHNE.
3anax, KOTopbIn Bbl MOXETE NO4YyBCTBOBAaTb, BbI3BaH
ncrnapeHnem BeLLeCTB, UCMOMb30BaHHbLIX OIS
npegoxpaHeHnss AyxoBoro Lukada.

! MNepen Hayanom akcnnyaTauum HEOBXOAMMO CHATb
NMeHKy, HakneeHHyto ¢ 60KoB n3aenus.

BkntioyeHue gyxoBoro wkada

1. BbibepuTe HyXHy NporpaMmy MpUroTOBIEHNS MpU
nomown pykosatkn NMPOIMPAMMBI.

2. Bblbepute TemnepaTtypy, PEKOMEHAYEMYIO Ans
AaHHOM NporpamMMbl UIM HY>KHYIKO BaMm TemnepaTypy
npv nomowum pykostkm TEPMOCTAT.

B cneunanbHou Tabnvue NpMBOAMTCHA NEpeYeHb
TUMOB MPUrOTOBIIEHNSA C COOTBETCTBYIOLLMMU
pekoMmeHayembIMn TemnepaTypamu (cm. Tabnuya
rpueomosrieHusi 8 dyxoe020 wkagy).

B npouecce npurotoBneHus B itobov MOMEHT MOXHO:

* U3MEHWUTb Nporpammy NpPUroTOBIEHUS NPY NMOMOLLN
pykosaTkm NMPOIPAMMB;

* U3MEHWUTb TemnepaTypy Npu NMOMOLLU PYKOSITKM
TEPMOCTAT;

* 3anporpaMMuMpoBaThb MNPUrOTOBMEHUE N BpEMS
OKOHYaHUSA NPUrOTOBIIEHNSA (CM HUXE);

* MpepBaTb MPUrOTOBEHNE, NMOBEPHYB PYKOSITKY
MPOIrPAMMbI B nonoxeHune «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKaKMX NPegMETOB Ha OHO
OyXO0BOro kada, Tak kKak OHM MOryT NOBpeauTb
3aManMpoBaHHOE NOKpbITME. VIcnonb3ynTte nonoxeHue
1 HacTpomkn OyxoBOro Likada Tonbko And
NPUroTOBIEHUS Ha BEpPTENe.

! Bcerga crtaBbTe NocyAy Ha npunararoLyrocs
peLueTky.

Unaukatop TEPMOCTATA

BkntoyeHne aToro nHgmkatopa o3HavaeT, yTo
ayxoBou Lwkad HarpeBaeTcs. MHOMkaTop racHer,
Korga BHYTpM OyXOBOro wkada 6ynet JocTurHyta
3afjaHHaga Temneparypa. Ha gpaHHom atane
VMHOMKATOP TO 3aropaeTcs, TO racHeT, nokasbiBas, 4YTo
TepmocTaT BKIOYEH U NOAAEPKMBAET TeMnepaTtypy
HEN3MEHHOM.

OcBelweHne ayxoBoro wkada

Bkrnitovetcs, korga pykositka NMPOIMPAMMbI
yCTaHaBnMBaeTcs B noboe nonoxeHve kpome “07, n
OCTaeTCsl BKIMYEHHbIM A0 TEX NMop, Noka paboTaeT
ayxoBou wkad. Mpu BbIGope nonoxeHus npu
NMOMOLLN PYKOATKU OCBELLEHME BKModaeTcsa 6e3
NOAKMIOYEHNSA HarpeBaTernbHbIX 3NIEMEHTOB.
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MporpaMMbI NPUroTOBIEHUS

! [Ina BCcex nporpaMmM MOXHO 3aaaTb Temnepartypy ot 50°C
no MAKC kpowme:

 PUINb n JBOVHOW MPUJb (pekomeHnayeTcs
ycTtaHaenmBaTb Tonbko MAKC. temnepatypy);

» O1BOMHOWM BEHTUITMPOBAHHbIV MTPUJTb
(pekomeHayeTca He npeBbiwaTb Temnepatypy 200°C).

IZ‘ Mporpamma CTATUMECKAA OYXOBKA

BknioyaloTca ABa HarpeBaTerbHbIX arieMeHTa:
HWXKHUN 1 BEPXHUU. B pexume TpaauumMoHanbHOro
NMPUroTOBINEHUS PEKOMEHOyeTCsl UCMOrb30BaTb
TOINbKO OAIVH YPOBEHb: MPU UCMONb30BaHNM
HECKOITbKUX YPOBHEMW pacrpenerneHne TemnepaTtypbl
OyneT HeonTUMarbHbIM.

lMporpamma ®PYHKMLA KOHAUTEpPCKasi Bbineyka

BkrtouaeTcsa 3aaHWMM HarpeBaTerbHbIN AIEMEHT U
BEHTUNATOP, 0becneymBas yMEPEHHbIN U OAHOPOAHBIN >Kap
BHYTPY AyXOBKW. [aHHas oyHKUMA pekoMeHayeTcst Ans
NPUroTOBMNEHMS AeMNUKaTHbLIX Oriog, (Hanpumep,
KOHOMTEPCKMX U3AENU, TpeOYHLLMX NoagbemMa TecTa) u
MEIKOU BbIMEYKN OQHOBPEMEHHO Ha TPEX YPOBHSIX.

Mporpamma ®yHKUMA nuuua

BrritouatoTCst HOKHUM U KPYTTIbIY HarpeBaTenbHble
3rEMEHTBI 1 BEHTUIATOP. Takoe Co4eTaHe NMo3BonseT
BbICTPO pa3orpeTb AyxoBKy ¢ Bornee curbHbIM
BblAENeHneM >apa CHu3y. Ecrnn ncrnonb3ytoTcst HECKOMbKO
YPOBHEN OIHOBPEMEHHO, HEOBXOAVMO MEHSTE MECTaMU
Ontona B cepenviHe VX NPUroTOBMNEHNS.

|Z| Mporpamma YHuBepcanbHaa yHKUuA

BrkritouatoTcst BCe HarpeBaTerbHble 3neMeHTbI (BEPXHUM,
HVDKHUM U KPYTTIBIN) 1 BEHTUNATOP. TaK Kak >kap SBMSETCs
MOCTOSIHHBIM BO BCEM [yXOBOM LUKaddy, BO3OyX
obecrievvBaeT OHOPOAHOE NMPUrOTOBIEHNE U
noapymsiHMBaHe npoaykta. MoxHO ogHOBPEMEHHO
MCMonb30BaTh He Goree ABYX YPOBHEM B [lyXOBKE.

[l nporpamma reunb

BkrtoyaeTcs LeHTpanbHas YacTb BEpXHEro
HarpeBaTenbHOro anemeHTa. Biicokasi TeMnepartypa v xap
NPsIMOro AEVCTBUS MPUIs pekoMeHayeTcs Ans
MPUrOTOBMEHMS MPOLYKTOB, HY>KOAMLLMXCS B BbICOKOM
MOBEPXHOCTHOW TemnepaType (TENSYUN 1 FOBSHKMX
OudLLITEKCOB, BBIPE3KN, AHTPEKOTOB). JTO MporpaMma He
TpebyeT BomMbLIOro pacxoaa SHePr1, aearbHO NOAXOAUT
Ans MPUroTOBINEHNS HA rpurne HebOoMbLLIMX MOPLIMN.
MomMecTuTe NPOAYKT B LIEHTP PELLETKM, TaK KaK »ap He
pacnpocTpaHseTcs No yrram.

Mporpamma OBOUHOU TPUNb
370 rpunb GorbLLero pasmepa 0codon hopmbl,

nosbiLatomn Ha 50% ahdheKTMBHOCTb NPUFOTOBIIEHNS,

MO3BOMSAIOLLMM PaCrpOCTPaHEHNE Xapa Mo YrraMm.

Vicnonb3ynTe aTOT peXxvm rpunst 4nst 04HOPOAHOIO

noapyMsiHMBaHUsI.

Mporpavma GRATIN

BkntovaeTcs BepxHWM HarpeBaTerbHbIM ANIEMEHT, BEPTEN 1
BeHTUNATOP.(rae umeetcs) CoyeTaeT ogHOHanNpaBneHHoe
BblOENEHNE Xapa C NPYHYAUTENBHON LIMPKyNsuven
BO3ayxa BHYTPW OyXOBOrO Lkada. 310 NpensdaTcrByeT
06ropaHmto NOBEPXHOCTM MPOAYKTOB, MOBLILLASA
MPOHVKAIOLLLYt0 CMOCOBHOCTb Kapa.

! [inga npuroTtoBrneHns B pexumvax PAJTb, BOMHOU
MPUITb n GRATIN (MNogpymsHuBaHWe) ABepua OyXOBOro
LKkadha AOormkHa ObITh 3aKpbITa.

BepTten*

BkritoueHune BepTena npon3BoanTcA
crenytoym obpasom:

1. ycraHoBWTE NPOTUBEHBL Ha 1-bIn
YPOBEHb;

2. yCTaHOBUTE [eparterb BepTerna Ha 4-
bl YPOBEHb 1 BCTaBLTE BEPTEN B
creuiarnsHoe OTBEPCTUE B 3a0HEUN CTEHKE
OyXOBOrO LuKadpa; (CM. puUCyHOK)
Knroqvne BepTen npy nomowm pykostiv NMPOMPAMMbI
3 .

HwxHun otcek

CHunsy gyxoBoro Likadha nveetcs

OTCeK, KOTOPbIN MOXET ObITb

MCroNb30BaH AN XPaHEHUST KyXOHHbBIX
\/ MPUHaANEXHOCTEN U KacTprorb. [ns

OTKpbIBaHWA OBEPLIbI MOBEPHUTE ee

BHU3 (CM. PUCYHOK).

! He nomewante Bo3ropaembiXx NpeaMeTOB B HUXHUM
OTCex.

! BHYTPEHHASS NOBEPXHOCTb AMKa (ECnn OH MMeeTCs)
MOXET CUIMTbHO HarpeTbCsl.

Hpalcmqecme coBeTbl MO NPUroToBrieHNIO

! B pexxvime BEHTUNMPYEMOTO MPUroTOBIEHNS HE
nenonb3yute 1-bin U S-biv YPOBHW: OHW NOABEPratoTCs
NPSMOMY BO3OEVCTBUIO rOpsivero Bo3dyxa, KOTOPbIM MOXET
OKeYdb OernvKaTHble NPoJyKTbl.

YHuBepcanbHasi (yHKUMA
* Wcnonb3aytoTcs 2-ou 1 4-bin YPOBHU, Ha 2-0U

nomMeLlarTcs NPoayKThl, Tpebytuime Gonee
MHTEHCMBHOIO Xapa.
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e YcTaHOBUTE MPOUTBEHb CHU3Y, a PELUETKYy CBEPXY.

rPUINb

* [lpn ucnonszosanum MPUNA n JBONHOIO MPUJSIA
YyCTaHOBUTE peLLETKY Ha 5-bi ypOBEHb M NPOTUBEHD
ans cbopa cokoB (kupa) Ha 1-bin. MNpu
ncrnonb3oBaHun pexmuma GRATIN (MNoagpymsHyuBaHue)
YCTaHOBUTE peLLETKY Ha 2-0M unu 3-un ypoBeHb, a
NpoTMBEHb Ha 1-bin ANnsi cbopa COKOB.

» PekomeHayeTcs BbIOpaTb MakcyMarbHyH MOLLHOCTb
OyxoBKk/. He Gecnokoutech, eCnm BEPXHUM SIEMEHT
He OCTaeTCH NOCTOSIHHO BKITHOYEHHBIM: ero paboTa
yrpaBnseTca TepMOCTaToOM.

OyHKUMA nruya

*  Vlcnons3yvre npoTVBEHb 13 JIEMKOrO artoMVHIS,
YCTaHaBIMMBAasA €0 Ha MPUIaratoLLytOCH PeLLIETKY.
[Mpy MCronbE30BaHUM MPOTUBEHS BPEMSI BbIMeHKA
YOIVHSETCS, YTO 3aTPYAHSET MonyHeHvie XPYCTALLEW MnLLbI.
* B cnyyae Bbineykn nuuupbl ¢ 0OOUIBHON HAYMHKOM
peKkoMeHayeTCH MosIoKUTb Ha nuuLly Cbip
mMouuapernna B cepefnHe BbINeYKu.

MporpammupoBaHMe NPUroTOBNIEHUA NpU
NnoMOLLM INEKTPOHHOro Taumepa

MporpammmpoBaHme LMpoBbIX YacoB

Mocne ocyLlecTBneHNs NOACOEONHEHVS K CETU
3MEKTPONUTAHMS UM NMOCHE OTKIMHOHYEHUS HAMPSDKEHUST Ha
avicrinee muraet 3HadeHne 0.00.

Mopsigok HAaCTPOUKM BPEMEHN:

1. H&XMUTE OHOBPEMEHHO KHOMK
MPOOOIMKUTENBHOCTb MPUMOTOBIEHWNA [ n
KOHEL, NMPUTOTOBJIEHNA

2. B TeyeHue 4 cekyHn BBeAMTE TOYHOE BpeMmsi Mpu
nomoLw kHorok [+] 1 [=] Mpy nomoLum KHomkm
3HayeHWe YBENMUMBAETCS; NPV MOMOLLM KHOMK [—]
3HaYeHVe yMeHbLIaeTCs.

MNocne ycTaHOBKM BpEMEHV TaMep aBTOMaTU4eCK/
BO3BPALLAETCH B PYYHOU PEXMM.

HacTpouUTbL Tanmep
Mpy MomMOLLM Tarmepa MOXHO YCTaHOBUTL OOpaTHbIN
OTCHET BPEMEHU, MO OKOHYaHWMN KOTOPOTO BKIMHOUUTCH
3BYKOBOM CUrHar.

Mopsook HacTpouky Taumepa:

1. HavkwvTe KHorky TAVIMEP [4] Ha amennee nosisues:

* 030

2. HaXXMUTe KHOMKM [+] 1 [=] ANA yCTaHOBKM HY>XHOrO
BPEMEHY;

3. nmocne TOro, Kak Bbl OTMYCTUTE KHOMKK, HAYHEeTCA
obpaTHbLIM OTCHET, U Ha AUCTINee NOsIBUTCS TeKyllee
BpeMsi:

10:00

4. N0 UCTEYEHUN 3aaHHOTO BPEMEHW BKIIOYaEeTCs
3BYKOBOW CUMHarm, KOTOPbIN MOXHO OTKMOYUTb Npwu
nomMoLLy nobon KHOMKN (KPOMeE KHOMOK nE]):
cumBon [4] racHer.

! Taumep He ynpaBnseT BKIKOYEHMEM Unn
BbIKITHOYEHNEM AOYXOBOro Lkada.

Otperynmpyute rpOMKOCTb 3BYKOBOTO CUrHana

Mocne ocyLecTBReHVa 1 NOATBEPXAEHNA Perynsaummn
4acoB MpM MOMOLLIV KHOMKM [—] MOXHO OTperynupoBsarb
MPOMKOCTb 3BYKOBOTO CurHara.

MporpammupoBaHue NPOOOIKUTENIbBHOCTHU
NpUroToBIIEHUS C 3aAepPXKKOU Hayana.

Mpexxoe Bcero HeobxoayMo BblbpaTh HyXHYH NMporpaMmy
MPUroTOBIIEHUST 1 COOTBETCTBYHOLLYIO TEMMepaTypy npu
NMOMOLL PYKOSATOK AyxoBoro Lwkada NMPOMPAMMbI 1
TEPMOCTAT.

Ha naHHoM 3Tane MOXHO 3anporpamMmMupoBaTh
NPOJOITKATENBHOCTL MPUrOTOBMNEHNS:

1. HaxxmuTe kHonky MPOOOIDKUTENBHOCTb
MPUTOTOBJIEHNA

2. B TedeHue 4 cekyHA BBEOUTE HY>XKHYHO
NPOJOIDKATENBHOCTD MPUrOTOBIIEHNS MPY MOMOLLM KHOMOK
v [=] Ecnu, Hanpumep,nnaHvpyeTcs MpUroTORMEHVE B
TeseHve 30 MUHYT, Ha OUCTITIEE MOKA3bIBAETCS:

*0730

3. Korga Bbl OTNycKaeTe KHOMKK, Yyepe3 4 ceKkyHAbl Ha
ancnnee NosiBNAETCH TeKyllee Bpems (Hanpumep,
10.00) ¢ cumeonom !y n Gykson A (ABTOM.):
3atem 3anporpamMmmupyeTcs BpeMsi OKOHYaHWs
NPUrOTOBNEHNS:

4. HaxmuTe kHomky KOHELL MPUFOTOBNEHUA [&];
5. B TedyeHue 4 ceKkyH[ BBeOuTe HYXHOe BpeMms
OKOHYaHWSA NPUrOTOBIIEHNSA NPWU MOMOLUN KHOMOK |+| 1
[=] Ecnu, Hanpumep, TpebyeTcst 3aBepLLNTb
npurotoBnenve B 13.00, Ha aucnnee nokasbiBaeTCs:

3-00

6. korga Bbl OTMyCKaeTe KHOMKW, Yyepe3 4 CeKkyHObl Ha
aucriniee nosBnseTCAa Tekyllee Bpems (Hanpumep,
10.00) ¢ 6ykBon A (ABTOM.):

CornacHo npuBegeHHOMY NpUMeEpPY AyXOBOM LuKadd
aBTOMaTM4eckn BknouuTes B 12.30 1 oTKNo4nTCA
yepes 30 muHyT, B 13.00.

MporpammMupoBaHue NPOAOIMKUTENIbHOCTU
NPUroToBNEHUSA C MTHOBEHHbLIM Ha4asioMm.
CrienyvTe BbILLEOMMCAHHOWN NMOCNEA0BATENBHOCTY
NporpamMMUpPOBaHMS NPOAOIPKUTENBHOCTU MPUrOTOBMNEHNS
(nyHKTBI 1 —3)

! BkntoueHHast 6ykBa A HanoMMHaET O 3a4aHHOU
NPOJOIPKATENBHOCTU U OKOHYaHWW NMPUIOTOBIIEHNS B
aBTOMaTM4eECKOM pexxumMe. [ns Bo3BpaLLEHNst B PyHHOU
PEXUM OyXOBOro LiKadha rnocre Kaxkaoro aBTOMaTUHECKOro
MPUrOTOBIIEHNST HAXKMUTE OOHOBPEMEHHO KHOTKU
MPOOOITPKUTESIBHOCTL NMPUTOTOBJIEHUA ﬂ 7
KOHELL NMPUTOTOBJIEHNA

! Cumeon !y ocTaeTcs BKIIHOUEHHbBIM Ha MPOTSHKEHNN
BCErO MPUrOTOBEHNS.

BbI Bcerna MoXeTe MpoBEpUTb 3a4aHHyo
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MPOOOIPKMTENBHOCTL MPY MOMOLLIM KHOMKY
MPOOOIMKUTENBHOCTL MPUFOTOBINEHUA [ v
BPEMS OKOHYaHUSA MPUTOTOBIEHVA MPY MOMOLLM KHOMKM
MPUTOTOBIEHNA |5] Mo OKoHYaH!M MpUroToBeHs
BKITIOHaETCA 3BYKOBOM curHar. [1ns OTKIioYeHna curHana
HaXMuTe ToBYI0 KHOMKY kpome kHorok [+] v [=]

OTMeHa 3anporpaMMMpPOBaHHOIO MPUrOTOBEHUS
Haxkmute 0OHOBPEMEHHO KHOTKM
MPOOOIMKUTENBHOCTb MPUMOTOBNEHWA [ n
KOHEL| NMPUOTOBNEHWA

Ta6bnuua NnpuroToBrneHns B AyXOBOM LKady

W3meHeHMe unu oTMeHa 3afaHHbIX NapameTpoB
Bbl Bcerga MoxeTe M3MeHUTb 3aaHHbIe 3Ha4YeHUs npuy
nomoLum cooTeercTBytoLlen kHonku (TAUMEP,
MPOOOITKNTESTIBHOCTb NPUITOTOBIEHWA UINIA
KOHEL| MPUMOTOBJIEHNA) 1 kHorkn nrm xe [=}
[puv oTMeHe 3aaaHHOW MPOAOIKUTENBHOCTY
MPUroTOBIIEHNSI aBTOMATUYECKV OTMEHSETCH TaloKe Bpemst
OKOHYaHUS! MPUrOTOBIIEHVSI Y HAOGOPOT.

B cnyyae 3anporpamMmmMpoBaHHOrO NPUrOTOBMEHNS
usgenue He OonyckaeT BBOA, BPEMEHN OKOHYaHUA
MPUroTOBIEHUS paHbLLE 3a[jaHHOTO BpEMEHM Havana
MPUrOTOBIIEHWS], YCTAHOBINEHHbIE CaMUM M3OENEM.

Mporpammbl MpoaykTbl Bec (kr) YpoBeHb Bpems Pekomenayemasn Mpoaonxut-Tb
HarpeBaHus TemMnepartypa NpPUroToBNEeHns
(MuH.) (MUHYTBI)
YTka 1 3 15 200 65-75
Xapkoe 13 TenATUHbI UMK roBAANHbLI 1 3 15 200 70-75
Tpaanunonanswas Xapkoe 13 CBUHMHbI 1 3 15 200 70-80
Ayxoska MeueHbe (necouHoe) - 3 15 180 15-20
MecoYHbIi TOPT C HAYUHKON 1 3 15 180 30-35
MecoyHbli TOPT C HAYUHKOM 05 3 15 180 20-30
®pyKTOBbLIN TOPT 1 3unmn 4 15 180 40-45
Keke 0.7 3 15 180 40-50
Bucksut 05 3 15 160 25-30
DyHKUUA BnuHbI ¢ HauMHKOM (Ha 2-X YPOBHSAX) 1.2 2unn 4 15 200 30-35
KoHAuTepcKas Menkue kekcbl (Ha 2-X YPOBHSX) 0.6 2unn 4 15 190 20-25
BbiNneyka MeyeHbs M3 cnoeHoro TecTa ¢ CbipoM (Ha 2-
YX YPOBHSIX) 0.4 2unn 4 15 210 15-20
Jknepbl (Ha 3 ypoBHAX) 0.7 1w 3unn 5 15 180 20-25
MeyeHbe (Ha 3 ypoBHSX) 0.7 1w 3unn 5 15 180 20-25
bese (Ha 3-x ypOoBHsX) 0.5 1vm 3 unn s 15 90 180
Muuua 0.5 3 15 220 15-20
®yHkuma Muuua Xapkoe 13 TenATUHbI UMK roBAANHbLI 1 2 10 220 25-30
Kypuua 1 3umn 4 10 180 60-70
Muuua (Ha 2 ypoBHAX) 1 2unn 4 15 230 15-20
TNasaHbs 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
Kypuua ¢ kapToLukoi 1+1 2unn 4 15 200 60-70
MynbTuRpy- Ckymbpus 1 2 10 180 30-35
Kekc 1 2 10 170 40-50
roTomnenue Skrepbl (Ha 2 ypoBHsIX) 05 2 v 4 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2 ypoBHSAX) 0.5 2unn 4 10 180 10-15
BucksuTHbIN TOPT (Ha 1 ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
BUCKBUTHBIN TOPT (Ha 2 YpOBHAX) 1 2unn 4 10 170 20-25
Hecnagkue TopTbl 1.5 3 15 200 25-30
Kambana v kapakatuubl 0.7 4 - 100% 10-12
Kanbmapbl 1 KpeBeTkM Ha Wwamnypax 0.6 4 - 100% 8-10
Kapakatuupl 0.6 4 - 100% 10-15
dune Tpecku 0.8 4 - 100% 10-15
OsoLmn-rpuns 0.4 3unm 4 - 100% 15-20
Fpunb Tenauun 6udutekc 0.8 4 - 100% 15-20
Kon6acku-nukaykn 0.6 4 - 100% 15-20
Fambyprep 0.6 4 - 100% 10-12
Ckymbpus 1 4 - 100% 15-20
dapLumpoBaHbIn ropsunin 6yTepbpoT (unu -
ob6xapeHHbli xneb) 4p06 4 - 100% 3-5
Tenauun budutekc 1 4 5 Make. 15-20
OT6MBHbIE 1 4 5 Make. 15-20
Fambyprep 1 4 5 Makc. 7-10
S Ckymbpus 1 4 5 Make. 15-20
AsoitHoii rpunt lopsune Bytepbpogb! 4 wr. 4 5 Makce. 2-3
Ha BepTene
TenaTuHa Ha BepTene 1.0 - 5 Make. 70-80
Kypuua Ha BepTene 2.0 - 5 Makce. 70-80
Kypuua-rpuns 15 2 10 200 55-60
KapakaTtuupl 1.5 2 10 200 30-35
Ha BepTene
TenaTuHa Ha BepTene 15 - 5 200 70-80
Gratin Kypuua Ha BepTene 15 - 5 200 70-80
(MoppymsiHMBaHue) BapaHvHa Ha BepTene 15 - 5 200 70-80
Ha BepTene ¢ HeckonbkuMU LWaMnypamu
(roe nmeertcs)
Wawnbik 1.0 - 5 Make. 40-45
OBOLLHON WaLlnbIK 0.8 - 5 Makc. 25-30
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CTeknokepamuyeckas Bapo4yHas

NnaHesb

! Ha cTeknaHHOM NOBEPXHOCTM BAPOYHOM MaHENN
MOryT 6bITb BUAHbI canbHble criefbl OT Kres,
HaHeCeHHOoro Ha npoknagku Nepen Havanom
3KCnyatauun usgenus cnegyeT yaanuTb crieabl
Krnes npu NOMoLUM cneunanbHoro HeabpasnmBHOIo
MotoLlero cpeacTtea. B nepeble 4Yackl paboThbl Bbl
MOXeTe NMOYyBCTBOBATb 3amnax XKEHOU pPe3uHbl,
KOTOpbIN BbICTPO Nponagaer.

BknroyeHue u BbIKINoOYeHne
HarpeBaTeJsibHbIX 30H

[nsa BkNOYEHNS HarpeBaTernbHOWN 30HbI MOBEPHUTE MO
YacOBOW CTPErike COOTBETCTBYIOLLYIO PYKOSTKY.

[nsa BbIKMIOYEHWSI MOBEPHUTE PYKOSATKY NPOTUB
YacoBoOW CTperikn Ha «0».

Bkntovenne nHgmkatopa 30HbI BKIMKOYEHDI
NnoKasblBaeT, YTO Kakas-TO M3 HarpeBaTeribHbIX 30H Ha
BapOYHOW MaHenun BKITOYEHa.

HarpeBaTenbHble 30HbI
Ha Bapo4Hou naHenu HaxoOaTCs 3NeKTpudeckue

rarioreHHble HarpeBaTeJlbHble 3J1EMEeHTbI. B pa60qu
pexuMe oHa packanatTcs [0 KpacHa:

A. HarpeBaTtenbHas 30Ha C
A i /\/ A TanoreHHbIMN 3fieMeHTaMu.
\ ’ B. MHankaTop Harpesa:
oL, | , nokasbiBaeT, 4To Temnepatypa
L :",’fd B COOTBETCTBYHOLLEN

HarpeBaTeNbHON 30HE
npesbiwaeT 60°C, Takke B
cny4yae, ecrnv 3M1eMeHT BbIKMOYEH, HO ellle He OCTbIf.

HarpeBaTenbHble 30HbI C rafioreHHbIMU
anemMeHTamu.

MepenaloT TEMMO NOCPEACTBOM U3NyYeHUs
BHYTPEHHEW rarioreHHoM namnbl. Takou NpUHLMM
HarpeBaHus Mo CBOVMM XapaKTepUCTMKaM aHanormveH
TUMMYHBIM ra30BbIM KOHOPKaM: GbiCTpas peakums Ha
yrnpasreHne u MrHoOBEeHHasl BU3yanvaauus
MOLLIHOCTMW.

! He cnenyeTt 4onro CMOTpPETh Ha BKIHOYEHHbIE
rariloreHHble SreMeHTbI.

MoBepHMTE COOTBETCTBYHIOLLYIO PYKOSATKY MO YacOBOW
CTPESKN U3 NonoxeHust 1 B nonoxeHue 12.

I
Mos. | AnekTpuyeckasn kaHdopka
0 |[BbikntodeHo
1 | [Ansa TonneHus CiMBOYHOIO Macna, Wokonaja
2 ~
[ns pasorpeBaHust XXUaKocTen
3
4
[nsa kpemos u coycoB
5
6
[Ina npuroToBreHns npu TemMnepaType KuneHus
7
8
[ns xapkoro
9
10
[nsa kpynHbIX BapeHbix 6rog
11
12 |[na dpuTiopa

MpakTuyeckue pekomeHaauuu no

MCMOJNIb30BaHMIO BapO4HOU MaHenu

* Vcnonb3ynte nocyay C MrOCKMM TONCTbIM OHOM,
naeansHO NMpureramLwuM K 30He HarpeBaHus;

koo

* Vcnonb3ynTte KacTplonu ¢ AHOM TaKoro AMameTpa,
4YTOObI MOMHOCTBLIO 3aKPbITh 30HY HArpeBaHus Ans
ONTUMArbHOrO UCMOJb30BaHNS BCErO
BbIJENSAEMOro Tenna;

S R

npoBepbTe, YTOOLI AHO KacTptonb Obino Bcerga
CYXUM U YUCTbIM: Takum obpa3om rapaHTupyeTcs
onTMMarbHOE NpurieraHue K HarpeBaTenbHbIM
30HaMm, a Takke NpoasieBaeT CPOK CyXObl
BapOYHOW MaHEenn n KacTprorb;

* He crnegyert MCNonb3oBaTb Ha nocyay,
MCMNOMb30BaHHYI0 Ha rasoBblX KOHGOPKaX:
KOHLEHTpaLus Tenna Ha ra3oBblX KOHOPKax
MoXeT AecopmmupoBaTtb AHO NOCYAbl U HAPYLUUTb
npuneraHve K HarpeBaTesribHOU 30HE;

* HUKOrga He OCTaBMsAUTE HarpeBaTernbHble 30HbI
BKITIOUEHHbIMK 63 nocydbl, Tak Kak 3TO MOXEeT
NnoBpeanTb UX.
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NMpeaoCToOpPOXHOCTU U

peKkoMeHaaLumu

! VIsgenune cnpoekTMpoBaHO 1 U3rOTOBIEHO B
COOTBETCTBUU C MEXOYHAPOAHbIMM HOpMaTMBaMu No
©esonacHocTu.

Heobxoanmo BHMMATENBHO NpoYnTaTh HacTosLme
npenynpexaeHnsi, COCTaBneHHbIE B LIENAX Balleu
©esonacHocTu.

06u4v|e TpebGoBaHUA K 6e3onacHoOCTH
+ CrTekrnokepammnyeckas BapovHas naHesnb sABnseTcs
YCTOMHYMBOW K CKaykam TemnepaTtypbl U K yaapam.
TeMm He MeHee crneayeT NOMHUTb, YTO Ne3BUS Unn
OCTpbI€ KyXOHHble NPMOOpbI MOTYT NOBPEAUTL
NMOBEPXHOCTb Bapo4HOU NaHenu. B cnyyae
NOBPEXAEHUS BAPOYHOM MaHenu He3aMeanmMTensHo
OTCOEAMHUTE LUTENCENbHYHO BUIKY MaHenu OT CeTn
3neKTponuTaHnsi, obpallanTecb TONbKO B
YMOSTHOMOYEHHbIV LLEHTP TEXHUYECKOTO
o6CcnyxmBaHusa 1 TpebynTe YCTaHOBKM TONbKO
opurMHanbeHbIX 3anyacten. HecobniogeHne
BblLLIEYKa3aHHbIX peKoOMeHaaunm MoXeT
cKoMMpomMeTnpoBaTh GesonacHoe
(PYHKLMOHMPOBAHNE U3OEnNus.

» [aHHOe usgenve npegHasHavaeTcst Ans
HenpoMeccMoHanbHOro NCMoNb30BaHUs B
AOMaLLHUX YCMOBUSAX.

+ 3anpellaeTcs ycTaHaBNMBaTb U3fenue Ha ynuue,
Aaxe Nof HaBecoM, Tak Kak BO3OENCTBME Ha HEero
OOXOS N rpo3bl ABMSAETCA YPe3Bbl4aAVHO OMACHbIM.

* He npukacautecb Kk U3Oenvio BNaxHbIMW pyKamu,
©OCMKOM UK C MOKPbIMU HOTraMu.

* Uspenue npegHa3HavyeHO ANSA NPUrOTOBJIEHUSA
nULEeBbIX NPOAYKTOB, MOXeT ObITb
MCMOJNIb30BaHO TOJIbKO B3POCNbIMU NUUaMu B
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUAMMU,
npuBegeHHbIMU B JAaHHOM TE€XHUYECKOM
pykoBoacTBe. Jlto6oe gpyroe ero
ucnonb3oBaHue (Hanpumep: oTonneHue
nomMeLleHUs) cYUTaeTcs HeHaanexawum u
cnepoBaTeNnbHO onacHbIM. [MpousBoauTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIN
yuwep6, BbI3BaHHbIA HeHagsexalum,
HenpaBUIbHbIM U Hepa3yMHbIM
Mcnonb30oBaHUEM U3Oenus.

» [laHHOe TexHn4Yeckoe PYKOBOACTBO OTHOCUTCS K

OblITOBOMY anekTponpubopy knacca 1 (otaenbHoe

nagenuve) unu knacca 2 — nogrpynna 1

(BCTPOEHHOE MeXAy 2 KYXOHHbIMU 3fIEMEHTaMM).

He paspelwauvTe getam urpaTb psgom € U3Aenvem.

M3beranTe KOHTAKTOB NPOBOAOB ANEKTPONUTAHUS

OpYrx ObITOBLIX 3MEeKTPOnpubopoB € ropsiHnmMm

YacTaAMU U3aenus.

He 3akpbiBavTe BEHTUNALMOHHbIE PELLETKM U

OTBEPCTUSI paccenBaHns Tenna.

Bcerga HageBanTe KyxOHHblE Bapexku, Korga

CTaBuTE WK BblHUMaeTe Onioga u3 OyxXOBKM.

He ncnonb3yute roptoume Xuakoctu (CnmpT, OeH3uH

W T.0.) psgoM ¢ paboTtatoLen KyXOHHOU MIIuTou.

He knaguTe Bo3ropaemble Matepuarbl B HUXKHUN OTCEK

UM B OyXOBOW LUKad): MpU Cry4anHOM BKITHOHEHUN

n3nenus Takue maTtepuanbl MOryT 3aropeTbesi.

Korgoa usgenve He ucnonb3yeTcs, Bcerga
npoBepsanTe, YTOObLI PYKOSATKM HAXo4unmch B
NMONOXEHUN °.

He TaHUTe 3a npoBOA anekTponuTaHus Ans
OTCOEAVHEHUS BUMNKM U3OENUSA U3 3NEKTPUYECKOU
PO3€eTKM, BO3bMUTECH 3a BUSIKY PYKOMW.

Mepen Ha4YanoOM YUCTKM UM TEXHUYECKOTO
obcnyXnBaHUsA nU3genusi Bcerga BblHUManTe
LUTENCENbHYIO BUMKY U3 3NEKTPOPO3ETKM.

B cnyyae HencnpaBHOCTU KaTeropuyecku
3anpeLyaeTcs OTKpbiBaTb BHYTPEHHME MEXaHU3MbI
N30enus c Lernbio CaMOCTOSITENTbHOrO PEMOHTA.
O6paTtnTech B LIEHTP TEXHUYECKOrO 06CnyXMBaHUS.
He ctaBbTe TsXenble npeAaMeTbl HA OTKPbLITYHO
aBepuy AyxoBoro wkada

YTunusauumsa
° yHW-ITO)KeHI/Ie yI'IaKOBO‘-IHbIX MaTepmanos:

cobntogante MeCTHbIe HOpMaTMBbI MO YTUM3aumm
YNaKoBOYHbIX MaTepuaros.

CornacHo Eponeuckoun Oupektuese 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNM3aunm 3NEeKTPOHHbIX U
anekTpuyeckux anektponpubopos (RAEE)
anekTponpmnbopkl He JOMKHbI BblOpackiBaTLCS
BMeCTE C 0ObIYHbIM FOPOACKUM MYCOPOM.
BbiBeaeHHbIE 13 CTPOst NPUBOPbLI JOIMKHbI
cobupaTtbcs OTAENbHO ANs ONTUMU3aUnK UX
yTUNM3aumm u pekynepaumm CoCTaBnsoLWmMX UxX
MaTepuarnoB, a Takke Ansi 6e3onacHoCTn
OoKpyXatLieun cpeabl u 3a0poBbs. CumBon
3a4epKHyTas MyCOpHasi KOP3UHKa, UMEKLLMUCS Ha
BCeX npubopax, CNy>XMT HanoMMHaHuem ob nx
OoTAENbHOM YyTUNU3aLunun.

Crapble bbITOBbIE 3nEKTPONPUBOPLI MOTyT ObITh
nepenaHsl B 06LLECTBEHHbIN LEHTP YyTUNn3aumum,
OTBE3€eHbI B CreLmarnbHble MyHULMNanbHbIE 30HbI
UK, ecnu 3To NPeasyCMOTPEHO HaLMOHANbHbIMK
HOpMaTuBamu, BO3BpaLLeHbl B MarasviH npu
MOKYMNKe HOBOro M3Aernus aHarnorM4yHoro Tuna.
Bce Begywme npovssoanteny 6biToBbIX
3NeKTPonprMbopoB COOAENCTBYIOT CO3L4AHUI0 U
yrnpaBneHno cuctemMamu no coopy 1 yTunmsaumm
CTapbIX 3MeKTponprubopoB.

QKoHOMMUSA ANIEKTPO3IHEepPrmm n oxpaHa

OKpyXawLieun cpenbl

» Ecnu Bbl 6ygeTe nonb3oBaTbCA AyXOBbIM LUKadom
BEYEPOM U O paHHero ytpa, 370 NOMoXeT
COKpaTUTb Harpy3Ky noTpebrneHns aneKTpoaHeprumn
3NEKTPOCTaHUNAMN.

* [pu ncnonb3osanun pexumos PUI1b, IBOMHOW
MPNb n GRATIN (MNogpymsaHusaHne) asepua
AYyXOBOro Lkada OOmKHa OCTaBaTbCs 3aKPbITOM:
370 HeobX0aAMMO AN 3HAYUTENBHON SKOHOMUN
anekTpoaHeprun (NnpumepHo 10%), a Takke Ans
NyyWnX pesynsTaTtoB NPUroToBEHNS.

» CopepxuTe ynnoTHEHUS B UCMPaABHOM U YUCTOM
COCTOSIHUU, NMPOBEPANTE, YTOObLI OHM NMOTHO
npuneranu K aAsepue 1 He npornyckann yteyek
Tenna.
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TexHU4Yeckoe oo6cnyXuBaHue n yxon

OTKNoYeHne aneKTponuTaHusi

Mepen Hayanom kakow-MMbo onepaLym Mo OBCNYXMBaHMIO U
YNCTKE OTCOeauHUTE nsaenme OT CETU TEKTPONUTaHNS.

! Hukorga He ncnonb3yiTe napoBble YACTALME arperaTbl
nnn arperatbl No4 BbICOKMM OaBneHnemM anga YnNCTku
n3genvs.

UucTtka gyxosoro wkada

* HapyxHble aManMpoBaHHbIE 3NeMeHTbI Ui AeTanu us
HepXKaBetoLLey CTanu, a Taikke Pe3vHOBbIE YMITOTHEHUS
MOXHO NpOTMPaTh rybKom, CMOYEHHOM B TENIOW BOAE MK
B pacTBOpe HeuTparbHOro MotoLLIEro cpeactaa. Ans
yAarneHusi ocobo TPYAHLIX MATEH UCTONb3ynTe
crneumarnsHble Y/CTSALLME CPEACTBa, MEOLLMECs B
npogaxe. lNocne YncTkM pekoMeHayeTcs TLaTernsHO
yOanuMTb OCTaTKM MOILLIEro CPEACTBA BITAXKHON TPSAMKOW U
BbICYLUMTb lyXOBKY. He ncnonbayvte abpasviBHble
MOPOLLIKU UM KOPPO3UMHBIE BELLIECTBA.

» CreagyeT nponsBoAUTb BHYTPEHHIOK YUCTKY AYXOBOIO
Lwkadha nocre Kaxkgoro ero UCMonb30BaHus, He
AOXMAAACH ero MonHoro oxnaxgeHus. Vcnonbsymte
TEnnyto BOAY 1 MOoLLEee CPEACTBO, OMOMNOCHUTE 1
npoTpuTE MArKOM TpSAnKow. M3beramte ncnonb3oBaHUS
abpasuBHbIX CPEACTB.

» [nga 4ncTkM cTekna ABeplbl UCNOMNb3ynTe
Heabpa3svBHbIe ryOKM 1 YUCTSLLME CPEeACTBa, 3aTeM
BbITPUTE HACYXO MSATKOW TpsAnkon. He ucnonbaymre
TBepAble abpasvBHble MaTepuans! Un ocTpble
MeTannuyeckne ckpebku, KOTopble MOryT nouapanaTb
NMOBEPXHOCTb U pa3buTb CTEKMO.

* ChbemHble geTtany MOXHO NMerko BbIMbITb Kak Ito0yto
APYrylo nocyay, Takke B MOCYAOMOEYHON MaLLNHE.

+ [MaHenb ¢ pykosiTkaMn He06X0AMMO OuMLLaTb OT NSATEH
W Kvpa npy MOMOLLM MSArKOW FyOKU v TPSINKK.

MpoBepsauTe ynnotHeHus ayxosoro wkada.
PerynspHo npoBepsaute COCTOSiHUE YNIOTHEHUS! BOKPYT
ABepLbl AyxoBoro Lwkada. B cnyyae nospexaeHusi
yNrnoTHeHns obpaluanTecs B 6rivbkanwmm LieHTp
TexHuyeckoro ObenyxusaHus. He pekomeHayeTcs
Mob30BaTLCA AYXOBKOW C MOBPEXAEHHBIM YMIIOTHEHVEM.

Mopsaaok 3aMeHbl TaMMoOYKu B AyXOBOM
wkady

1. OTktounTE AYXOBOU LKA OT CeTU
9MNEKTPOMUTaHUS, CHUMWUTE CTEKNSIHHYIO
3aLLMTHYHO KPbILLKY Namnbl (CM.
PUCYHOK).

2. BblkpyTuTE Namnoyky 1 3ameHnTe ee
Ha HOBYIO TaKOro e TWMna: HanpshxeHue
230 B, mowHocTb 25 BT, pesbba E 14.
3. BoccTaHoBWTE Ha MECTO KPBbILLIKY 1
BHOBb MOAKMIOYNTE AyXOBOW LKA K CETU SNEKTPONUTaHuS.

Yucrka CTeKIrnokepammnyeckon Bapo4Hou
naHenun

! He cnenyet nonb3oBaTbcs abpasvBHBIMU MU
KOPPO3MBHBIMW YUCTALLMMU CPEACTBAMU TakMMU Kak
crpav Oons YACTKM OyXOBOK U MaHrarnoB, NSTHOBbIBOAMUTENU
WNn CPeAcTBa ANs yAaNeHUs pXXaBuMHbI, MOPOLLKOBLIMMU

YUCTALLMMUK cpeacTBamMn Unun 36p83VIBHbIMVI ry6|<aM|/|: OHU

MOryT HeofBpaTuMO MnoLapanaTb NMOBEepXHOCTb U3Jenus.

* B kayecTtBe perynsipHoOro yxoga AOCTaTOYHO BbIMbITb
BapO4Hyt0 MaHernb BNaXHOW ryGkou 1 3aTem
BbICYLLUNTb KYXOHHbIM OYMaXKHbIM MOMNOTEHLIEM.

» Ecnu BapoyHasi naHemnb CUMbHO 3arpsidHeHa,
MCMoMb3yuTe creumanbHoe YUCTSALLEEe CpeacTBo Ans
CTEKIIOKEPaMUYECKMX NMOBEPXHOCTEN, OMOMOCHUTE
BOOOM W BbICyLLUTE.

» [na yoaneHus cunbHbIX 3arpsi3HEHUM UCTIONb3ynTe
cneumanbHbIn CKpeboK (He npunaraeTcs K U3genmio).
YnanauTe 3arpsi3HeHUs1 HE3aMeanMTernbHO, He
OOXVOASICh OXNAKOEHUS U3nenusi, BO usbexaHue
3aTBepAeBaHus octaTkoB nuwm. OveHb yaobHa ans
YMCTKN MOoYarka 13 NPOBOJSIOKU U3 HEpXKaBetoLLEen
cTanu, cneumnanbHO Af1si CTEKITOKEPaAMUYECKUX
NMOBEPXHOCTEN, CMOYEHHAS B MbINTbHOM PacTBOpE.

» Ecnu Ha Bapo4yHOM NaHenu cry4yavHo pacnnaBuniuch
Kakve-nmbo npeamMeTbl Uiy MacTUKoBblE MaTepuansl
Unu caxap, He3amMeaMTenbHO yaanuTe ux ckpebkom
C eLle ropsiyen NnoBEPXHOCTHU.

+ [lo 3aBepLUEHUM YNCTKM BapoYHas NaHesb MOXET ObITb
obpaboTaHa cneumarnbHbIM 3aLMTHBIM CPeACTBOM s
yxo[a 3a CTEKIoKepaMUYECKMY MOBEPXHOCTSIMU. JTO
CpeacTBo obpa3yeT Ha MOBEPXHOCTW BapOYHOW MaHenu
HEBUOMMYIO 3aLLUTHYHO MIIEHKY, NPEAOXPaHSIOLLYIO
MOBEPXHOCTb B Clly4yae yTeyek nuile B npouecce
NpUroToBMEHNs. PekoMeHayeTcs Npou3BOANUTL YMCTKY,
Korga BapodHas NaHenb efBa Tensasi Unm XornoaHas.

» CnepyeT Bcerga ononackvMBaTb BapoOYHyt MaHerb
YMCTOM BOAOM M HACYXO BbITUPATh: BO3MOXHbIE
OCTaTKM YUCTALLMX CPEACTB MOTYT 3aTBepAeTb Npu
nocrneayoLen rotoBke.

Yuctawme cpepcrtea ans

CMeHHble ne3sust

KepamMuveckon F'ae MOXHO npuoGpecTun
NMOBEPXHOCTHU
Ckpebkun D urpMEHHbIE MarasuHbl,

YH/MBEpPMaru, cyrepMapKeTbl.

COLLO luneta

MarasuHbl 91eKTPoObLITOBOM

HOB BRITE TEXHUKUN, XO39ANCTBEHHbIE
Hob Clean MarasuHbl.
SWISSCLEANER

Yuctka getanen u3 HepxaBserllen crtanum

Ha aetanax U3 HepkaBerllen ctarnm Moryt NnoAaBUTLCA
NATHA, eClnn Ha HUX B TedeHne OANnUTenbHOro BpeMmeHun
BO34ENCTBYET BOAA C BbICOKMM COAEPXaHMEM U3BECTU UMK
YncTALMe cpeacTBa cogepxalme gocdop.
PeKOMeH,D,yeTCﬂ 0bunbHO ONOJIOCHYTb unzgenuve n
TWATesbHO BbICYLLUTDb.

TexHn4yeckoe obcnyxuBaHue

Mpy obpalueHun B LieHTp TexHuyeckoro
O6cnyxmBaHus HEOBXOAMMO COOBLNTD:

* mogenb n3genusa (Mog.)

* HOMep Tex. nacnopTta (cepunHbiv Ne)
MocnegHve cBegeHus HAXOOATCS Ha 3aBOLCKOU
Tabnuyke, pacnonoXXeHHOM Ha U3aenun nunm Ha
ynakoBKe.
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Instalacja

! Zachowac niniejszg ksigzeczke instrukcji by moc jg
konsultowa¢ w przysziosci w dowolnej chwili. W
przypadku sprzedazy, odstgpienia lub przeprowadzki,
nalezy upewnic sie, czy pozostaje razem z urzgdzeniem.
! Nalezy uwaznie przeczytac¢ instrukcje: gdyz
zawiera onainformacje dotyczace instalacji oraz
wiasciwego i bezpiecznego uzytkowania.

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami i przez wykwalifikowany personel.
! jakakolwiek regulacja, konserwacja, itp., musi by¢
wykonana przy kuchence odtgczonej od zasilania
elektrycznego.

! Zalecamy wyczyszczenie piekarnika przed

pierwszym uzyciem, stosujac sie do

wskazowek podanych w paragrafie “Konserwacja i utrzymanie”.

Ustawienie w poziomie

! Mozliwe jest zainstalowanie urzgdzenia obok mebli,
ktorych wysoko$¢ nie przekracza poziomu roboczego.

! Nalezy upewni¢ sie, czy Sciana stykajgca sie z
tytem urzgadzenia wykonana jest z materiatu
niepalnego i odpornego na ciepto(T 90°C).

Dla zapewnienia wlasciwej instalaciji:

» ustawi¢ urzadzenie w kuchni, w jadalni lub innym
pomieszczeniu (nie tazience);

jesli ptaszczyzna kuchenki jest wyzsza w
stosunku domebli, powinny one znajdowac¢ sie w
odlegtosci co najmniej 20 mm od urzadzenia;

* jesli kuchenka

10D I zainstalowana jest pod

- — szafkg wiszgcg powinna
Min. 600 mm. 53 ona znajdowac sie
E E £2|  minimum 420 mm nad
S S i
g 9 E¢ ptaszczyzng kuchenki.
£ i Odlegtosé ta powinna
E

wynosi¢ 700 mm jesli

szafki wiszace sg

tatwopalne (patrz

ilustracja);

* nie umieszcza¢ zaston za kuchenkg w odlegtos$ci
mniejszej niz 200 mm od jej krawedzi;

+ ewentualne okapy powinny zosta¢ zainstalowane
wedtug zalecen odpowiedniej instrukcji.

000000 O

|
|

Ustawienie w poziomie

Jesli to konieczne wypoziomowac
urzadzenie, wzigC noOZki*
regulacyjne na wyposazeniu i
przykrecic je w odpowiednich
gniazdach umieszczonych w
rogaci podstawy kuchenki (patrz
rysunek).

No6zki* dostarczane na
wyposazeniu mocowane sg na
zatrzasku pod podstawg
kuchenki.

j

\
]

Podiaczenie do sieci elektrycznej
Montaz przewodu zasilajgcego

Przewdd nalezy dobra¢ na podstawie zastosowanego
rodzaju podigczenia elektrycznego, wedtug
nastepujgcego schematu podtgczenia:

400 3N~ ! =
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
Re Se T N
P
R ¢S oN

15989
R N

400V 2N v
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363

W celu zamocowania przewodu zasilajgcego:

1. Odkreci¢ sruby V ze
skrzynki zaciskowej i
zdjg¢ pokrywe, aby ja
otworzy¢ (patrz rysunek).

MLNNSRA

A\

2. umiesci¢ srubg
tacznikowg A (patrz
rysunek) zgodnie ze
schematem potgczen
przytoczonym powyzej.
Tablica zaciskowa
dostosowana jest do
podtgczenia
jednofazowego 230V:
zaciski 1,2, oraz 3
potgczone sg ze sobg, mostek 4 - 5 znajduje sie w
dolnej czesci skrzynki zaciskowe;.

3. Umiescic¢ przewody N oraz = zgodnie z
rysunkiem (patrz rysunek) i dokona¢ potgczenia
dokrecajgc mocno $ruby zaciskow.

4. umiesci¢ pozostate przewody w zaciskach 1 — 2 —
3 dokrecajgc Sruby.
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5. przymocowac¢ przewdd zasilajgcy w odpowiednim
zacisku.

6. zamkng¢ pokrywe skrzynki zaciskowej zakrecajgc
Srube V.

Podtaczenie przewodu zasilajgcego do sieci.

Zamocowac na przewodzie znormalizowang wtyczke
do obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowej
zamocowanej na urzgdzeniu.

W przypadku bezposredniego podtgczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomiedzy
urzgdzeniem a siecig wytgcznika polowego z
otwarciem minimalnym pomiedzy stykami 3 mm
przeznaczonego do obcigzen i odpowiadajgcego
obowigzujgcym normom (przewo6d uziemienia nie
powinien by¢ przerywany przez wytgcznik). Przewdd
zasilania powinien by¢ umieszczony w taki sposéb,
aby w zadnym punkcie temperatura otoczenia nie
przekraczata 50°C.

Przed wykonaniem podtaczenia nalezy upewni¢ sie,

czy:

» gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i zgodne
jest z obowigzujgcymi przepisami;

+ gniazdko jest w stanie wytrzymac¢ obcigzenie
maksymalnej mocy urzadzenia wskazane na
tabliczce znamionowej;

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym na
tabliczce znamionowej;

» czy gniazdko pasuje do wtyczki urzgdzenia. W
przeciwnym razie nalezy wymieni¢ gniazdko lub
wtyczke; nie stosowac przedtuzaczy, ani
rozgateznikow.

! Po zainstalowaniu urzgdzenia przewo6d elektryczny
i gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien mie¢ zgie¢ ani nie powinien byc¢
zgnieciony.

! Przewod elektryczny musi by¢é okresowo sprawdzany
i wymieniany jedynie przez autoryzowanych technikow.

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci,
jesli powyzsze normy nie beda przestrzegane.

*Znajduje sie tylko w niektorych modelach.

DANE TECHNICZNE

Wymiary piekarnika

HxLxP

34 x41x38cm

Pojemno$¢é

153

Wymiary uzytkowe
szuflady

podgrzewania potraw

Szerokos$é cm 42
gtebokos¢ cm 44
wysoko$é cm 17

Napiecie i
czestotliwosc
zasilania
elektrycznego

patrz tabliczka danych
znamionowych

Ptyta grzejna
ceramiczna
Prz6d lewo

Tyt lewo

Tyt prawo

Przéd prawo

Moc pochtaniana
przez ceramiczne
piyty grzejne Max

1200 W
1800 W
1200 W
1800 W

6000 W

ENERGY LABEL

Dyrektywa 2002/40/CE na etykietce
piekarnikéw elektrycznych Norma
EN 50304

Zuzycie energii konwencja
Naturalna — funkcja ogrzewania:

tradycyjne Tradycjonalnie

Zuzycie energii deklaracja Klasa
konwekcji wymuszona — funkcja

ogrzewania: Piekarnia

(€
i

Dyrektywy unijne 06/95/EC z dnia
12/12/06 (niskie napiecie) z
pbzniejszymi zmianami - 04/108/EC
z dnia 15/12/04 (zgodno$¢é
elektromagnetyczna) z
pbzniejszymi zmianami -
93/68/CEE z dnia 22/07/93 z
pbzniejszymi zmianami

- 2002/96/EC.
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Opis urzadzenia

—
Widok ogéin
-
Ceramiczna I
ptyta grzejna
Panel kontrolny ———}- PROWADNICE
8lizgbw potek
r T pozycias
Pétka RUSZT ———— —— pozycja 4
; ——— pozycja 3
Pétka BRYTFANNA pozycja 2
pozycja 1

No6zka regulowana No6zka regulowana

Panel kontrolny

Pokretto Lampka kontrolna
PROGRAMY TERMOSTAT
Pokretto Lampka kontrolna
TERMOSTAT FUNKCJONOWANIE PLYT
Elektroniczny 0o % s v
programator
pioczenta | 1o () () “ “ “ u
00000
Przycisk Pokretio pIyt
KONIEC PIECZENIA HALOGENOWYCH

Przycisk | | Przycisk
MINUTNIK | | CZAS TRWANIA PIECZENIA
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Uruchomienie i uzytkowanie

! Podczas pierwszego uruchomienia nalezy
uruchomi¢ piekarnik na pusto przez przynajmniej
jedng godzine, z termostatem ustawionym na
maksimum i zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie
wytgczy¢, otworzy¢ drzwiczki piekarnika i
przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach, jaki sie
wytworzy jest skutkiem parowania substancji
stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

! Przed uzytkiem nalezy obowigzkowo usungc¢ folie
plastikowg ze $Scianek urzadzenia!

Uruchomié piekarnik

1. Wybra¢ zadany program pieczenia obracajgc
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ zalecang temperature dla danego
programu lub inna zgdang obracajgc pokrettem
TERMOSTAT.

Z wykazem potraw wraz z zalecanymi dla nich
temperaturami zapoznac¢ sie mozna w odpowiedniej
tabeli (patrz tabela pieczenia w kuchence).

Podczas pieczenia mozna zawsze;

* zmieni¢ program pieczenia postugujac sie
pokrettem PROGRAMY;

* zmieni¢ temperature postugujgc sie pokrettem
TERMOSTAT;

» planowac czas trwania pieczenia i godzing
zakonhczenia (patrz ponizej);

» przerwac pieczenie przez przestawienie pokretta
PROGRAMY w potozenie ,0”.

! Nie stawia¢ nigdy zadnych przedmiotéw na dnie
piekarnika, aby nie uszkodzi¢ emalii. Stosowac
potozenie 1 piekarnika jedynie w przypadku
pieczenia z uzyciem rozna.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie na wyposazeniu piekarnika.

Lampka kontrolna TERMOSTAT

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik
wytwarza ciepto. Gasnie, kiedy wewnatrz osiggnieta
zostaje nastawiona temperatura. W tym momencie
lampka kontrolna zapala si¢ i gasnie naprzemiennie
wskazujgc, ze termostat pracuje i utrzymuje statg
temperature.

Oswietlenie piekarnika

Wigcza sie obracajgc pokrettem PROGRAMY w
dowolne potozenie, rézne niz “0”, i pozostaje
wigczone tak dtugo poki piekarnik pracuje. Po
wybraniu przy pomocy pokretta, $wiatto zapala
sie bez uruchamiania zadnego z elementow
grzewczych.

27



Programy pieczenia

! Dla wszystkich programéw mozliwe jest ustawienie jednej
temperatury w zakresie od 50 °C a MAX za wyjgtkiem:

+ GRILL | PODWOJNY GRILL (zaleca sie ustawienie
jedynie na MAX);

* GRATIN (zaleca sie, aby nie przekracza¢
temperatury 200°C).

IZI Program PIEKARNIK TRADYCYJNY

Uruchamiane sg dwa elementy grzewcze: gorny i
dolny. Przy tym tradycyjnym sposobie pieczenia lepiegj
jest stosowac tylko jedng potke: przy wiekszej liczbie
potek wystepuje niekorzystny rozktad temperatur.

Program PIEKARNIK CUKIERNICZY

Wigcza sie tylny element grzejny oraz funkcja wentylatora,
zapewniajgc wewnatrz piekamika delikatne i jednorodne cieplo .
Ta funkcja jest przeznaczona do pieczenia delikatnych potraw,
(na przykiad ciast, ktore wymagajg wyrastania)
przygotowywania ,mignon” na trzech poziomach jednoczesnie.

Program PIEKARNIK DLA PIZZY

W tej pozycji sq wigczone dolny i obwodowy element
grzejny oraz wentylator. Ta kombinacja umozliwia szybkie
ogrzewanie piekarnika z siinym doptywem ciepta
zwtaszcza od dotu. W przypadku, gdy stosuje sie wiecej
niz jedng potke na raz koniecznym jest zamienianie ich
miejscami w pofowie wypiekania.

|Z| Program WIELOFUNKCYJNY

Uruchamiane sg wszystkie elementy grzewcze (gorny,
dolny i obiegowe) i rozpoczyna swe dziatanie wentylator.
Poniewaz temperatura jest rbwnomiema w catym piekamiku,
powietrze piecze i rumieni zywnoS¢ w sposéb réwnomiemy.
Mozna jednoczes$nie uzywa¢ maksymalnie dwie potki.

El Program GRILL

Uruchamia sig centralna cze$¢ gornego elementu
grzewczego. Wysoka temperatura jest skierowana na grill i
zalecana dla potraw wymagajgcych dziatania wysokiej
temperatury na powierzchni (befsztyki z wolowiny i
cieleciny, poledwica, antrykot). Jest to program o
umiarkowanym zuzyciu, idealny do pieczenia potraw o
niewielkiej objetosci. UstawiC potrawe w centrum rusztu,
gdyz w naroznikach nie zostatoby upieczone.

Program PODWOJNY GRILL

Grill wiekszy niz zazwyczaj i 0 innowacyjnej linii, ktéra
zwigksza 0 50% wydajnoS¢ pieczenia i ktory eliminuje strefy
naroznikowe braku temperatury Nalezy stosowac te metode
grilowania w celu uzyskania jednorodnego zarumienienia.

Program GRATIN

Uruchamia sie gorny element grzewczy i rozpoczyna swa
prace wentylator i rozen (w modelach, ktére go posiadajq)
taczy jednokierunkowe promieniowanie cieplne z
wymuszong cyrkulacjg powietrza wewnatrz piekarnika.
Zapobiega to przypaleniu powierzchni potraw, zwiekszajac
moc penetracji cieplnej.

! Pieczenia GRILL, PODWOJNY GRILL oraz GRATIN
powinny by¢ wykonywane przy zamknie tych drzwiczkach.

W celu uruchomienia rozna nalezy
postepowaé nastepujgco:

1. umiescic¢ brytfanne w pofozeniu 1;

2. umieSci¢ uchwyt rozna w potozeniu 4
a nastepnie umiesci¢ rozen w
odpowiednim otworze znajdujgcym sie w
tylnej Scianie piekarika (patrz rysunek);
3. uruchomi¢ rozen wybierajgc przy pomocy
pokretta PROGRAMY.

Dolna komora
Ponizej piekarmnika znajduje sie
komora, ktéra moze by¢ wykorzystana
jako depozyt akcesoriow lub naczyn. W
celu otwarcia drzwiczek obroci¢ ku
\/ dotowi (patrz ysunek).

! Wewnetrzne powierzchnie komory (jesli jest w
danym modelu) mogg sie nagrzewac.

! Nie wktada¢ materiatow palnych do dolnej komory.

Praktyczne porady

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywac potek 1 i

5: gorgce powietrza uderza w nie bezposrednio, co

mogtoby spowodowac przypalenie delikatnych potraw.

MULTICOTTURA

» Stosowac potki na pozycjach 2 i 4, a na pozycji 2

ustawia¢ potrawy wymagajgce wyzszej
temperatury.
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+ Ustawia¢ brytfanne na dole, a ruszt w goérze.

GRILL

+ Podczas pieczenia GRILL | PODWOJNY GRILL
ustawiac ruszt w potozeniu 5 a brytfanne w
potozeniu 1 w celu zebrania pozostatosci po
pieczeniu (sosy i/lub tluszcz). Podczas pieczenia
GRATIN ustawiac¢ ruszt w potozeniu 2 lub 3 a
brytfanne w potozeniu 1 w celu zebrania
pozostatosci po pieczeniu.

» Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na maksimum.
Nie nalezy przejmowac sie, jesli gorny grzejnik nie
jest stale wtgczony: jego pracg steruje termostat;

PIEKARNIK DLA PI1ZZY

* Uzywac blachy z lekkiego aluminium i ustawi¢ jg
na ruszcie w wyposazeniu kuchenki.
W przypadku brytfanny wydtuza sie czas
pieczenia, a pizza rzadko kiedy jest chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami
mozzarelle doda¢ dopiero w potowie pieczenia.

Planowanie pieczenia z uzyciem
elektronicznego programatora

Ustawi¢ zegar

Po podtgczeniu do sieci elekirycznej lub po black-out,
wyswietlacz pulsujgc wyswietla 0.00.

W celu regulacji godziny:

1. wdusi¢ jednoczesnie przyciski CZAS TRWANIA
PIECZENIA [i=] oraz KONIEC PIECZENIA

2. w ciggu 4 sekund ustawi¢ doktadny czas wduszajgc
przyciski ™1 oraz = Przy pomocy przycisku =2l czas
zwigksza sie, przy pomocy przycisku =1 czas sie zmniejsza.
Po ustawieniu godziny programator ustawia sig
automatycznie w potozeniu recznym.

Ustawi¢ minutnik.

Przy pomocy minutnika mozliwe jest ustawienie odliczania
wstecznego po zakonczeniu ktdrego emitowany jest
sygnat akustyczny.

W celu ustawienia minutnika:

1. wdusi¢ przycisk MINUTNIK [a] Na wyswietlaczu pojawia sie:

Y0730

2. wdusi¢ przyciski oraz e =l w celu ustawienia
zadanego czasu;

3. po zwolnieniu przyciskow rozpoczyna sie
odliczanie wstecz a na wy$wietlaczu pojawia sie
biezgca godzina:

0:00
4. po uptywie zadanego czasu emitowany jest sygnat
akustyczny, ktory mozna wytgczy¢ wduszajgc
dowolny przycisk (za wyjatkiem przyciskow oraz
E|): symbol wytgcza sie.

! Minutnik nie kontroluje wigczania i wytgczania

piekarnika.

Regulowanie gtosnosci sygnatu akustycznego

Po dokonaniu wyboru i zatwierdzeniu ustawien zegara,
przy pomocy przycisku [=] mozliwe jest wyregulowanie
glosnosci akustycznego sygnatu alarmowego.

Planowanie czasu trwania pieczenia z op6znionym
rozpoczeciem

Przede wszystkim nalezy zdecydowa¢ o wyborze
zgdanego programu pieczenia oraz temperatury postugujac
sie pokrettami PROGRAMY i TERMOSTAT piekarnika.
Teraz mozliwe jest zaplanowanie czasu trwania pieczenia:
1. wdusi¢ przycisk CZAS TRWANIA PIECZENIA

2. w ciggu 4 sekund ustawiC zgdany czas trwania pieczenia
wduszajac przyciski Ll e Jesli, na przyktad,planuje sie
czas trwania 30 minut na wyswietlaczu pojawia sie:

A o
* I,
i inti

3. po zwolnieniu przyciskow i uptywie 4 sekund, na
wySwietlaczu ponownie pojawia sie aktualny czas (na
przyktad 10,00) wraz z symbolem '!}) oraz literg A (AUTO):
Nastepnie nalezy zaplanowa¢ godzine zakonczenia
pieczenia:
4. wdusi¢ przycisk KONIEC PIECZENIA ;
5. w ciggu 4 sekund ustawi¢ doktadng godzine
zakonczenia pieczenia wduszajac przyciski oraz e

. Jesli, na przykfad, zamierza sie zakonczy¢
pieczenie o godzinie 13,00, na wyswietlaczu pojawia sie:

3-00

6. po zwolnieniu przyciskoéw i uptywie 4 sekund, na
wysSwietlaczu ponownie pojawia sie aktualny czas
(na przyktad 10,00) wraz z literg A (AUTO):

A
10-00
Zgodnie z zaproponowanym przyktadem piekarnik

wigczy sie automatycznie o godzinie 12,30 i
zakonczy prace po 30 minutach, okoto 13,00.

Planowanie czasu trwania pieczenia z
natychmiastowym rozpoczeciem
Postepowac¢ wedtug procedury planowania czasu
pieczenia opisanej powyzej (punkty 1 — 3).

! Wigczona litera A przypomina o dokonaniu
programowania czasu trwania oraz zakonczenia pieczenia
w trybie AUTO. W celu przywrocenia pracy w trybie
recznym piekarnika po kazdym pieczeniu AUTO nalezy
wdusic jednoczesnie przyciski CZAS TRWANIA
PIECZENIA [=] oraz KONIEC PIECZENIA [

! Symbol ) pozostaje wigczony wraz z piekarnikiem
przez caly czas trwania pieczenia.

W kazdej chwili mozliwe jest wyswietlenie
ustawionego czasu trwania po_wduszeniu przycisku
CZAS TRWANIA PIECZENIA oraz wyswietlenie

29



godziny zakonczenia pieczenia po wduszeniu
przycisku KONIEC PIECZENIA =] Po zakoniczeniu

pieczenia odzywa sie sygnat akustyczny. W celu
przerwania go nalezy wdusi¢ dowolny przycisk, za

wyjatkiem przyciskow oraz L—l

Anulowanie zaprogramowanego pieczenia
Wdusi¢ jednoczes$nie przyciski CZAS TRWANIA
PIECZENIA [=] oraz KONIEC PIECZENIA

Tabela pieczenia w piekarniku

Skorygowac lub skasowa¢ wprowadzone dane

Raz wprowadzone dane mogg by¢ zmieniane w
kazdej chwili poprzez wduszanie odpowiedniego
przycisku (MINUTNIK, CZAS TRWANIA PIECZENIA,
lub KONIEC PIECZENIA) i przez wduszenie
przycisku ub [=]
Kasujgc czas trwania pieczenia uzyskuje sie takze
automatycznie skasowanie pory korica dziatania i odwrotnie.
W przypadku zaprogramowanego dziatania urzadzenie nie
przyjmuje czasu zakonczenia pieczenia wczesniejszego
od godziny rozpoczecia pieczenia proponowanego przez
samo urzgdzenie.

- Wstepne Czas
Programy Potrawy Waga (kg) Poloz'elme na podgrzewanie Temlperatura gotowania
poice (minuty) zalecana (minuty)
Kaczka 1 3 15 200 65-75
. . Pieczen cieleca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
f:;;;;‘l‘r'fy Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Biszkopty (z kruchego ciasta) - 3 15 180 15-20
Kruche ciasta 1 3 15 180 30-35
Kruche ciasta 0.5 3 15 180 20-30
[Tort z owocami 1 21lub 3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
Biszkopt 0.5 3 15 160 25-30
Piekarnik do Nalesniki nadziewane (na 2 potkach) 1.2 2i4 15 200 30-35
wypieku ciast |Mate ciastka (na 2 pétkach) 0.6 2i4 15 190 20-25
Ciasto francuskie stone z serem (na 2 potkach) 0.4 2i4 15 210 15-20
Bigne (na 3 pdtkach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Ciastka (na 3 rusztach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bezy (na 3 rusztach) 0.5 1i3i5 15 90 180
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Piekarnik Pizza Pieczen cielgca lub wotowa 1 2 10 220 25-30
Kurczak 1 2lub 3 10 180 60-70
Pizza (na 2 pétkach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 40-45
Kurcze pieczone + ziemniaki 1+1 2i4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multicottura Plum cake 1 2 10 170 40-50
Bigne (na 2 pdtkach) 0.5 2i4 10 190 20-25
Ciastka (na 2 rusztach) 0.5 2i4 10 180 10-15
Ciasto biszkoptowe (na jednym ruszcie) 0.5 2 10 170 15-20
Ciasto biszkoptowe (na 2 pétkach) 1 2i4 10 170 20-25
Stone ciasta 1.5 3 15 200 25-30
Sole i o$miorniczki 0.7 4 - 100% 10-12
Kalmary i raki z rozna 0.6 4 - 100% 8-10
Matwy 0.6 4 - 100% 10-15
Filet z dorsza 0.8 4 - 100% 10-15
Grill Jarzyny z rusztu 0.4 3lub 4 - 100% 15-20
Befsztyk cielecy 0.8 4 - 100% 15-20
Kietbaski 0.6 4 - 100% 15-20
Hamburger 0.6 4 - 100% 10-12
Makrela 1 4 - 100% 15-20
[Tost (lub chleb tostowyj) n°4i6 4 - 100% 3-5
Befsztyk cielecy 1 4 5 Max 15-20
Kotlet 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
. . Makrela 1 4 5 Max 15-20
Grill podwdjny {7y szt. 4 4 5 Max 23
Z roznem
Cielecina z rozna 1.0 - 5 Max 70-80
Kurczak z rozna 2.0 - 5 Max 70-80
Kurczak z rusztu 15 2 10 200 55-60
Matwy 1.5 2 10 200 30-35
Z rozna
Cielecina z rozna 15 - 5 200 70-80
. . Kurczak z rozna 15 - 5 200 70-80
Zapiekanki Jagniecia z rozna 1.5 - 5 200 70-80
Z roznem wieloelementowym
(tylko w niektérych modelach)
Szasztyk migsny 1.0 - 5 Max 40-45
Szaszlyk warzywny 0.8 - 5 Max 25-30
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Uzytkowanie

ceramicznej ptyty grzejnej

! Klej zastosowany do uszczelnien pozostawia na
szkle ttuste plamy. Przed eksploatacjg urzadzenia
zalecamy usung¢ te plamy wiasciwym, ale nie
Sciernym produktem. Podczas pierwszych godzin
funkcjonowania mozna odczu¢ odér gumy, ktéry
jednak szybko zanika.

Wiaczanie i wylaczanie stref pieczenia

W celu witgczenia strefy pieczenia nalezy przekrecic¢
w kierunku wskazéwek zegara odpowiednie pokretto.
W celu wytgczenia obréci¢ pokretto w kierunku
przeciwnym do wskazowek zegara az do “0”.
Zaswiecenie sie kontrolki PRACA PLYT sygnalizuje,
ze przynajmniej jedna z ptyt w plycie grzewczej jest
wigczona.

Strefy pieczenia
Na ptycie grzewczej znajdujg sie halogenowe

elementy grzewcze. Podczas pracy nabierajg one
koloru czerwonego:

A. strefa pieczenia z
A—T/\ /;—A elementami halogenowymi.
B. Kontrolka ciepta:
PR . sygnalizuje, ze temperatura
\_ :]:‘\J odpowiedniej strefy pieczenia
B przekracza 60 st. C takze

wowczas, gdy element jest wytgczony, lecz jest
jeszcze rozgrzany.

Strefy pieczenia z elementami halogenowymi.
Przekazujg ciepto poprzez promieniowanie zarowki
halogenowej mieszczgcej sie w nich. Charakteryzujg
sie wiasnosciami, ktére przypominajg typowe
wiasnosci gazu: szybkg odpowiedzig na sterowanie i
natychmiastowg sygnalizacje mocy.

! Nie nalezy wpatrywac sie w elementy halogenowe.

Obracac¢ odpowiednie pokretto w kierunku
wskazéwek zegara od 11 do 12.

Poz. | Plyta grzejna
0 |Wytaczona
1 | Do rozpuszczania masta, czekolady
2
Do podgrzewania ptynéw
3
q
Do kremdw i soséw
5
6
Gotowanie w temperaturze wrzenia
7
8
Pieczenie
9
10
Do duzych kawatkéw miesa
11
12 |Do smazenia

Praktyczne porady zwigzane z uzytkowaniem

plyty grzewczej

+ Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej
grubosci, aby mie¢ pewnos¢, ze doktadnie
przylegajg do obszaru nagrzewanego;

=T

» stosowac¢ garnki o $rednicy wystarczajgcej do
catkowitego pokrycia strefy ogrzewania, tak, aby
zapewni¢ wykorzystanie catego ciepta;

A

upewni¢ sie, ze dna garnkow sg zawsze dokfadnie
oczyszczone i suche; przyleganie do obszaréw
ogrzewania dzieki temu bedzie optymalne i tak
garnki jak i ptyta grzewcza bedg miaty wiekszg
trwatosé;

* wystrzegaC sie stosowania tych samych naczyn,
co stosowane na palnikach gazowych: skupienie
ciepta w przypadku palnikbw gazowych moze
odksztatci¢ dno naczynia, i nie bedzie ono
dokfadnie przylegac;

* nie pozostawia¢ nigdy strefy gotowania wigczonej
bez garnka gdyz mogtaby ulec uszkodzeniu.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi przepisami bezpieczenstwa.
Majac na wzgledzie Wasze bezpieczenstwo podajemy Wam
ponizsze zalecenia, ktére nalezy uwaznie przeczytac.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Ceramiczna ptyta grzewcza jest odporna na wahania
temperatury i uderzenia. Jezeli jednak zostanie
uderzona czyms$ ostrym, jak néz czy inne narzedzia,
moze pekngC. Jesli zdarzy sie co$ takiego, nalezy
natychmiast wyjgc wtyczke z gniazdka sieci, zwrdci¢
sie wytgcznie do autoryzowanego centrum obstugi
technicznej i zazgda¢ stosowania oryginalnych czesci
zamiennych. Nie zastosowanie si¢ do tej zasady moze
spowodowac, ze urzadzenie nie bedzie bezpieczne.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowan domowych.

Nie nalezy instalowac urzgdzenia poza domem,
nnawet, jeslimiejsce to jest chronione daszkiem,
gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu i
burz jest bardzo niebezpieczne.

Nie dotykaC urzadzenia stojgc przy nim boso lub gdy
rece czy stopy sg mokre lub wilgotne.

Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby dorosle
jedynie do gotowania, zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w instrukeji uzytkownika. Wszelkie inne
proby uzycia urzadzenia (np. do ogrzewania pomieszczen)
uwaza si¢ za niewlasciwe i niebezpieczne. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia wynikajace z
niewlasciwej i nierozsadnej eksploatacji urzadzenia

Podrecznik dotyczy urzgdzenia klasy 1
(izolowanego) lub klasy 2 — podklasa 1 (zabudowane
pomiedzy dwoma meblami).

Nie pozwalac zbliza¢ sie dzieciom.

Unikac sytuacji, gdy przewody zasilajgce pozostate
urzadzenia domowe stykajg sie z rozgrzanymi
elementami urzgdzenia.

Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

Do wyjmowania i wktadania naczyn do piekarnika
uzywac rekawic ochronnych.

Nie stosowac¢ ptynéw tatwopalnych (alkohol, benzyna,
itp.) w poblizu urzadzenia, kiedy jest ono uzywane.

Nie umieszcza¢ materiatow fatwopalnych w dolnej
komorze depozytowej lub w piekarniku; jesli
urzadzenie zostanie niespodziewanie uruchomione
moze nastgpi¢ pozar.

Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w
pozycji ®, kiedy urzadzenie nie jest uzywane.

» Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka trzymajgc kabel,
ale tylko trzymajgc za wtyczke.

* Nie czysci¢ ani nie wykonywaé czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtgczenia
wtyczki od sieci elektryczne;j.

» W razie usterki nie nalezy w zadnym wypadku siega¢ do
wewnetrznych czesci urzgdzenia, w celu usitowania jego
naprawy. Kontaktowac sie z serwisem.

* Nie opiera¢ na otwartych drzwiczkach cigzkich
przedmiotéw.

Usuwanie odpadow

» Usuwanie materiatdbw opakowaniowych: dostosowac
sie do lokalnych przepiséw; w ten sposob
opakowanie bedzie mogto zosta¢ odzyskane.

» Dyrektywa europejska 2002/96/CE w sprawie odpadow
urzgdzen elektrycznych oraz elektronicznych (RAEE)
przewiduje, ze domowe urzadzenia elektryczne nie
powinny by¢ utylizowane w ramach normalnej utylizacji
statych odpadéw miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny
by¢ zbierane oddzielnie w celu zoptymalizowania
stopnia odzysku i recyklingu materiatéw, ktdre zawierajg
je, oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
zdrowia i Srodowiska. Symbol przekreslonego kosza
umieszczony jest na wszystkich produktach dla
przypomnienia o obowigzku zbiorki selektywne.
Zuzyte domowe urzadzenia elektryczne mozna
dostarcza¢ do publicznych punktow zbiorki surowcow
wtornych, sktadowac je w odpowiednich obszarach
komunalnych, lub, jesli przewiduje to przedmiotowe
prawo krajowe, zwracac si do sprzedawcow przy
zakupie nowego wyrobu podobnego rodzaju.

Wszyscy gtowni producenci elektrycznego sprzetu
gospodarstwa domowego prowadza aktywno$¢ w
zakresie tworzenia i zarzadzania zbiorkg i utylizacja
zuzytych urzadzen.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

» Uruchamiajgc piekarnik w roznych godzinach

poczgwszy od pdznego popotudnia do pierwszych
godzin porannych wspétpracuje sie przy
ograniczaniu zuzycia mocy przedsiebiorstw
wytwarzajgcych energie elektryczna.

» Zaleca sie wykonywanie zawsze pieczen GRILL,

PODWOJNY GRILL i GRATIN przy zamknietych
drzwiczkach: w celu uzyskania lepszych wynikéw
oraz znaczgcej oszczednos$ci energii elektrycznej
(ok. 10%).

* Nalezy utrzymywac¢ sprawno$¢ i czystos$c

uszczelek, aby dokfadnie przylegaty do drzwiczek i
nie powodowaty utraty ciepta.
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Konserwacja i utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg czynnos$cig odizolowa¢ urzgdzenie od sieci
zasilania elektrycznego.

! Nigdy nie stosowac oczyszczaczy parowych lub
ci$nieniowych do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie piekarnika

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox oraz
uszczelki gumowe moga by¢ myte przy pomocy gabki
nasgczonej letnig woda i neutralnym mydtem. Je$li
plamy sg trudne do zmycia nalezy stosowac¢ produkty
specjalne. Wyptuka¢ duzg ilosci wody i doktadnie
wysuszy¢. Nie nalezy stosowac proszkoéw Sciernych
ani substancji wywotujgcych korozje.

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Uzywac cieptej
wody, sptukac i osuszy¢ migkkg szmatka. Unikac
Srodkow Scierajgcych.

» Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki i
$rodkow nie zarysowujgcych powierzchni, a
nastepnie osuszy¢ migkka szmatka. Nie nalezy
uzywac szorstkich narzedzi lub ostrych, metalowych
skrobakow, ktore mogg zarysowaé powierzchnig i
powodowac¢ pekanie szyby.

» Akcesoria mogg by¢ myte jak zwykte sztu¢ce, takze w
zmywarkach.

» Panel sterowania czys$ci¢ z zanieczyszczen i thuszczu
przy pomocy gabki nie zarysowujgcej powierzchni lub
miekka szmatka.

Sprawdzaé¢ uszczelki piekarnika

Kontrolowa¢ okresowo stan uszczelek drzwiczek
piekarnika. Gdyby okazato sig, ze uszczelka jest
uszkodzona nalezy zwroci¢ sie do najblizszego punktu
serwisowego. Nie uzywac¢ piekarnika az do chwili
zakonczenia naprawy..

Wymiana zaréwki oswietleniowej w
piekarniku

1. Po odtaczeniu piekarnika od sieci
elektrycznej zdja¢ szklang pokrywke
obudowy zarowki (patrz rysunek)..

2. Wykreci¢ zarowke i wymieni¢ na
analogiczng : napiecie 230V, moc 25
W, zigcze E 14.

3. Zatozy¢ pokrywke o podtgczy¢
piekarnik do sieci elektryczne;.

Czyszczenie ceramicznej plyty grzejnej

! Wystrzega¢ sie stosowania myjacych $srodkow
Sciernych lub korodujgcych, takich jak odplamiacze i
produktu odrdzewiajace, detergentow w proszku oraz
gabek o powierzchni Scierajgcej. mogg w sposob
nieusuwalny zarysowaé¢ powierzchnie.

* W ramach zwyktej konserwacji wystarczy
przemywanie ptyty wilgotna ggbkg i przetarcie
papierowym recznikiem kuchennym..

» Jesli ptyta jest szczegolnie silnie zabrudzona,
Sciera¢ przy pomocy odpowiedniego produktu do
czyszczenia powierzchni szklanych, sptukac i
osuszyc.

* W celu usuniecia stwardniatych skupisk brudu
postugiwac sie odpowiednig szpatutkg (nie
dostarczana na wyposazeniu). Interweniowac, gdy
to tylko mozliwe, nie czekajgc az urzgdzenie sie
ochtodzi, dla unikniecia stwardnienia resztek.
Znakomite wyniki mozna uzyskac stosujgc ggbke
ze stali nierdzewnej — specjalng do ceramicznych
ptyt grzewczych — zwilzong woda i mydtem.

* W przypadku, jesli na ptycie grzewczej stopig sie
przypadkowo przedmioty lub materiaty plastikowe
albo cukier, usuwac je natychmiast przy pomocy
szpatufki, poki powierzchnia jest jeszcze ciepta.

* Po oczyszczeniu, ptyta moze zostaé
zakonserwowana odpowiednim produktem do
konserwaciji i ochrony. Niewidoczny film natozony
w ten sposob przez te produkty chroni
powierzchnie w przypadku wykipienia podczas
gotowania. Zaleca sie wykonywanie tych
czynnosci, gdy urzadzenie jest letnie lub zimne.

+ Pamieta¢ nalezy, aby zawsze sptukiwa¢ czysta
wodg i osuszac¢ ptyte. PozostatoSci zywnosci
mogtyby, bowiem zastygng¢ podczas nastepnego
uzycia.

Produkty specjalne do
czyszczenia ceramiki szklanej

Gdzie je nabywac¢

topatka z ostrzem i ostrza Hobbystyczne

zapasowe i art. metalowe

Stahl-Fix Art. gospodarstwa domowego
SWISSCLEANER Zréb to sam

WK TOP Art. metalowe

Inne produktu do ceramiki szklanej | Supermarkety

Czyszczenie stali nierdzewnej

Stal nierdzewna moze ulec poplamieniu, jesli przez

dtuzszy czas pozostanie w kontakcie z bardzo twardg
wodg lub ze $rodkiem czystosci zawierajgcym fosfor.
Zaleca sie obfite sptukiwanie i doktadne osuszanie.

Serwis Techniczny

Nalezy podac:

* model urzgdzenia (Mod.)

* numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje znajduj sie na tabliczce
znamionowej umieszczonej na urzadzeniu i/lub na
jego opakowaniu.
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Uzembe helyezés

! A késziilék tizembe helyezésételkériuk A készilék szintezése

figyelmesen olvassa végig ezt a hasznalath késziléket felszerelték Allithatd labacskakkal,

Utmutatot! Fontos informacidkat tartalmaz azamellyel szintezheti a készuléket. Amennyiben m
Uzembe helyezésli a hasznalatrél, a szikséges, ezeket, a labacskdkat becsavarhatja a
karbantartasrol és a biztonsagrol. tiizhely als6 sarkaindl a burkolatbasd abrg.

! Kérjuk, 6rizze meg a hasznélati dtmutatét! A ‘
késziulék tovabbadasa esetén mellékelje a
hasznélati Gtmutatd6t is a készilékhez!

! A készilék szerelését kizarélag a
szakképzett szeltel végezheti a hasznalati
Utmutato dirdsainak betartasaval.

! Minden beallitast és karbantartast csak & Dbeilleszthet labakat* a fizhely also részére
készilék elektromos halézatrél  toreén helyezheti.

levalasztdsa utana szabad elvégezni. E

! Javasoljuk, hogy az els6 hasznalat elétt -

tisztitsa ki a siit6ét a ,Karbantartas és apolas”

cimd részben leirtak szerint.

Elhelyezés és szintezés

! A készilék beszereltiet konyhabutorok

mellé, amennyiben azok magassaga nerErIektromOS csatlakoztatas

haladja meg akélap magassagat. A csatlakozo vezeték beszerelése

K A halozati kabelnek meg kell felelnie a hasznalt aram
fajtajanak a kovetkéz csatlakoztatdsi diagram

=

! Gyszsdjon meg arrdl, hogy a késziilé
hatoldala mogott 1&v fal nem gydlékony

anyagbol késziilt és hogy 90°C-igati6! szerint:
ST , 400 3N ~v E .

A készilék helyes elhelyezése: HOSRR-F 5x2.5 CEFUNEL 35363 | o 1 N

e A Kkészlléket feladllithatjia konyh&ban
p . ) ' 400V 2N~ .
e__tkemben,, vagy garzonlakasban (& |osrr.r 4xa CELUNEL 35363 Lfn TS TINJ
firdészobaban nem). -

. : .. ' . 230V ~u 4] [5] + |
Amennyiben a koérnyéz konyhabutorok HOSRRF S oo UNEL 35363 ﬂR B & L

magassaga meghaladja a készllél
magassagat, a késziléket legaldbb 208z dramellatd kdbel helyes beszerelése:
mm tavolsdgra kell elhelyezni al. Lazitsa ki a V csavart a csatlakoz6 dobozon,

konyhabutoroktdl! hiuzza meg és nyissa ki a doboz stedlasd
abra)!
[ PARAELSZIVO |
T W 600mm [T
£ E|z2
m—

—— 1
QZo0Cco O

I
I

2. Helyezze el az A csatlakoz6 elemeket (l&sd 4bra)

* A paraelszivé mellett |év konyhabutort a diagramon, lathaté moédon! A csatlakoz6
legaldbb 420 mm-re kell szerelni a dobozt gyarilag 230 V, egyfazist
fozolaptol.(asd az abrgt Ezt a tavolsagot csatlakoztatdshoz készitették (1-2-3 érintkez
700 mm-re kell névelni, ha a szekrények  egymashoz csatlakoztatva) A 4-5 hid a doboz
gydlékony anyagbol késztltek. als6 részén talalhato.

« Ne tegyen sotétit figgonyt a izhely
mogé, az oldalaktdl pedig tartson legalabb
200 mm tavolsagot!

e A phéraelszivt az arra vonatkoz6
hasznélati Utmutato utasitasainak
betartasaval kell beépiteni.

* Tipustdl fliggen
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3. lllessze be azN és = ) kabeleket az abran A csatlakoztatas étt ellerdrizze, hogy: ]
lathaté moédon és hazza meg a csavarokat A keészileék foldelt €s a csatlakozo dugo

amennyire lehetséges! megfelel az érvényben l@elbirasoknak.

4. Rogzitse a maradék vezetékeket az 1-2-8 Az alizat elbija a keészllék maximalis
kapcsokral teljesitményét, amely a tipuscimitéolvashatd

5. Rogzitse az ellatd kabelt a helyére a kabel le (lasd avevitajékoztato adatlap, megfelségi
szorité csavar segitségével! nyilatkozatcimi fejezetet is)!

6. Zarja be a doboz fétl és hizza meg a V « A fesziltségnek a tipuscimkén olvashato
csavart! ertékek kozé kell esnie.

A vezeték hal6zatra tortérd ¢ Az aljzat kompatibilis a készilék csatlakozd

csatlakoztatasa dugdjaval. Amennyiben az aljzat nem

kompatibilis a készilék csatlakozd dugéjaval,

Szerelien e szabvanyos csatlakoz6 dug6t a . .
) 9y Y g hivjion engedélyezett szakembert a cseréjéhez!

kabelhez, amely megfelel a tipuscimkén megadott i o . i
terhelésnek (Igsd gaVe\b’té\jépkoztatc') adatlgp, N? hasznaljon hosszabbitot vagy tobbszoros
megfelefségi nyilatkozatimi fejezetet)! " aljzatot!

Amennyiben a késziiléket kozvetleniil a halbzathcs A csatlakozodugonak és az aljzatnak kdnnyen
kivanja csatlakoztatni, Ugy a készilék és a halozatérhebnek kell lennie akkor is, amikor a
kozé egy legalabb 3mm-es kontaktnyilasdeszulék mar a helyén all.

kapcsolét kell beszerelni. A kapcsolénak meg kel Ugyeljen arra, hogy a kabel ne legyen
felelnie a megadott terhelésnek és az érvenybenegtdrve, vagy dsszenyomaodval

lev eldirasoknak (nem szakithatia meg a z0ldl Rendszeresen atizze a halézati kabelt, amit

sérga folddl vezetéket). A haldzati kabelt ugy kell kizar6lag megbizott szakember cserélhet ki!

ﬂgﬁ;éiﬁrgéhg;%z.ne érjen  50°C-nal nagyob! A gyarté minden felebbsséget elhérit,

amennyiben a fenti ebirasokat figyelmen

* Tipustél fugdgien kiviul hagyjak.
Vevotajékoztatd adatlap, megfelaiségi nyilatkozat
A gyart6 védjegye: @ ARISTON
A késziilék tipusazonositoja: C3VP6RHA
Kivitel: Szabadon alldizhely
Energiahatékonysagi osztaly: A
A hatékonyabb, G kevésbé hatékony
Fiitési funkcid, amelyen az energiahatékonysagi osztaly meg hataroztak sutemény
Energiafelhasznalas (kwh/ciklus)
hagyomanyos 0,98
levdgaramoltatasos 0,79
A sitétér hasznos térfogata (1): (nettd) 53 liter
A villamos suth mérete: kbzepes
Sitési idi standard terhelésnél, a szabvanyos vizsgalatnak megféksh 48 perc
Zajszint: -
Energia felhasznalas, amikor a siit nem végez melegittevékenységet -
A legnagyobb tepsi mérete (cf) 1250 cmi
Névleges fesziiltség: 230/400 3 N 50 Hz
Erintésvédelmi osztaly: 1. védbfoldeléssel ellatott halbzathoz
csatlakoztathat6
Keramia fézélapok teljesitménye:(W) 1200 (bal eks), 1800 (bal hatso), 1200 (jobb hats6), 1800 (jobb) els
Névleges max. teljesitmény: (W) 8700
Befoglald méretek: Szélességxmélységxmagassag (mm) 500x600x850

04/108EC, 2004. 12. 15 (elektromagneses kompatibilitds) és vonatkoz6 mddositasai

C € 06/95EC, 2006.12. 12 (Alacsony fesziiltség) és vonatkozdé modositasai
93/68LCEE, 1993. 07. 22 és vonatkoz6 mddositasai, 2002RE

A forgalombahozé igazolja, hogy a fenti tipust késziilék megfelel a kbvetelményeknek.

MERLONI Elettrodomestici spa. INDESIT Company
Viale Aristide Merloni 47.60044 Haztartastechnikai Kift.
Fabriano (AN) ITALY H-1037, Budapest Szépvdlgyi Ut 35-37

A készilék jotallasi feltételei a mellékelt jegy szerintiek. Kérjik, hogy a vasarlasi okmafisiekatmeg!
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A készulék leirasa

Altalanos bemutatas

Uveg keramia
fazolap

Kapcsold tabla———

VEZETO SINEK
a silitd tepsihez és siitd
racshoz

sSUTO RACS

. magassag

. magassag

sUTO TEPSI

. magassag
. magassag
. magassag

=N W ko

Allithat6 labacska

Allithato labacska

Kapcsolétabla

VALASZTO
gomb
HOMERSEKLET
gomb
Elektronikus "‘ o GC

sutd
programozd
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A g - 4+ i -
cCCcCoo0 'i'.;___ iv
w

IDOMERG | |SUTESIIDS
gomb | |gomb

SUTESI IDO VEGE gomb

HOMERSEKLET
ellenérzé lampa

FOZOLAP
ellendrzé lampa

)’" )

FOZOLAP
lizemelteto
gomb

Iy
T

- ):.-‘"
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Bekapcsolas és hasznalat

! Ha ebszor hasznalja a giif azt tanacsoljuk, hogy HOMERSEKLET ellenérzé lampa

allitsa a bmérséklet szabalyz6t a legmagasabb Amikor az ellerbrz lampa vilagit, a st
allasba és hagyja bekapcsolva tiresen & &bt fél ~ melegszik. Az ellebrzs lampa kialszik,
6raig! A kikapcsolas utan nyissa ki a Gsidtajat és am|k9r a s eléri a,beallltott l?merseklgtet.
szelbztesse megfeléén a helyiséget! A szag, Ezutan az elleirz6 lampa felvaltva be- és
amelyet a kezdeti hasznalatnal érezhet, azoknak akikapcsol, jelezve, hogy a termosztat
anyagoknak az elparolgasa, amelyeket arraMikodik €s allando szinten tarja a
hasznaltak, hogy megvédjék a &ues a grillt a  hémeérsékletet.

tarolas alatt, a beszerelésig.

Suté vilagitas

Amennyiben valaszté gomb a "0" poziciotél
eltés alldsban talalhatd, a $ltvilagitas
bekapcsol. A vilagitas a $limiikbdésének

A sité hasznalata

1. Valassza ki a kivant sutési médot a VALASZTO
gomb elforgatasaval!

2. Valassza ki a sttési modhoz ajanlott, vagy a végéig marad bekapcsolva. A

kivant sutési imersekletet a 6MERSEKLET szimb6lummal jelzett pozicio leftet teszi,
SZABALYZO gomb elforgatasaval! A sitési hogy bekapcsolja a siitvilagitast anélkill,
modokat és az ajanlotbmeérsékleteket a hogy a fitselemek barmelyike be lenne
megfeleb tablazatban talalja meg (lasd Sitési kapcsolva.

tablazat).

A slitési folyamat k6zben a kovetkéet teheti:

+ megvaltoztathatja a siitési modot a VALASZTO
gomb elforgatasaval.

e megvaltoztathatja a omérsékletet
HOMERSEKLET SZABALYZO gomb
elforgatasaval.

* Dbeallithatja a sutési ddhosszat és a sitésidid
végeét.

« béarmikor kikapcsolhatia a sutést a MOD
VALASZTO gomb ,0” pozicidra tortéh
forgatasaval

! Soha ne hasznalja a &lUbljat és ne tegyen

edényeket rikddés kozben a diitaljara, mert
megsérilhet a zomanc! A 8italjat csak akkor
haszndlja, ha forgényéarssal sit!

! Az edényeket mindig a megfdlelezet sinekbe
tolt rAcsra helyezze!
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Sitési modok E . NP
EI ) _ CSOBEN SUTESmad

HAGYOMANYOS siitési mad Homérséklet: 50°C és 200°C. kdzott.
Hémérséklet: 50°C és Max. kozott. A fels fiitbelem, a ventilator és a forgonyars
Ennél a funkcional a stifelsd és alsoiftbelemei  (tipustdl fliggen) bekapcsolnak. A funkcidk ezen
is bekapcsolnak. Ha a hagyomanyos suitési méddadmbinacidja noveli a ité elem Ihsugarzas
siit, csak egy serpefty vagy egy siit tepsit hatékonysagat a levégirkulacio kovetkeztében
hasznaljon egyszerre, mert killdnbendaetoszlas a sib minden részében egyenletesémirséklet

egyenetlen lesz. alakul ki. Ez segit megakadalyozni, hogy az

) ) _ ételek felllete megégjen, azt azonban feket
SUTEMENY siitési méd teszi, hogy a &1 behatoljon az ételbe.

Hémérséklet: 50°C és Max. kdzott. ! A GRILL, DUPLA GRILL és CS’jBEN

A hatsé ﬁtéele_m és a ventilator bekapcsolnak,g(JTES iizemmédokat mindig csukott&ajtéval
kiméletes Kt biztositva egyenletesen elosztva Jégezze!

siBbben. Ez a sUtési mod érzékeny étele‘f:orgényérs*
sutésehez idealis, kilonodsen olyan stiteményekheg, forgényars  hasznalatakor  igyelien a
amelyeknek fel kell jonnilk, €s néhanyyesetkeskre:

sitemenyfajta 3 szinten, egy olien tort€d 1 Helyezze be a zsirfelfog6 serpéhy legalso

elkészitéséhez idealis. tepsi tarté sinbe!
PIZZA siitési méd 2. Helyezze a specialis forgonyérs tartét a negyedik

sinbe és illessze a nyarsat helyére & katso

Homérseklet: 50°C és Max. kozott. oldalan kézépen léuyukon keresztil!

Az also, a Kor alakuitelemek és a ventillator 3 A"y 4rq elinditasahoz allitsa a VALASZTO
bekapcsolnak. Ez a kombinacié gyorsan —

felmelegiti a siit, a készilék &ltal hasznalt nagy  kapcsolot dEH/[E] allasbal

mennyisé§ energidnak koszonléemn, amely Tarol6 rész a sib aljan

jelends, ®leg alulrdl érkea hét eredményez. A sl alatt egy tarolo rész talalhato, amelyben
Egyszerre csak egy tepsit vagy racsot hasznaljokbnyhai eszkozoket és mély edényeket tarolhat.
Ha mégis tobbet hasznalna, a sltési folyam#z ajto kinyitasahoz, hizza azt lefelagd abrg!

felénél cserélje meg azokat! ! Soha ne tegyen gyulékony anyagokat a tarol6

IE ) ) o részbe!
LEGKVERESES SUTES méd S

Homérséklet: 50°C és Max. kdzott. R
A fiitbelemek (also, fels és kor alakd) és a é o

ventilator is bekapcsolnak. Mivel & féllando és i
egyenletes marad a élien, a leve) egyenletesen Sutési tanacsok

siti meg és barnitia az ételek telies feliletéd A |egkeveréses siitési méd hasznalatakor ne
Maximum 2 sutési szintet hasznalhat egyszerre. tegye az ételt az 1 és 5 magassagi szintre, mert a
~— legalsé és a legfélsmagasséagi szintet tdl sok
GRILL sutési mod kozvetlen 16 éri és igy az érzékenyebb ételek
Homérséklet: Max. megéghetnek.

A felsd fiitdelem kdzéps része kapcsol be. A grill LEGKEVERESES SUTESI MOD

kilénésen magas és kozvetlendnferséklete « A 2 és 4 magassagi szintet hasznélja, és a

leheBve teszi, hogy a husok és sultek feluletét Ggy  tsbb tot igényb ételt tegye a 2 magassagi
barnitsa meg, hogy a nedvességet €és igy szintre!

porhanyossagukat mégzze. A grill tehat . A tepsit az als6, a racsot a felmagassagi
leginkabb olyan ételek siitésére alkalmas, amelyek gzintre helyezze!

magas HBmérsékletet igényelnek: beefsteak,gRrILL

borjuhas, hamburger, filé stb. Az élelmiszereket 3 A GRILL és DUPLA GRILL médok

grill kozep® része ala helyezze el, mert a pagznalatakor a racsot az 5. magassagi szintre

sarkokban nem stilnek meg teljesen! a tepsit pedig az 1. magassagi szintre
|;}| _ helyezze a zsiradékok felfogdsahoz! A
DUPLA GRILL siitési méd CSOBEN SUTES lizemméd hasznélatakor a
Hémeérseklet: Max. racsot a 2. vagy 3. magassagi szintre
Ez a nagymératgrill teliesen (j kivitelezés a sutési helyezze, a tepsit pedig tegye az 1. magassagi

hatékonysag 50%-o0s novekedesevel. A dupla grill  szintre a zsiradékok felfogasahoz!

kikiiszoboli a sidt sarkainal 1€ nem fitGtt levegt. «  Ajanlatos a maximalis teljesitmény hasznalata. A
Ennek a sltesi médnak a hasznalataval az fely; fitselemet a termosztat szabélyozza, igy
élelmiszereket egyenletesen pirithatja meg. nem vilagit folyamatosan pirosan.
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PIZZA

e Konnyi aluminium pizza  stiserpengt
hasznéljon és helyezze atsétsra, ami tartozéka
a sibnek! Ha zsirfelfogd serpefity hasznal,
meghosszabbodik a stités,idmely megneheziti

egy ropogos kéreg kéfikesét.

« Ha a pizzan sok feltét van (harom vagy négy?

ajanlatos a mozarella sajtot a sutési ielénél a
pizza tetejére helyezni.

Elektronikus siité programoz6

Az 6ra bedllitasa

2. Allitsa be 4 masodpercen belill a siitési a—|

éslt gombokkal! Tételezzik fel, hogy a siitési
idd hosszat 30 percre &llitotta be. Ebben az
esetben a kijelza kdvetket mutatja:
*0°3 0.0
. Engedje el a gombot és 4 mésodpercen belll,
ismét megjelenik a pontossigpéldaul 10.00) a
& szimbdlummal és az A el (AUTO).
Ezutan a sltés végének kivantpiohtjat kell
bedllitani a kdvetkézmodon:

Miutan csatlakoztatta a késziiléket az aramhalézatfa Nyomja meg a SUTESI IO VEGEE gombot!

vagy aramszinet utdn az ora kipgzvillogni kezd és

a 0:00 lathatod. A pontosddedllitasdhoz:

1. Nyomja meg egyszerre a SUTESIOO és a
SUTESI IDO VEGEE gombokat!

2. Ezutan allitsa be a pontossidd méasodpercen

belal al=] és gombokkal! Hasznélja

gombot az id ebredllitasdhoz! Hasznélja
gombot az id visszaallitdsahoz!
A
automatikusan atkapcsol kézi izemmadra.
Id6méré funkcid
Az idémé egy megadott hosszUsagudtattam

5. Ezutan 4 masodpercen belll hasznélElaés
gombokat a sutésidd/égének bedllithsahoz!
Tételezzik fel, hogy ez 13:00 dra! A kifelz
ebben az eseten a kovetkenutatja:

"3-00
6. Engedje el a gombot és 4 mésodpercen belil,

ismét megjelenik a pontosiiés az A bt

Ara.NN
LSy ¥y N

pontos id beallitasa utan a programozOgphen az Allapotban a Gi#utomatikusan bekapcsol

12:30-kor és 30 perces siitési folyamatot végez, majd
13.00-kor kikapcsol.
Azonnali start a

sutési  id hosszanak

visszaszamlalasara is hasznalhat6. Ez a funkcio ”%Bprogramozéséval

iranyitja, hogy a stitmikor kapcsoljon be vagy ki,

Kovesse a fentiekben leirtineletek 1-3 lépéseit a

hanem csak egy akusztikai jelzés hallhatd, amikor Qiiési id beallitisahoz!

bedllitott id lejart. Az iddmért beprogramozaséahoz a y

kdvetkedképpen jarjon el:

1. Nyomja meg az IDMERO @ gombot, ekkor a
kijelz6 a kdvetkefit mutatja:

*0-30
2. Ezutan hasznéljaEl éslt] gombokat a kivant
idd beéllitasahoz!
3. Engedije el a gombokat és aéreeit megkezdi a
visszaszamlalast! A kijehza pontos idt mutatja.

Ty
4. A beprogramozott il lejartakor egy akusztikai
jelzés hallhatd, amelynek kikapcsoldsaho

barmelyik gombot El €s

kivételével) megnyomhatja, @ szimb6lum
eltiinik.
! Az idsmés nem kapcsolja be- illetve ki a &tit
A hangjelz6 hangerejének beadllitisa
A pontos id bedllitasa utan, = gomb hasznalataval
allithatja be a hangjéizhangerejét.
Késleltetett start a sitési
beéllitasaval

gombok

i@ hosszanak

= Amennyiben A bét lathatod a kijelén, a siitési il
hosszét és a sutésididvégét is beprogramozta
AUTOMATIKUS maddra. Nyomja meg egyszerre a
SUTESI 100 és SUTESI ID VEGE
gombokat, hogy visszadllitsa aisliEzi lizemeltetésre,
minden automatikus sutési folyamat utan!

! A Y szimb6lum a siitési program teljestétama

altt vilagit. Barmikor megnyomhatja a SUTESKID
gombot a siitési dchosszanak megjelenitésére és a
SUTESI ID) VEGE & gombot a siitési ddvégének
megjelenitésére. A sitési didlejarta utan egy
akusztikai szignaljelzés hallhatd. A kikapcsolasahoz

ﬁélrmelyik gombotE] és gombok kivételével)

megnyomhatja.

Beprogramozott siitési id kitdriése

Nyomja meg egyszerre a SUTESI("JEE és a
SUTESI IDD VEGEE gombokat!

A programozasok megvaltoztatasa €s torlése

A Dbedliitasokat barmikor megvaltoztathatia a
megfeled gomb megnyomasaval (MERO,
SUTESI ID0 vagy SUTESI IB VEGE )és 4] és
gombok haszndlataval. Ha a sitégitadam

Forgassa VALASZTO gombot a kivant siitési modraeallitasat torli, a siitésisidégének beprogramozasa

és a WDMERSEKLET SZABALYZO gombot a
kivant romérsékletre!

Ezutan bedllithatja a sttésbidosszat:

1. Nyomja meg a SUTESI 0=l gombot!

is kitorlddik és forditva. Automatikus stitési modban a
késziilék nem fogad el olyan sités befejezésj id
amely megélzi a készilék automatikus kezdeti sitési
idejét.
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Sutési tablazat

Sutési mod Az étel fajtdja Saly (kg) | A sub aljatél szamitott Elo- Termosztat | Sutési ids
magassagi szint melegitési id | gomb allasa | (perc)
(perc)
Hagyomanyos | Kacsa 1 3 15 200 65-75
maod Borjusilt 1 3 15 200 70-75
Sertéssiilt 1 3 15 200 70-80
Keksz - 3 15 180 15-20
Aprésutemény 1 3 15 180 30-35
Sitemény maéd| Lepény 0.5 3 15 180 20-30
Gyumolcs suti 1 2-3 15 180 40-45
Gyumodlcs torta 0.7 3 15 180 40-50
Piskota 0.5 3 15 160 25-30
Toltott palacsinta (2 szinten) 1.2 2-4 15 200 30-35
Aprositemény (2 szinten) 0.6 2-4 15 190 20-25
Saijt felfdjt (2 szinten) 0.4 2-4 15 210 15-20
Krémes felfajt (3 szinten) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Keksz (3 szinten) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Habcsok (3 szinten) 0.5 1-3-5 15 90 180
Pizza méd Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Marhasult 1 2 10 220 25-30
Csirke 1 2-3 10 180 60-70
Légkeveréses | Pizza (2 szinten) 1 2és4 15 230 15-20
Uzemmod Lasagne 1 3 10 180 30-35
Barany 1 2 10 180 40-45
Csirke+burgonya 1+1 2és4 15 200 60-70
Makréla 1 2 10 180 30-35
Gyumolcsds sutemény 1 2 10 170 40-50
Krémes stitemény (2 szinten) 0.5 2és4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2és4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 0.5 2 10 170 15-20
Piskota (2 szinten) 1 2és4 10 170 20-25
Csokis siti 15 3 15 200 25-30
Grill Nyelvhal és tintahal 0.7 4 100 % 10-12
Uzemmod Tintahal és garnéla kebab 0.6 4 100 % 8-10
Tintahal 0.6 4 100 % 10-15
Tékehal filé 0.8 4 100 % 10-15
Grillezett zoldségek 0.4 3-4 100 % 15-20
Borjustilt 0.8 4 100 % 15-20
Hus szelet 0.6 4 100 % 15-20
Hamburger 0.6 4 100 % 10-12
Makréla 1 4 100 % 15-20
Melegszendvics 4-6 db 4 100 % 3-5
Dupla grill Borjusiilt 1 4 5 Max 15-20
tizemmod Hus szelet 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makréla 1 4 5 Max 15-20
Melegszendvics 4 db 4 5 Max 2-3
Forgdnyarson siitek
Borju nyarson 1,0 5 Max 70-80
Csirke nyarson 2,0 5 Max 70-80
Csbben sités | Grill csirke 15 2 10 Max 70-80
Tintahal 1,5 2 10 Max 70-80
Forgdnyarson siitek -
Borju nyarson 15 5 200 70-80
Csirke nyarson 15 5 200 70-80
Borjl nyarson 1,5 5 200 70-80
Multi forgényarson stiltek
(tipustol fuiggen)
Hisos kebab 1,0 5 Max 40-45
Z6ldséges kebab 0,8 5 Max 25-30
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Az lvegkeramia fizélap hasznalata

! Az lvegtomitéshez hasznalt ragasztéanyagUtasitasok a keramia 6zslap
zsirfoltokat hagyhat az Uvegen. Azt tanacsoljuk, hasznalatahoz
hogy ezeket a készulék hasznalatdtebvolitsa el . A |abas alsé feliiletének teliesen siméanak

egy atlagos tisztitoszerrel (nem sdroloszer)! &g egyenesnek kell lennie, hogy
Kezdetben enyhe gumiszagot érezhet, amely aztan igkéletesen illeszkedjen ézbmezre!

régtdon megsmik.
A fozomezdk be- és kikapcsolasa ﬁ % ﬁ

Megfeleb atménji fozéedényt

Egy f6zémez bekapcsolasahoz forgassa el a’ e An ,
hasznéljon, ami &z6helyet teljesen

megfeleb gombot az oOramutatd jarasaval ) : e i
megegye iranyba! A kikapcsolashoz forgassa el a  Pefedi, hogy k|haszn|alja arendelkezesre
gombot az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyban allo 6sszes meleget!

“0” poziciéra!
Amennyiben az ELEKTROMOS GZOLAP _% % s

BEKAPCSOLVA ellerbrz6 lampa vilagit, a
f6z6lapon legalabb egywfémez be van kapcsolva. Gy6z6djon meg rola, hogy az edények
alja mindig szaraz és tiszta legyen; igy

biztositja a jo érintkezést azbfelllet és

az edény kozott, valamint ézblap és az
edények hosszu élettartamat.

Soha ne haszndlja ugyan azokat az
edényeket, amelyeket gasé&hoz is
haszndl! A gazéiknél olyan magas a
melegkoncentracio, hogy az edények alja
eldeforméalddhat és ezért az Gvegkerdmia
féz6lapon nem éri el a kivant eredményt.

Fé6zé6mezk

A f6zdmezdk elektromos halogérnitbelemekkel

vannak felszerelve. Hasznélat k6zben az alabbi

elemek pirosra valtanak:

A. fézohelyek halogénittéelemekkel

B. ellendrzéldmpa, amely a késziilék kikapcsolasa
utén is jelzi, hogy a megfetef6zéhely vagy
fézéhelyek ldmérséklete még 60°C felett van

A—@ s ¢ Soha ne hagyjon eg§Zomezit
= . bekapcsolva rahelyezett edény nélkl,
Uan mert ez &ltal megsérulhetgzdlap!

Fozomezk halogén fitéelemekkel
A bennik €% halogén lampa segitségével
bocséatanak kidt. A halogéniitbelemek a
kovetked praktikus ebnyokkel rendelkezik:
gyorsan felmelegszik, egysiien
Uzemeltethét lathatja a b elem niitkbdését.

A halogén fitéelemekkor alaka fitbelemis!
allnak, amely a halogétitbelem &ltalanos é&hyein
kivll egyenletes helosztast biztosit.

! Ne nézzen kézvetlenil a halogdétselemekbe!

Forgassa el a megfedejombot az 6ramutatd
jarasaval megegyédranyba 1 és 12 pozicié kozé!

Fokozat Sugérzé 6zémeak
0 Kikapcsolt allapot
1 Vaj és csokoladé olvasztdsahoz
i Folyadékok melegitéséhez
4 Sz6szokhoz (a krémes sz6szokat is
5 beleértve)
? Forrasponton torténfszéshez
8 Siitéshez
9
10 Loz
Parolash
11 arolashoz
12 Zsirban sutéshez

42



Ovintézkedések és tanacsok

! A késziléket a nemzetkozi biztonsagi
szabvanyoknak megfetein tervezték és

gyartottak.
biztonsagi

Ezeket,
okokbol

a figyelmeztetéseket
irjuk le, Kkeérjuk,

figyelmesen olvassa el azokat!

Altalanos biztonsag

Ezt a késziléket nem-ipari, hanem
otthoni hasznalatra tervezték és nem
szabad modositani a tulajdonsagait és a
miiszaki jellemait.

Ne allitsa fel a készuléket szabad téren,
még akkor sem, ha fedett hdlyrvan
sz0; veszélyes a késziilékeb &s vihar
hatasanak kitenni!

Soha ne érintse meg és ne lzemeltesse a
készlléket mezitlab, nedves kézzel, vagy
ha nedves, vizes talajon all!

A késziiléket csak fetiitek hasznalhatjak
kizarélag ételek dzésére ennek az
Utmutaténak az éirasai alapjan. Soha ne
engedje, hogy gyermekek jatszanak a
készulékkel!

Ez a haszndlati Gatmutaté 1 osztalyd
(kGl6nallo) és 2 osztaly — 1 alosztalya (2
szekrény kozé szerelt) készillékre
vonatkozik.

Tartsa tavol a gyermekeket!

Kerllje el, hogy kisebb késziilékek
hélozati kébele a készulék forrd
felUleteivel érintkezzen!

Ne takarja le a széltd6 vagy o
kibocsato nyilasokat!

Mindig hasznéljon konyhai kes#ty ha
edényt tesz a silte vagy vesz ki onnan!
Ne hasznéaljon gyulékony anyagokat
(alkohol, petréleum, sth.) aitkodd st
kozelében!

Ne tegyen gyulékony anyagokat az als6
tarolé fiokba! Ha bekapcsolja a étjt
meggyulladhatnak.

Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy az
Uzemeltes gombok ,®” allasban
vannak, ha nem hasznalja a készUléket!
Ne a kabelnél fogva és a késziilék
elmozditdsédval hlzza ki a hélozati
csatlakozét az aljzatbol!

TisztitAs és karbantartas 6l mindig
kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket
a csatlakozodugé kihtuzasaval!

o A késziiléket kizarolag felnéttek
hasznalhatjak ételek siitésére a
kézikonyvben talalhaté utmutatasoknak
megfeleléen. Minden mas hasznalatra
(példaul: helyiségek fiitésére) alkalmatlan
és ezért veszélyes. A gyarto nem vonhato
felel6sségre olyan karokért, amelyek
szakszeriitlen, hibas, vagy nem
rendeltetésszerii hasznalatbél adédnak.

« Ha a késziléke nem Uzemel megfigel, ne
prébéalja meg a hibat sajat kg megjavitani! Ez
balesetveszélyes és a készilék is karosodhat.
Forduljon a szerviz szolgalathoz!

» Ne tegyen nehéz targyakat a nyitottsaijtora!

A csomagol6 anyag és a régi készulék
kidobasa

Csomagoléanyag megsemmisitése: Tartsa be a helyi
eléirasokat, igy a csomagolas Ujrahasznosithato.

Az elektromos készlilékek megsemmisitéls&zold
eurOpai direktiva 2002/96/EC 6é@lja, hogy a régi
haztartasi gépeket nem szabad a normal nem szelektiv
hulladékgyijtési folyamat soran Osszdgteni. A régi
gépeket szelektiven kell Osszégeni, hogy
optimalizélni lehessen a bennlik dévanyagok
Ujrahasznositasat és csokkenteni lehessen az emberi
egészségre és kornyezetre gyakorolt hatasukat. Az
athuzott “szemeteskuka” jele emlékezteti Ont arra,
hogy kotelessége ezeket a termékeket szelektiven
Osszeggjteni.

A fogyasztoknak a helyi hatésagot vagy keresked
kell felkeresnilk a régi haztartdsi gépek helyes
elhelyezését illéen.

Kornyezetvédelem

€s energiatakarékossagi tanacsok
e A késziilék a késdélutani és a kora reggeli 6rak

kozé e8 idészakban val6 haszndlataval
csokkentheti az elektromos szolgaltatékra jutd
terhelést.

« A GRILL, DUPLA GRILL és C®)BEN SUTES
sutési modot mindig csukott $ajtoval hasznélja!
igy nemcsak kiiné eredményeket érhet el, hanem
energiat is megtakarithat (korilbelul 10%)!

e Tartsa mindig tisztan a tomitést és dldrze ez
allapotat, hogy jdl felfekszik-e az ajtéra, hogy ne
illanhasson el a meleg levigg
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Karbantartas és tisztitas

A késziilék kikapcsolasa Az Uvegkeramia b zolap tisztitdsa
Minden tisztitasi- és karbantartasiivelet ebtt 1 Ne hasznaljon agressziv tisztitoszert (példaul

valassza le a késziiléket az elektromos halozatroarpecue és gilttisztito), folteltavolitét, rozsda

! Ne hasznaljon drkésziulékeket atizhely eltavolitd szereket, poralaku tisztitészereket vagy

tisztitasahoz! durva fellilet szivacsot: ezek megkarcolhatjak és
tonkre tehetik a fellletet!

A keSZUI?k t'SZt't‘?sa « Altaldban elegerid a Bz6lapot egy nedves
* A zomancozott részeket, a rozsdamentes acél gsivaccsal letdrolni és konyhai papir 6oel

kilss reszeket illetve a gumitomiteseket ¢ arazra térdini.

langyos  vizzel és semleges tisztitdszerrgl  amennyiben adzolap felilete az atlagosnél
atitatott szivaccsal tisztitsa! Amennyiben a szennyezettebb hasznaljon keramia

foltok nehezen eltavolithatoak, kizardlag s 61aphoz valé specidlis tisztitoszert, majd
specidlis tisztitoszert hasznaljon! A tisztitds torolje szarazra feliiletet!
utan ajanlatos a felliletet attérolni és alaposapn A makacsabb szennyﬁ.téseket egy erre a

sz,ar?,zra ttorolnl. 'ioha ne t_hatgtz,naljog célra val6 specidlis tisztitd kaparoval (nem a
suroloszert vagy egyeb agresszIv USZUOSzert = o716k tartozéka) tavolithatja el. A kifutott

* A sub belsejét a hasznalat utan azonnal, Még  gieleket azonnal tavolitsa el, hogy elkeriilje a
meleg allapotban tisztitsa meg meleg vizzel €s g6t sériilését. A tisztitashoz hasznalhat
mosogatoszerrel! - Alaposan oblitse e a  mgg speciglisan  Gvegkerdmia feliilethez
mosogatoszert €s gondosan szaritsa meg a itejlesztett, vizbe martott szivacsot is.
bel résztt  Ne hasznaljon agresszly, A cukrot vagy cukortartalmu kifutott ételeket

i itd | . . . o . ,
t|szt!.tc3szgr}. L, azonnal tavolitsa el a tisztitd kaparéval, amig
* A sify ajtét nem agressziv tisztitdszerrel s a Bz6lap még forré!

puha ronggyal tisztitsa! A tisztitas utan torélje, Amikor a Bz6lap tiszta, apolja specialis viéd

szarazra,afeluletet. . . . termékkel: ezek a termékek egy atlatszé
* A tartozékokat ugyangy mosogatja el, minta  geqet képeznek a feliileten, amely védi a

mindennapi edényeket akar mosogatogépben ¢« s kszben a felilletet a cseppekEzt az

IS. o o apolast akkor végezze, amikor a feliilet meleg
* Rendszeresen tavolitsa el a kapcsolétablardl a (nem forr6) vagy hideg!

zsirt €s a szennyédest egy puha szivacsa, \indig torolie at majd szarazra a feliiletet,
vagy rongy segitségeével! mert az ételmaradék a kovetkef6zésnél
A tomités ellerbrzése raéghet a feltiletre!
Rendszeresen ellénzze az ajtdé tomités

allapotat! Amennyiben megsériine a tomité
hivia a legkdzelebbi szervizszolgalatot (lasd

<Specidlis tisztitoszer  Hol kaphatoak?
g' isztitd vakar6 és penge Haztartasi boltok

Szervizszolgélatimi fejezetet)! Ne hasznélja a _. | ) Aruhazak

sUBt, amig a témités nincs megjavitva! Tisztitd termékek ,Haz}artaS| boltok
_ _ Aruh4zak

A suté lampa izz6 cseréje Szupermarket

1. Miutén levalasztotta a diit az elektromos
hélozatrdl, tavolitsa el a lampa tartordl azNemes acél fellletek tisztitasa
uveg fedt (lasd abrg! A nemes acél feliileten foltok alakulhatnak ki, ha
2. Csavarja ki az izzot es cserélie ki egyaz sokaig érintkezik kemény vizzel, vagy
ugyanolyan teljesitmédyizzéra: 230 V, 25 agressziv, foszfor tartalmi tisztitoszerrel. Torélje

W teljesitmény, tipus E 14! at, majd alaposan torélje szarazra a feliletetet!
3. Helyezze vissza az UUveg €&d és

csatlakoztassa ismét a &iUaz elektromos Szervizszolgélat

halozatra! Kozolje a kovetkez adatokat:

e Atipusszamot (Mod.):

e A gyértasi szdmot (S/N).

Ezek az informécidk a készilléken/csomagolason
talalhaté tipuscimkét olvashaték le.
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C3VP6 /HA

Sporak se sklokeramickou deskou
Navod k instalaci a obsluze

Vazeny zakazniku,
dékujeme Vam, ze jste si zakoupil vyrobek spolecnosti
INDESIT Company SpA.

Pfi vybirani pfistroje peclivé zvazte, jaké Cinnosti a funkce
od pfistroje pozadujete. To, ze vyrobek nevyhovuje Vasim
pozdéjSim narokim, nemlze byt divodem k reklamaci. Pred
prvnim pouzitim si pozorné prectéte prilozeny ¢esky navod,
ktery dodava firma Indesit Company SpA ke svym
dovazenym vyrobkim a dusledné se jim fidte. VeSkeré
vyrobky slouzi pro domaci pouziti. Pro profesionalni pouziti
jsou ur€eny vyrobky specializovanych vyrobcl. VSechny
doklady o koupi a o eventualnich opravach Vaseho vyrobku
peclivé uschovejte pro poskytnuti maximalné kvalitniho
zaruéniho i pozaruéniho servisu.

Dodrzovani téchto zasad povede k Vasi spokojenosti.

V pfipadé jejich nerespektovani vSak nemuzeme uznat
pfipadnou reklamaci. Doporuéujeme Vam po dobu zaruéni
lhaty uchovat plvodni obaly k vyrobku.

Nez budete kontaktovat servisni stfedisko, peclivé
prostudujte navod k obsluze a zaruéni podminky uvedené

v zaruénim listé. Pokud bude pfi opravé zjisténo, ze zavada
nespada do zaruky, uhradi vzniklé naklady zékaznik.

Vazeny zakazniku navod, ktery jste obdrzel k nasemu
vyrobku, vychazi z v8eobecného navodu pro celou
vyrobkovou fadu. Z tohoto duvodu muze dojit k situaci,
ze nékteré funkce, ovladaci prvky a pfisluSenstvi nejsou
urCeny pro Vas vyrobek. Dékujeme za pochopeni.

Pro zajisténi trvalé UCINNOSTI a BEZPECNOSTI tohoto

zafizeni doporucujeme:

e Obracejte se pouze na servisni stfedisko autorizované
vyrobcem.

e Je nutné pouzivat pouze originalni nahradni dily.
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Instalace

! Pfed uvedenim spotfebi¢e do provozu si peclivé
prectéte tento navod. Jsou v ném uvedeny pokyny
pro bezpe€né pouzivani, instalaci a udrzbu
spotrebice.

! Uschovejte tento navod pro dalSi pouziti. V pfipadé
prodeje spotfebiCe jej prfedejte novému majiteli.

! Pfistroj musi byt nainstalovan kvalifikovanym
odbornikem, dle pfilozenych instrukci.

! V8echna potfebna nastaveni nebo udrzba musi byt
provadéna poté, co byl pfistroj odpojen od pfivodu
elektrické energie.

! Pred prvnim pouzitim doporucujeme vydistit
troubu podle pokyn( uvedenych v odstavci
,Udrzba a pécge”.

Umisténi a vyrovnani

! Je mozné umistit pfistroj vedle kuchynské
kredence, ktera neni vyS8i nez pfistro;j.

! Ujistéte se, Zze zed kterd je v kontaktu se zadni
sténou pfistroje je z nehoflavého materialu, odolného
proti vy8Sim teplotdm (tj. asi 90 °C).

Spravna instalace pfistroje:

e Umistéte pfistroj do kuchynég, jidelny nebo obytné
loZznice (ne do koupelny).

e Pokud je vr8ek varné desky vySe nez je kredenc,
musi byt spordk umistén nejméné 200 mm
od néj.

e Pokud je sporak
Ten gm|sten poq kychynskou

linkou, musi byt

[——1} = , ,

Min. 600 mm. E vzdalenost mezi varnou

: HE: deskou a linkou nejméné

g § g<| 420 mm.

= g8 Pokud je kuchyriska linka

2Lz hoflavého materidlu,

000000 O

méli byste zvétsit tuto
vzdalenost na 700 mm
(viz obrazek).

[
|

¢ Neumistujte stinitko za sporak nebo blize jak 200
mm k jeho sténam.

e Veskeré digestofe a poklopy musi byt
nainstalovany podle instrukci v pfislusném navodu
k pouziti.

* Dostupny pouze u nékterych modeld.

Vyrovnani

Pokud je zapotfebi pfistroj
vyrovnat, zaSroubujte nozky
v kazdém rohu spodni strané
pfistroje do potfebné polohy
(viz obrazek).

Nozky pasuji do zdifek
na spodni strané sporaku.

m”

M

T

~—

Elektrické pripojeni
Pripojeni kabelu pro pfivod elektfiny

Kabel by mél odpovidat pouzivanému typu
elektrického pfipojeni, podle nasledujiciho obrazku:

400 3N v

e,
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 R s T N
L= T
R oS N

1598 g -
R N

400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363

Spravné pfipojeni kabelu pro pfivod elektfiny:

1. Uvolnéte Sroub V
na desce svorkovnice
a zatdhnéte za kryt,
¢imz jej otevrete

(viz obrazek).

=
=
—
-
_
_
4

2. Umistéte pomocnou
pfipojku A (viz obrdzek)
v zavislosti na obrazku
pfipojeni umisténém
vySe. Deska svorkovnice
je navrzena pro jedno
fazové pfipojeni 230 V:
pfipojky 1, 2 a 3 jsou
pfipojeny k sobég; pfipojky
4-5 jsou umistény

ve spodni Casti desky
svorkovnice.
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3. Umistéte kabely N a ==

— jak je ukazano
na obrazku (viz nakres) a pokracujte v procesu
pfipojovani tim, ze utdhnete Srouby pfipojek, co
nejvice, jak jen to bude mozné.
4. Umistéte zbyvajici kabely k pfipojkam 1-2-3
a utahnéte Srouby.
5. Upevnéte kabel pro pfivod elektfiny na misto
utdahnutim Sroubu svorky kabelu.
6. Uzavriete kryt desky a pfiSroubujte zpét Sroub V.

Pripojeni napajeciho kabelu k hlavnimu pfivodu
elektrické energie

Ke kabelu
v souladu
Stitku  (viz

pfipevnéte normovanou zastrCku, ktera je
S moznou zatézi uvedenou na datovém
tabulka technickych udaju).

Spotfebi¢ musi byt pfimo pfipojen k hlavnimu pfivodu
elektrické energie za pouziti vicepdlového jistiCe

s minimalni vzdalenosti kontaktd 3 mm v rozpojeném
stavu. Tento jisti¢ musi byt pfipojen mezi spotfebic
a elektricky rozvod a musi také vyhovovat
pfislusnému zatizeni a platnym bezpecnostnim
predpisim NFC 15-100 (uzemnéni nesmi byt jisti¢em
pferuseno). Napajeci kabel musi byt umistén tak,
aby nepfiSel do styku s teplotou vy8Si nez 50 °C.

Pred pfipojenim k elektrickému rozvodu se jesté

ujistéte zda:

e Je spotfebi¢ uzemnén a zastréka je v souladu se
zdkonem

e Zasuvka snese maximalni zatizeni spotfebice,
které je uvedeno na datovém Stitku.

e Napéti musi byt v rozmezi hodnot, které jsou
uvedeny na datovém Stitku.

e Zasuvka je kompatibilni se zastrckou spotrebice.
Jestlize je zasuvka se zastrékou nekompatibilni,
pozadejte autorizovaného technika, aby ji vyménil.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely nebo
vicenasobné zasuvky.

! Po nainstalovani spotfebi¢e musi byt napajeci
kabel a elektrickd zasuvka snadno pfistupné.

! Kabel nesmi byt ohyban nebo stlacovan.

! Kabel musi byt pravidelné kontrolovdn a ménén
pouze autorizovanymi.

! Vyrobce se ziika jakékoli zodpovédnosti

v pfipadé nedodrzovani téchto bezpecénostnich
opatfeni.

* Dostupny pouze u nékterych modeld.

TABULKA CHARAKTERISTIK

Sitka 41 cm

Rozméry vyska 34 cm
hloubka 38 cm

Objem 53 |

Uzite€né Sitka 42 cm

rozméry vyska 17 cm

sporaku hloubka 44 cm

Napdjeci napéti

a kmitocet viz datovy Stitek

Pfikon varné desky

Piedni levy 1200 W

Zadni levy 1800 W

Piedni pravy 1200 W

Zadni pravy 1800 W

Max. pfikon varné

desky 6000 W

ENERGETICKE
OZNACENI

Smérnice 2002/40/EC
na Stitku elektrické trouby.
Standard EN 50304

Spotfeba energie pro
klasicky konvekéni
tepelny rezim: [Z
Horkovzdusny rezim;

Deklarovana spotfeba ener-
gie pro zvySeny
horkovzdusny rezim -
tepelny rezim: Peceni.

(€
B

Tento spotfebi¢ vyhovuje
nasledujicim smérnicim
Evropského spolecenstvi:
06/95/EC z 12/12/2006
(Nizké napéti) a naslednym
Upravam;

- 04/108/EC z 15/12/2004
(Elektromagneticka
kompatibilita) a naslednym
upravam; - 93/68/EEC

z 22/7/1993 a naslednym
Upravam.
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Popis spotrebice

Nahled

Sklokeramicka
varna deska
Ovladaci panel ———— KLUZNICE pro
posunovani plechu
. TIHII 111 pOZIce 5
GRILOVACI rost —— | +— pozice 4
2 ,@/ \[{— pozice 3
PECICI PLECH pozice 2
pozice 1

Nastavitelna nozka —— Nastavitelna nozka

Ovladaci panel

Knoflik Kontrolka NASTAVENI
VYBERU TEPLOTY

Knoflik NASTAVENI Kontrolka
TEPLOTY PLOTEN

O 0 8% O G 0

) 0
Elektronicky —G A A A A A B
programator AT Er ‘{ K ‘{ ¢ \Z .. ‘Z B \Z . ‘Z '
coooo N\ U\ T W e -

e s 7‘5 s B 7‘5 s s 7‘5 s f 7‘5 s

@

vareni

Tladitko KONECNY CAS VARENI | knofiiky

o PLOTEN
Tlagitko CASOVACE | | Tlagitko DOBY VARENI
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Uvedeni do chodu

a pouzivani

! Pfi prvnim pouziti spotfebiCe rozehrejte prazdnou
troubu se zavienymi dvifky na jeji maximalni teplotu
po dobu nejméné pul hodiny. Pfedtim nez vypnete
troubu a oteviete jeji dvitka, zajistéte v mistnosti
spravnou ventilaci. Spotfebi¢ muze vydavat mirné
nepfijemny zapach, coz zpulsobuje hofeni ochrannych
latek, které byly pouzity béhem vyroby.

Zapnuti trouby

1. Zvolte rezim vafeni pomoci knofliku vybéru.

2. Zvolte doporucenou teplotu pro tento rezim nebo
jinou teplotu pomoci knofliku nastaveni teploty.
Seznam varnych rezimd a doporuéenych teplot pro
né najdete v pfislusné tabulce (viz kapitola Tabulka
doporuceni pro peceni v troubé).

Béhem vafeni je vzdy mozné:

e Zmeénit rezim vareni, otoCenim knofliku varnych
rezimd.

e Zmeénit teplotu pomoci knofliku nastaveni teploty.

e Nastavit celkovy Cas vafeni a Cas konce vafeni
(viz nize).

e Zastavit vareni otoenim knofliku nastaveni
na pozici ,0

! Nikdy nepokladejte pfedméty pfimo na dno trouby;
to zabrani poskozeni smaltového natéru. Pokud
peCete s grilovacim roStem, pouzijte pro néj vzdy
pozici 1.

! Nadoby na peceni umistujte vzdy do pfipravenych
rostu

Kontrolka TEPLOTY

Pokud sviti, sporak se zahfiva. Vypne se, jakmile
vnitfni teplota dosahne pozadované hodnoty. V tomto
momenté se stfidavé rozsvécuje a zhasina, ¢imz
Vam sdéluje, ze termostat funguje a udrzuje teplotu
na pozadovaném stupni.

Osvétleni trouby

Zapne se jakmile otoCite knoflikem voleb na jinou
pozici nez je ,0“. Zlstane rozsvicené tak dlouho
dokud je trouba pouzivana. Pfi nastaveni na se
svétlo rozsviti, i kdyZz neni trouba zapnuta.
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Rezimy peceni
[Z]  Rezim TRADICNi TROUBY

Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a Maximem.

Spusti se jak vrchni, tak spodni topné téleso.

S timto tradiénim rezimem peceni je nejvhodné;si
pouzivat pouze jeden pecici rost. Jinak by dochazelo
k nerovnomérnému rozlozeni teploty.

Rezim PECENI

Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a Maximem.

Spusti se zadni topné téleso a ventilator, coz zaru€i
rovhomeérné rozlozeni teploty v troub&. Tento rezim je
vhodny zejména pro peceni teplotné choulostivych
pokrm( jako kolac¢l, jez maji vykynout, a pro
pfipravu cukrovi peCeného ve tfech urovnich
soucasné.

Rezim PIZZA

Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a Maximem.

Spusti se topna télesa (spodni a kruhové)

a ventilator. Pfi této kombinaci dojde k velmi
rychlému ohfevu trouby, coZz zplsobuje nahromadéni
velkého mnozstvi tepla, které se uvoliuje zejména
ze spodniho télesa. Pokud pouzivate soubézné vice
nez jeden pecici rost, musite je v puli peCeni mezi
sebou vymeénit.

[x] ReZim MULTI-PECENI

Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a Maximem.
Spusti se vSechny topna télesa (vrchni, spodni
a kruhové) a ventilator. Od doby, kdy se teplota
v troubé ustali, ohfaty vzduch rovnomérné pece
a zbarvuje pokrm dozlatova. Najednou sméji byt
pouzity dva pecici rosty.

] Rezim GRIL

Teplota: Maximalni.

Je zapnuta centralni ¢ast vrchniho topného télesa.
Vysoka a pfima teplota je doporuCena pro potraviny,
které vyzaduji vysokou povrchovou teplotu (teleci

a hovézi steaky, filety a rosténa). Tento rezim
pouziva limitované mnozstvi energie a je idedlni pro
grilovani. Umistéte jidlo do stfedu roStu, pokud jej
umistite do rohl, nepropece se spravné.

Rezim DVOJITY GRIL

Teplota: Maximalni.

Plocha je rozsahlejSi nez u bézného grilu a jeho
inovativni design zaruC€uje rovnéz o 50 % vétsi
efektivitu a eliminuje chladnéj$i mista v rozich.
Pouzijte tento rezim, abyste docilili rovhomérného
zhnédnuti na povrchu potravin.

Rezim GRATINOVANI
Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a 200 °C.

Spusti se jak vrchni topné téleso tak ventilator a gril
(pokud je pfitomen). Tato kombinace zvySuje
efektivnost jednosmérného teplotniho zareni topnych
téles za pomoci zvySené cirkulace horkého vzduchu
uvnitf trouby. To napomaha predejit pfipaleni pokrmu
na povrchu, coz dovoluje teploté proniknout pfimo

do pokrmu.

! Rezimy GRIL, DVOJITY GRIL a GRATINOVANI
musi byt provadény se zavienymi dvitky.

Gril*

Pro zachazeni s grilem postupujte
nasledovné:

1. Vlozte pecici plech do pozice 1.
2. Podpéru grilu umistéte

do pozice 4 tak, aby rost zapadl

do otvoru v zadnim panelu trouby
(viz obrazek).

3. Spustte gril pomoci / s knoflikem vybéru.

Prostor pod troubou

Pod troubou je prostor, kde muzete
ukladat plechy a rGzné pfislusen-
stvi k troubé. Otviete dvitka tim,
7e je zatdhnete smérem doll

(viz obrazek).

\/

! Do tohoto prostoru pod troubou neukladejte horlavé
materialy.

Praktické rady pfi peceni

I Pfi pe€eni za pomoci ventilatoru neumistujte pecici
roSty do pozic 1 a 5. Nadmérna pfima teplota muze
spalit pokrmy citlivé na vysokou teplotu.

MULTI-PECENI

e Do poloh 2 a 4 umistéte pokrm, ktery vyZaduje
vice tepla na 2.

e Na dno umistéte pecici plech a na vrch umistéte
pecici rost.

GRIL

e Pokud pouzivate pro vareni rezimy GRIL
a DVOJITY GRIL umistéte pegici rost do pozice
5 a pedici plech do pozice 1, k zachyceni zbytk(
pfi vafeni (tuk a/nebo omastek). Pfi pouziti rezimu
GRATINOVANI umistéte rost do pozice 2 nebo 3
a plech do pozice 1, pro zachyceni tukd.

e Doporucujeme nastavit nejvyssi teplotu. Vrchni
topné téleso je regulovano termostatem a nemusi
byt stale zapnuto.
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REZIM PIZZA

e Pouzivejte lehkou hlinikovou formu na peceni
pizzy. Umistéte ji na pecici rost, ktery je
dodavan spole¢né s troubou.

Aby byla kirka kfupavd, nepouzivejte pecici plech
(zabrariuje tvorbé karky a vyzaduje delsi dobu peceni).

e Aby byla karka kfupava, nepouzivejte pecici plech
(zabranuje tvorbé kurky a vyZaduje del$i dobu
peceni). Ma-li pizza vice vrstev, doporucujeme
pfidat syr mozzarelu na povrch pizzy az
v poloviné peceni.

Naplanovani vareni s elektronickym
programatorem*

Nastaveni hodin

Po pfipojeni pfistroje k pfivodu elektrické energie
nebo po vypadku proudu, se displej automaticky
nastavi na 0:00 a zacne blikat. K nastaveni ¢asu:
1. Stisknéte soucasné tlagitko doby varfeni

a tlagitko koneény &as vafeni [&].

2. Béhem 4 sekund po jejich zmacknuti nastavte
pfesny ¢as pomoci tlacitek a [=] Tlagitko
zvySuje Gas a tlacitko [=] jej snizuje.

Jakmile je Cas nastaven, programator se automaticky
pfepne do manualniho rezimu.

Nastaveni ¢asovace

Casovad nastavi odpodet a jakmile tento skongi
spusti se alarm.

K nastaveni ¢asovaCe postupujte nasledovneé:

1. Stisknéte tlagitko CASOVACE [4]. Na displeji se
objevi:

*0°30.

2. Stisknéte tlacitka a [=] k nastaveni
pozadovaného casu.

3. Jakmile tlacitka uvolnite ¢asova¢ zacne
odpocitavat a na displeji se objevi aktualni cas.

10:00
4., Kdyz Cas vyprSi ozve se alarm, ktery muzete
vypnout stisténim jakéhokoliv tlacitka (kromé tladitek

a [Z)). Symbol [4] se vypne.

! Casovad nezapind ani nevypina troubu.

Nastaveni hlasitosti alarmu
Po nastaveni a potvrzeni ¢asu pouzijte tlacitko [—]
k nastaveni hlasitosti alarmu.

Nastaveni doby vafeni s opozdénym startem
Zaprvé rozhodnéte jaky rezim vareni chcete pouzit
a nastavte vhodnou teplotu za pomoci knoflikl
VOLEB a nastaveni teploty.

V tomto momenté je mozné nastavit dobu vareni:
1. Stisknéte tlacitko doby vafeni [

2. Béhem 4 sekund po stisknuti tohoto tlacitka,
nastavte pozadovany &as za pomoci tladitek

a [=]. Pokud chcete napfiklad zvolit ¢as 30 minut,
displej bude ukazovat:

*0°3 000

3. 4 sekundy poté, co uvolnite tlaCitko se objevi
aktudlni ¢as (napf. 10:00) se symbolem /',

a pismenem A (AUTO).

Poté musi byt navolen pozadovany konec¢ny cas
vareni:

4. Stisknéte tladitko koneény c&as vareni [dl.

5. Béhem 4 sekund po stisknuti tohoto tlacitka,

nastavte pozadovany &as za pomoci tlacitek
a E| Pokud chcete napfiklad zvolit ¢as 13:00,

displej bude ukazovat:

A

13-00

6. 4 sekundy poté, co uvolnite tlaCitko se objevi
aktualni ¢as (napf. 10:00) s pismenem A (AUTO).

“10-00
V tomto bodé je trouba nastavena, aby se zapnula
ve 12:30 a za 30 minut ve 13:00 se vypne.

Nastaveni doby vareni s okamzitym spusténim
Nasledujte vySe uvedené kroky pro nastaveni doby
vareni (body 1-3).

! Jakmile se objevi pismeno A znamena to, ze jsou
nastaveny jak Cas vareni tak kone¢ny &as vareni

v rezimu AUTO. K obnoveni manualnich funkci
trouby po kazdém rezimu vareni AUTO, stisknéte
zaroven tladitka doba vafeni a konec¢na doba

vafeni [dl.

! Symbol /!, zlstane rozsvicen spolu s troubou,
po celou dobu trvani programu vareni.

Nastavena doba vareni, mlze byt ukdzana kdykoliv,
stidténim tladitka doby vafeni a kone¢na doba
vareni, mlze byt ukazana stisténim tlac¢itka konec¢na
doba vafeni [&]. KdyZz doba vafeni vypréi rozezvuéi
se alarm. K jeho vypnuti stisknéte jakékoliv tlacitko
kromé tlacitek a [o].

ZruSeni dfive nastavenych programil vareni
Stisknéte soucasné tlacitko doby vafeni
a tlacitko kone€ny c¢as vafeni [&].

Upraveni nebo zruSeni dfive nastavenych dat
Vlozena data mohou byt kdykoliv upravena
stisknutim pfislusného tlacitka (Casovace, doby
vafeni nebo koneCna doba vafeni) a tlaCitka
nebo [=].

Pokud jsou zruSena data doby vareni, zrusi se
zaroven automaticky kone¢na doba vareni a naopak.
Pokud byla trouba jiz naprogramovana, nepfijme
kone€¢nou dobu vareni, kterd je pred zahajenim
procesu vareni.
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Tabulka doporuceni pro peceni v troubé

Rezimy Pokrm Hmotnost Pozice Cas Doporuéena | Cas peéeni
peceni (v kg) peciciho | predehfivani teplota (minuty)
roStu (v min)
Kachna 1 3 15 200 65-75
Konvenéni Pec::ene: tele(v:i n’ebo hovézi 1 3 15 200 70-75
trouba PeE:ene vepfové 1 3 15 200 70-80
Susenky (jemné pecivo) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0,5 3 15 180 20-30
Ovocny dort 1 2,3 15 180 40-45
Svestkovy kol 07 3 15 180 40-50
Piskot 0,5 3 15 160 25-30
Reim pedeni PInéné omelety 1,2 24 15 200 30-35
Malé kolace (2 urovne) 0,6 2,4 15 190 20-25
Syrové pecivo (2 urovné) 04 24 15 210 15-20
Snéhové pecivo (3 urovné) 0,7 1,3,5 15 180 20-25
Susenky (3 drovné) 0,7 1,35 15 180 20-25
Cukrovi (3 urovne) 0,5 1,3,5 15 90 180
Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Rezim Pizza Pecené teleci nebo hovézi 1 2 10 220 25-30
Kure 1 2-3 10 180 60-70
Pizza 1 24 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jehnéci 1 2 10 180 40-45
Pecené kure + brambory 1+1 24 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multi-peceni Svestkovy kol 1 2 10 170 40-50
Snéhové pecivo (2 drovné) 0,5 24 10 190 20-25
SusSenky (2 drovné) 05 24 10 180 10-15
Piskot (1 droveni) 0,5 2 10 170 15-20
Piskot (2 drovné) 1 24 10 170 20-25
Kolac 15 3 15 200 25-30
Platyz a sépie 0,7 4 - 100% 10-12
Chobotnice a garnaty 0,6 4 - 100% 8-10
Sépie 0,6 4 - 100% 10-15
Filé z tresky 0,8 4 - 100% 10-15
Gri Grilovana zelenina 04 34 - 100% 15-20
ril Teleci steaky 08 4 - 100% 15-20
Uzenky 0,6 4 - 100% 15-20
Hamburgery 0,6 4 - 100% 10-12
Makrely 1 4 - 100% 15-20
Sendvice (nebo toasty) 4 -6 ks 4 - 100% 3-5
Teleci steak 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
. Makrela 1 4 5 Max 15-20
Dvojity gril Tousty 4 ks 4 5 Max 2-3
S grilem
Teleci na rostu 1 - - Max 70-80
Kufe na rostu 1,5 - - Max 70-80
Grilované kure 1,5 2 10 200 55-60
Sépie 1,5 2 10 200 30-35
S grilem
Teleci na rostu 1,5 - 5 200 70-80
Kufe na rostu 15 - 5 200 70-80
. . . Jehnéc¢i na rostu 1,5 - 5 200 70-80
Gratinovan{ Predvarené pokrmy
Kureci kridélka 04 2 - 200 20-25
Gril na vice rostech
(pouze vybrané rezimy)
Masové kebaby 1,0 5 Max 40-45
Zeleninové kebaby 0,8 5 Max 25-30
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Pouziti sklokeramicke

varné desky

! Lepidlo aplikované na tésnéni zanechava stopy
necistot na skle. Dfive nez pfistroj pouZzijete
doporucujeme, odstranit je pomoci specialniho
neobrusného ¢gisticiho prostfedku. Béhem prvnich
nékolika hodin pouzivani, zde muze byt citit guma,
av8ak rychle zmizi.

Zapnuti a vypnuti varnych zén

K zapnuti varné zoény, otocte pfislusnym knoflikem
po sméru hodinovych rucicek.

K vypnuti, jim otoCte proti sméru hodinovych rucicek
az na pozici ,0“. Pokud sviti kontrolka ploten,
znamena to, Ze alespon jedna plotna je zapnuta.

Varné zény

Varnd deska je vybavena elektrickymi halogenovymi
topnymi télesy. Pokud jsou pouzivany, nasledujici
véci na desce zCervenaji.
A. Varna zéna s halogenovymi
Nlaa N
\‘ /

topnymi télesy.
A B. Zbytkovy indikator teploty:
) \ toto ukazuje, ze teplota
AT A pfislugné varné zony je vySsi
&/ ’fd nez 60 °C, i kdyZ jsou topna
& télesa vypnutd, je stale horka.

Varné zény s halogenovymi topnymi télesy

Tyto vytvafi teplo za pomoci halogenovych lamp,
které obsahuji. Maji podobné vlastnosti jako plynové
hofaky: maji jednoduché ovladani a dosahuji rychle
pozadované teploty, umoziuji Vam vidét vykon, ktery
pravé vydavaji.

! Nedivejte se pfimo na halogenova topna télesa.

Otocte pfisluSnym tlaGitkem po sméru hodinovych
ruCicek do pozice mezi 1 az 12.

Poloha | ZaFici plotna
0 Vypnuto.
1 Rozpusténi masla a cokolady.
2
Ohrev tekutin.
3
4
Krémy a omacky.
5
6
Vareni pfi bodu varu.
7
8
Peceni.
9
10
Vareni velkych porci masa.
11
12 Smazeni.

Praktické rady pro pouziti varné desky

Pouzivejte panve s tlustym rovnym dnem, aby
dobfe sedély na varné zoné.

o ediumnd

Vzdy pouzivejte panve, jejichz pramér je takovy,
aby pokryl celou plochu varné zény, abyste
pouzivaly veSkeré vytvorfené teplo.

e KT

Vzdy se ujistéte, Ze je povrch panve Cisty

a suchy: toto zajisti, aby panev sedéla dobre
na varné zoéné a zaroven prodlouzi jeji zivotnost
a zivotnost desky.

Vyvarujte se pouZziti stejného nadobi, jaké
pouzivate na plynovych hofacich: koncentrace
tepla plynovych hofakl, muze zohybat dno

a nadobi tak nebude spravné sedét na desce.
Nikdy nenechavejte varnou zénu zapnutou bez
toho, aby na ni byla panev, to muze zapfiCinit
poSkozeni varné zony.
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Opatreni a rady

! Tento spotfebi¢ byl navrzen a vyroben v souladu

s mezinarodnimi bezpeénostnimi normami. Nasledujici
varovani jsou uvadéna z bezpecnostnich divodu

a musi byt peclivé prectena.

VSeobecné bezpecénostni predpisy

e Tento spotfebi¢ byl navrzen pro domaci pouzivani
a neni uréeny pro obchodni a prdmyslové ucely.

e Tento spotfebi€¢ nesmi byt instalovan
ve venkovnim prostfedi, ba ani v zastfeSenych
prostorech. Je velmi nebezpecné vystavit
spotfebi¢ desti a bourkam.

* Nedotykejte se spotiebiCe, jste-li bosi nebo mate-li
mokré nebo vihké chodidla &i ruce.

e Spotiebi¢ smi k peceni pouzivat pouze dospély
a musi dodrzovat instrukce v tomto navodu.

e Udrzujte déti z dosahu trouby.

e Zajistéte, aby napajeci kabel nebo jiné elektrické
¢asti nepfisly do styku s horkymi ¢&astmi trouby.

e Otvory pro ventilaci a rozptylovani tepla nesmi
byt nikdy zakryty.

e Pfi vkladani nebo vyjimani jidla z trouby,
pouzivejte vzdy rukavice.

e Pokud je zafizeni v provozu, nepouzivejte v jeho
blizkosti hoflavé tekutiny (alkohol, petrolej apod.).

e Nikdy neumistujte do trouby hoflavé materialy;
pokud je spotfebi€¢ zapnut omylem, mohly by
zalit hofret.

e Pokud pfistroj nepouzivate, vzdy se ujistéte,

ze knofliky jsou v pozici ,e“

e Chcete-li odpojit spotfebi¢ z elektrické sit&, vzdy
vytahnéte zastrcku ze zasuvky; nikdy netahejte
za kabel.

* Nikdy nezacinejte s jakoukoli praci nebo udrzbou,
neni-li zastréka spotfebiCe vypojena ze zasuvky.

e V pfipadé poruchy se v zadném pfipadé nesnazte
spotfebi¢ opravit sami. Opravy provadéné
nezkusenou osobou mohou zpusobit zranéni nebo
jesté vice poskodit spotfebi¢. Kontaktuje servisni
stfedisko.

* Nepokladejte tézké predmeéty na oteviena dvitka
trouby.

® Zarizeni se musi pouzivat k peceni potravin

dospélymi osobami, a to dle pokynt
uvedenych v tomto navodu. Kazdé jiné pouziti
(napriklad: ohrev prostredi) je povazovano za
nespravné, a tedy nebezpecéné. Vyrobce
nemuze byt povazovan za odpovédného za
pripadné Skody vyplyvajici z nespravného,
chybného nebo neracionalniho pouziti.

Recyklace

Obaly: Respektujte mistni predpisy pro zachazeni
s pouzitymi obalovymi materidly, patfi do
tfidéného odpadu a nasledné jsou recyklovany.
Direktiva EU 2002/96/EC o zachazeni s pouZzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (WEEE)
definuje postupy zpétného odbéru a nasledného
zpracovani (recyklace) vSech pouzitych
elektrozafizeni, kterych se spotrebitelé rozhodli
zbavit a zakazuje, aby staré domaci spotrebice
byly likvidovany v netfidéném komunalnim odpadu.
Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené s pozadavkem na jejich nejoptimalnégjsi
vyuziti a recyklaci a zamezeni vlivu na lidské
zdravi a zivotni prostfedi. Symbol "pfeSkrnuté
popelnice", uvedeny na vyrobcich, fika spotrebiteli,
Ze tento pouzity vyrobek po skonéeni zivotnosti
NESMI byt odlozen do smésného komunalniho
odpadu.

Informace o zpétném odbéru a nasledné likvidaci
pouzitych elektrozafizeni vam poskytnou vsichni
prodejci elektrospotrebi¢li a vase obecni urady.
Informace naleznete také na internetovych
strankach vyrobcu ellektrospotfebicl, obecnich
Uradd a samoziejmé Ministerstva Zivotniho
prostredi.

Il Dodrzenim doporu€eni a informaci o zachazeni
se starymi vyrobky aktivné podpofite ochranu
zdravi a zivotniho prostfedi, odevzdanim starych
vyrobk(li na mistech zpétného odbéru vyloucite
moznost poskozeni zdravi a zivotniho prostfedi
nebezpeCnymi latkami obsazenymi v nékterych
vyrobcich !l

Respektovani a ochrana zivotniho
prostredi

Budete-li pouzivat spotfebi¢ v €asnych rannich
nebo pozdnich odpolednich hodinach, muzete tak
snizit energetické vytizeni elektrotechnickych
spole¢nosti.

Méjte vzdy dvitka trouby zaviena, pouzivate-li
rezimy GRIL, DVOJITY GRIL a GRATINOVANI:
dosahnete tak lepSich vysledk( a uSetfite energii
(zhruba 10%).

Pravidelné kontrolujte a Cistéte tésnéni dvirfek
spotfebice. Ujistéte se, ze na nich nejsou
necistoty, Ze je jejich vzajemna pfilnavost

v poradku, tim zabranite neunikani tepla z trouby.
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Péce a udrzba

Vypnuti spotrebice

Pred jakoukoli udrzbou odpojte spotfebi¢ z elektrické
sité.
I K cisténi pfistroje nepouzivejte parni trysky.

Cisténi spotrebice

* VnéjSi nerezové nebo smaltované &asti a gumové
tésnéni by mély byt CiStény pouze houbickou
a teplou vodou s neutralnim mydlem. Pokud jsou
necistoty Spatné odstranitelné, pouzijte
specifickych prostfedkl. Po umyti ddkladné otfete
a osuste spotfebi€¢. Nepouzivejte brusnych nebo
leptavych prostredku.

* Nejvhodnéjsi by bylo vycistit vnitfek trouby
po kazdém peceni, kdyz je jesté vlazny. Pouzijte
horkou vodu a saponat, otfete a osusSte spotrebic
jemnym hadrem. NepouzZivejte brusnych vyrobkd.

e Sklo trouby Cdistéte houbou pomoci neobrusnych
produktti a vysuste jej suchym hadfikem.

e Prislusenstvi je mozno myt jako bézné nadobi
dokonce i v mycce.

e ZneCisténi z kontrolniho panelu odstrante pomoci
neobrusné houbiCky nebo jemného hadfiku.

Kontrola tésnéni

Tésnéni dvifek trouby kontrolujte pravidelné. Pokud
jsou poskozend, kontaktujte nejblizsi poprodejni
servis. Pouzivani trouby bez opétovného utésnéni
dvifek se nedoporucuije.

Vyména zarovky

1. Po odpojeni trouby od pfivodu
elektrického proudu, odstrarite
sklenény chrani¢ zarovky (viz
obrazek).

2. Odstraiite Zarovku a nahradte ji
obdobnou: voltaz 230 V, vykon 25
W, patice E 14.

3. Nasadte zpét chrani¢ a pfipojte pfivod elektrického
proudu.

Cisténi sklokeramické varné desky

! Nepouzivejte brusné a korosivni Cistici prostfedky
(napf. produkty ve spreji pro c&isténi venkovnich grilli
a trub), odstrariovate kamene, proti-korosivni
produkty, praskové myci prostfedky nebo houbicky
s brusnym povrchem: mohou poskrabat povrch tak,
Ze uz se nebude moci dat opravit.

e Bézné postacujici je vycisténi varné desky
pouzitim houbi¢ky a vysuSenim pomoci
kuchynskych absorpénich ubrousk.

e Pokud je varna deska znecisténa vice, oSkrabte ji
specialnimi prostfedky na sklokeramicky povrch,
pak fadné umyjte a vysuste.

e Pro odstranéni zvlasté odolnych necistot pouzijte
specidlni Skrabku (neni soucdasti pfislusenstvi).
Zbytky odstrafiujte neprodlené, nelekejte az
spotfebi¢ vychladne, abyste zabranili vzniku vrstvy
necistot na povrchu desky. Muzete docilit
excelentnich vysledkd, pomoci nerezové draténky,
specialné navrzené pro sklokeramické povrchy,
namocené v mydlové vodé.

e Pokud se k povrchu omylem pfitavi plast nebo
cukr, neprodlené jej odstrante Skrabkou, dokud je
deska horka.

e Jakmile je dgista, méla by byt deska oSetfena
specialnim ochrannym produktem: neviditelny film
zanechany timto pfipravkem chrani desku pfed
kapkami béhem varfeni. Tato udrzba by méla byt
provadéna pokud je deska tepla (ne horkd) nebo
studena.

e Vzdy desku fadné umyijte Cistou vodou a peclivé
vysuste: zbytky se mohou pfiSkvafit béhem
pozdéjSiho procesu vareni.

Cistici prostiedky pro

sklokeramickou desku | P°StUPne Vv

Okenni Skrabky s bfitvou
Nahradni bfity

Domaci potreby

Domaci potieby,
supermarkety,
barvy laky

COLLO luneta
HOB BRITE
Hob Clean
SWISSCLEANER

Obuvi, smiSené zbozi,
obchodni domy,

obchody se spotfebni
elektronikou, supermarkety

Cisténi nerezové oceli

Nerezova ocel mlze mit skvrny od tvrdé vody, ktera
se na ni nechala zaschnout nebo od agresivnich
Cisticich prostfedkl, které obsahuji fosfor.
Doporu¢ujeme nerezové povrchy vzdy dobfe umyt

a ususit.

Podpora

Prosim méjte pfislusné informace u ruky:

e Model spotiebie (Mod.)

e Sériové cislo (S/N)

Tyto informace naleznete na datovém Stitku
umisténém na spotfebici, pfipadné na obalu.
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Seznam servisnich stfedisek je uveden
na internetovych strankach:
http://www.indesit.cz
http://www.aristonchannel.cz

Servisni modra linka: 810 800 023

Indesit Company Ceska s.r.o.
U nakladového nadrazi 2, 130 00 Praha 3, Ceska republika

www.indesitcompany.com

Indesit Company SpA

Via Aristide Merloni, 47 - 60044 Fabriano -
tel. (0732) 6611 - ltaly
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