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Lieber Kunde!

Sie haben sich fir ein SEVERIN-Qualitdtsprodukt entschieden,
vielen Dank fiir Thr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogerite der Marke SEVERIN produziert.
Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und mehrere modernste
Produktionsstitten wird der hohe Qualitatsstandard der Produkte
garantiert.

Mit tiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie kaum
ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu komplettes
Sortiment im Bereich Elektrokleingerite an.

So umfasst das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten oder
Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerite, Produkte fiir die
Haarpflege sowie verschiedene Heizgerite und Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN trigt, wurde mit Sorgfalt
hergestellt und geprift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch, bevor
Sie Thr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Thnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen
Aktion zum Schutz der Umwelt:
Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe, die wieder

aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die 6rtlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit Rohstoffen
ist aktiver Umweltschutz.







@ Dampfgarer

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer muss vor dem Gebrauch
die  Gebrauchsanweisung  aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Gerdt nur an eine vorschriftsméfig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss
der auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerit entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Gehéuse

2. Wassertank

3. Saftauffangschale

4.  Dampfaufsatz

5. Stapelring

6. Deckel

7. Reisschale

8.  Wasserstandsanzeige
9. Wassernachfiillsffnung
10. Timer

11. Kontrollleuchte
12.  Anschlussleitung
13. Typenschild (unter dem Gerét)

Sicherheitshinweise
® Vor der Inbetriebnahme das
komplette ~ Gerat incl.  eventueller

Zubehorteile auf Mingel tberpriifen,
die die Funktionssicherheit des Gerites
beeintrichtigen konnten. Falls das
Gerit z.B. zu Boden gefallen ist, kénnen
von auflen nicht erkennbare Schiden
vorliegen. Auch in diesem Fall das Gerit
nicht in Betrieb nehmen.

® Uberpriifen Sie die Anschlussleitung
regelmifig auf Beschidigungen. Im Falle
einer Beschadigung darf das Gerit nicht
benutzt werden.

® Nicht in Betrieb nehmen, wenn die

Anschlussleitung  einer  unzuldssigen
Zugbelastung ausgesetzt worden ist.
Eine Beschddigung ist von auflen nicht
immer erkennbar; deshalb lassen Sie das
Gerit vor der nichsten Inbetriebnahme
iberpriifen.

Den Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,

- bei Stérungen wihrend des Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den  Netzstecker nicht an  der
Anschlussleitung  aus der Steckdose
ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.

Die Anschlussleitung nicht

herunterhdngen lassen und von heiflen
Geriteteilen fernhalten.

Personen (einschlieB8lich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht
in der Lage sind, das Gerét sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

HaltenSieKindervon Verpackungsmaterial
fern. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!
Das Gerit auf eine wasserunempfindliche
wirmebestandige ebene Fliche stellen.
Das Gerit nicht auf heifle Oberflichen
(z.B. Herdplatten 0.4.) oder in die Nihe
von offenen Gasflammen stellen. Stellen
Sie es nicht unter empfindliche Mébel
(z.B. Hingeschréanke 0.4.), da Dampf aus
dem Deckel austritt.

Das Gerit nur

- mit Original-Zubehorteilen,

- unter Aufsicht und

- mit reinem Wasser

betreiben.

Die berithrbaren Oberflichen sind bei
Betrieb heifi. Fassen Sie nur die Griffe an.
Beim  Entnehmen der  Reisschale
immer einen Topflappen verwenden.
Beachten Sie dabei, beim Abnehmen
des Deckels und der Diampfaufsitze den



austretenden Dampf und das abtropfende

Kondenswasser. Verbrithungsgefahr!
® Wird das Gerit falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine

Haftung fiir evtl. auftretende Schiden

iibernommen werden.
® Das Gerit ist dazu bestimmt, im Haushalt

und dhnlichen Anwendungen verwendet

zu werden, wie z.B.

- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Liden,
Biiros und anderen gewerblichen
Bereichen
in landwirtschaftlichen Betrieben
von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Unterkiinften

- in Frithstiickspensionen
® Reparaturen an Elektrogeriten miissen

von Fachkriften durchgefithrt werden,

da Sicherheitsbestimmungen zu beachten
sind und um Gefihrdungen zu vermeiden.

Dies gilt auch fir den Austausch der

Anschlussleitung. Schicken Sie daher

im Reparaturfall das Gerdt zu unserem

Kundendienst. Die Anschrift finden Sie

im Anhang der Anweisung.

Vor der ersten Inbetriebnahme
Verpackungsreste  vollstindig  entfernen
und Geridt wie unter Reinigung und Pflege
beschrieben reinigen.

Bedienung

- Vor jeder Inbetriebnahme kaltes reines
Wasser in den Wassertank einfiillen.
Beachten Sie die Max-Markierung.

- Saftauffangschale auf das Gehéuse setzen
und Sitz kontrollieren.

- Die Dampfaufsitze koénnen beliebig
gestapelt ~ werden.  Zwischen  den
Diampfaufsitzen den Stapelring
anbringen.

- Gargut in den Diampfaufsatz geben.
Im unteren Dimpfaufsatz die grofiten
Gargut-Stiicke mit der lingsten Garzeit
geben.

® Benutzen Sie zum Dampfen nur die
Dampfaufsitze. Legen Sie keine Speisen
direkt in den Wassertank oder in die

Saftauffangschale.

- Reisschale bei Benutzung in den unteren
Déampfaufsatz stellen. Max. 375g Reis
einfiillen.

- Dampfaufsitze auf die Saftauffangschale
setzen.

- Deckel aufsetzen.

- Kontrollieren ~ Sie  den
Zusammenbau des Gerétes.

- Netzstecker in eine Steckdose stecken.

- Timer auf gewiinschte Dampfzeit einstellen.
Die Kontrollleuchte leuchtet. Das Gerit ist
jetzt eingeschaltet.

- Rechtzeitig Wasser durch die
Wasserauffilloffnung nachfillen, bevor
das Wasser im Wassertank verdampft ist.

- Nach Ablauf der Dampfzeit ertont ein
Signalton. Die Kontrollleuchte erlischt.

- Anschlielend die Dampfaufsitze vom Gerit
nehmen und auf eine wasserunempfindliche
wirmebestindige Flache stellen.

- Bei der Entnahme der Reisschale einen
Topflappen verwenden und nur die Griffe
beriihren.

- Nach Gebrauch Netzstecker ziehen und
Gerit abkiihlen lassen.

richtigen

Tipps

- Dampfaufsatz nicht zu dicht mit Gargut
belegen, damit der Dampf besser
zirkulieren kann.

- Die Garzeit ist abhdngig von Grofle,
Qualitit und Beschaffenheit des Gargutes
und von dem Abstand zwischen dem
Gargut.

- Sie erzielen durch maéglichst gleich grofie
Stiicke ein gutes Resultat. Sollten die
Grofie jedoch unterschiedlich sein, garen
Sie die groflen Stiicke unten und die
kleinen oben.

- Falls Sie verschiedene Lebensmittel in die
Dampfaufsitze fillen, priifen Sie, ob die
Aromen zusammenpassen.

- Falls die verschiedenen Lebensmittel
unterschiedliche Garzeiten haben, fiillen
Sie das Gargut mit der lingsten Garzeit
in den unteren Dampfaufsatz. Damit
alle Lebensmittel zur gleichen Zeit gar



werden, garen Sie zuerst eingefiillte
Speise bis die Restzeit und die Garzeit der
nochzugarende Speise tbereinstimmt.
Setzen Sie nun den anderen Dampfaufsatz
auf.

Beim Garen einer gréfleren Menge den
Deckel nach Ablauf der halben Garzeit

vorsichtig abnehmen, kurz das Gargut
wenden und Deckel wieder aufsetzen.
Beachten Sie den austretenden Dampf.
Verbrennungsgefahr!

Den Saft aus der Saftauffangschale konnen
Sie gegebenenfalls zur Zubereitung von
Saucen usw. verwenden.

Gargut G(el::l;)lt (mte:;l Bemerkung

Fischfilet frisch 250 8 Vor dem Kochen vorbereiten
Fischsteak Aal, Hering 250 10 Vor dem Kochen vorbereiten
Hummer frisch 2 Stiick 6:30

Muschel frisch 500 8

Hihnchenteile | knochenlos 500 10 Speck entfernen
Hammelfleisch Steak 500 11 Speck entfernen

Schwein Steak 500 13 Speck entfernen

Rind Steak 500 11 Speck entfernen

Blumenkohl frisch 500 14 Nach der Hilfte der Zeit wenden.
Kartoffeln frisch 500 14 Nach der Hilfte der Zeit wenden.
Spinat frisch 250 7

Gemiise frisch 250 8

Pilze frisch 250 12 Nach der Hilfte der Zeit wenden.
Reis 375 3 lers};(e:; a_”lZSfr'Sllel;altes Wasser in die

Die angegebenen Garzeiten sind Durchschnittswerte, da jedes Gargut unterschiedlich

beschaffen ist.



Reinigung und Pflege

® Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen
und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Gerdt darf aus Griinden der
elektrischen  Sicherheit — nicht  mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

® Keine scharfen und  scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

- Gehiuse mit einem leicht angefeuchtetem
Tuch reinigen.

- Deckel, Dampfaufsitze, Reisschale und
Saftauffangschale im Spiilwasser oder in
der Spiilmaschine reinigen.

- Wassertank entleeren und auswischen.

Entkalkung

Je nach Benutzungshaufigkeit und Kalkgehalt

des Wassers bilden sich Kalkriickstinde am

Heizkérper. Aus diesem Grund das Gerit

regelmiflig entkalken. Zum Entkalken eignet

sich eine Mischung aus Wasser und drei

Essloffeln Essigessenz.

- Wassertank mit Wasser bis zur Max-
Markierung fiillen.

- Drei Essloffel Essigessenz dazugeben.

- Zubehorteile nicht aufsetzen.

- Netzstecker einstecken.

- Timer auf 5 Minuten einstellen.

® Atmen Sie nicht die austretenden Dampfe
ein.

- Nachdem der Signalton ertont ist,
Netzstecker ziehen und Gerit abkithlen
lassen.

- Wassertank entleeren.

® Entkalkungsmittel nicht in emaillierte
Abflussbecken gieflen.

- Wassertank mit klarem Wasser ausspiilen
und auswischen.

Zusitzliches Zubehor

Falls Sie weitere Dampfaufsitze benotigen,
kénnen Sie diese beim Severin-Service unter
Angabe der Art.-Nr. des Gerites erwerben.
Stapeln Sie jedoch max. 3 Dampfaufsitze
iibereinander.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem {iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,,Ersatzteilshop®.

Entsorgung

Unbrauchbar gewordene Gerite

sind in den dafiir vorgesehenen

offentlichen Entsorgungsstellen zu
mmmm  cntsorgen.
Garantie
Severin gewahrtThnen eine Herstellergarantie
von zwei Jahren ab Kaufdatum. In diesem
Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle
Miingel, die nachweislich auf Material- oder
Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion
wesentlich beeintrachtigen. Weitere
Anspriiche sind ausgeschlossen. Von der
Garantie ausgenommen sind: Schaden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemiéfle Behandlung oder normalen
Verschleiff zuriickzufithren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B.
Glas, Kunststoff oder Glithlampen. Die
Garantie erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerdt ohne Zubehorteile, gut verpackt,
mit  Fehlererklirung und  Kaufbeleg
versehen, direkt an den Severin-Service.
Die gesetzlichen Gewiahrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkaufergarantien bleiben unberiihrt.




Food steamer

Dear Customer,
Before using the appliance, the user should
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label of the appliance.
This product complies with all relevant CE-
labelling directives.

Familiarisation

Housing

Water container

Juice collection tray

Steaming top

Stacking ring

Lid

Rice container

Water level indicator

9.  Water feeder opening

10. Timer

11. Indicator light

12. Power cord with plug

13. Rating label (on underside of
appliance)

PN R LN

Important safety instructions

® Before the appliance is used, the main
body as well as any attachments fitted
should be checked thoroughly for any
defects. Should the appliance, for instance,
have been dropped onto a hard surface, it
must not be used any longer: even invisible
damage may have adverse effects on the
operational safety of the appliance.

® The power cord should be regularly
examined for any signs of damage. In the
event of such damage being found, the
appliance must no longer be used.

® Do not operate the appliance if excessive
force has been used to pull the power

cord. Damage cannot always be detected

from the outside; the entire unit should

therefore be checked by a qualified

technician before it is used again.

Always remove the plug from the wall

socket

- after use,

- in case of any malfunction,

- before cleaning the appliance.

When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;

always grip the plug itself.

Do not let the power cord hang free, and

keep the cord well away from hot parts of

the appliance.

This appliance is not intended for use by

any persons (including children) with

reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lacking experience and

knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning

the use of the appliance by a person

responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure

that they do not play with the appliance.

Caution: Keep any packaging materials

well away from children: there is a risk of

suffocation.

During operation, the appliance must be

placed on a surface resistant to heat and

water.

Do not position the food steamer on or

near hot surfaces or open flames such as

hot-plates or gas flames. Do not operate

the appliance underneath sensitive objects

or furniture such as wall-cupboards, as

hot steam is emitted from the lid during

use.

When operating this appliance, ensure

that

- only genuine accessories are used,

- the appliance is under supervision at all
times

- the water container has been filled with
clean water.

The accessible housing surfaces become

very hot during operation. Do not touch

any part of the appliance except the



handles.

Always use an oven cloth when removing

the rice container. Caution: when

removing the lid or lifting off the steaming

tops, beware of escaping steam and hot

condensation water dripping off: danger

of scalding!

No responsibility is accepted if damage

results from improper use, or if these

instructions are not complied with.

This appliance is intended for domestic or

similar applications, such as in

- staff kitchens, offices and other

commercial environments,

agricultural areas,

- hotels, motels etc. and similar
establishments,

- bed-and-breakfast guest houses.

In order to comply with safety regulations

and to avoid hazards, repairs of electrical

appliances must be carried out by qualified

personnel, including the replacement

of the power cord. If repairs are needed,

please send the appliance to one of our

customer service departments. The

addresses can be found in the appendix to

this manual.

Before using for the first time

Remove any packing materials completely,
and clean the appliance as described in the
section General care and cleaning below.

Operation

Before the appliance is used, the water
container must be filled with cold, clean
water, observing the maximum marking.
Fit the juice collection tray onto the
housing and make sure it is safely
attached.

The steaming tops can be stacked as
desired. However, ensure that a stacking
ring is placed between the steaming tops.
Place the food to be cooked into the
steaming top. Larger food items require a
longer cooking time; they should therefore
be placed in the lower steaming top.
When steaming food, always use the

steaming tops. Do not place food directly
into the water container or the juice
collection tray.

- When cooking rice, the rice container
must be placed into the lower steaming
top. Fill the container with a maximum of
375g of rice.

- Place the steaming tops onto the juice
collection tray.

- Close the lid.

- Carefully check that all parts of the
assembly have been correctly fitted and
are safely connected.

- Insert the plug into a suitable wall socket.

- Set the timer to the desired steaming
time. The indicator light will light up. The
appliance is now switched on.

- While steaming is in progress, a certain
amount of water evaporates from the
water container. To prevent the water from
evaporating completely, it is important to
replenish the water in good time. Refill
with a sufficient amount of water through
the water feeder opening. .

- Once the programmed steaming time has
elapsed, an acoustic signal is heard and the
indicator light goes out.

- Carefully proceed to lift off the steaming
tops from the appliance and place them on
a surface resistant to heat and water.

- Always use an oven cloth when removing
the rice container: touch the container
only by its handles.

- Always remove the plug from the wall
socket after use; allow sufficient time for
the appliance to cool down.

Useful hints

- To ensure proper steam circulation, make
sure that the pieces of food are evenly
spaced and not placed too close to each
other inside the steaming top.

- The steaming time largely depends on
various factors such as size, quality,
consistency and nature of the food to be
cooked, as well as the spacing between the
pieces.

- Generally, best results are achieved when



the pieces are similar in size. However,
should it be necessary to steam pieces of
different sizes, the larger pieces should be
placed in the lower insert.

If different types of food are to be placed
in the steaming tops, ensure first that their
flavours are compatible.

In addition, when steaming different types
of food with different cooking times, place
those items with the longest cooking time
in the lower steaming top. To ensure that
all food will be ready at the same time, we
recommend the following method: begin
with steaming the larger items (i.e. those

items that are placed in the lower insert)
first, until their remaining cooking time
equals the cooking time of the food yet
to be cooked; now add the other steaming
top(s) to the assembly.

When steaming larger food quantities,
carefully remove the lid halfway through
the steaming process, turn over the food
an put the lid back on. Caution: beware
of escaping steam. There is a danger of
scalding.

The juice collected in the juice collection
tray during the steaming process can be
used for sauces etc.

Type of food Welght St. g time Remarks
(ing) (in minutes)

Fish fillet fresh 250 8 prepare prior to steaming

Fish steak Eel, herring 250 10 prepare prior to steaming

Lobster fresh 2 pieces 6:30

Mussels, clams fresh 500 8

Chicken parts | boneless 500 10 remove fat

Mutton Steak 500 11 remove fat

Pork Steak 500 13 remove fat

Beef Steak 500 11 remove fat

Cauliflower fresh 500 14 turn . halfway through  the
steaming process

Potatoes fresh 500 14 turn . halfway —through  the
steaming process

Spinach fresh 250 7

Vegetables fresh 250 8

Mushrooms fresh 250 12 turn . halfway —through  the
steaming process

. fill the rice container with
Rice 375 2 375ml of cold water first

The cooking/steaming times listed are approximate times only, as each food to be steamed is of
different nature and consistency.



General care and cleaning

® Before cleaning the appliance, ensure it is
disconnected from the power supply and
has cooled down completely.

® To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do not
immerse it in water.

® Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

- The exterior of the appliance may be
cleaned with a damp, lint-free cloth.

- The lid, steaming tops, rice container and
juice collection tray can be cleaned with
hot water or in a dish-washer.

- Pour any remaining water from the water
container and wipe it clean.

Descaling
Depending on the frequency of use as well as
the water quality in your area, lime deposits
may build up on the heating element. It is
advisable to remove any such deposits at
regular intervals. A mixture of water and three
tablespoons of vinegar essence is suitable.

- Fill the water container to its maximum
marking.

- Add three tablespoons of vinegar essence.

- Do not fit any attachments.

- Insert the plug into a wall socket.

- Set the timer to 5 minutes.

® Do not inhale the fumes emitted during
the descaling process.

- Once the acoustic signal is heard, remove
the plug from the wall socket and allow
sufficient time for the appliance to cool
down.

- Empty the eater container.

® Do not pour descalers down enamel-
coated sinks.

- Pour any remaining water from the water
container and wipe it clean.

Additional accessories

Additional steaming tops may be obtained
through the SEVERIN Service, quoting the
article number of the appliance.

However, do not stack more than a total of 3
steaming tops at any time.

Disposal

Do not dispose of old or defective

appliances in domestic garbage;

this should only be done through
mmmm  Public collection points.
Guarantee
This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.
This guarantee naturally does not cover wear
and tear, nor breakables such as glass and
ceramic items, bulbs etc. This guarantee does
not affect your statutory rights, nor any legal
rights you may have as a consumer under
applicable national legislation governing
the purchase of goods. If the product fails
to operate and needs to be returned, pack it
carefully, enclosing your name and address
and the reason for return. If within the
guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.




®

Cuiseur Vapeur

Chére cliente, Cher client,

Avant d’utiliser cet appareil, lutilisateur
doit lire attentivement les instructions qui
suivent.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que sur une
prise avec terre installée selon les normes
en vigueur. Assurez-vous que la tension
dalimentation correspond & la tension
indiquée sur la fiche signalétique. Ce produit
est conforme a toutes les directives relatives
au marquage CE.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Base

Réservoir deau

Bol récupérateur de jus

Panier de cuisson

Anneau dempilage

Couvercle

Cuve a riz

Indicateur de niveau deau

9.  Entrée de remplissage deau

PN RPN

10. Minuterie

11. Témoin lumineux

12. Cordon secteur avec fiche

13. Fiche signalétique (au-dessous de

Tlappareil)

Importantes consignes de sécurité

® Avant dutiliser cet appareil, examinez-le
avec soin, ainsi que tous les accessoires
fournis, pour vous assurer de leur parfait
état. N'utilisez pas lappareil s’il est tombé
sur une surface dure : en effet, des dégats
invisibles peuvent avoir des incidences
facheuses sur son bon fonctionnement.

® Examinez régulierement le cordon secteur
pour vous assurer de son parfait état.
N'utilisez pas l'appareil si le cordon est
endommaggé.

® Ne pas faire fonctionner l'appareil si une
force excessive a été utilisée pour tirer sur

le cordon électrique. Les dégats ne peuvent
pas toujours étre détectés de lextérieur;
lappareil en entier doit donc étre vérifié
par un technicien qualifié avant détre
utilisé de nouveau.

Débranchez toujours la fiche de la prise
murale

- apreés lemploi,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- avant de nettoyer l'appareil.

Ne débranchez jamais I'appareil en tirant
sur le cordon ; tirez toujours sur la fiche.
Ne laissez pas pendre le cordon secteur
et tenez-le éloigné des parties chaudes de
lappareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par une
personne (y compris un enfant) souffrant
d’une déficience physique, sensorielle ou
mentale, ou manquant dexpérience ou de
connaissances, sauf si cette personne a été
formée a l'utilisation de lappareil par une
personne responsable de sa sécurité, ou
est surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Attention : Tenez les enfants a Iécart des
emballages, qui représentent un risque de
suffocation.

Quand il est en fonctionnement, lappareil
doit étre placé sur une surface résistant a
la chaleur et a Teau.

Ne placez pas le cuiseur vapeur sur
ou a proximité de surfaces briilantes
ou de flammes telles que les plaques
chauffantes ou briileurs a gaz. Ne faites
pas fonctionner lappareil sous des objets
ou meubles fragiles tels que des placards
car de la vapeur brélante séchappe du
couvercle durant la cuisson.

Quand vous faites fonctionner cet appareil,
assurez-vous que

- vous nutilisez que des accessoires

dorigine,
- lappareil nest jamais laissé sans
surveillance,

- le réservoir deau a été rempli avec de
Teau claire uniquement.

Les surfaces accessibles lappareil



deviennent  trés  chaudes  durant
T'utilisation. Ne touchez aucune partie de
lappareil autre que les poignées.

® Utilisez des gants de cuisine pour sortir
la cuve a riz. Attention : En retirant le
couvercle ou en soulevant les paniers
de cuisson, faites attention a la vapeur
et a leau de condensation bralantes qui
séchappent : risque de brilures !

® Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de dégats dus & une mauvaise
utilisation ou au non respect des présentes
consignes de sécurité.

® Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique ou similaire, telle que dans
des
- cuisines demployés, bureaux et autres

locaux commerciaux,

- zones agricoles,

hotels, motels et établissements

similaires

maisons d’hotes.

® Afin de se conformer aux réglements et
déviter les risques, seul un personnel
qualifié doit effectuer des réparations
dappareils électriques, y compris le
remplacement du cordon secteur. En
cas de panne, envoyez lappareil a un de
nos services clients. Vous trouverez les
adresses dans 'annexe de ce manuel.

Avant la premiére utilisation

Enlevez tous résidus éventuels de lemballage
et nettoyez l'appareil avant de l'utiliser pour
la premiére fois en suivant les instructions
contenues dans le paragraphe Entretien et
nettoyage.

Fonctionnement

- Avant dutiliser Tappareil, remplissez le
réservoir deau froide et claire, en respectant
lindication maximum.

- Placez le bol récupérateur de jus sur la
base et assurez-vous qu’il est bien fixé.

- Les paniers de cuisson sempilent au choix
de l'utilisateur, mais noubliez pas de placer
un anneau dempilage entre chacun deux.

— Mettez les aliments dans le panier de

cuisson. Les plus gros aliments demandent
un temps de cuisson plus long ; placez-les
par conséquent dans le panier de cuisson
du dessous.

Utilisez toujours les paniers de cuisson
pour cuire les aliments. Ne placez pas les
aliments directement dans le réservoir
deau ou dans le bol récupérateur de jus.
Pour cuire du riz, placez la cuve a riz dans
le panier de cuisson inférieur. Mettez un
maximum de 375 g de riz dans la cuve.
Posez les paniers de cuisson sur le bol
récupérateur de jus.

Refermez le couvercle.

Assurez-vous que tous les éléments sont
correctement en place.

Branchez la prise de l'appareil a une prise
murale appropriée.

Réglezla minuterie sur le temps de cuisson
désiré. Le témoin lumineux sallumera
pour indiquer que lappareil est allumé.
Durant la cuisson vapeur, une certaine
quantité deau sévapore du réservoir. Pour
éviter quelle ne sévapore complétement,
il est important den remettre & temps.
Ajoutez une quantité deau suffisante par
Tentrée de remplissage deau.

Quand le temps de cuisson est écoulé, un
signal sonore se fait entendre et le témoin
lumineux séteint.

Soulevez soigneusement les paniers de
cuisson de lappareil et posez-les sur une
surface résistant a la chaleur et a leau.
Utilisez des gants de cuisine sortir la
cuve a riz. Ne touchez celle-ci que par les
poignées.

Débranchez la fiche du secteur apreés
utilisation. Laissez l'appareil refroidir.

Conseils utiles

Pour assurer une bonne circulation de la
vapeur, assurez-vous que les aliments sont
répartis réguliérement et non tassés dans
le panier de cuisson.

Le temps de cuisson dépend beaucoup
d’un certain nombre de facteurs tels que la
taille, la qualité, la consistance et la nature
des aliments a cuire, ainsi que de lespace



laissé entre les morceaux.

- En regle générale, on obtient de meilleurs
résultats avec des morceaux de méme
taille. Cependant, si vous devez faire cuire
des aliments de taille différente, mettez
les plus gros dans le panier inférieur et les
plus petits dans le panier supérieur.

— Avant de placer des aliments différents
dans les paniers de cuisson, assurez-vous
que leurs saveurs sont compatibles.

- Par ailleurs, pour cuire des aliments
requérant des temps de cuisson différents,
placez ceux qui demandent le plus
longtemps dans le panier du bas. Pour
assurer que tous les aliments seront cuits
au méme moment, nous recommandons

la méthode suivante: commencez par
cuire les aliments les plus gros (c.-a-d.
ceux qui sont placés dans le panier du
bas), jusqua ce que le temps de cuisson
restant soit égal a celui des autres aliments
a cuire. Ajoutez alors les autres aliments
dans le panier du haut.

Pour cuire des quantités daliments
importantes,  retirez ~ soigneusement
le couvercle a mi-cuisson, retournez

les aliments et remettez le couvercle.
Attention: faites attention a la vapeur qui
séchappe. Risque de bralure.

Les jus recueillis dans le bol récupérateur
de jus durant la cuisson vapeur peuvent
étre utilisés pour faire des sauces, etc.

. Temps de
- Poids .

Type d’aliment cuisson vapeur | Remarques

(eng) -

(en minutes)
Filet de poisson frais 250 8 Préparer avant la cuisson
Steak de poisson anguille, 250 10 Préparer avant la cuisson
hareng
Homard frais | 2 homards 6:30
Moules, praires frais 500 8
Morceaux de poulet | désossé 500 10 Oter le gras
Mouton Steak 500 11 Oter le gras
Porc Steak 500 13 Oter le gras
Beeuf Steak 500 11 Oter le gras
Chou-fleur frais 500 14 Retourner a mi-cuisson
Pommes de terre frais 500 14 Retourner a mi-cuisson
Epinards frais 250 7
Légumes frais 250 8
Champignons frais 250 12 Retourner a mi-cuisson
Commencer par verser 375
Riz 375 32 ml deau froide dans la cuve
ariz

Les temps de cuisson indiqués sont approximatifs seulement, les aliments a cuire a la vapeur

ayant des natures et consistances différentes.

i



Entretien et nettoyage

® Avant de nettoyer lappareil, débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez l'appareil refroidir suffisamment.

® Pour éviter le risque de choc électrique,
ne nettoyez pas lappareil a leau et ne le
plongez pas dans leau.

® Nutilisez aucun produit de nettoyage
abrasif ou concentré.

- Vous pouvez nettoyer lextérieur de
Pappareil avec un chiffon humide et non
pelucheux.

- Le couvercle, les paniers de cuisson, la
cuve a riz et le bol récupérateur de jus
peuvent étre lavés a leau chaude ou au
lave-vaisselle.

- Videz entiérement le réservoir deau et
essuyez-le.

Détartrage

En fonction de la qualité de leau dans votre

région et de la fréquence d'utilisation, des

dépots de tartre peuvent apparaitre sur la
résistance. Il est conseillé déliminer ces dépots
du réservoir deau a intervalles réguliers en
utilisant un mélange deau et de trois cuilléres

a soupe de vinaigre d’alcool.

- Remplissez le réservoir deau jusqua la
marque maximum.

- Ajoutez trois cuillerées a soupe de vinaigre

alcool.

- Ne mettez aucun bol ni panier.

- Branchez la prise de l'appareil a une prise
murale.

- Réglez la minuterie sur 5 minutes.

® N’inhalez pasles vapeurs produites durant
le détartrage.

- Quand le signal sonore se fait entendre,
débranchez du secteur et laisser lappareil
refroidir.

- Videz le réservoir deau.

® Ne versez pas les produits de détartrage
dans des éviers en émail.

- Rincez le réservoir deau et essuyez-le.

Accessoires supplémentaires
Vous pouvez vous procurer des paniers de
cuisson supplémentaires auprés du service

aprés-vente de SEVERIN, en indiquant la
référence de lappareil.

Cependant, il est déconseillé dempiler plus
de 3 paniers de cuisson.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;

apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir
de la date d'achat, contre tous défauts de
matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piéce défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas lusure normale de lappareil,
les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode demploi. Aucune
garantie ne sera due si l'appareil a fait 'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
dentretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie naffecte pas
les droits légaux des consommateurs sous les
lois nationales applicables en vigueur, ni les
droits du consommateur face au revendeur
résultant du contrat de vente/d‘achat. Si votre
appareil ne fonctionne plus normalement,
veuillez ladresser, sous emballage solide, a
une de nos stations de service aprés-vente
agréées, muni de votre nom et adresse. Si
vous retournez votre appareil pendant la
période de garantie, n'oubliez pas de joindre
a votre envoi la preuve de garantie (ticket de
caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.




Voedselstomer

@

Beste Klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten
op een volgens de wet geinstalleerd
geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de
op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
produkt komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving
Huis
2. Watercontainer
3. Sapvergaarbak
4. Stoomtop
5. Stapelring
6. Deksel
7. Rijstcontainer
8. Waterpeilindicator
9. Opening watertoevoer
10. Tijdklok
11. Controlelampje
12.  Snoer met stekker

Typeplaatje (aan de onderzijde van het
apparaat)

Belangrijke veiligheids instructies

® Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
zowel de hoofdeenheid als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten worden
gecontroleerd. Ingeval het apparaat,
bij voorbeeld, op een hard oppervlak
is gevallen mag het niet meer worden
gebruikt: zelfs onzichtbare beschadiging
kan ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

® Het snoer moet regelmatig op eventuele
beschadiging  worden  gecontroleerd.
Wanneer een  beschadiging  wordt

geconstateerd mag het apparaat niet meer
worden gebruikt.
Niet gebruiken wanneer excessieve kracht
is gebruikt om het aansluitsnoer uit de
stopcontact te trekken. Schade is niet
altijd aan de buitenkant te zien; alvorens
het opnieuw wordt gebruikt moet het hele
apparaat daarom worden nagekeken door
een gekwalificeerd monteur.
Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:
- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.
Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Laat het snoer nooit los hangen en zorg
ervoor dat het niet in contact komt met
hete delen van de huizing.
Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik
door personen (Kinderen inbegrepen)
met verminderde fysische, zintuiglijke
of mentale bekwaamheid, of gebrek aan
ervaring en wetenschap, behalve wanneer
men begeleiding of instructies van het
apparaat gehad heeft van een persoon
verantwoordelijk voor hun veiligheid.
Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.
Waarschuwing: houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.
Wanneer in bedrijf moet het apparaat op
een warmte- en vochtbestendig oppervlak
worden geplaatst.
Plaats de voedselstomer niet op of in de
omgeving van warme oppervlakken of open
vuur, zoals warmhoudplaten of gasvlammen.
Gebruik het apparaat niet onder vocht
gevoelige voorwerpen of meubilair, zoals
wandkasten, omdat tijdens het gebruik hete
stoom uit de deksel wordt geémitteerd.
Als het apparaat wordt gebruikt moet er op
worden gelet dat
- enkel  oorspronkelijke  bijbehorende
hulpstukken worden gebruikt,



- het apparaat te allen tijde onder toezicht
is,

- de watercontainer met schoon water
wordt gevuld.

De te bereiken oppervlakken van het

huis worden tijdens het gebruikt erg heet.

Daarom, raak van het apparaat geen enkel

deel aan, behalve de handgrepen.

Te allen tijde een pannenlap gebruiken bij

het verwijderen van de rijstcontainer. Let

wel: als de deksel wordt verwijderd of als

de stoomtoppen worden opgetild, let dan

goed de ontsnappende stoom en het hete

condensatiewater dat er af druipt: gevaar

voor verbranding!
De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid ~ wanneer  dit

apparaat verkeerd gebruikt word of

wanneer de veiligheidsinstructies niet

gevolgd worden.

Dit apparaat is bestemt voor huishoudelijk

of gelijkwaardig gebruik, zoals in

- staf keukens, kantoren of andere
bedrijfsruimtes,

- agrarische gebieden,

- hotels, motels enz. en gelijkwaardige
establissementen

- bed-en-ontbijt gasthuizen.

Bij de reparatie van elektrische apparaten

moeten veiligheidsaspecten in acht

genomen worden. Reparaties mogen

derhalve slechts door erkende vakmensen

uitgevoerd worden, zelfs de vervanging

van het snoer. Indien dit apparaat kapot is,

stuur het dan aan de klantenservice van de

fabrikant. Het adres vindt u achterin deze

gebruiksaanwijzing.

Opstarten

Verwijder al het verpakkingsmateriaal en
maak het apparaat schoon (zie Algemeen
onderhoud en schoonmaken).

Gebruik
- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet

de watercontainer eerst met koud, schoon
water worden gevuld, let hierbij goed op
het maximum vulteken.

Bevestig de sapvergaarbak aan het huis en
zorg ervoor dat het goed is vastgemaakt.
De stoomtoppen kunnen naar wens
gestapeld worden. Er moet echter tussen
de stoomtoppen een stapelring worden
aangebracht.

Doe het voedsel dat moet worden gekookt
in de stoomtop. Grotere delen voedsel
hebben een langere kooktijd nodig en
moeten in de onderste stoomtop worden
gedaan.

Als voedsel wordt gestoomd movoedsel
altijd de stoomtoppen worden gebruikt.
Hetvoedsel niet directin de watercontainer
of de sapvergaarbak doen.

Als  rijst wordt gekookt moet de
rijstcontainer in de onderste stoomtop
worden geplaatst. De rijstcontainer met
maximaal 375 gram rijst vullen.

Plaats de  stoomtoppen op de
sapvergaarbak.

Sluit de deksel.

Zorgvuldig controleren of alle delen van de
eenheid correct zijn aangebracht en veilig
zijn gekoppeld.

Steek de stekker in
wandcontactdoos.

Stel de tijdklok in op de gewenste stoomtijd.
Het controlelampje zal oplichten. Het
apparaat is nu aangeschakeld.

Als het stomen aan de gang is zal uit de
watercontainer een bepaalde hoeveelheid
water verdampen. Om te voorkomen dathet
water helemaal verdampt is het belangrijk
dat het water op tijd wordt bijgevuld. Vul
de benodigde hoeveelheid water bij door de
opening voor de watertoevoer.

Op het moment dat de geprogrammeerde
stoomtijd verstreken is zal een akoestisch
signaal worden gehoord en zal het
controlelampje uitgaan.

Til voorzichtig de stoomtoppen van het
apparaat en plaats ze op een hitte en vocht
bestendig oppervlak.

Te allen tijde een ovenlap gebruiken om de
rijstcontainer weg te nemen: de container
uitsluitend bij zijn handgrepen vastpakken.
Na gebruik moet de stekker te allen

een passende



tijde uit de wandcontactdoos worden
verwijderd; geef het apparaat voldoende
tijd om af te koelen.

Nuttige wenken

Om voor een juiste stoomcirculatie te
zorgen, moet er goed op worden gelet dat de
delen voedsel gelijkmatig en niet te dicht bij
elkaar in de stoomtop worden gedaan.

De stoomtijd hangt in belangrijke mate af
van verschillende factoren zoals grootte,
kwaliteit, en consistenctie en aard van het
voedsel dat moet worden gekookt en de
ruimte tussen de delen ervan.

In het algemeen worden de beste resultaten
verkregen als de stukken van gelijke grootte
zijn. Echter, wanneer het nodig is dat stukken
van verschillende grootte worden gestoomd
dan moeten de grotere stukken voedsel in de
onderste invoer worden geplaatst.

Als verschillende soorten voedsel in de
stoomtoppen worden gedaan ga dan
eerst na of de smaken ervan met elkaar
overeenkomen.

- Denk

er verder aan dat, wanneer
verschillende soorten voedsel moet worden
gestoomd, de items die de langste kooktijd
nodig hebben in de onderste stoomtop
worden gedaan. Om te verzekeren dat
alle voedsel op dezelfde moment klaar zal
zijn raden wij aan de volgende methode te
volgen: begin met het stomen van de grotere
items (m.a.w. die items die als onderste zijn
ingevoerd) tot de resterende kooktijd ervan
overeen komt met de kooktijd van het
voedsel dat nog moet worden gekookt, en
voeg dan de andere stoomtop(pen) aan de
eenheid toe.

Als  grotere  hoeveelheden  voedsel
voedsel worden gestoomd, verwijder dan
halverwege het kookproces voorzichtig de
deksel, keer het voedsel om en breng de
deksel weer terug. Let wel: pas op voor de
ontsnappende stoom. Er bestaat gevaar
voor verbranden.

Het sap dat tijdens het stoomproces in de
vergaarbak is opgevangen kan worden
gebruikt voor het bereiden van sausen, etc.

Soort Gewicht | Stoomtijd (in Ovmerkingen

voedsel (in g) minuten) P 8

Visfilet vers 250 8 bereiden voor het stomen

Moten vis Paling, haring 250 10 bereiden voor het stomen

Kreeft vers 2 stukken 6:30

Mosselen,

schelpdieren vers 500 8

Stukjes kip zonder been 500 10 eerst het vet verwijderen

Schapenvlees lapjes 500 11 eerst het vet verwijderen

Varkensvlees lapjes 500 13 eerst het vet verwijderen

Rundvlees lapjes 500 11 eerst het vet verwijderen

Bloemkool fresh 500 14 halverwgge het stoomproces
omdraaien

Aardappels fresh 500 14 halverwgge het stoomproces
omdraaien

Spinazie fresh 250 7




Groenten fresh 250 8
Paddestoelen fresh 250 12 halverwgge het stoomproces
omdraaien
. rijstcontainer met 375 ml
Rijst 375 32 koud water vullen

De kook-/stoomtijden zijn uitsluitend bij benadering tijden omdat elk voedsel dat moet worden

gestoomd verschillend van aard en samenstelling is.

Algemeen onderhoud en schoonmaken

® Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat voldoende
afkoelen voordat men het schoonmaakt.

® Om electrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met water
en dompel het nooit onder.

® Gebruik geen schuurmiddel of bijtende
schoonmaakmiddelen.

- De buitenkant mag schoongeveegd
worden met een vochtige pluisvrije doek.

- De deksel, stoomtoppen, rijstcontainer en
sapvergaarbak kunnen worden gereinigd
met heet water of in een afwasmachine
worden gedaan.

- Giet eventueel overgebleven water uit de
watercontainer en droog hem af.

Ontkalken

Afhankelijk van de waterkwaliteit in uw

omgeving en de mate van gebruik kunnen

kalkafzettingen op het verwarmingselement

opbouwen.  Aangeraden  wordt  zulke

afzettingen regelmatig uit het waterreservoir

te verwijderen. Een mixture van water met 3

theelepels azijnessence is hiervoor geschikt.

- Vul de watercontainer tot het maximum
vulteken.

- Voeg er drie theelepels azijnessence aan
toe.

- Breng geen hulpstukken aan.

- Steek de stekker in een wandcontactdoos.

- Stel de tijdklok in op 5 minuten.

® De  dampen, die tijdens  het
ontkalkingsproces  vrijkomen,  niet
inademen.

- Op het moment dat het akoestisch
geluid wordt gehoord de stekker uit de
wandcontactdoos nemen en het apparaat
voldoende tijd geven om af te koelen.

- Maak de watercontainer leeg.

® De  ontkalkingsvloeistof  niet
geémailleerde gootstenen gieten.

- Giet eventueel overgebleven water uit de
watercontainer en droog hem af.

in

Extra hulpstukken

Extra hulpstukken kunnen via de SEVERIN
Service worden verkregen onder vermelding
van het artikelnummer van het apparaat.

Let wel: stapel in totaal nooit meer dan 3
stoomtoppen op elkaar.

Weggooien
Gooi nooit oude of defecte
apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de
daarvoor beschikbare publieke
B (ollectiepunten.
Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee
jaar na de aankoopdatum voor materiaal- en
fabrieksfouten. Uitgesloten van garantie is
schade die ontstaan is door het niet in acht
nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen als
glaskannen etc. Deze garantieverklaring heeft
geen invloed op uw wettelijke rechten, en ook
niet op uw legale rechten welke men heeft
als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop



van goederen beheerst. De garantie vervalt
bij reparatie door niet door ons bevoegde
instellingen.




®

Olla para cocer al vapor

Estimado cliente

Antes de utilizar el aparato, el usuario
debe leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a la red

Debe conectar este aparato solamente a una
toma de tierra instalada segun las normas en
vigor. Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompanan el
etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

Carcasa

Depésito para el agua

Bandeja receptora de jugos

Recipiente para cocer al vapor

Anillo para apilar

Tapa

Recipiente para el arroz

Indicador del nivel de agua

9.  Apertura para introducir el agua

10. Temporizador

11. Luzindicadora

12. Cable de alimentacién con clavija

13. Placa de caracteristicas (en la base del
aparato)

PN RPN

Importantes instrucciones sobre seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles pueden
tener efectos adversos sobre la seguridad
en el uso del aparato.

® El cable eléctrico deberia examinarse con
regularidad para detectar si ha resultado
daniado. Si descubriera que estd dafnado,
no debe utilizar el aparato.

No se debe utilizar si se ha tirado del cable
eléctrico con excesiva fuerza. Una averia
no se puede detectar siempre desde fuera;
por lo tanto, el aparato completo debe ser
examinado por un técnico cualificado
antes de utilizarse de nuevo.

Apague y desenchufe siempre el aparato
- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Cuando se desenchufala clavija dela pared,
nunca tirar del cable de alimentacién.

No deje que el cable de la corriente se
descuelgue suelto y manténgalo bien
alejado de las partes calientes de la
carcasa.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales
o mentales y tampoco por personas
sin experiencia ni conocimiento, a
menos que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por su
propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

Precaucion:  mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

® Durante su funcionamiento, el aparato

se debe colocar sobre una superficie

resistente al calor y al agua.

No sitte la olla sobre o cerca de superficies

calientes o llamas de fuego como por

ejemplo placas eléctricas o fuegos de gas.

No ponga el aparato en funcionamiento

debajo de objetos delicados o muebles

como por ejemplo armarios de pared,

porque se desprende vapor caliente por la

tapa durante su utilizacion.

Durante la utilizaciéon de este aparato,

asegurese de que

- solo se utilizan accesorios auténticos,

- el aparato estd bajo supervision en todo
momento



- el depdsito para el agua se ha rellenado
con agua limpia.
La superficie accesible de la carcasa
alcanza temperaturas muy altas durante
su funcionamiento. No toque ninguna
pieza del aparato excepto las asas.
Utilice siempre una manopla del horno
para extraer el recipiente para el arroz.
Cuidado: cuando abra la tapa o extraiga
los recipientes de coccion al vapor, tenga
cuidado del vapor desprendido y el agua
caliente producida por la condensacion:
jexiste peligro de quemaduras!
No se acepta la responsabilidad si hay
averias a consecuencia del uso incorrecto
del aparato o si estas instrucciones no han
sido observadas debidamente.
Este aparato ha sido disefiado para el uso
doméstico u otra aplicacién similar, por
ejemplo en
cocinas de empresa, oficinas y otros
puntos comerciales,
zonas agricolas,
hoteles, pensiones, etc.yestablecimientos
similares
- casas rurales.
Para cumplir con las normas de seguridad
y para evitar riesgos, las reparaciones
de los aparatos eléctricos deben ser
efectuadas por técnicos cualificados,
incluso al reemplazar el cable de
alimentacion. Si es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia postventa. Las
direcciones se encuentran en el apéndice
de este manual.

Puesta en marcha

Retire

completamente el material de

embalaje y limpie el aparato (ver Limpieza y
mantenimiento general).

Funcionamiento

Antes de utilizar el aparato se debe llenar
el depésito de agua con agua fria y limpia,
respetando la sefial de nivel maximo.

Ajuste la bandeja receptora de jugos
a la carcasa y asegurese de que estd

correctamente montada.

Los recipientes para cocer al vapor se
pueden apilar segn se desee. No obstante,
debe asegurarse de colocar un anillo para
apilar entre dos recipientes.

Coloque los alimentos que desea cocinar
en el recipiente para cocer. Los alimentos
mas grandes necesitardn mas tiempo de
coccion; por ello se deben colocar en el
recipiente inferior.

Para cocer alimentos, utilice siempre los
recipientes indicados. No coloque los
alimentos directamente en el depdsito
para el agua ni la bandeja receptora de
jugos.

Para cocinar arroz, el recipiente para el
arroz se debe colocar dentro del recipiente
para cocer inferior. Llene el recipiente con
375g de arroz como méximo.

Coloque los recipientes para cocer sobre
la bandeja receptora de jugos.

Cierre la tapa.

Compruebe detenidamente que todas las
piezas estdn correctamente montadas y
perfectamente conectadas.

Enchufe la clavija en una toma de pared
apropiada.

Ajuste el temporizador para establecer
el tiempo de coccidon deseado. La luz
indicadora se encenderd. El aparato ya
esta encendido.

Durante el proceso de coccion, cierta
cantidad de agua del depdsito se evapora.
Para evitar que el agua se evapore por
completo, es importante rellenar el
depésito en el momento oportuno. Llene
el deposito con suficiente agua por la
apertura indicada para tal uso.

Una vez transcurrido el tiempo de coccién
programado, se escuchard una sefial
actstica y la luz indicadora se apagard.
Extraiga, con precaucion, los recipientes
para la coccién y sitielos sobre una
superficie resistente al calor y al agua.
Para extraer el recipiente para el arroz
utilice siempre una manopla de horno:
sujete el recipiente sélo por las asas.
Desenchufe siempre el aparato de la



toma eléctrica después de su utilizacion;
permita que transcurra suficiente tiempo
para que se enfrie el aparato.

Consejos utiles

Para asegurar una correcta circulacion
del vapor, asegurese de que los trozos
de alimentos estan homogéneamente
distribuidos y suficientemente separados
entre si dentro del recipiente para la
coccion.

El tiempo de cocciéon depende en gran
medida de varios factores como el tamaifio,
la calidad, la consistencia y la naturaleza
de los alimentos a cocinar, asi como de la
separacion entre los trozos.
Generalmente, se consigue el mejor
resultado cuando los trozos son de tamafio
similar. Sin embargo, si Vd. necesita cocer
trozos de distinto tamafio, los trozos més
grandes se deben colocar en el recipiente
inferior.

Si necesita colocar distintos tipos de
alimentos en los recipientes para la
coccion, asegurese primero de que sus
sabores no son incompatibles.

- Ademds, cuando cocine distintos tipos

de alimentos que requieren distintos
tiempos de coccidn, coloque los alimentos
con mayor tiempo de coccién en el
recipiente inferior. Para asegurarse de
que todos los alimentos estaran listos a la
vez, recomendamos el siguiente método:
primero empiece a cocer los alimentos
mas grandes (es decir, aquellos alimentos
que se colocaran en el recipiente inferior),
hasta que el tiempo restante para finalizar
su cocciéon coincida con el tiempo
necesario para cocer el resto de alimentos;
coloque entonces el resto de recipientes
para la coccién.

Cuando cocine mayores cantidades
de alimentos, a mitad del proceso de
coccion levante la tapa con precaucion,
gire los alimentos y vuelva a colocar
la tapa. Cuidado: tenga cuidado del
vapor expulsado. Existe peligro de
quemaduras.

El jugo recogido en la bandeja receptora
de jugos durante el proceso de coccién
podra utilizarse para preparar salsas, etc.



Ti Tiempo de

ipo de iy

. Peso (eng) | coccion (en | Notas

alimento .

minutos)

]I;:sncca}(lii)de fresco 250 8 preparar antes de cocer al vapor

ilelsect:;; 1:12‘;;:;11 ae’ 250 10 preparar antes de cocer al vapor

Langosta fresca 2 unidades 6:30

Mepl‘lones, fresco 500 8

almejas

g;‘lji os de deshuesado 500 10 quite la grasa

Cordero Filete 500 11 quite la grasa

Cerdo Filete 500 13 quite la grasa

Ternera Filete 500 11 quite la grasa

Coliflor fresca 500 14 girar a mitad del proceso de
coccion

Patatas frescas 500 14 girar a mitad del proceso de
coccion

Espinacas frescas 250 7

Verdura fresca 250 8

Champifnones frescos 250 12 girar a mitad del proceso de
coccion
Introduzca primero 375ml de

Arroz 375 32 agua fria en el recipiente para
el arroz

Los tiempos de coccion/al vapor son s6lo tiempos aproximados, porque cada alimento es de distinta

naturaleza y consistencia.

Limpieza y mantenimiento general

® Siempre desenchufe el aparato de la pared
y permita que se enfrie suficientemente
antes de limpiarlo.

® Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.

® No emplee productos de limpieza
abrasivos o muy fuertes.

- Se puede limpiar el exterior del aparato

con un pafio limpio y himedo.

La tapa, los recipientes para la coccion,
para el arroz y la bandeja receptora de
jugos se pueden limpiar con agua caliente
o introduciéndolos en el lavavajillas.
Vacie el depdsito del agua y limpielo con
un pafio.



Descalcificacion

Dependiendo de la calidad del agua en

su region asi como de la frecuencia en su

utilizacion, se acumularén depdsitos de cal en

el elemento de calor. Se recomienda eliminar

esos depdsitos del depdsito de agua con

regularidad. Se puede utilizar una solucién de

agua con 3 cucharadas soperas de vinagre.
Llene el depésito de agua hasta el nivel
maximo.

- Anada tres cucharadas de vinagre.

- No ajuste ninguin accesorio.

- Enchufe el aparato a una toma de la
pared.

- Ajuste el temporizador a 5 minutos.

® No inhale el humo emitido durante el
proceso de descalcificacion.

— Cuando escuche la sefal acustica,
desenchufe el aparato delatoma delapared
y permita que se enfrie suficientemente.

- Vacie el dep6sito de agua.

® No vierta la solucién descalcificadora en
un fregadero esmaltado.

- Vierta el agua restante del depdsito y
limpielo con un pafio.

Accesorios adicionales

Se pueden obtener recipientes adicionales
para la coccién a través del Servicio
SEVERIN, citando el nimero de articulo del
aparato.

Sin embargo, no debe apilar méds de 3
recipientes a la vez.

Eliminacién
Los electrodomésticos viejos o
defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben
desecharse en los puntos publicos
de reciclaje y recogida.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales 0 mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre

que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste normales,
asi como aquellas piezas de facil rotura tales
como cristales, piezas cerdmicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.
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Pentola a vapore

Gentile Cliente,

Vi preghiamo di leggere attentamente
le istruzioni duso prima di utilizzare
Tapparecchio.

Collegamento alla rete

Lapparecchio

deve  essere  collegato

esclusivamente ad una presa messa a terra,
installata secondo le norme. Assicuratevi che

la

alla

tensione dell'alimentazione corrisponda
tensione indicata sulla targhetta

portadati. Questo prodotto & conforme alle
direttive vincolative per letichettatura CE.

Descrizione

1. Unita centrale

2. Recipiente per lacqua

3. Vassoio di raccolta dei succhi

4.  Pentola a vapore

5. Base di montaggio

6. Coperchio

7. Contenitore da riso

8. Indicatore del livello dellacqua
9. Apertura per il riempimento dell'acqua
10. Timer

11. Spialuminosa

12. Cavo dalimentazione con spina
13. Targhetta portadati (al disotto

dell'apparecchio)

Importanti norme di sicurezza
Prima di ogni utilizzo, controllate
attentamente che lapparecchio non

presenti tracce di deterioramento. Non
usate lapparecchio nel caso in cui lo
stesso abbia incidentalmente subito colpi:
danni anche invisibili ad occhio nudo

potrebbero  comportare  conseguenze
negative sulla sicurezza nel funzionamento
dell'apparecchio.

Controllate con regolarita che sul cavo
di alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nelleventualita che tali
tracce siano rinvenute, lapparecchio non

va pili usato.
Non utilizzare in caso sia stata esercitata
uneccessiva forza nel tirare il cavo di
alimentazione. Eventuali danni non
sempre sono visibili dallesterno; I'intero
apparecchio va controllato da un tecnico
qualificato prima di essere riutilizzato.
Disinserite sempre la spina dalla presa

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire l'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa
di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

Non lasciate pendere liberamente il cavo
di alimentazione e tenetelo lontano dalle
parti calde dellapparecchio.

Questo apparecchio non ¢ previsto per
l'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che non
siano adeguatamente sorvegliate o istruite
sulluso dellapparecchio dalla persona
responsabile della loro sicurezza.

E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con l'apparecchio.
Avvertenza:  Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale, per esempio di soffocamento,
esistente.

Durante l'uso ponete lapparecchio su
una superficie resistente al calore e
allumidita.

Non installate lapparecchio vicino o
sopra delle superfici calde o a flamma
libera come piastre elettriche o fornelli
a gas. Non utilizzate Iapparecchio sotto
oggetti 0 mobili delicati come per esempio
armadietti a muro, dal momento che
durante l'uso fuoriesce dal coperchio del
vapore molto caldo.
Quando utilizzate
assicuratevi che

- siano usati solo accessori originali;
- lapparecchio  resti  sempre

Tlapparecchio,

sotto



sorveglianza;
- il recipiente dell'acqua sia stato riempito
con acqua pulita.
Quando lapparecchio ¢ in funzione, le
pareti esterne dell'unita centrale diventano
molto calde. Non toccate nessun elemento
dell’apparecchio al di fuori dei manici.
Utilizzate sempre una presina da forno
per rimuovere il contenitore da riso.
Avvertenza: quando volete rimuovere il
coperchio o la pentola a vapore, prestate
molta attenzione alla fuoriuscita di
vapore o alle goccioline di acqua calda
condensata: ¢’ il pericolo di scottarsi!
Nessuna responsabilitd verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso erroneo
o dalla non conformita alle istruzioni.
Questo apparecchio ¢ studiato per I'uso
domestico o per impieghi simili, come per
esempio
cucine di direzioni, uffici e altri ambienti
commerciali,
zone agricole,
alberghi, motel e stabilimenti simili,
- case adibite a pensioni “letto e
colazione”.
In conformita alle norme di sicurezza e per
evitare ogni pericolo, tutte le riparazioni
di un apparecchio elettrico - compresa
la sostituzione del cavo di alimentazione
- devono essere effettuate da personale
specializzato. Nel caso in cui I'apparecchio
richieda una riparazione, rinviatelo ad
uno dei nostri Centri Assistenza Clienti
i cui indirizzi si trovano in appendice al
presente manuale.

Primo utilizzo

Eliminate completamente tutto il materiale
da imballaggio e pulite Tapparecchio (v.
Manutenzione generale e pulizia).

Modalita d’impiego

Prima di mettere in uso lapparecchio,
riempite il contenitore dellacqua con
acqua fredda e pulita, rispettando il livello
massimo indicato.

Inserite il vassoietto di raccolta dei succhi

sullunitd base e assicuratevi che stia ben
fermo nel suo alloggiamento.

Le pentole a vapore possono essere
impilate a piacere. Ricordatevi, pero, di
inserire una base di montaggio tra una
pentola e altra.

Mettete la pietanza nella pentola a vapore.
Cibi di grosse dimensioni richiedono
un tempo di cottura superiore, & percio
consigliabile di metterli nella pentola a
vapore pit bassa.

Per la cottura a vapore, utilizzate sempre le
pentole apposite. Non mettete le pietanze
direttamente nel contenitore dellacqua o
nel vassoietto per la raccolta dei succhi.
Per la cottura del riso, ponete l'apposito
contenitore nella pentola a vapore
inferiore. Riempite il contenitore con un
massimo di 375g di riso.

Posizionate le pentole a vapore sul vassoio
di raccolta dei succhi.

Chiudete il coperchio.

Controllate attentamente che tutte le parti
da montare siano state correttamente e
fermamente inserite.

Inserite la spina ad una presa di corrente a
muro adeguata.

Regolate il timer per il tempo di cottura
avapore desiderato. Lindicatore luminoso
si accendera. Lapparecchio ora & acceso.
Durante il processo di cottura a vapore, dal
contenitore dellacqua fuoriesce una certa
quantita di vapore. Fate attenzione a che
lacqua non evapori del tutto e riempite
nuovamente il contenitore apposito
al momento opportuno. Versate una
sufficiente quantita di acqua attraverso
lapertura di riempimento dell'acqua.

Alla fine del tempo di cottura a vapore
stabilito, si udira un segnale acustico e
I'indicatore luminoso si spegnera.
Procedete  quindi  con  estrema
attenzione, rimuovete le pentole a vapore
dallapparecchio e poggiatele su una
superficie idro e termoresistente.

Usate sempre una presina da forno
per rimuovere il contenitore da riso:
prendete il contenitore toccandone solo



le maniglie.

- Disinserite sempre la spina dalla presa di
corrente a muro dopo l'uso; lasciate che
lapparecchio si raffreddi completamente.

Consigli utili

- Per garantire una corretta circolazione
del vapore, assicuratevi che i pezzi di
cibo siano uniformemente distribuiti
allinterno della pentola a vapore e non
posti uno troppo vicino all’altro.

Il tempo di cottura a vapore dipende
da vari fattori, come la dimensione, le
caratteristiche, la consistenza e la natura
del cibo da cucinare, oltre che dallo spazio
lasciato tra un pezzo e l’altro.

In genere, si ottengono risultati migliori
se i pezzi sono di dimensioni pid o
meno simili. Se comunque dovesse esser
necessario mettere insieme pezzi di
diverse dimensioni, mettete i pezzi piu
grossi nello strato inferiore.

Se nelle pentole a vapore vanno inseriti
tipi diversi di cibo, accertatevi prima che
iloro sapori si combinino.

- Inoltre, quando cucinate a vapore diversi

tipi di cibo con diversi tempi di cottura,
ponete le pietanze che hanno bisogno di
un maggior tempo di cottura nella pentola
a vapore inferiore. Per essere sicuri che
tutte le pietanze siano pronte allo stesso
momento, seguite questo accorgimento:
cominciate con la cottura dei cibi pit
grossi (quelli, cioe, che vanno posti allo
strato inferiore) e lasciateli cuocere sino
a che il tempo di cottura rimasto non sia
pari al tempo di cottura del cibo ancora
da preparare; ora, aggiungete all'insieme
laltra (o le altre) pentola (pentole) a
vapore.

- Sestate cucinando a vapore grosse quantita

di cibo, a metd cottura togliete molto
attentamente il coperchio, rimescolate il
cibo e richiudete il coperchio. Avvertenza:
Prestate molta attenzione alla fuoriuscita
di vapore. C¢ il pericolo di scottarsi.

- I succhi che si raccolgono nellapposito

vassoietto durante il processo di cottura
a vapore possono essere impiegati per
salsine e altro.

Peso (in Tempo di
Tipo di cibo i) cottura avapore | Osservazioni
& (in minuti)
Filetto di pesce fresco 250 8 preparate  prima - di
cuocere a vapore
Trancia di pesce | anguilla, aringa 250 10 preparate  prima  di
cuocere a vapore
Aragosta fresca 2 pezzi 6,30
Mitili, molluschi freschi 500 8
Trance di pollo disossate 500 10 eliminate le parti grasse
Carni ovine bistecca 500 11 eliminate le parti grasse
Carni suine bistecca 500 13 eliminate le parti grasse
Carni bovine bistecca 500 11 eliminate le parti grasse
Cavolfiore fresco 500 14 mescolate a meta cottura
Patate fresche 500 14 mescolate a meta cottura




Spinaci freschi 250 7

Verdure fresche 250 8

Funghi freschi 250 12 mescolate a meta cottura
Prima  riempite il

Riso 375 32 contenitore da riso con
375ml di acqua fredda

I tempi di cottura a vapore qui sopra riportati sono calcolati in modo approssimativo, visto che ogni
pietanza da cucinare a vapore & di diversa natura e consistenza.

Manutenzione generale e pulizia

® Prima di pulire apparecchio, disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente
e lasciate allapparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente.

® Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite l'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.

® Non usate soluzioni abrasive o detergenti
concentrati.

— Le pareti esterne dellunitd centrale
vanno pulite con un panno umido non
lanuginoso.

- I coperchio, le pentole a vapore, il
contenitore da riso e il vassoietto di
raccolta dei succhi possono essere lavati
con acqua calda o in lavastoviglie.

- Svuotate il contenitore dellacqua da
ogni residuo di acqua e pulitelo con uno
strofinaccio.

Disincrostazione dal calcare

A seconda della qualita dellacqua della

vostra zona e della frequenza di utilizzo, &

possibile che dei residui calcarei si depositino

sullelemento riscaldante. E’  consigliabile

rimuovere tali depositi dal contenitore

dellacqua ad intervalli regolari. Sara sufficiente

una soluzione composta da 0,5 litri di acqua e

tre cucchiai da tavola di aceto.

- Riempite il contenitore dellacqua sino al
livello massimo indicato.

- Aggiungete tre cucchiai da tavola di
aceto.

- Non inserite nessun accessorio.

- Inserite la spina in una presa di corrente
a muro.

- Regolate il timer per un funzionamento
di 5 minuti.

® Attenzione a non inalare i vapori che
si sviluppano durante il processo di
disincrostazione.

- Quando udirete il segnale acustico del
timer, disinserite la spina dalla presa di
corrente amuro e lasciate che l'apparecchio
si raffreddi completamente.

- Svuotate il contenitore dellacqua.

® Non versate il disincrostante in lavelli
smaltati.

- Svuotate il contenitore dellacqua da
ogni residuo di acqua e pulitelo con uno
strofinaccio.

Accessori aggiuntivi

Delle pentole a vapore aggiuntive possono
essere richieste tramite i Centri di Assistenza
autorizzati SEVERIN, citando il numero di
codice dellapparecchio.

E’ comunque raccomandato di non montare
piti di 3 pentole a vapore per volta.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
difettosi gettandoli tra i normali
rifiuti domestici, ma solo tramite i
mmmm  Punti di raccolta pubblici.
Dichiarazione di garanzia
La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da



scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina l'acquisto di beni.
La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti o manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Dampkoger

Kere kunde!
Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning laeses omhyggeligt.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes en stikdase,
der er beskyttet mod jordfejl og installeret
i overensstemmelse med elregulativet. Ver
opmerksom pa, om lysnettets spaending svarer
til spaendingen angivet pd typeskiltet. Dette
produkt overholder direktiverne som gelder
for CE-markning.

Apparatets dele

1. Kabinet

2. Vandbeholder

3. Opsamlingsbakke

4. Dampgryde

5. Stabelring

6. Lag

7. Riskoger

8.  Vandstandsindikator
9.  Vandtilforsel

10. Minutur

11. Indikatorlys

12. Elledning med stik
13. Typeskilt (pa undersiden af apparatet)

Vigtige sikkerhedsforskrifter

® Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehor ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pd en hird overflade ma
det ikke leengere anvendes: selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

® Ledningen bor jeevnligt efterses for
beskadigelse. Hvis man opdager fejl ved
ledningen, md apparatet ikke langere
benyttes.

® Benyt ikke apparatet hvis der er trukket
i ledningen med alt for stor kraft.
Beskadigelse kan ikke altid pavises udefra;

i sadanne tilfeelde bor apparatet derfor

gennemgas noje af en autoriseret tekniker

inden det atter tages i brug.

Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,

- itilfeelde af fejlfunktion,

- inden rengoring af apparatet.

Traeek aldrig i selve ledningen, nér

ledningen tages ud af stikkontakten; tag

altid fat i selve stikket.

Lad aldrig ledningen henge frit ud over

bordkanten, og sorg for at ledningen ikke

kommer i beroring med kabinettets varme

dele.

Dette apparat er ikke beregnet til brug

af personer (inkl. born) med reducerede

fysiske, sensoriske eller mentale evner,

eller mangel pa erfaring eller viden,

med mindre de har faet vejledning eller

instruktion i brugen af dette apparat

af en person som er ansvarlig for deres

sikkerhed.

Born ber vare under opsyn for at sikre at

de ikke leger med apparatet.

Advarsel: Hold bern vek fra

emballeringen, da denne udger en

mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.

kveelning.

Under brug ma apparatet placeres pa en

vand- og varmefast overflade.

Placer aldrig dampkogeren pa eller

ner ved varme overflader eller aben ild

sisom kogeplader eller gasblus. Benyt

ikke apparatet under sarte genstande

eller mobler som f.eks. ovenskabe, da der

kommer varm damp ud fra liget under

brug.

Nar man benytter dampkogeren, skal man

sorge for

- kun at benytte originalt tilbehor,

- altid at holde apparatet under opsyn

- at vandbeholderen er blevet fyldt op
med rent vand.

Kabinettets ydre bliver meget varmt under

brug. Beror aldrig disse dele, tag altid kun

i handtagene.

Benytaltid grydelapper nar riskogeren skal

tages ud. Advarsel: nar liget loftes op eller



dampkurvene tages ud, skal man passe pa

udslip af damp eller dryp af kondenseret

varmt vand: fare for skoldning!

Vi pitager os ikke ansvaret for skader,

der skyldes misbrug eller manglende

overholdelse af denne brugsanvisning.

Dette apparat er beregnet til privat brug

eller i tilsvarende omgivelser, sasom

- tekokkener, kontorer eller andre mindre
virksomheder,

- landhusholdninger,

- hoteller, moteller m.m. og tilsvarende
foretagender

- B&B pensionater.

For at overholde sikkerhedsreglerne og

for at undga farer, skal reparationer af

el-artikler, herunder udskiftning af el-

ledningen, altid udferes af kvalificeret

personale. Hvis apparatet skal repareres,

skal det sendes til en af vore afdelinger

for kundeservice. Adresserne findes i

tilleegget til denne brugsanvisning.

For brug

Fjernalleindpakningsmaterialer fuldsteendigt
og renger apparatet (se under Generel
rengoring og vedligehold).

Betjening

Inden apparatet tages i brug forste gang
skal vandbeholderen fyldes med rent,
koldt vand, dog hejst op til maksimum
markeringen.

St opsamlingsbakken ned i dampkogeren
og sorg for at den sidder korrekt.
Dampkurvene kan stables efter eget valg.
Det er imidlertid vigtigt at serge for at
indsztte en stabelring mellem lagene.
Placer maden i dampkurven. Storre ting
kreever lengere tilberedningstid; de bor
derfor placeres i den nederste dampkurv.
Nar man dampkoger skal man altid
benytte en dampkurv. Placer aldrig
mad direkte i vandbeholderen eller i
opsamlingsbakken.

Nar man koger ris, skal riskogeren placeres
i den nederste dampkurv. Tilbered aldrig
mere end 375 g ris ad gangen.

- Placer dampkurvene oven pa
opsamlingsbakken.

- Luk laget.

- Sorg altid for at alle delene er korrekt og
forsvarligt placeret oven pd hinanden.

- Set stikket i en velegnet stikkontakt.

- Set minuturet pd den onskede
tilberedningstid. Indikatorlyset vil teende.
Dampkogeren er nu teendt.

- Mens tilberedningen foregar, vil noget
af vandet fordampe fra vandbeholderen.
For at undgad at vandet skal fordampe
fuldsteendigt, er det vigtigt at pafylde vand
igod tid. Efterfyld med tilstraekkeligt vand
gennem vandpéfyldningshullet.

- Sasnart den forindstillede tid er gaet
vil dampkogeren afgive et lydsignal og
indikatorlyset slukke.

- Herefter kan dampkurvene forsigtigt
loftes af og placeres pa en overflade der
taler bade vand og varme.

- Benyt altid grydelapper nar riskogeren
tages ud: ror kun ved risgrydens handtag.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten efter
brug; lad apparatet fa tilstraekkelig tid til
at kole af.

Praktiske tips

- For at sikre ordentlig cirkulation af
dampen, skal man serge for at maden er
jeevnt fordelt og ikke ligger alt for teet i
dampkurven.

- Tilberedningstiden athaenger i hoj grad af
variable faktorer sidsom sterrelse, kvalitet,
konsistens og hvilken type mad der skal
tilberedes, og ogsé af afstanden mellem
stykkerne.

- Generelt opnds det bedste resultat nar
stykkerne er nogenlunde ensartede i
storrelse. Hvis man skal tilberede mad af
meget forskellig storrelse er det vigtigt at
placere de storste stykker i den nederste
dampkurv.

- Hvis man placerer mad af forskellig type
i dampkurvene, skal man serge for at
smagen er forenelig.

- Desuden skal man nar man tilbereder
mad af forskellig slags med forskellig



tilberedningstid serge for at placere de ting
der skal dampes laengst tid i den nederste
dampkurv. For at sikre at al maden er
feerdig pa samme tid anbefaler vi folgende:
begynd med at dampe de storste stykker
forst (dvs. den mad der er placeret i den
nederste dampkurv), nar den resterende
tilberedningstid for disse ting svarer til
den tid de ovrige ting skal dampes; sattes

de andre dampkurve ovenpa.

Nar man dampkoger storre maengder skal
man forsigtigt lofte laget nar halvdelen af
tiden er giet, vende maden og satte liget
pa igen. Advarsel: pas pa udslip af damp.
Der er fare for skoldning.

Den vaeske der dannes i opsamlingsbakken
under tilberedningen kan benyttes til
saucer osv.

Fodevare V&gt Tlll?ere. gstid Bemerkninger
(ig) (i minutter)
Fiskefilet frisk 250 8 Klargores inden dampkogning
Fiske steak Al sild 250 10 Klargores inden dampkogning
Hummer frisk 2 stykker 6:30
Muslinger friske 500 8
Kylling Uden ben 500 10 Fjern fedtet
parteret
Lam Steak 500 11 Fjern fedtet
Gris Steak 500 13 Fjern fedtet
Okse Steak 500 11 Fjern fedtet
5 . Vend nar halvdelen  af
Blomlal frisk 500 14 tilberedningstiden er get
. Vend nar halvdelen  af
Kartofler friske 500 14 tilberedningstiden er gaet
Spinat frisk 250 7
Grontsager friske 250 8
. . Vend nar halvdelen af
Champignon friske 250 12 tilberedningstiden er get
. Fyld riskogeren med 375ml
Ris 375 2 koldt vand forst

Tilberedningstiderne der er vist herover er omtrentlige, da de forskellige fodevarer der skal

dampkoges har forskellige egenskaber og konsistens.



Generel rengoring og vedligehold

® Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kole fuldsteendigt ned inden
rengoring.

® For at undga elektrisk stod ber apparatet
ikke rengeres med vand og heller ikke
nedsenkes i vand.

® Brug ikke slibende eller skrappe
rengeringsmidler.

- Ydersiden kan rengores med en fugtig,
fnugfri klud.

- Laget, dampkurvene, riskogeren og

opsamlingsbakken kan rengeres med
varmt vand eller i opvaskemaskine.

- Efter brug heldes overskydende vand ud
af vandbeholderen og den torres af.

Afkalkning

Afhengigt af vandkvaliteten i lokalomradet

og hvor hyppigt dampkogeren benyttes, kan

der dannes kalkaflejringer pa varmelegemet.

Det anbefales at fjerne disse kalkaflejringer fra

vandbeholderen regelmaessigt. En oplosning

bestaende af 2 spiseskefulde eddike og vand
er velegnet til dette.

- Fyld vandbeholderen op til maksimum
markeringen

- Tilset 3 spiseskefulde eddike.

- St ikke noget tilbehor pa dampkogeren.

- Set stikket i en stikkontakt.

- Set minuturet pa 5 minutter.

® Indand ikke de dampe der afgives under
afkalkningsprocessen.

- Sasnart lydsignalet hores tages stikket ud
af stikkontakten og dampkogeren gives tid
til at kole tilstreekkeligt af.

- Tom vandbeholderen.

® Held aldrig afkalkningsoplesning ud i
emaljerede vaske.

- Efter brug haeldes overskydende vand ud
af vandbeholderen og den torres af.

Ekstra tilbehor

Ekstra dampkurve kan anskaffes gennem
SEVERIN kundeservice, ved at angive
apparatets artikelnummer.

Man ber imidlertid aldrig stable mere end i
alt 3 dampkurve oven pé hinanden.

Bortskaffelse

: Gamle eller defekte apparater
|

ma aldrig smides ud sammen
med  husholdningsaffaldet, de
skal afleveres pd den lokale
genbrugsstation.
Garantierklering
P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som folge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skerbare
dele som f.eks. glas, deekkes ikke af garantien.
Denne garanti har ingen indvirkning pa
dine lovmaessige rettigheder, heller ikke de
nationale forbrugerrettigheder om anskaffelse
af varer. Hvis produktet ikke fungerer og ma
returneres, skal det pakkes forsvarligt ind, og
navn, adresse samt drsagen til returneringen
skal vedlegges. Hvis dette sker mens
garantien stadig deekker, ma garantibeviset
og kvitteringen ogsa leegges ved. Garantien

bortfalder ligeledes ved indgreb pa produktet
af folk, der ikke er autoriseret af os.




® Angkokare

Kira kund
Innan du anvdnder apparaten bor du lisa
bruksanvisningen noga.

Anslutning till viigguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gallande
bestimmelser. Se till att nitspinningen i
vigguttaget motsvarar den som dr mérkt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som ar gillande for CE-markning.

Konstruktion

Holje

Vattenbehallare
Uppsamlingsfat for vitska
Anginsats

Stapelring

Lock

Risbehéllare
Vattennivavisare

9. Oppning fér vattenpafyllning
10. Timer

11.  Signallampa

12. Elsladd med stickpropp

13.  Mirkskylt (pa apparatens undersida)

PN WD

Viktiga sikerhetsinstruktioner

® Kontrollera noga om det marks nagra
defekter innan apparaten anvénds, bade
pa huvudenheten och monterade tillsatser.
Om apparaten t ex har tappats pd en hard
yta far den inte lingre anvindas. Aven
osynliga skador kan forsiamra apparatens
driftsakerhet.

® Kontrollera regelbundet att elsladden inte
blivit skadad. Om sladden har skadats far
apparaten inte langre anviandas.

® Anvind inte apparaten om véldsam kraft
har anvénts for att dra elsladden ur uttaget.
Skador mirks inte alltid fran utsidan; hela
enheten borde darfor kontrolleras av en
kvalificerad tekniker innan den anvinds
igen.

Dra alltid stickproppen ur vigguttaget
- efter anvindning,
- ifall apparaten skulle krangla,
- innan apparaten rengors.
Tag stickproppen ur vigguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Lat inte elsladden hinga ner over
bordskanten och se till att den inte
kommer i kontakt med héljets heta delar.
Denna apparat bor inte anvdndas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseforméga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstind, eller som
saknar erfarenhet och kunskap att
anvinda dylika apparater. Dessa personer
bor antingen endast anvdnda apparaten
under tillsyn av en person som &r ansvarig
for deras sikerhet eller ocksa fa tillrackliga
instruktioner  betriffande  apparatens
anviandning.
Se till att barn inte leker med apparaten.
Varning: Haéll barn pé avstand fran
apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppstd. Det finns t.ex.
risk fér kvdvning.
Da apparaten anvinds bor den vara
placerad pa en yta som ér vdarmetélig och
vattenbestandig.
Placera inte dngkokaren pa eller néra heta
ytor eller 6ppen eld sasom kokplattor eller
gasldgor. Anvind inte apparaten under
kinsliga foremal eller mobler sisom
vaggskdp, eftersom het &nga slipps ut
genom locket vid anvindningen.
Nir du anvdnder denna apparat, se till att
- endast genuina tillbeh6r anvinds,
- apparaten ar under uppsikt hela tiden,
- vattenbehéllaren har fyllts med rent
vatten.
De ytor i héljet som man kommer at
blir mycket heta under anvdndningen.
Ror inga andra delar av apparaten utom

handtagen.
Anvind alltid en grillvante nar du
avlagsnar risbehallaren. Varning:

nir du tar bort locket eller lyfter bort
anginsatserna bor du akta dig for het anga
och droppande hett kondensvatten: risk



for skallning!

® Vi patager os intet ansvar for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

® Apparaten ér avsedd for hemmabruk eller
liknande anvindning, sdsom i
- kok pé arbetsplatser, kontor och andra

kommersiella miljoer,
- jordbrukssektorn,
- hotell, motell och andra liknande
anlaggningar

- bed-and-breakfast hus.

® For att uppfylla sikerhetsbestimmelser
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmin, inklusive byte av sladden.
Om det krdvs reparationer, var vinlig
skicka apparaten till nigon av vara
kundtjanstavdelningar. Adresserna finns i
bilagan till denna handbok.

Fore forsta anvindningen
Avlagsna ev. férpackningsmaterial och reng6r
apparaten (se Allmdn skotsel och rengoring).

Anvandmng
Innan apparaten anvinds bor du fylla
vattenbehallaren med kallt, rent vatten till
maximummarket.

- Satt vitskeuppsamlingsfatet pd héljet och
se till att det dr sakert monterat.

- Anginsatserna kan staplas upp enligt ditt
6nskemaél. Du bor emellertid se till att en
stapelring placeras mellan nginsatserna.

- Placera maten som skall tillagas i
anginsatsen. Storre matprodukter fordrar
en lingre koktid; de bor drfor placeras i
en lagre anginsats.

® Nir duéngkokar mat bor du alltid anvanda
anginsatserna. Placera inte mat direkt i
vattenbehallaren eller pa uppsamlingsfatet
for vitska.

- Nir du kokar ris bor risbehéllaren placeras
i den ldgre anginsatsen. Fyll behallaren
med maximalt 375 g ris.

- Placera énginsatserna pa uppsamlingsfatet
for vitska.

- Stang locket.

Kontrollera noggrant att alla delar har
monterats korrekt och att de ar sékert pa
plats.

Sitt stickproppen i ett lampligt vigguttag.
Stéll in timern pa den 6nskade angtiden.
Indikationslampan tinds. Apparaten &r
nu pakopplad.

Niar angkokning pdgar, kommer en viss
mangd férangat vatten ur vattenbehallaren.
For att forhindra att vattnet forangas helt,
ar det viktigt att vatten fylls pd i god tid.
Fyll p& med en tillicklig mangd vatten
genom Sppningen for vattenpafyllning.
Pa snart den forinstillda &ngtiden har
tagit slut hors en akustisk signal och
indikationslampan slocknar.

Lyft forsiktigt bort é&nginsatserna fran
apparaten och placera dem pa en yta som
ar virme- och vattenbestindig.

Anvind alltid en grytlapp ndr du tar bort
riskokaren: vidror behallaren endast i dess
handtag.

Tag alltid stickproppen ur végguttaget
efter anvandningen; tillat apparaten svalna
tillrackligt lang tid.

Anvindbara tips

Du sikerstiller en limplig angcirkulation
genom att se till att bitarna av mat &r
jamnt spridda och inte placerade alltfor
tdtt i dnginsatsen.

Angtiden dr till stor del beroende av
faktorer sdsom storlek, kvalitet, konsistens
och egenskaper hos maten som skall
angkokas, samt spridningen mellan
bitarna.

Allmint taget uppnas det bésta resultatet
ndr bitarna dr av liknande storlek. Skulle
det likval bli nodvéandigt att dngkoka
matbitar av olika storlek, bor de storre
bitarna placeras i den lagre anginsatsen.
Innan du placerar olika slags mat i
anginsatserna bor du se till att deras smak
passar ihop.

Om du dessutom éngkokar olika typer av
mat med olika koktider, bér du placera de
bitar som har den lingsta koktiden i den
lagsta dnginsatsen. For att all mat skall bli



fardig pa en ging, rekommenderar vi att
du borjar med de storsta bitarna (dvs de
som placeras i den lagre insatsen) forst,
tills den koktid som kvarstir ar samma
som for den dnnu okokta maten; tillsétt da
en eller flera dnginsatser till &ngkokaren.

Nir du éngkokar stérre mangder mat
bor du forsiktigt ta bort locket nar halva

koktiden har gatt, vinda pd maten och
sitta tillbaka locket. Varning: se upp
for dngan som avges. Risk for skallning
foreligger.

Vitskan som samlats pa uppsamlingsfatet
under angkokningen kan anvindas till
saser etc.

Typ av mat Vikt (g) Anm g)s tid Anmirkning

Fiskfilé farsk 250 8 forbered innan éngkokning

Fiskskiva Al sill 250 10 forbered innan angkokning

Hummer farsk 2 bitar 6:30

Musslor farsk 500 8

Broilerbitar benfri 500 10 avldgsna fett

Far stek 500 11 avlagsna fett

Gris stek 500 13 avlagsna fett

Not stek 500 11 avlagsna fett

Blomkal farsk 500 14 vand halvvigs genom angprocessen

Potatis farsk 500 14 vand halvvigs genom angprocessen

Spenat farsk 250 7

Gronsaker farsk 250 8

Svamp farsk 250 12 vind halvvigs genom éngprocessen

Ris 375 ) fyll forst risbehallaren med 375 ml
kallt vatten

Angkokningstiderna som uppges ir endast ungefirliga tider, eftersom varje matprodukt som
skall angkokas har olika egenskaper och konsistens.



Allmiin skotsel och rengoring

® Dra alltid stickproppen ur vigguttaget
och lat apparaten svalna tillrackligt innan
rengoring paborjas.

® Pi grund av risken for elektrisk stot bor
apparaten inte rengéras eller doppas i
vatten.

® Anvind inte slipmedel
rengoringsmedel.

- Apparatens utsida kan rengéras med en
fuktig, luddfri trasa.

- Locket, dnginsatserna, risbehallaren och
uppsamlingsfatet for vitska kan rengéras
med hett vatten eller i diskmaskin.

- Hall eventuellt kvarvarande vatten ur
vattenbehéllaren och torka den ren.

eller starka

Avkalkning

Beroende pé din hemorts vattenkvalitet samt

hur flitigt din angkokare &r i anvindning,

kan det uppstd kalkavlagringar pa
viarmeelementet. Vi rekommenderar att du
regelbundet avldgsnar sadana avlagringar ur
vattenbehéllaren. En blandning av 0,51 vatten
och 3 matskedar attika kan anvindas.

- Fyll vattenbehallaren till
maximummirke.

- Tillsatt tre matskedar éttika.

- Montera inte pa nagra tillbehor.

- Satt stickproppen i ett vigguttag.

- Stéll in timern pa 5 minuter.

® Andas inte in dngorna som utléses under
avkalkningsprocessen.

- Nir den akustiska signalen hors, bér du
dra stickproppen ur vigguttaget och tillata
apparaten svalna tillrdckligt 1ang tid.

- Toém vattenbehallaren.

® Hillinte utavkalkningsmedel i emaljerade
hoar.

dess

- Hdll ut kvarvarande vatten ur
vattenbehallaren och torka den ren.

Extra tillbehor

Extra anginsatser kan erhéllas via SEVERIN

Service,  vanligen  uppge  apparatens

artikelnummer.

Det maximala antalet dnginsatser som kan
staplas pa en dngkokare samtidigt 4r dock 3

st.

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
apparater med hushallsavfallet,
utan limna dem till din hemorts

mmmm  dtervinningsstation.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel giller 2
ars garanti riknat frén inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto
i overensstimmelse med de allmidnna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pé dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite GmbH,
Tyskland.




& Hoyrykeitin

Hyvi Asiakas!

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen
kdyttoonottoa ja sdilytd se myShempdd
tarvetta varten. Mikali luovutat laitteen toisen
henkil6n kayttoon, anna myds kayttoohje.

Verkkoliitintd

Laite tulee liittdd madrdysten mukaisesti
asennettuun pistorasiaan. Varmista, ettd
verkkojdnnite vastaa laitteen arvokilvessé
mainittua jinnitettd. Tim4 tuote on kaikkien
voimassa olevien CE-merkint6ja koskevien
direktiivien mukainen.

@]
&
a

Runko

Vesisiilio
Nesteenkeréysalusta
Hoyrytysastia
Pinoamisrengas

Kansi

Riisisdilio

Vesimidrdn osoitin

9. Veden tayttdaukko

10.  Ajastin

11. Merkkivalo

12. Sihkojohto ja pistotulppa
13.  Arvokilpi (laitteen pohjassa)

PN RPN

Tirkeitd turvaohjeita

® Ennen kaytto4 laite ja mahdolliset lisdosat
tulee tarkistaa vaurioiden varalta. Jos
laite putoaa kovalle alustalle, sitd ei saa
endd kiyttad: nakymittomatkin vauriot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita laitetta
kaytettaessa.

® Virtajohto on tarkistettava sddnnollisesti
vaurioiden varalta. Jos johdossa on vikaa,
laitetta ei saa endd kayttad.

® Ald kiytd laitetta, jos liitdntdjohdosta on
vedetty voimakkaasti. Vika ei aina ndy
ulospdin, joten tarkistuta laite ennen
seuraavaa kdyttoonottoa.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kdyton jilkeen

- jos laitteessa on kayttohairio

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
ald vedd liitantdjohdosta vaan tartu aina
pistotulppaan.

Ala jitd liitdntdjohtoa roikkumaan aldka
anna sen koskettaa laitteen kuumia osia.
Tatd laitetta eivdt saa kayttad henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti taysin
kehittyneita tai joilla ei ole kokemusta
ja tietoa laitteen kiytostd, paitsi jos
henkildiden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkilo valvoo tai ohjaa heitd
alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetddn,
etteivit he leiki laitteella.

Varoitus: Pidd  lapset  poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen

vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

Kaytd laitetta lampod ja kosteutta
hylkivalla alustalla.

Ald aseta hoyrykeitintd kuumille pinnoille
tai niiden ldhelle tai avotuleen, kuten
limpélevyille tai kaasuliekille. Ald kaytd
laitetta  tulenarkojen materiaalien ja
esineiden, kuten seindkaappien alla, silld
kannen kautta vapautuu kédyton aikana
kuumaa héyrya.
Varmista laitetta kiyttdessisi, ettd
- kéytat vain alkuperdisid lisdvarusteita
- et jatd laitetta toimintaan ilman
valvontaa
- vesisdilio on tdytetty puhtaalla vedelld.
Laitteen ulkopinnat ovat kéyton aikana
erittdin kuumia. Al koske muihin laitteen
osiin kuin kahvoihin.
Kéytd aina patalappua poistaessasi
riisisdiliotd. Varoitus: varo hoyryd ja
tippuvaa kuumaa vettd, kun poistat kantta
tai hoyrytysastioita — tulikuuma hoyry
polttaa.
Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vaarinkiytosta tai kayttoohjeiden
laiminly6misestd.



® Timilaiteontarkoitettukotitalouskéyttoon
tai vastaavaan, kuten
- ty6paikkakeittiot, toimistot ja muut
kaupalliset ymparistot
- maatalousalueet
- hotellit, motellit jne. ja vastaavat
yritykset
- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot
® Turvallisuusmadraykset — vaativat, —ettd
siahkolaitteen saa korjata ja liitantdjohdon
uusiaainoastaansihkéalanammattilainen.
Niin valtytaan vaarallisilta tilanteilta. Jos
laite vaatii huoltoa tai korjausta, ota yhteys
asiakaspalveluumme.
Kiynnistys

Poista kaikki pakkausmateriaali ja puhdista
laite (ks. Laitteen puhdistus ja hoito).

Kiytto

Ennen laitteen kéyttod vesisdilio on
taytettdva puhtaalla, kylmalli vedelld
korkeintaan maksimitdyttorajaan asti.
Aseta nesteenkeréysalusta rungon paalle ja
varmista, ettd se on kunnolla paikoillaan.
Hoyrytysastioita voi pinota péallekkdin
tarpeen mukaan. Varmista kuitenkin,
ettd  hoyrytysastioiden  vilissi  on
pinoamisrenkaat.

Aseta kypsennettava ruoka
hoyrytysastiaan.  Isot  ruoka-ainepalat
tarvitsevat pitemmin kypsymisajan, ja ne
tulee asettaa alimpaan hoyrytysastiaan.
Kéyti ruoan kypsentimiseen aina
héyrytysastioita. Ald laita ruokaa suoraan
vesisailioon tai nesteenkerdysalustalle
Kun kypsennit riisid, aseta riis

alimpaan hoyrytysastiaan. Laita
riisisiilioon enintddn 375 g riisid.
Aseta hoyrytysastiat

nesteenkerdysalustalle.

Sulje kansi.

Varmista huolellisesti, etté kaikki osat ovat
oikein paikoillaan ja kunnolla kiinnitetty.
Kytke pistotulppa pistorasiaan.

Aseta ajastimeen haluamasi hoyrytysaika.
Merkkivalo syttyy, ja laite on toiminnassa.

- Hoyryttimisen  aikana  vesiséiliosta
haihtuu vettd. Jotta kaikki vesi ei padsisi
haihtumaan, on tirkedi lisiti siilioon
ajoissa vettd. Lisdd sopiva mddrd vettd
veden tiyttéaukosta.

- Kun asetettu hoyrytysaika loppuu, kuuluu
merkkidéni ja merkkivalo sammuu.

- Nosta hoyrytysastiat varovasti irti ja aseta
ne kuumuutta ja kosteutta kestdville
alustalle.

- Kdyti aina patalappua poistaessasi
riisisdiliotd: kosketa ainoastaan siilion
kahvoihin.

- Irrotaaina pistotulppa pistorasiasta kiyton
jalkeen ja anna laitteen jadhtya kunnolla.

Hyddyllisid vihjeitd

- Varmista  kunnollinen  héyrynkierto
asettamalla ruoka-aineet hoyrytysastiaan
tasaisesti ja riittaville etdisyydelle toisistaan.

- Hoyrytysaika riippuu monista seikoista,
kuten ruoka-ainepalojen koosta, laadusta
ja koostumuksesta seké palojen vilisestd
etdisyydesta.

- Paras tulos saavutetaan kiyttaimalld
samankokoisia ruoka-ainepaloja. Jos on
tarpeen kypsentdd eri kokoisia paloja,
suurimmat palat tulee asettaa alimpaan
hoyrytysastiaan.

- Jos hoyrytysastioihin laitetaan erilaisia
ruoka-aineita, on syytd varmistaa, ettd
ruokien maut sopivat yhteen.

- Kypsennettdessd erilaisia ja erikokoisia

ruoka-aineita tulee pisimman
kypsennysajan vaativat ainesosat
asettaa alimpaan  hoyrytysastiaan.

Jotta ruoka valmistuisi samaan aikaan,
suosittelemme  seuraavaa menetelméa:
aloita hoyryttimalld ensin suurimpia
ruoka-ainepaloja (jotka ovat alimmassa
hoyrytysastiassa), kunnes niiden jaljelld
oleva kypsennysaika on sama kuin vield
kypsentimittomien ruokien. Lisdd sitten
loput héyrytysastiat laitteeseen.

- Kypsentdessisi suuria ruokamaaria poista
kansi kypsennyksen puolivélissd, kddnna
ruoka ja aseta kansi takaisin paikoilleen.
Varoitus: varo laitteesta tulevaa hoyrya.



Tulikuuma héyry polttaa. aikana kertynyt neste voidaan kiyttaa

- Nesteenkeréysalustalle hoyryttimisen esimerkiksi kastikkeisiin.
Ruoka Paino (g) Hoyny R Huomautukset
(min)

Kalafilee raaka 250 8 Kasittele ennen héyryttimista

Kalapihvi ankerias, silli 250 10 Kiisittele ennen hoyryttamista

Hummeri raaka 2 kappaletta 6:30

S.l nisimpukat, raaat 500 8

simpukat

Kananpalat luuttomat 500 10 poista rasva

Lammas pihvi 11 poista rasva

Porsas pihvi 500 13 poista rasva

Nauta pihvi 500 11 poista rasva

Kukkakaali raaka 500 14 Kiannd - hoyryttimisen
puolivalissd

Perunat raaat 500 14 kaan'n - hoyryttamisen
puolivalissa

Pinaatti raaka 250 7

Vihannekset raaat 250 8

Sienet raaat 250 12 kaanp S hoyryttamisen
puolivalissd

Riisi 375 3 laita rugﬁa.lhof)n ensin 375
ml kylmad vetta

Ylld olevat kypsennys/héyrytysajat ovat keskiméirdisid, silld kaikki kypsennettdva ruoka on
erilaista.



Laitteen puhdistus ja hoito

® Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jaghtyd kunnolla ennen sen
puhdistamista.

® Sihkoiskun vilttimiseksi dla puhdista
laitetta vedelld. Ald mydskidn upota sitd
veteen.

® Ali kdytd hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

- Puhdista laitteen ulkopinta kostealla,
nukkaamattomalla liinalla.

- Kannen, hoyrytysastiat, riisisailion ja
nesteenkerdysalustan voi pestd kuumalla
vedelld tai astianpesukoneessa.

- Kaada vesisdilioon jdanyt vesi pois ja
pyyhi sdilié kuivaksi.

Kalkin poisto

Paikallisen veden laadusta ja kiyttotiheydesta

riippuen laitteeseen voi kertyd kalkkia.

On suositeltavaa  poistaa  kalkkikertymat

sadnnollisesti. Puhdistukseen sopii seos, jossa

on vettd ja kolme ruokalusikallista etikkaa.

- Téytd vesisdilio — maksimitdyttorajaan
saakka.

- Lisdd kolme ruokalusikallista etikkaa.

- Ald kiinniti laitteeseen lisdvarusteita.

- Kytke pistotulppa pistorasiaan.

- Aseta ajaksi 5 minuuttia.

® Ali hengiti kalkinpoiston aikana syntyvid
héyryja.

- Kuultuasi merkkiddnen irrota pistotulppa
pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya
kunnolla.

- Tyhjenna vesisiilio.

® Ald kaada kalkinpoistoliuosta emalisiin
pesualtaisiin.

- Kaada vesisiilioon jdanyt vesi pois ja
pyyhi sdilié kuivaksi.

Lisdvarusteet
Ylimairaisid hoyrytysastioita saat Severinin
huoltopalvelusta  ilmoittamalla  laitteen
tuotenumeron.

Ald kuitenkaan kéytd enempaé kuin kolmea
hoyrytysastiaa kerrallaan.

Jatehuolto
Kéytosta poistettavat
laitteet  tulisi viedd jatteiden
hyotykayttéasemalle.
MycopoM. OTHOCHTE MX Ha ITyHKTBI

c6opa crenuaabHOr0 Mycopa.

Takuu

Laitteelle myonnetadn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopdivasti
lukien yksiloityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen  mukaan. Mikili laitetta
kdytetdan vaarin, kdyttoohjeen vastaisesti
tai huolimattomasti, vastuu syntyvistd
esine- ja  henkilovahingoista lankeaa
laitteen kéyttdjélle. Tama takuu ei vaikuta
lakimédraisiin  oikeuksiin eikd mihinkdan
muihin kansallisen lainsdédddnnén saatamiin
tuotteiden  ostoa  koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell. fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Garnek do gotowania
na parze

Szanowni Klienci!

Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy dokladnie zapozna¢ si¢ z
niniejszg instrukcja.

Podlaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podiacza¢ do sieci
elektrycznej wylacznie przez prawidlowo
zainstalowane gniazdko z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza si¢ z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w
UE przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Obudowa

2. Pojemnik na wode

3. Tacka zbierajaca

4. Gorny pojemnik do gotowania na parze
5. Koo uszczelniajace

6. Pokrywa

7.  Pojemnik na ryz

8. Wskaznik $wietlny poziomu wody
9.  Otwdr do nalewania wody

10. Czasomierz

11. Wskaznik $wietlny

12. Przewdd zasilajacy

13. Tabliczka znamionowa (na spodzie

urzadzenia)

Instrukcja bezpieczenstwa

® Przed uzyciem urzadzenia nalezy
dokladnie sprawdzi¢, czy gléwny korpus
i wszystkie elementy czynnosciowe s3
sprawne i nie nosza $ladéw uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie spadlo na twarda
powierzchnie, nie nadaje si¢ do dalszego
uzytku, gdyz nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstala z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wplyw najego

dzialanie i bezpieczenstwo uzytkownika.
Nalezy regularnie sprawdzaé, czy
przewdd zasilajacy nie jest uszkodzony. W
przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia
przewodu, nalezy natychmiast zaprzesta¢
uzywania urzadzenia.
Nie nalezy uzywaé urzadzenia, jesli
przewdd zasilajacy byt narazony na
gwaltowne szarpniecia. Nie zawsze
mozna zauwazy¢ uszkodzenia patrzac
na urzadzenie wylacznie z zewnatrz.
Dlatego przed ponownym uzyciem cale
urzadzenie powinno zosta¢ sprawdzone
przez wykwalifikowanego serwisanta.
Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazdka
elektrycznego:
- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia
urzadzenia;
- iprzed przystapieniem do czyszczenia.
Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie szarpa¢
za przewod.
Przewod  zasilajgcy nie  powinien
swobodnie zwisa¢ i nalezy go zabezpieczy¢
przed stykaniem si¢ z rozgrzanymi
cze$ciami urzadzenia.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do

usterki

uzytku przez osoby (takze dzieci)
o ograniczonych zdolno$ciach
motorycznych,  sensorycznych  lub

umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
do$wiadczenia i stosownej wiedzy,
chyba ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktora instruuje jak bezpiecznie korzysta¢
z urzadzenia.

Dzieci powinny znajdowa¢ si¢ pod staly
opieka, aby nie dopudci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci mialy
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moze to doprowadzi¢ do
niebezpiecznego wypadku, np. uduszenia.
Podczas pracy garnek musi by¢ ustawiony
na powierzchni odpornej na wysokie
temperatury i wrzatek.

Nie stawia¢ urzadzenia przy otwartym
ogniu aniw poblizu goracych powierzchni,



jak np. kuchenki czy piecyki. Nie stawia¢
garnka pod przedmiotami fatwopalnymi
lub meblami, takimi jak szafki $cienne,
poniewaz podczas pracy urzadzenia
wydobywa sie z niego goraca para.
Korzystajac z garnka nalezy pamietac,
aby:

- uzywa¢ tylko oryginalnych akcesoriow;
- naczynie bylo pod nadzorem przez caty
czas pracy;

napelni¢ czysta woda pojemnik na
wode.

Niektore czesci obudowy nagrzewajg
sic  do wysokiej temperatury. Nie
dotyka¢ zadnych czesci urzadzenia poza
uchwytami.

Przy wyjmowaniu pojemnika na ryz
zawsze uzywal rekawic kuchennych.
Uwaga: przy zdejmowaniu pokrywy lub
pojemnikéw do gotowania na parze,
uwazaé na ulatniajaca si¢ pare i wrzatek,
ktére zbierajg si¢ w gornych czeéciach
urzadzenia: grozi poparzeniem!

Za szkody wynikle z nieprawidtowego

uzywania sprzetu lub  uzytkowania
niezgodnego z  instrukcjg  obstugi
odpowiedzialno§¢  ponosi  wylacznie
uzytkownik.

Urzadzenie  przeznaczone jest do
zastosowant domowych lub podobnych,
jak np. w

- kuchniach dla pracownikéw, biurach
lub innych miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach;

- pensjonatach.

Ze wzgledow bezpieczenstwa jakiekolwiek

naprawy urzadzen elektrycznych musza

by¢ wykonywane przez wykwalifikowany i

upowazniony do tego personel. Dotyczy to

réwniez wymiany przewodu zasilajacego.

Jesli urzadzenie wymaga naprawy,

prosimy wysta¢ je do jednego z naszych

dzialéw obstugi klienta. Odpowiednie

adresy znajduja si¢ w karcie gwarancyjnej

w jezyku polskim.

Uruchomienie urzadzenia

Usung¢ wszelkie elementy opakowania i
wyczysci¢ urzadzenie wedlug instrukeji w
punkcie Czyszczenie i konserwacja.

O

bstuga

Przed wlaczeniem urzadzenia nalezy
napelni¢ pojemnik na wode czystg, zimna
woda do poziomu nie przekraczajacego
znaku maximum.

Umiesci¢ odpowiednio w obudowie tacke
zbierajaca.

Pojemniki do gotowania na parze
mozna ustawia¢ wedtug potrzeb. Nalezy
pamietaé, aby pomiedzy pojemnikami
umiesci¢ koto uszczelniajace.

Wilozy¢ produkty do pojemnika. Wigksze
produkty wymagaja dluzszego gotowania,
dlatego nalezy wlozy¢ je do dolnego
pojemnika.

Korzystajac z garnka nigdy nie nalezy
wklada¢  zywnosci bezposrednio do
pojemnika na wode lub na tacke
zbierajaca.

Ryz nalezy gotowa¢ w  dolnym
pojemniku. Do pojemnika mozna wsypa¢
maksymalnie 375 g ryzu.

Umies¢ pojemniki na tacce zbierajacej.
Zamkna¢ pokrywe.

Doktadnie sprawdzi¢, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg odpowiednio
zalozone i polaczone.
Wiozy¢ wtyczke
elektrycznego.
Nastawi¢ czasomierz na zadany czas
gotowania na parze. Wskaznik $wietlny
zapali si¢ informujgc, Ze urzadzenie
zostalo wlaczone.

Podczas procesu gotowania, czes¢ wody
wyparuje z pojemnika na wode¢. Aby nie
dopusci¢ do calkowitego wyparowania
wody, nalezy w odpowiednim momencie
dolac jej nieco przez otwor do nalewania
wody.

Po  zakorczeniu  zaprogramowanego
czasu gotowania na parze pojawi si¢
sygnal dZzwigkowy oraz zgasnie wskaznik
$wietlny.

do gniazdka



- Nastepnie ostroznie zdja¢ z urzadzenia

pojemniki i ustawi¢ je na powierzchni
odpornej na wysokie temperatury i wode.
Przy wyjmowaniu pojemnika na ryz
zawsze uzywa¢ rekawic kuchennych.
Pojemnik na ryz nalezy chwyta¢ wytacznie
za uchwyty.

Wyciagnac¢ wtyczke z gniazdka i odczekac,
az urzadzenie ostygnie.

Porady praktyczne
- Aby zapewni¢ prawidlowa cyrkulacje

pary kawalki zywnoéci w pojemniku do
gotowania na parze powinny by¢ réwno
roztozone i niezbyt blisko siebie.

Czas gotowania na parze w duzej mierze
zalezy od takich czynnikéw jak wielkos¢,
jako$¢, konsystencja oraz rodzaj gotowanej
zywnoéci, jak réwniez odleglo$¢ pomiedzy
jej kawatkami w pojemniku.

Najlepsze rezultaty osiaga si¢, kiedy
kawalki zywnosci sa podobnej wielkodci.
Chcac jednak ugotowa¢é kawatki o réznej
wielko$ci, wieksze z nich nalezy umiedci¢
w pojemniku dolnym.

- Chcac gotowal razem rézne rodzaje

zywnoéci, powinny by¢ one dobrane pod
wzgledem smakowym.

Poza tym, rodzaj zywnosci, ktéry
wymaga najdluzszego czasu gotowania
nalezy umie$ci¢ w pojemniku najnizej
polozonym. Aby mie¢ pewno$é, ze
wszystkie produkty beda gotowe w tym
samym czasie, proponujemy postepowac
wedle nastepujacej zasady:

najpierw gotowa¢ na parze wigksze
kawatki (tzn. produkty umieszczone w
dolnym pojemniku) i gotowac je tak diugo,
aby pozostaly czas gotowania zréwnal
sie z czasem gotowania pozostalych
produktéw;

nastepnie doda¢ kolejny/e pojemnik/i do
gotowania na parze.

Gotujac  wieksza ilodci zywnosci, w
polowie procesu gotowania ostroznie
zdja¢ pokrywe, obroci¢ produkty na druga
strone i z powrotem natozy¢ pokrywe.
Uwaga: uwaza¢ na ulatniajaca sie pare.
Grozi poparzeniem!

Plyn zebrany na tacce po gotowaniu
mozna uzy¢ do przygotowywania sosow
itp.



Rodzaj Waga Czas gotowania .
zZywno$ci w gramach naparze (w | Uwagi
YW minutach)
Filet rybny $wiezy 250 8 przygotowac przed
gotowaniem
ot przygotowa¢ przed
Stek rybny Wegorz, §ledz 250 10 gotowaniem
Homar $wiezy 2 sztuki 6:30
Malze, migezald | ioe 500 8
jadalne
Kawatki bez kosci 500 10 usung¢ ttuszcz
kurczaka
Baranina Stek 500 11 usung¢ ttuszcz
Wieprzowina Stek 500 13 usungd ttuszez
Wolowina Stek 500 11 usungc thuszez
J obroci¢ na drugg strone w
Kalafior $wiezy 500 14 . .
polowie gotowania
Ziemniaki Swieze 500 14 obrdcié na drugg strong w
polowie gotowania
Szpinak Swiezy 250 7
Warzywa $wieze 250 8
Grzyby Swieze 250 12 obréci¢ na drugy strong
w polowie gotowania
Najpierw napelnic¢
Ryz 375 32 pojemnik na ryz 375 ml
zimnej wody

Powyzsze czasy gotowania s3 jedynie przyblizone, gdyz kazdy produkt moze si¢ rozni¢
wielkoécig i/lub konsystencja.

Czyszczenie i konserwacja zracych roztwordw, ani tracych srodkow
® Przed przystgpieniem do czyszczenia czyszczacych.
nalezy zawsze poczeka¢, az urzadzenie - Zewnetrzng obudowe mozna czydci¢
catkowicie ostygnie. przecierajgc  lekko wilgotng, gladka
® Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani $ciereczka.
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to - Pokrywe, pojemniki do gotowania
porazeniem pradem. na parze, pojemnik na ryz oraz tacke

® Do czyszczenia nie nalezy stosowal zbierajagca mozna my¢ w goracej wodzie



lub zmywarce.
- Wyla¢ resztki wody z pojemnika na wode

i wytrzec go.

Usuwanie osadéw kamienia

W zaleznosci od jakoéci wody oraz od

czestotliwosci uzywania, na elemencie

grzewczym moze osadzaé si¢ kamien

wapienny. Zaleca si¢ regularnie usuwa¢ kamien

z pojemnika na wode. W tym celu mozna uzy¢

wody z trzema tyzkami stofowymi octu.

- Napelni¢  pojemnik na wode
oznaczenia: maximum.

- Zmiesza¢ 2-3 lyzki stolowe octu ze
wskazang ilo$cig zimnej wody.

do

- Nie naklada¢ zadnych akcesoriéw
urzadzenia.

- Wiozy¢ wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

- Nastawi¢ czasomierz na 5 minut.

® Nie wdycha¢ oparéw wydobywajacych sie
w czasie procesu usuwania kamienia.

- Po uslyszeniu sygnatu dzwigkowego,
wyja¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego i
poczekad, az urzadzenie ostygnie.

- Oprézni¢ pojemnik.

® Nie wylewa¢ roztworu odkamieniajacego
do emaliowanych zlewéw.

- Wyla¢ resztki wody z pojemnika na wode

i wytrzec go.

Dodatkowe akcesoria

Dodatkowe pojemniki do gotowania na
parze mozna zakupi¢ w Punktach Obstugi
Klienta, podajac numer seryjny urzadzenia.
Nalezy jednak pamietaé, aby nie ustawia¢
jednocze$nie wiecej niz 3 pojemniki do
gotowania na parze.

Utylizacja

Nie nalezy wyrzuca¢ starych lub

zepsutych urzadzen do domowego

kosza na $mieci, lecz oddawa¢ je
mmmm  do specjalnych punktow zbiorki.
Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwoch

lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme¢ Serv- Serwis Sp.z o.0. Aby
gwarancja zachowala wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjg i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidlowego
uzycia.

Gwarancja nie  obejmuje  naturalnego
zuzycia, ani elementoéw tatwo tlukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, zaréwki
itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami, ktére dotycza
zakupu przedmiotow uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziatal prawidtowo
i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dolgczy¢ imie, nazwisko i adres
nadawcy oraz przyczyne odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dolaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowg.




Xvtpa atpod

IIpog Tovg ayamntols pag meldteg Kat
TEAATIO0EG,

IIpwv T XprioN TNG GLOKEVHG, O XPHOTNG
npémet va SlaPfdoeL TPOOEKTIKA TIG akoAovDeg
odnyieg.

ZHvOeon pe TV KEVIPIKT TaApoX pEdpATOG
H ovokevl} autr mpémet va cuvdéetat povo
pe yewwpevn mpia, eykareotnuévn cOpQwva
pe TG loxvovoes Satdéels. BePaiwbeite
OTL 1] TAON TOL NAEKTPIKOD PEVHATOG TIOV
xpnotponoteite ovpPadifer pe avtiv mov
avaypagetal otn ovokevr]. To mpoidv avto
£Xel KATAOKELAOTEL OUHPWVA e ONEG TIg
oxvovaeg odnyieg g EE mepi avaypagnig
OTOlKEIWV.

XapakTnpioTika
TepipAnpa

2. Aoyeio vepov

3. Aiokog ovAhoyng {opdv

4. Aoxeio payelpépatog

5. Aaktohog otoldoparog

6. Kamakt

7. Aoxeio pvllon

8. Aeiktng 01dBung vepov

9. Avorypa tpogodoaiag vepov

10. Xpovodiakomntng

11.  Evdewktikn Avxvia

12, HAektpikd kakwdio pe mpila

13. Etkéta ototyeiwy (oTnv kdtw
EMPAVELA TIG CVOKELNG)

IIpocoxn: Kavoves acpaletag

® TIpv xpnoworomBei n ovokevry, Oa
mpémel N Kkopla povada  kabag  kat
oha ta  efaptipata va  eleyxBovv
TPOCEKTIKA Yo TUXOV EAATTOHATA. AV
1 ovokevr, yla mapdderypa, éxet méoet
oe okAnpr| em@avela, dev Ba mpémet va
xpnotporownOei Eavd, axdpn katavn fnpa
Sev gaivetar 0Tt pmopei va mpokaAéoet
mpoPAipata 0TV ac@ar Aettovpyia g
OVOKEVNG.

Oa mpémet va efetalete TakTikd TO
NAekTpikd Kahddlo yla Tuxov evdeifelg
BAaPnG. Ze mepintwon mov Ppebdei téTola
BAapn, dev Ba mpémel va xpnowpomoreite
TAEOV T1) GLOKELT.

Mn B¢oete T cvokevn og Aettovpyia av
éxet xpnotporomOei virepPolikny Svvaypn
yta v tpaPnytel T0 nAekTpikd KaAwsdio.
H PA&Pn Sev pmopei mavta va evtomoTei
and v ekwtepikr oyn. ONOKAnpn n
ovokevr| Oa mpémel emopévwg va eheyyOei
and appodlo TeXVIKO TpLy xpropomnotnOei
TAAL

Bydlete mavrote 10 kal@do anod v
npifa

- petd T xprion,

- oe nepintwon PAEPnG,

- mipw kaBapioete TN GuokeLT).

Mnv tpapate moté 1O KaAwdlo OTAY
Bé\ete va Pyddete TN oLOoKELN ATO TNV
npila.

Mnv a@rvete 10 NAEKTPIKO KaA@S0 va
kpépetal eAevBepo kat @povTilete va pn
Bpioketal KOVTA OTA KAUTA OMpEia TOL
nepPApaToq.

H ovokev] avty Sev  mpoopiletan
ya xpnon amé omolodfimote  dtopo
(nephapPavoptvoy TV maudwv) pe
UELWHEVEG  CWUATIKEG, auoOnTpleg 1
SlavonTikég KavoTnTeg, 1 amd  dtopo
oV Sev £el TEIpA KAl YVATELG, EKTOG AV
emTnpeitat ) av Tov £xovv Sobei 0dnyieg
yla Tn Xprjon TG CLOKEVHG amd dTopo To
omoio eivat vrevBuvo yia TV ac@aleld
Tou.

Ta moudia Ba mpémet va emTnpovVTaAL yla
va egaopakiotel 0Tt Sev mailovv pe

OLOKELT).
IIpoooyr! Ta mouda  mpémer  va
TAPAUEVOLY  HaKPLA  amtd  Ta VAKA

ovokevaoiag, emeldn eivar  SuVNTIKWG
emkivduva, 1.Y. kivéuvog acguiag.

Kata 1 Aertovpyia n cvokevr) mpémet
va tonoBeteitan oe em@dveleg TOL eivat
avBekTikég o€ BepudTnTa KAt Vepo.

Mnv Tomobeteite TN XVTpa ATHOV EMAVW
N KOVTa ot (e0TéG eMQAVELEG 1) YOUVEG
@AOYEG, OTIwG eoTieg kovlivag 1) ykaldkia.



® Otav Oétete

Mn B¢tete T cvokewn) g AetTovpyia kKATw
and evaiocOnta avtikeipeva 1 émmia,
OMWG VTOLAATLa, emeldn) ekhbetan Beppdg
ATHOG amd TO KAk katd Tn Stépketa g
XPons. ) )
QuTh TN OLOKEL OE
\ertovpyia, Pefatwbeite 6Tt
- XpnotpomnotobvTat uovo
agecovdp,
- kamotog emtnpel Slapkwg TN cLokeLT
£xete yepioet o Soyeio vepou e kabapd
vepoO.
Ot pootTég empaveteg Tov mepPAiipatog
Oeppaivovrar mOAY katd TN Sidpeta
¢ Aertovpyiag. Mnv ayyilete kavéva
eEApTNHA NG OLOKEVNG €KTOG amd TIG
Aapés.
[Tdvta va xpnotgomoteite éva mupipayo
yavtt 6tav agaipeite to Soxeio pvliod.
IIpocoxn: Otav agapeite To KaMAKL
N avoydvete Ta Soxeia payelpépartog,
VO TIPOGEKETE TOV EKAVOUEVO ATUO Kat
ta (e0Td  OLMTLKVOpEATA  VEPOL  TIOVL
otalovv: Yrapyer kivbuvog mpokAnong
EYKAVPATOV!
Aev  avalauBdvovpe  kapia  evBovn
yia  {quiég mov  mpokadovvtar Aoyw
AavBaopuévng xpnong 1 emedn Sev éxovv
pnOsi ot odnyieq.
H ovokevr| avth} poopiletat yia otktokn
XPON N TAPOUOLEG XPNOELS, OTWG Yo
napadetypa oe:
- kovliveg yia T0 TPOTWTIKO, ypageia Kat
a\a epyactakd mepiaAiovta,
- YEWPYIKEG TIEPLOYEG,
- Eevodoyeia,  mavdoxeia
TAPOLOLEG EYKATACTATELG
- Eevaveg mov oepBipovy Tpwivo.
Tl va  Tnpeite  TOVG  KAVOVIOUOLG
ao@dlelag  kat  va  amo@evyeTe
evdexopevovg Kvduvovs, @povtilete ot
EMOKEVEG TWV TMAEKTPIKAOV OCULOKEVWDV
Kal 1 QVTIKATAoTaon Tov kedwdiov va
yivovtar amd elSIKeVHEVOVG  TEXVIKOVG.
e TePIMTWON EMOKEVNG, OMOOTEINETE
T OULOKEL] O éva amod T KEVIpA
efummpétnong melatdv pac. Oa Ppeite
g SievBovoelg oTo  mMApApTHA  TOV

yvnoua

KTA. Kot

eyxetpidiov.

IIpwv  XPTGIUOTIONCETE TI] GUOKELT] yla
TPWTN Qopa
BydaAte kd@e ovokevaoia kat kaBapiote

™m

ovokevr] (BA. Teviknp g@povrida Ko

KaBapiopog).

Ael

1Tovpyia

TIptv XpP1OILOTOUOETE T GVOKELH, TIPEMEL
va yepioete T0 Soyeio vepol pe kpvo,
kabapd vepd mpooéxovtag TN péylotn
£vdeldn.

Tlpocapudate to dioko ovAloyig {opdv
oto mepifAnua kat PeParwbeite Tt eivat
TonoBeTnuEVOG e ao@aleta.

Mrnopeite va  otoifdlete ta  Soxeia
payetpépatog Onwg embupeite. Qoto00,
BePaiwBeite o1 éxete TomoBeTNOEL Eva
Saktoho  oTtolfdoparog  petafd  TwV
Soxeiwv payeipépatog.

TonoBeToTe TO QPaynTO TTOL TPOKELTAL VAL
payetpéyete oto doxeio payetpéparog. Ta
TpoQIa peyavTepo peyéBovg amattovy
TEPIOOOTEPO  XPOVO  [AYELPEUATOG.
Emopévwg, mpémnet va tonobetovvtal 6to
XapnAoTepo Soxeio payetpéuatog.

‘Otav payelpevete Qaynto oe aTpod, Tavia
vaxpnotpomnoteite Ta doxeia payepépatog.
Mnyv tomoBeteite ta TpOQua anevbeiog
oo Soxelo vepov 1) ato Sioko ovAdoyng

{wpdv.
‘Otav  payepevete  poll, mpémer  va
tonoBeteite TOo  Soyxeio  pu{od  GTO

xapnAotepo Soyeio payetpépatog. Fepiote
o Soxeio pe 375 yp. pO{L, To péyloTo.
TonoBetote Ta Soxeia payepépatog
endvw 070 dioko GuANoyIG Lwpdy.
K\eiote T0 Kokt

EAéyEtempooektikd ottodataegaptipara
™G ovokevng €xovv TomoBetnOel cwotd
Kat givat ouvOedepéva e ao@alela.
Bdte to nhektpikd kakwdio otny mpila.
PvBuiote 1o xpovodiakontn oto xpovo
HayELpEPATOG pe atpd mov embupeite. Oa
avayet i evewtik Ayvia. H ovokevn
efval TOpa EVEPYOTIONHEVT).

KaBwg to payeipepa pe atuod fpioketat oe



e&éMiEn, wa moodTTa vepod efatpiletal
and to Soxeio vepov. T va amo@uyete
mv ekdtpion Olov Tov vepo, elvat
OTUAVTIKO Va GOUTANPWVETE £yKalpa TO
vepo. Tepiote Eava pe enapkn mocdTnTa
vepol péoa amd to dvotypa tpo@odoaiog
vepov.

- Mo\ mapéABet o TPOYPAUUATIONEVOG
XPOvog payeipépatog, Ba akovotel éva
XapaktnploTikog nxog kat Ha ofrioet n
evOelkTIkn Avyvia.

- 2uvexioTe avuYWVoOVTaG TPOCEKTIKA Ta
Soxeia payelpépatog and T ovokevr Kat
TOMOBETOVTAG T OF [ EMPAVELX TTIOV
avtéxet otn Beppotnrta kat 0To vepo.

- Otav agapeite To doxeio puliov, mavTa
va Xpnolpomoleite €va mupipgaxo yavti:
Na ayyilete to Soxeio povo amd tig Aafég
Tov.

- Havta va Byalete to nhextpicd kaddio
and my mpia petd ™ xprion. Agrote va
napéABel apkeTdg XpOvog yia va yoxOein
OULOKELT).

Xpriotueg ovpBovég

- Tia  va ekaogalicete T owoth
KkvkAogopia Tov atpov, Pefawbeite OTL
Ta KOHUATIA TPOQiHWY gival opotdpop@a
Katavepnpéva kat dev £xovv tomoBetnOei
TOAD KOVTA TO éva 0To dAo péoa oTo
Soxeio payetpépatog.

- O xpovog payetpépatog oe atpo eaptarat
Wlaitepa and  SLAYopovs TaPEYOVTES,
onwg To ps’yseoc, my mowTTa, TN
OUVETIELA KAl T QVOT TOL TPOPIHOL IOV
TIPOKELTAL VA payelpeyeTe, kabwg emiong
Kal amo T Xwpo HETAED TV KOUUATIDV.

- Tevikd, emTLYXAVOVTAL KakOTepa
anmoteléopata OTav T KoppdTia eivat

opola oe péyeBoc. QotdcO, av eival
AMAPAITTO VA HAYEIPEYETE OTOV ATUO
Koppdtia  Tpo@ipwy  StapopeTikold
peyébovg, tomoBetiote Ta peyakbrepa
Koppdtia  0To  xapnhotepo  Soxeio
UAYELPEUATOG.

Av  mpokerttat  va  Ttomobetnoete
SlaQopeTIKODG  TUTOVG  TPOPILWY  OTA
Soxeia payepéparos, fePaiwbeite mpwta
OTL 0L YeDOEIG TOVG eivat ovpuPatée.
Emnpoobeta, Otav payeipedete oTOV
atpod  SlaQOpPETIKODG TOTIOVG TPOPIUWV
pe SlaQOPETIKOVG XPOVOUG HAYEIPEHATOG,
TomoBeTioTE T TPOQUA  pE  TOVG
HEYAADTEPOUG XPOVOUG HAYEIPEUATOG OTO
xapn\otepo Soxeio payepéparog. Tia va
efaopalioete 011 Ba eivat étoa OAa Ta
TpOQIHa aTov iSlo xpovo, GuVICTODE TNV
akohovdn pebodo: Eektviote mpwTa pe
TO payeipepa TWV HEYAADTEPWV TPOPIUWV
(dnladn, ta TpdPiua mov TomobeTovVTAL
oto xapnhotepo Soxeio), éwg OTOL ©
EVATIOPEVWV XPOVOG HAYEIPEUATOG TOVG
VaL 1l00DTAL [E TO XPOVO HAYELPEUATOG TWV
TPOPIpWY OV SeV EXETE QKON HAYELPEWEL
Topa, mpooBéote ta vmoloma Soxeia
payepépatog otn Sidtaln.

- Otav payetpevete GTOV aTpo peyakbtepeg

TOCOTNTEG TPOPILWY, agalpéote
TMPOOEKTIKA TO KATAKL OTA HECA TOL
XpOvov  payelpéuatog,  yvpiote  To
@ayntd  kat  tomobetnote  fava  To
kanakt. IIpocoxn: Na @uldcoeote amd
Tov ekAvoOpEVO atpo. Ymdpyet kivévvog
TPOKANONG EYKAVUATWOY.

O {wpég mov ovAléyetaw oto Sioko
ovAoyig {wpdv katd ™ Sadikacia
TOV UAYEWPEUATOG OF aTUO pmopel va
xpnotponomn el yla 6aAtoeg, KTA.



Eio , Xoswos |
x lo(!Ci ov Bapog (yp.) | payeipépatog | Xxola
pogi o€ atpo (\emtd)

Dikéto toKo 250 3 TIPOETOWAOTE TIPLV TO

yaplov oP payeipepa og atuod

Déta XEL vk 250 10 TIPOETOUACTE TIPLV TO

yaplov b PEY uayeipepa og atpod

AoTtakdg PpEoKo 2 KoppdTio 6:30

Mobdia @péako 500 8

Kotomovlo | xwpig kokaka 500 10 a@atp€oTe To Aimog

Apvi Mrnpi{oha 500 11 a@atp€oTe To Aimog

Xotptvo Mrnpiloda 500 13 agatpéate 1o Aimog

Bodwo Mrnpiloda 500 11 aQatp€oTe To Aimog
yupiote ota péoa TG

Kovvovmidt @péoko 500 14 Sradikaoiag payepéparog
ue atpo
YyupioTe oTa péoa Tng

Tatdteg PpEoKeG 500 14 Sradikaoiag payepéparog
ue atpo

Zmavakt PpéoKo 250 7

Aaxavikd @péoka 250 8
YupioTe oTa péca TG

Mavitdpra PpéoKa 250 12 Sradikaoiag payepéparog
Ue aTuo

POl 375 3 yepiote TpdTa To 6())((-:10 ’
puliov pe 375ml kpo vepod

O1 xpovol payelpépatog otov atpd mov mapatifevral eival povo mpooeyyloTikoi, eneldn ke
TPOPLLO TIOV TIPOKELTAL VAL LAYELPEVTEL GTOV ATUO EXEL SIAPOPETIKT) YVOT KL CVVETELL.



Teviki gpovtida kat kabapiopdg

® Dpovrilete va fyalete mdvta ) cvokevn
and v mpila Kat va TNV a@rvete va
KPLOVEL ETAPKDG TPLY TOV KaBaptopo.

® Tia v amoguyy nlextpomAnéiag, un
Xpnotpomoteite TOTE vepod kot pn Pubilete
TIOTE TI) GVOKEVT| OTO VeEPO.

® Mn xpnotpomoteite SlaPpwTikég ovoieg 1
LOXVPA AmoppLTIAVTIKA Staldpata.

- To efwtepkd mepifAnua Tng ovokevrg
umopel va kaBapiotel pe éva elagpa
Bpeyuévo mavi xwpic xvovdt.

- To xamdxi, Ta 60)(5[0. UaYELPEUATOG, TO
Soxeio pullod kat o Siokog ovAoynig
{wpdv propodv va kabaplotody pe {eotd
VEPO 1) G€ TAVVTIPLO TATWY.

- Ade1doTe T0 VITONOLTO VEPS amd TO doXeio
vepoL Kkat okovnioTe To Soxeio.

Agaipeon kabalatwoewy

Avédoya e TNV TOWOTNTA TOL VEPOD OTNHV

TEPLOX1) oag, kabwg emiong kat T Xprion, iowg

Vo 6VooWPEVTOLY Kkatakabioelg aldTwy 6To

ototxeio Oéppavong. Zvviotdrat va agatpeite

TéToleg katakabioeg and to Soyeio vepov e

TakTd Xpovikd Staotrpata. Eva piypa vepod

KaL TpLdv KoutaAtwy E181ov eivat katdAAn)o.

- Tepiote to Soyxeio vepov oTn péylotn
£vdelf) tov.

- TIpooBéote Tpeig kovtahieg EidL.

- Mny tonoBeTioeTe KavEVa TPOCAPTIAL.

- TomoBetnote To NAEKTPIKO KAAWSLO OTNHV
npila.

- O¢ote 10 XpovodSiakonTn oTa 5 AemTd.

® Mnv el0mvedoETE TOVG  OATHOVG  TIOV
ekhbovtat katd T Sadikacia agaipeong
kabalatwoewv.

- MOAIG aKkoVOETE TOV XAPAKTNPLOTIKO NXO,
Byakte 1o nlextpikd kaAwdo amd TV
mpila kat agnote va mapéNOet apketog
XPOVoG yia va yuyOei n ovokevn.

- AdedoTe 10 Soyeio vepov.

® Mn pixvete  Swldpata  agaipeong
KaBaAaTWoEWV 08 VITTAPEG EUAYLE.

- AdedoTe T0 LTONOITO VEPS A6 TO So)XEID
vepov kat okovriote To Soxeio.

IIpooBeta ageoovap

Mropeite va anoktioete mpocdeta Soxeia
poyetpépatog péow tov ZépPig tng SEVERIN,
TapaBéTovTag Ta oTolygla TG CLOKEVNG.
Qotoo0, un otofalete TMOTE TEPLOTOTEPQ
and 3 Soyeia payepéparog padi.

Amoppryn
||

Eyyonon

To mpoi6v avtd eivar eyyvnuévo yla pia
nepiodo S0 eTOV amd TNV nuépa NG
ayopds yua eENATTOMATA OTa VAKA Kat T
kataokevr) tov. H eyybnon woyber av kat
povo av n cvokevr xpnotpomoindei ooV
pe TG odnyieg xprioewg kat epocov dev
éxet tpomomomBei 1| emokevaotel and pn
eldikevpéva atopa N Sev €xel kataotpagel
ekautiag kakng xprong. H mapovoa eyyonon
Sev emnpealel ta vopoBetnuéva Stkaudpatd
oag, ovte omolodnmoTe Voo  Stkaiwpa
£XeTe WG KATAVOAWTHG COHQWVA {E TNV
oxvovoa eBviky vopobeaia mov Siémer T
ayopd ayaBav.

Heyyonon avtr 8ev ka dmtet puotkég pBopég
0UTe Ta eVBpAVTTA HEPT) TNG GLOKEVTG.

Mnv amnoppintete TG TaAEG 1
elaTTwpatikés  ovokeveg  padi
HE TA OIKIAKA amoppippatd oag.
Na 116 amoppintete povo péow
Snuoctwy onueiwv cuAoyng.




() [TapoBapka

VBaskaemble mokymarenu!
HSPS}I JICIIONTb30BAHMEM 3TOTO M3OENNA
BHMMATEIbHO npquTaﬁTe 9TU YKa3aHUA.

Iopxnrodyenne K ceTn

BK/1I09aTh 3MEKTPONPUGOP MOXKHO TOIBKO
B 3a3eMJIEHHYI0 DPO3ETKY, YCTaHOBJIEHHYIO
B COOTBETCTBMM  C  JIeHCTBYIOIIMMI
npaBunamu. Hampskenne B ceTu JO/IKHO
COOTBETCTBOBATb HATIPSKEHMIO, YKa3aHHOMY
Ha 3aBOJCKON Tabmiuke. JJaHHOe mnspenue
COOTBETCTBYeT TPeOOBAHUAM JUPEKTUB,
006s13aTeNIbHBIX [UIA TIONMyYeHNs MpaBa Ha
ucnonb3oBanye Mapkuposku CE.

YerpoiictBo

1. Kopmyc

2. EMKoCTb A1 BOABI

3. EMKocTb /i1 c6opa coka

4. Ilaposas kopsuHa

5. KormblLio /i1 yCTaHOBKM KOP3UH JIpyT

Ha fipyTa

6.  Kpoika

7. Yama s puca

8. VInpuxatop ypoBHS BOJbI

9. OrBepcTue 1A 3aMUBKYU BOBI

10. Taitmep

11. VInpukaropHas namMmodka

12. IlInyp nuTaHus ¢ BUIKON

13. 3aBopckas Tabnmuka (Ha HUOKHEI
CTOpOHe aImapara)

Baxkubie YKasaHuAa nmo TEXHUKE

6e3omacHocTn

® [lepes; BKIIOYEHNMEM 9/IEKTpOIpubopa
crepyer  yOGepuTbcst B OTCYTCTBUI
MOBPEXJEHNIT KaK Ha  OCHOBHOM
yCTpoiicTBe, Tak M Ha  JH060M
JIOTIOJTHUTE/IbHOM, €C/11 OHO YCTaHOBJIEHO.
Ecnu Bel poHAnu mpubop Ha TBepAyio
IIOBEPXHOCTb, €r0 HE CIenyeT 6OIIbHI€
MCII0/Ib30BATh: Jaxe HEBUIMMOE
MOBPEX/EHNE  MOXeT — OTPUIATENBHO
CKasaTbCA Ha BKCHHYaTaI_IMOHHOi[

6esomacHocTy mpubopa.

PerynapHo mpoBepsiiTe IIHYp MUTaHUS
Ha Ha/lM4ie BO3MOXKHOTO TIOBPEXIEHNA.
He mnomeayitrecb  mpubopom  pu
0GHapY)KEHWMN TAKOTO MOBPEXK/ICHM.

He Bxmovaitre mpu6op, ecay UIHYP
uTaHysA GBI OJBEPIHYT YPe3MEPHOMY
HaTsDKeHMIo. B aToM cTyyae moBpexieHne
He  Bcerja  MOXKHO  OGHApyXuTh
MOCPEICTBOM ~ BHEIIHETO  OCMOTpA.
I[ToaTomy Tepesi TOBTOPHBIM BK/TIOYEHMEM
npubopa  €ro  [O/DKEH  MPOBEPUTH
KBa/MUIMPOBAHHBII CIIEINA/IACT.
Bcerpa  BhIHMMaliTe  INTENCENbHYIO
BUIKY U3 PO3ETKIL:

- II0CTIe UCIIOTb30BAHMIS;

- 1pu mo6oil HeromazsKe;

- Tepey YNCTKOII mpubopa.

Tlpy w3BneYeHMM BWIKM M3 CTEHHOI
PO3ETKM HUKOTZIA He TAHMUTE 3a IIHYP, a
TOJBKO 32 BUJIKY.

He pomyckaiite cBOGOHONO POBYCAHMS
Hypa TUTaHUA U JIEPKUTE IIHYP
MUTAHUA TIOfjA/bllle OT TOPAYMX JacTeit
KOpIyca.

Oror npubop He mpeHAZHAYEH IS
UCTIONB30BaHMsA 6€3 IPICMOTPa IMLAMI
(Bkmoyass peTeif) C OrpaHMYEHHBIMU
dusmaecknmu, CEHCOPHBIMMI wm
YMCTBEHHBIMI  CIHOCOGHOCTAMM, @
TAaKKe  JMLAMKM, He  0O/IajanomumMun
TIOCTaTOYHDBIM OIIBITOM ¥ YMEHMEM, TTOKa
JIMII0, OTBeYalolee 32 uX 6e30I1aCHOCTb,
He OOyYNT UX OOpAalleHMIO C JJAHHBIM
mpreOpoMm.

He ocrasmaiite peteit 6e3 mpucMoTpa,
4ToObl OHM He Ha4yaqM WUIpaTth C
mpr6OpoMm.

IIpepynpexpenne. Hepsxute
YIaKOBOYHbIE MATePUA/Ibl B HEOCTYITHOM
ans eteit Mecte. Pe6eHOK MOXeT HafieTh
MaKeT Ha TO/IOBY U 3aI0XHYThCA!

Bo Bpemst paGoThI IPUGOP JO/KEH CTOATH
Ha TEN/I0- ¥ BOIOCTOMKOII ITOBEPXHOCTH.
YTo6bI He TOBPEUTH KOPITYC P opa, He
CTaBbTE €ro Ha TaKMe ropAYNe IpeaMeThl
MMM UCTOYHMKY OTKPBITOTO I/TaMEeHM
KaK KOH(QOPKM ONEeKTPUIECKON M



ra3soBoOil INIMTBI WM psAKoM ¢ Humu. He
UCTIONIB3YHiTe TPUOOP IIOf HpefMeTaMi,
TIOABEP)KEHHBIMM  BO3JENCTBUIO  TeIla
M Tapa, WM IOf TakKoil MeGembio Kak
HaBECHbIC KyXOHHl)Ie Ll.lKa(be, TaK KakK
TmpyM  TIPUTOTOBNEHMM TIMIIM  U3-TIOf
KPBIIIKY BBHIXOAUT FOPAYMIL I1ap.
IIpn npuMeHeHMM mpuOOpa CrefuTe 3a
TeM, 4TOOBI:
- VICIIONIb30BA/ICh
TIPMHAJIE)KHOCTH,
OCTaBKM Ipubopa;
npubop IOCTOAHHO HAXOAMICA IIOf
MIPUCMOTPOM;
eMKOCTb I BOABI Oblla HamojiHeHa
YICTOI BOJOI.
le/l MCIONTb30BAHUN TIOBEPXHOCTh
npubopa CTAHOBUTCA OYEHb TOPSUEIL.
Kpome pyuku, He mpuxacaiitecb HUM K
KaKIM [IPYTUM 4acTAM npubopa.
Ilpn msBnedeHny Jamm Aja pyuca Beeraa
nonmb3yiiTech  mpuxsatkoit.  Bygbre
OCTOPOXHBI M CHATMM  KPBIIIKK
WA TIAPOBBIX KOP3MH, TaK KaK MOKHO
00BapUTbCA TOPAYMM  [APOM WM
06pa3soBaBIIMMCS BOJHBIM KOH/IEHCATOM!
Oupma He HeCET OTBETCTBEHHOCTU
32 NOBpEX[EHN:A,  IPOU3OLIENUINE
BCTIEfICTBIE HeNpaBUIbHOTO
MCTIONB30BAHMA WM HECOOTIOfeHNs
TaHHOV MHCTPYKIWM.
Oror  mpubop  mpejHAasHauYeH A
JIOMAIITHETO M/ TTOf0GHOTO IPYMEHEHN,
Kak, HalpyMep:
- B KYXHAX JI/Isl IepCOHaa, B 0ucax mim
B IPYTUX KOMMEPYECKMX OMEIleHNAX;
- B CE/IbCKOI MECTHOCTH;
- B OTeNAX, MOTEIAX U T. Jl. U B APYTUX
Of[0OHBIX 3aBEICHIAX;
- B rOCTEBBIX [JOMaX C IPeJOCTaBIeHNEM
HOYJIera 1 3aBTpaKa.
B coorBerctBMM ¢  Tpe6GoBaHMAMU
NPaBUI TEXHUKM Oe30IACHOCTH ¥ IS
VICK/TIOYEHMSI BO3MOXKHOTO TPaBMaTu3Ma
PEMOHT  37eKTpONpr6OpPOB,  BKIIOYASL
M 3aMeHy IIHypa IUTAHUSA, [JO/DKeH
MPOMBBOANTHCA  KBa/M(UIMPOBAHHBIM
nepconanom. Ecm HeoGXO[MM PEMOHT,

TO/bKO

u3 KOMIIJIEKTa

OTIIPABbTE, HD)KaIIyIZCTa, HPM60P B
CnyX0y  CepBMCHOrO  OOCTYXMBaHNUA,
ajipec KOTOPOJt yKasaH B NPUTOKEHUN K
I[aHHOIZ VIHCTPYKI VN,

Bxmouenne

Vhanure Bech YIAKOBOYHBIN —MaTepyal
u  oumcTuTe yCTpoiictBo (cM. Obugee
06CIyHUBaAHIE U HUCKA).

OKcmyaTanus

- TIlepern HpyMeHEHNEM npu6opa

HAIIOJIHUTE €eMKOCTb J/Ii BOJbL YNCTOI
XOJIO/{HOV BOJIOA, HE MpPEeBbIIIas OTMETKM
MAaKCHMAIbHOTO YPOBHSL.

YcraHoBUTE B KOPITYC IPUGOPa eMKOCTh
anA cbopa coka M yOemuTech, YTO OHa
HAaJIe)XHO 3aUKCUPOBAIACh.

TTapoBbIe KOP3MHBIMOKHOYCTAHAB/IMBATD
APYT Ha {pyra B TI060M MOPSA/KE, OFHAKO
MeXJy HUMM HYXHO OO0s3aTelbHO
YCTAaHOBUTD KOJIBL|O.
ITo/moXuTe BIIapOBYI0 KOP3UHY TPOSYKTHI,
KOTOpbIe BBl XOTHUTE IPUTOTOBUTH. Yem
KpynHee IMina, TeM OO/Iblle BpeMeHN
TpebyeTcs AnA  ee  IPUTOTOB/ICHMUA.
TToaTomy 6ojtee KPYIHYIO IHUILY CIEAyeT
K/IACTD B HIDKHIOKO KOP3VHY.

IIp TpUrOTOBNEHMM TMINM Ha Mapy
BCeIZia MCIOIb3YiiTe MapOBble KOP3MHBL.
He kmapmTe muIy IpsAMO B eMKOCTD ISt
BOJIbI MV B @MKOCTB /I c6Opa CoKa.
Ilpy OpUTOTOBIEHMH pyca, Yally st
puca HyXXHO IIOMECTHTb B HIDKHIOI
mapoByio KopsuHy. [TonoxxunTe B 4aury He
6ornee 375  prca.
YcranoBuTe  mapoBble
eMKOCTB Ji/I c6opa coKa.
3aKpojiTe KPBIIIKY.
TiwarebHO MPOBepbTe IIPABIIBHOCTD
M HaJ@KHOCTb YCTAHOBKU U KPEIICHNs
BCeX JacTeil COOPKIL.

BcraBbTe BUIKY B CTEHHYIO PO3ETKY.
YcTaHOBMTe TaliMep Ha HYXXHOe BpeMs
[IPUTOTOB/IEHNs NN Ha mmapy. [Ipu aTom
3aropaercsi VHAMKATOPHAas JIAMIIOYKA.
Ceityac Tpu6bop BKTIOYEH.

Bo BpeMsi MPUTOTOBIEHNMs INMINM Ha

KOP3MHbBI Ha



mapy HEKOTOpOe KOMMYEeCTBO BOJBL
cofiepxKalieecsi B eMKOCTH, UCTIAPAETCS.
YT0o6bI He JOMYCTUTH OTHOTO UCTIAPEHNS
BOJbI, ~ HEOOXOJMMO  CBOEBPEMEHHO
MOTIONTHATD ee 06beM. [lonmBaiite HY>XHO€
KO/IMYECTBO BOZIBI Yepe3 OTBepCTHe N
3a/IMBKM.

- Ilocme  mcreyeHMss — yCTaHOBJIEHHOTO
BPeMEHN Pa3faeTCA 3BYKOBOJ CUTHAN, a
MHJIMKATOPHAA JTAMIIOYKA FacHeT.

- OCTOPOXXHO CHUMMTE C IpUOOpa MapoBbie
KOP3MHBI U TOCTaBbTe MX Ha TEIIO- U
BOJJOCTOVIKYIO IOBEPXHOCTb.

— OO6s3aTeNbHO MOMB3YIITECh MPUXBATKON
JULSL CHATHSA YAy I pyica: Gepure qanury
TOJILKO 33 PYUKM.

— O6s3aTeNbHO BbIHMMAIITE BUIKY HIHYpa
MUTaHUA M3 PO3ETKY; faiite mpubopy
OCTBITb.

ITonesupie coBeThHI

—  YT06b106€CTIeYNThXOPOLIYIO LMPKYIIALIIO
rmapa, paBHOMEPHO pacripefieniiiTe KycKu
i B HapOBOﬁ KOp31MHE M HE KIaINTE X
BIUVIOTHYIO APYT K IPYTY.

- BpeMﬂ TIPUTOTOB/IEHNA B 3HAYUTE/TBHOI
CTETIeHN 3aBUCUT oT Pa3MMYIHbIX
(akTOpOB, TAaKMX KaK pasMep, KaueCTBO,
KOHCUCTEHLIMA M TUIL IIPUTOTOBIAEMBbIX
MPOAYKTOB, a TaKXXe M OT PacCTOAHMA
MEXTY KyCKaMI.

- Kax IpaBuIo, HauTyynme
PE3ynbTaThI HOCTUTAOTCA, Korma
KyCcKun HPMFOTOBHHCMOVI nuimu MMET
oflMHaKoBble pasMmepbl. OpHaKo, eciu

KyCKM pasHble 110 pasMepy, To Goree
KpYIHbIe KYCKM HYXXHO TIONOXUTb B
HIDKHIOI KOP3UHY.

Ecim B mapoBylo KOp3MHY HY>KHO
TIOTIOXKUTD PasHble TPOJIYKThI, TO CHaYas1a
y6emuTech, YTO OHM COBMECTHMBI IIO

3amaxy.
Kpome Toro, ecmu BaM  HYXHO
TIPUTOTOBUTH pasHbIE TIPOTYKTBI

C  pPasIMYHBIM  BPEMEHEM  TOTOBKM,
TO TPOAYKTBI C 6ormee [IMTETHLHBIM
BpeMeHeM  TPUTOTOBJIEHMA  HYXXHO
MOJIOKUTD B HIDKHIOW KOP3uHY. YTOOBI
obecneynTh MPUTOTOB/IEHNE BCEil AL
B OJIHO ¥ TOXE BPeMs, MbI PEKOMEH[yeM
BaM NCIIO/Ib30BaTh CIEAYIOWUi MeTOM:
HauHMTE C  HPUTOTOBJEHMs  Goree
KpyIHOIT iyt (TO ecTb, ¢ TON INIH,
KOTOPYI0 BBl TOJIOXKUIN B HIDKHIOW
KOP3MHY) M TIPORO/DKAiiTe IO TeX MOp,
TOKa OCTaloIleecss BpeMs He CpPaBHAeTCSA
CO BpEMEHeM TOTOBKM IHIIU, KOTOPYIO
elje TIPEJCTOUT TPUTOTOBUTD;  TMOCE
9TOr0 K COOpKe MOXKHO J06aBUTD ApyTHe
NapoBble KOP3UHBI.

[Ipn HPUTOTOBIEHUN 6omburoro
KONMYeCTBa T, OCTOPOXKHO
MPUOTKPOIITE KPBIIIKY HAINOJIOBUHY BO
BpeMs TOTOBKM, IlepeBepHUTE TIUILY
M CHOBa 3aKpoiiTe KpbilKy. DBymbre
OCTOPOJKHBL: U3 KOD3MHBI BBIXOJAUT
ropsunit map. Mo>xHo o6BapuThca!

COK, KOTODBIif CTeKaeT B eMKOCTb /s
cbopa COKa, MOXHO MCIO/Nb30BaTh I
TIPUTOTOB/IEHNS COYCOB 1 T. IL.



Bpems
Tun gy Bec (r) TIPUTOTOB- IIpumevanue
nenusA (MIH)

Poi6HOE dute cBexee 250 8 Toprotossre jyiA
TIPUTOTOBJIEHNS

PbIGHBIIT CTeiTK YTOPB, CETbib 250 10 Toprotossre jyi
MIPUTOTOBJIEHNS

Omap CBEXUit 2 KycKa 6:30

Mupun, Kiembt CBeXue 500 8

Kypunoe msaco 6e3 xocTeit 500 10 YAQIUTE KUP

bapannna cTelK 500 11 ymamure Xup

CBuHMHA CTeIK 500 13 YHamuTe Xup

ToBsmua CTeiK 500 11 YHamuTe Xup

[IBeTHas KamycTa cBeXas 500 14 TICPEBEPHITE OITH pas BO
BpeMA TOTOBKM

Kaprodenn CBEXMit 500 14 TIEPEBEPHILTE OINIH pas BO
BpeMs FOTOBKM

nunar CBEXMit 250 7

Osouu CBeXIe 250 8

Tpu6nt cBexue 250 12 repeBepHIUTe OJIMH pa3 BO
BpeMA TOTOBKM
CHayasia 3ajieiite B yYaury

Puc 375 32 1A puca 375 M XOIOIHOM
BOJIBI

BPEMH TOTOBKHU JaHO HpM6}I]/I3]/ITeleH0, TaK KaK BC€ INPOJYKThI pa3INvaloTCsA 110 TUITY U 110
KOHCUCTEHIINN.



O6mee o6CTy;KMBaHMe M YUCTKA

® O0s3aTeNbHO BBIHBTE BUIKY U3 PO3ETKM
u fraiiTe mpubOpy OCTHITh.

® Bo nsbexxanme TOpaXKeHNs
9NIEKTPUYECKMM  TOKOM  He  MoiiTe
YCTPOICTBO BOJION 1 He MOTPY>KaiiTe ero
B BOJTY.

® He npyuMeHsiiTe abpasyuBHbIe MaTepyaIbl
WIM  CUTBHOAEHCTBYIONIE  MOIOIINe
cpencTBa.

- CHapyxn
TpoTepeTh
TKaHBIO.

- Kppimky, mapoBble KOp3MHBI, Yaury
AMA pyca M eMKOCTb A cbopa coka
MOXXHO MBITb TOpsideil BOOM MIU B
MOCY/IOMO€YHO MallMHe.

— DBbureiiTe BORy U3 eMKOCTM ¥ BBHITPUTE €€
HacyXxo.

KOpIyc mpubopa  MOXHO
BI@XHOI  6e3BOPCOBOIT

YnaneHue HaKMIN

B 3aBMCMMOCTM OT KayecTBa Ballleil BOJBI,

a  TaKxe OT 4YacCTOThI MUCIIO/Ib30BAHUA

npubopa Ha HAarpeBaTelbHOM OEMEHTe

BO3MOYKHO OT/IOKEHIE M3BECTKOBOTO HaJIeTa.

PeKOMeHI[yeTCH peI‘yT{ﬂpHO y}lal’lHTb 9TU

OT/IOKEHMA U3 eMKOCTH J/I BO#bL. [l 910

1€/ MOXKHO MCIIO/Ib30BaTh BOJHBII PacCTBOP

TPeX CTOTIOBBIX JIOXKEK YKCYCHOI 9CCeHIIMM.

- Hamomuure eMKOCTb mlsi  BOABI IO
OTMETK) MaKCUMAaJIbHOTO YPOBHS.

- Jo6aBbTe TPU CTONOBbIE IOXKKM YKCYCHOI
9CCeHINN.

- He YycTaHaBIuBaiiTe
MIPUHAJITIEKHOCTEIA.

— BcTaBbTe BUNIKY B CTEHHYIO PO3ETKY.

- YcraHoBuTe TaliMep Ha 5 MUHYT.

©® HeppbIxaliTe Iapbl, KOTOPbIe 00Pa3yIOTCA
B IpoIiecce yAae s HaKMUIIH.

- Korga ycmbimmre 3ByKOBOW — CHMTHAT,
BBIHbTE BUJIKY M3 PO3ETKM M OCTaBbTe
npubop OCTHIBATH HA HY)KHOE BPeMs.

- OnopoxHNUTE EMKOCTb [/ BOJbL.

® He BpumBajiiTe pacTBOp [UIA y/aneHusA
HAKUIN B 9MaTNPOBAHHYIO MOVIKY.

- BbureitTe BOgy U3 eMKOCTM ¥ BBHITPUTE €€
HacyXxo.

HUKaKNX

HOHOIIHI/ITCHBHI’IQ NPpUHAICIKHOCTH
HOHOHHVITCTII:H]:-IC T1IapOBbI€ KOP3MHBI MOXKHO
3aKasaTh depes OTaen 06CTy XIBaHMs GUPMBI
Severin ¢ 06s13aTeIbHBIM YKasaHMEM apTUKYJIa
npubopa.

HPI/I 3TOMHE 336bIBaﬁ[Te, YTO OTHOBpEMEHHAA
ycTaHoBKa GoJtee Tpex IapoBbIX KOP3UH He
PEKOMEH/yeTCs.

Yrunmusanusa
He BbiGpacbiBaiiTe cTapble WIn
HENCIIPaBHbIE  97IEKTPOIPUOOPDI

BMecTe C OBITOBBIM MYCOPOM.
OrHocuTe MX Ha MyHKTBI c6opa
B emansroro Mycopa.
TapanTna

TapaHTUITHBIL CPOK Ha TpHOGOPHI (GUpMBbI
»Severin® - 2 roga co #HsA X NMpOpaXu. B
TeyeHMe OTOrO BPEMEHM MbI GecriaTHo
ycTpanum Bce JedeKThl, BOSHUKIINE B
pesy/bTarTe MPOM3BOLCTBEHHOrO OpaKa v
HpUMEeHEHNs HeKauyeCTBEHHBIX MaTepuasios.
TapaHTMsA  He  PACHPOCTPAHAETCA  Ha
nedeKTbl, BOSHUKIIINE U3-32 HECOO/TONeHNs
PYKOBOACTBA MO OKCITyaTanumu, rpy6oro
obpaiieHnss ¢ IpuOOpOM, a TaKKe Ha
Gbrommecs (CTeK/IsHHBIE ¥ KepaMudecKue)
vacTy. JlaHHasg TrapaHTMsA He HapylraeT
BalIMX 3aKOHHBIX IIPaB, a TAKXKe MOOBIX
APYIUX IIPaB MOTPeGUTeNs, YCTAHOBIEHHBIX
HaI[lIOHa/IbHBIM 3aKOHOJIATEIbCTBOM,
PerympyIomyM OTHOIIEHS, BO3HIKAIOLIe
MeXJ[y HOTPeOUTeNsIMU U MPOJABLAMU TIPU
HpOJIaKe TOBAPOB. [apaHTis aHHYINpPyeTCs,
ecnum  mpubOp  PEMOHTHMPOBANCA He B
YKA3aHHBIX HAMM IIYHKTaX CEePBUCHOTO

obcmyxuBanusa. Bbl  Moxere Mo TmouTe
OTIIPaBUTH npubop c nepevyHeM
HENCIPaBHOCTe u MIPU/IOXKEHHBIM

KaCCOBBIM YEKOM Ha Haul OmpKaiumit
IYHKT CEpBMCHOrO o6cmyxuBanms. Kaxne-
711/[60 JOMOMTHNUTEIbHBbIE TAPDAHTUN IIPOJJaBLia
3aBOJIOM-M3TOTOBUTEJIEM HE Hp]/[HI/[MaIOTCH.










Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne
Tel.:056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. sr.o.
Tihobce 137
(734201 Susice

Tel.: + 376 597197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: +38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus
G.L.G.Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.:024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,

Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,
tel: 7344 299,7 344337, 56 697 843
Parnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,
tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM 0U, Jalaka 1A,

tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel:3240515

Viljandi: Aaber 0U, Vabaduse pl. 4,
tel: 4333802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B,
tel: 4555978

Kaina: llmar Pauk Elektroonika FIE, Mae2S,

tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1°E.
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 925513405

Fax: 925 541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.:03 8847 6208
Fax: 03 88 47 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.:0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN
Tel.:009821- 77616767
Fax:009821- 77616534
Info@iranseverin.com
Wwww.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 451102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 4250 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P.0. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea
Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,

Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244
Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01 253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eua
3364 Leudelange
Tel.:00352-37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or- 019
Fax: 438922463270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121DP Rijen
Tel:0161-22 00 00
Fax:0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trolldsveien 34
1414 Trollasen
Tel: 40 00 67 34
Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:..06246/72702

Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.

UL. CYGANA 4

45-1310POLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia |
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/944 03 84

Fax: 02/944 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6wTa Cepeuc
123362 1. Mockga,
yn. (Bo6ozbl, A. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands sl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, BI. 20¢

Sc. 2Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168866 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT;s.r.0.
Skladova 1
91701Trava

Tel: 033/5447177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rilssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /207 599 860
Fax: 00358 /207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mllevingsgatan 34
21420 Malmd

Tel.: 040/1207 70
Fax: 040/6 1103 35

Slovenia

SEVTIS d.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 15421927
Fax: 00386 1542 1926
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