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Frontal de Mandos

Modelo CHX-45.15

CAVIDAD INFERIOR
1 Funciones de cocinado
2 Indicador de temperatura
3 Sensor de temperatura
4 Sensor —
5 Sensor +
6 Funcion seguridad ninos
7 Luz interior
8 Puesta en marcha / Apagado
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CAVIDAD SUPERIOR

9 Funciones de cocinado
10 Indicador de temperatura
11 Reloj electronico
12 Sensor de temperatura
13 Sensor reloj electronico
14 Sensor —
15 Sensor +
16 Funcion seguridad ninos
17 Luz interior
18 Puesta en marcha / Apagado

Funciones del Horno

CAVIDAD SUPERIOR

@ Solera y Turbo
Especial para cocinar empanadas y pasteles o
bizcochos rellenos de fruta.

___ Convencional

Se usa en bizcochos y tartas en los que el
calor recibido debe ser uniforme y para que
consigan una textura esponjosa.

YV Grill y Solera
Especial para asados. Puede usarse para cual-
quier pieza, independiente de su tamano.

YW Grill

Gratinado y asado superficial. Permite el dora-
do de la capa exterior sin afectar al interior del
alimento. Indicado para piezas planas como
bistec, costillas, pescado, tostadas.

¥YY' MaxiGrill con Turbina

Permite el asado uniforme al mismo tiempo
que dora superficialmente. Ideal para parrilla-
das. Especial para piezas con gran volumen
como aves, caza... Se recomienda colocar la
pieza de carne sobre la parrilla del horno y la
bandeja por debajo, para el escurrido de
jugos.
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Atencion
Durante el uso de la funcién Grill o MaxiGrill con
Turbina la puerta debe mantenerse cerrada.

® Turbo

La turbina reparte el calor que proviene de
una resistencia situada en la parte trasera del
horno. Por la uniformidad de la temperatura
que se produce, permite cocinar en 2 alturas
al mismo tiempo.

CAVIDAD INFERIOR

£ Pizza
Especial para cocinar pizzas. Se recomienda
usar esta funcion sin la bandeja para recoger

los jugos o caldos del cocinado.

é Piedra

Especial para cocinar carnes a la piedra.

O Tostadas

Especial para hacer pan tostado. Se
recomienda usar esta funcion sin la bandeja
para recoger los jugos o caldos del cocinado.

A Convencional con Turbina

Adecuado para asados y pasteleria. El venti-
lador reparte de forma uniforme el calor en el
interior del horno, reduciendo el tiempo y la
temperatura de cocinado.

— Solera

Calor s6lo desde la parte inferior. Apropiado
para calentar platos o levantar masas de
reposteria y afines.

"X" Descongelacion

WV Grill superior
Gratinado y dorado superficial.

www .

wws Doble Grill

Indicado para asar piezas en parrilla.
Carnes, pescados y verduras.

Recomendaciones para la Descongelacion de Alimentos

La descongelacion se realiza mediante un sis-
tema de aire caliente en 2 niveles, el nivel HI
para carnes en general y el nivel LO para pes-
cados, reposteria y pan. Cuando seleccione la
funcion descongelacion, podra seleccionar los
niveles HI 6 LO en el visualizador de temperatu-
ra, tocando el sensor de temperatura & y luego
los sensores + 0 —.

e Los alimentos sin envase debe colocarlos
sobre la bandeja del horno o sobre una
fuente.

e Para descongelar piezas grandes de carne o
pescado debe colocarlas sobre la parrilla y
debajo una bandeja para recoger los liquidos.

e Las carnes y pescados no necesitan estar
totalmente descongelados para cocinarlos.
Es suficiente que la superficie esté blanda
para poder anadir los condimentos.

e Siempre se debe cocinar el alimento des-
pués de la descongelacion.

* No congelar de nuevo un alimento ya des-
congelado.

Para los tiempos de descongelacion y el nivel a seleccionar observe la siguiente tabla:

NIVEL LO NIVEL HI

ALIMENTO

Peso Tiempo Peso Tiempo
Pan o v 35 min
Tarta o kg 25 min
Pescado o v 30 min
Pescado 1 Kg 40 min
Pollo 1 Kg 75 min
Pollo 1,5 Kg 90 min
Chuletén % Kg 40 min
Carne picada o kg 60 min
Carne picada 1 Kg 120 min

Los tiempos mostrados en la tabla son una orientacién, donde el tiempo de descongelacion depen-
dera de la temperatura ambiente, peso del alimento y grado de congelacion del alimento.

Manejo de la cavidad superior del horno

Puesta en Hora del Reloj Electronico

Al conectar su horno, observara que en el reloj
aparecen parpadeando las indicaciones 12:00
y @ . Tocando en los sensores + 6 — pondra el
reloj en hora; a continuacién escuchara dos
beep seguidos como confirmacién de la hora
elegida.

Si desea modificar la hora, toque varias veces
el sensor reloj @ hasta que parpadee el indi-
cador © . Tocando en los sensores + 6 — podra
modificar la hora. Finalmente escuchara dos
beep seguidos como confirmacion del cambio
realizado.

Funcionamiento manual

Tras poner el reloj en hora, su horno esta listo

para cocinar:

1 Toque en el sensor de Puesta en Marcha
.

2 Toque en el simbolo de la funcién de cocina-
do seleccionada.

3 El indicador de temperatura (10) mostrara
una temperatura prefijada para ese cocinado.

Si desea modificarla basta con tocar el sen-
sor de temperatura &, donde el simbolo
°C parpadeard, y luego toque los sensores +
0 — para seleccionar la temperatura deseada.

4 La cavidad superior del horno empezara a
calentar. En las funciones @ — W @ X
—se activara la funcién de precalentamiento
rapido durante unos minutos.

Atencion: con esta funcion de precalentamien-
to se enciende el motor turbo situado en el
fondo de la cavidad superior del horno.

5 Durante el calentamiento, el indicador O par-
padea indicando la transmision de calor al ali-
mento.

6 Para parar el cocinado debe tocar el sensor
de Apagado @

Atencion

Cuando finalice el cocinado, observara que la
refrigeracion de su horno sigue funcionando
hasta que el interior del horno reduzca su tem-
peratura de forma apropiada.
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lluminacion del horno

La luz interior se encendera,

e Al abrir la puerta del horno. Transcurrido un
tiempo sin cerrar la puerta del horno, la luz se
apagara para reducir el consumo eléctrico.

e Cuando se selecciona cualquier funcion de
cocinado. Transcurrido un tiempo la luz se
apagara.

Si desea encender la luz durante el cocinado

basta con tocar el sensor de Luz Interior -@:.

Si se toca este sensor durante un tiempo pro-

longado, la luz se mantendra encendida duran-

te todo el cocinado.

Funciones del Reloj Electronico

Avisador: Genera una senal aclstica al cabo
del tiempo, para ello no es necesario que el
horno esté cocinando.

Duracién del Cocinado: Permite cocinar duran-
te un tiempo seleccionado, a continuacion el
horno se apagara de forma automatica.

Hora de Finalizacion del Cocinado: Permite
cocinar hasta una hora establecida, a continua-
cion el horno se apagara de forma automatica.

Duracion y Fin del Cocinado: Permite progra-
mar la duracion y la hora de finalizacion del
cocinado. Con esta funcién el horno se pondra
en marcha de forma automatica a la hora
necesaria para cocinar durante el tiempo
seleccionado (Duracion) y finalizando de forma
automatica a la hora que le hayamos indicado
(Fin del Cocinado).

Funcion Seguridad Ninos: Esta funciéon blo-
quea el horno, evitando la manipulacion por
parte de ninos pequenos.

Programacion del Avisador
1 Toque varias veces el sensor del reloj &
hasta que el simbolo Q se ilumine.

2 Seleccione el tiempo tras el cual desea que
el reloj avise, tocando los sensores + 6 —.

3 Posteriormente sonaran 2 beep seguidos,
se mostrara el tiempo restante hasta que el
reloj avise y el simbolo () parpadeara lenta-
mente, indicando que el avisador ya esta
programado.

4 Transcurrido el tiempo programado, sonara
una senal aclstica y el simbolo () parpa-
deara mas deprisa.

5 Toque cualquier sensor del frontal de man-
dos para detener la senal acUstica.

En cualquier momento usted puede modificar
el tiempo seleccionado, tocando varias veces
el sensor del reloj @ hasta que el simbolo
() parpadee y posteriormente tocando los sen-

sores + 60 —. A continuacién escuchara dos
beep seguidos como confirmacion del cambio.

Programacion de la Duracion del Cocinado
1 Toque el sensor del reloj © , el simbolo
Pl se iluminara.

2 Seleccione la duracion del cocinado, tocan-
do los sensores + 0 —.

3 Posteriormente sonaran 2 beep seguidos,
se mostrara el tiempo restante de cocinado
y el simbolo P parpadeara lentamente, indi-
cando que su horno se apagara de forma
automatica.

4 Seleccione una funcién y una temperatura
de cocinado.

5 Transcurrida la duracion del cocinado, el
horno se desconectara, sonara una senal
aclstica y el simbolo > parpadeara mas
deprisa.

6 Toque en cualquier sensor del frontal de
mandos para detener la senal acUstica.

En cualquier momento usted puede modificar
el tiempo seleccionado, tocando el sensor del
reloj @ y posteriormente tocando los senso-
res + 6 —. A continuacion escuchara dos beep
seguidos como confirmacién del cambio.

Programacion de la Hora de Finalizacion del

Cocinado

1 Toque varias veces el sensor del reloj @
hasta que el simbolo > se ilumine.

2 Seleccione la hora de finalizacion del coci-
nado, tocando los sensores + 0 —.

3 Posteriormente sonaran 2 beep seguidos,
se mostrara tiempo restante de cocinado y
el simbolo -1 parpadeara lentamente, indi-
cando que su horno se apagara de forma
automética.

4 Seleccione una funcién y una temperatura
de cocinado.

5 Alcanzada la hora seleccionada el horno se
desconectara, sonara una senal aclstica y
el simbolo =1 parpadeara mas deprisa.

6 Toque en cualquier simbolo del frontal de
mandos para detener la senal acUstica

En cualquier momento usted puede modificar
la hora de finalizacion seleccionada, tocando
varias veces el sensor del reloj ® hasta que
el simbolo - parpadee y posteriormente
tocando los sensores + 6 —. A continuacion
escuchara dos beep seguidos como confirma-
cion del cambio.

Puede emplear esta funcién aunque usted ya
esté cocinando con su horno. Para ello siga
las instrucciones indicadas salvo la nimero 4.

Programacion de la Duracion y Fin del

Cocinado

1 Toque el sensor del reloj @, el simbolo
Pl se iluminara.

2 Seleccione la duracion, tocando los senso-
res + 6 —.

3 Posteriormente sonaran 2 beep seguidos,
se mostrara el tiempo restante de cocinado
y el simbolo I parpadeara lentamente.

4 Toque varias veces el sensor del reloj @
hasta que el simbolo =1 se ilumine.

5 Seleccione la hora de finalizacion del coci-
nado, tocando los sensores + 0 —.

6 Posteriormente sonaran 2 beep seguidos,
se mostrara la hora actual y el simbolo >
permanecera iluminado.

7 Seleccione una funcion y una temperatura
de cocinado.

8 El horno permanecera desconectado, que-
dandose iluminado el simbolo > y con el
simbolo K1 parpadeando lentamente. En la
pantalla del reloj vera la hora actual y la luz
interior permanecera apagada. Su horno
esta programado.

9 Cuando se alcance la hora de comienzo del
cocinado, el horno se pondra en marcha y
se realizara el cocinado durante el tiempo
seleccionado. En la pantalla del reloj se vera
el tiempo restante de cocinado.

10 Alcanzada la hora seleccionada el horno se
desconectara, sonara una senal aclstica y
los simbolos Pl y > parpadearan.

11 Toque en cualquier sensor del frontal de
mandos para detener la senal acUstica.

Si durante el cocinado usted desea modificar
la hora de finalizacion, toque varias veces el
sensor del reloj © hasta que el simbolo

->| parpadee. En ese momento usted puede
modificar la hora de finalizacion tocando los
sensores + 6 —. A continuacion escuchara 2
beep seguidos como confirmacion del cambio.

Funcion seguridad ninos

Bloquea el horno, evitando su manipulacion
por parte de ninos pequenos. Para activar la
funcion, toque en el simbolo o= de forma
prolongada, a continuacién escuchara un beep
prolongado y se veran puntos intermitentes
intercalados entre los digitos del indicador de
temperatura (10). Su horno estara bloqueado.

Para desactivar la funcion de seguridad ninos,
debe tocar de forma prolongada el simbolo
o- sonando un beep prolongado.

Atencion

En caso de un corte de suministro eléctrico,
se borrara toda la programacion de su reloj
electronico y aparecera parpadeando la indica-
cion 12:00 en el reloj. Debera ponerlo en hora
y programarlo de nuevo.
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Manejo de la cavidad inferior del horno

Funcion Pizza P
1 Introduzca la piedra pizza sobre la parrilla en
la cavidad inferior del horno.

2 Toque el sensor de Puesta en marcha @ y
a continuacion el sensor pizza /2. El horno
comenzara a calentar hasta 250 °C.

3 El indicador (2) mostrara 250 °C parpadean-
do. Cuando alcance la temperatura, sonara
una senal acUstica y es cuando usted debe-
ra colocar la pizza sobre la piedra; a conti-
nuacion cierre la puerta. El indicador (2)
mostrara entonces el tiempo restante de
cocinado en minutos y segundos.

4 Si lo desea puede modificar el tiempo pre-
seleccionado de 12 minutos, tocando el
sensor & y a continuacion los sensores +
0-.

5 Transcurrido el tiempo de cocinado el horno
se desconectara y sonara una senal acUsti-
ca. Toque en cualquier sensor de la cavidad
inferior para detener la senal acUstica.
Finalmente ya puede extraer la pizza.

Recomendacion:

Para obtener mejores resultados, cocine las
pizzas sin la bandeja para recoger los jugos o
caldos del cocinado.

Funcién Piedra &2

1 Introduzca la Piedra Grill sobre su propia
parrilla (disponibles ambos en el Accesorio
Piedra Grill) en la cavidad inferior del horno.

2 Toque el sensor de Puesta en marcha @ y
a continuacion el sensor Piedra é el indi-
cador (2) mostrara el tiempo restante de
calentamiento de la piedra en minutos y
segundos.

3 Transcurrido el tiempo programado el horno
se desconectara y sonara una senal acUsti-
ca. Toque en cualquier sensor de la cavidad
inferior para detener la senal acUstica.
Finalmente extraiga la piedra con su propia
parrilla y cocine a la piedra en el exterior del
horno.

Importante

Si lo desea puede modificar el tiempo prese-
leccionado de 25 minutos (con un maximo de
30 minutos y un minimo de 5 minutos), tocan-
do el sensor & y a continuacion los sensores
+6-.

Funcion Tostadas @

1 Introduzca el pan para tostar sobre la parri-
lla en la cavidad inferior del horno.

2 Toque el sensor de Puesta en marcha @ y
a continuacion el sensor Tostadas O en
el indicador (2) se visualizara por defecto
P1, que sera el programa preseleccionado
de esta funcion.

3 Se definen 4 programas para esta funcion:
P1, P2, P3y P4. Si usted desea modificar a
P2, P3 6 P4 toque los sensores + 6 —.
Llegado a P4, si vuelve a tocar el sensor +
seleccionara de nuevo P1.

4 Una vez seleccionado el programa, el indi-
cador (2) mostrara el tiempo restante de
cocinado (minutos y segundos). La duracion
de los programas sera:

P1: 2 minutos 15 segundos
P2: 3 minutos
P3: 4 minutos
P4: 5 minutos

5 Transcurrido el tiempo programado el horno
se desconectara y sonara una senal acUsti-
ca. Toque en cualquier sensor de la cavidad
inferior para detener la senal acUstica.
Finalmente ya puede extraer las tostadas.

Recomendacion:

Para obtener los mejores resultados, tueste el
pan sin la bandeja para recoger los jugos o cal-
dos del cocinado, asi no sera necesario dar la
vuelta al pan para tostarlo por las dos caras.

Realice un maximo de 6 tostadas con pan de
molde, asi obtendra un tostado mas uniforme.

W
wWwv
Toque el sensor de Puesta en marcha @ y a

continuacién toque el sensor de la funcion
deseada Grill Superior YW ¢ Doble Grill .

Si necesita modificar la temperatura seleccio-
nada, toque el sensor § y a continuacion los
sensores + 0 —. La temperatura maxima en
estas funciones es de 200 °C.

Funciones Grill Superior YW~ y Doble Grill

Funcion seguridad ninos

Bloquea el horno, evitando su manipulacion
por parte de ninos pequenos. Para activar la
funcion, toque en el simbolo o~ de forma pro-
longada, a continuacién escuchard un beep
prolongado y se veran puntos intermitentes
intercalados entre los digitos del indicador de
temperatura (2). Su horno estara bloqueado.

Para desactivar la funcion de seguridad ninos,
debe tocar de forma prolongada el simbolo o
sonando un beep prolongado.
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Painel de Comandos

Modelo CHX-45.15

CAVIDADE INFERIOR
1 Funcoes de cozinhado
2 Indicador de temperatura
3 Sensor de temperatura
4 Sensor —
5 Sensor +
6 Funcao seguranca criancas
7 Luz interior
8 P6r em Funcionamento / Desligado

9 10 1 12131415

16 1718

CAVIDADE SUPERIOR
9 Funcoes de cozinhado
10 Indicador de temperatura
11 Relogio electronico
12 Sensor de temperatura
13 Sensor reldgio electrénico
14 Sensor —
15 Sensor +
16 Funcao seguranga criangas
17 Luz interior
18 P6r em Funcionamento / Desligado

Funcoes do Forno

CAVIDADE SUPERIOR

@ Resisténcia inferior e Turbo
Especial para cozinhar empadas e bolos ou
bolos recheados com fruta.

___ Convencional
Utiliza-se em bolos em que o calor recebido
deve ser uniforme e para que obtenham uma
textura esponjosa.

ﬁv Grill e Resisténcia inferior

Especial para assados. Pode utilizar-se para
qualquer peca, independentemente do seu
tamanho.

10

YW Grill

Gratinado e assado superficial. Permite o
dourado da camada exterior sem afectar o
interior do alimento. Indicado para pecas lisas
como bifes, costeletas, peixe, tostas.

Vr’ MaxiGrill com Turbina

Permite o assado uniforme ao mesmo tempo
que doura superficialmente. Ideal para
grelhados. Especial para pecas de grande
volume como aves, caca... Recomenda
colocar-se a peca de carne sobre a grelha do
forno e o tabuleiro por baixo, para o
escorrimento de sucos e gordura.

Atencao

Durante a utilizacao da funcao Grill, MaxiGrill
ou MaxiGrill com Turbina a porta deve
manter-se fechada.

® Turbo

A turbina reparte o calor que provém duma
resisténcia situada na parte traseira do forno. A
uniformidade da temperatura produzida,
permite cozinhar em 2 alturas simultaneamente.

CAVIDADE INFERIOR

£ Pizza

Especial para cozinhar pizzas. Recomenda-se
a utilizacao desta fungcao sem o tabuleiro de
recolha de sucos e molhos do cozinhado.

é Piedra

Especial para cozinhar carnes na pedra.

O Tostas

Especial para fazer pao tostado.
Recomenda-se a utilizacao desta funcao
sem o tabuleiro de recolha de sucos e
molhos do cozinhado.

A Convencional com Turbina

Adequado para assados e pastelaria. O
ventilador reparte de forma uniforme o calor
no interior do forno, reduzindo o tempo e a
temperatura de elaboragao.

— Resisténcia inferior

Calor apenas a partir da parte inferior.
Apropriado para aquecer pratos ou levantar
massas de pastelaria e afins.

{X" Descongelacao

YWV Grill superior
Gratinado e dourado superficial.

www .

wwas Duplo Grill

Indicado para assar pecas na grelha.
Carnes, peixes e verduras.

Recomendacoes para a Descongelacao de Alimentos

A descongelacao realiza-se através de um
sistema de ar quente em 2 niveis, o nivel Hl
para carnes em geral € o nivel LO para peixes,
pastelaria e pao. Quando seleccione a fungao
descongelacao, podera seleccionar os niveis
HlI ou LO no visualizador de temperatura,
tocando no sensor de temperatura § e depois
nos sensores + ou —.

e Os alimentos sem embalagem devem ser
colocados sobre o tabuleiro do forno ou
sobre um prato.

e Para descongelar pecas grandes de carne ou
peixe deve coloca-las sobre a grelha e por
baixo um tabuleiro para recolher os liquidos.

As carnes e peixes nao necessitam de estar
totalmente descongelados para serem
cozinhados. E suficiente que a superficie
esteja mole para poder adicionar os
condimentos.

Deve sempre cozinhar-se o alimento apés
descongelagao.

e Nao congelar novamente um alimento ja
descongelado.
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Para os tempos de descongelacao e o nivel a seleccionar observe a seguinte tabela:

NIVEL LO NIVEL HI

ALIMENTO

Peso Tempo Peso Tempo
Pzo o kg 35 min
Bolo o v 25 min
Peixe o v 30 min
Peixe 1 Kg 40 min
Frango 1 Kg 75 min
Frango 1,5 Kg 90 min
Costeleta de novilho s kg 40 min
Carne picada o kg 60 min
Carne picada 1 Kg 120 min

Os tempos apresentados na tabela sao uma orientacao, onde o tempo de descongelagao
dependera da temperatura ambiente, peso do alimento e grau de congelacao do alimento.

Manuseamento da cavidade superior do forno

Colocar a Hora no Relogio Electronico

Ao ligar o seu forno, observara que no relogio
aparecem a piscar as indicagdes 12:00 e @.
Tocando nos sensores + ou — colocara o relégio
na hora certa; em seguida escutara dois beep
seguidos como confirmagao da hora escolhida.

Se deseja modificar a hora, toque varias vezes
o sensor relogio @ até que pisque o indicador
® . Tocando nos sensores + ou — podera
modificar a hora. Finalmente escutara dois
beep seguidos como confirmagao da alteragao
realizada.

Funcionamento manual

Apbs colocar o relégio na hora certa, o seu

forno esta pronto para funcionar:

1 Toque no sensor de P6r em Funcionamento
@.

2 Toque no simbolo da fungao de cozinhado
seleccionada.

3 O indicador de temperatura (10) mostrara
uma temperatura pré-fixada para esse
cozinhado. Se deseja modifica-la basta tocar
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no sensor de temperatura &, onde o
simbolo °C piscara, e em seguida toque nos
sensores + ou - para seleccionar a
temperatura desejada.

4 A cavidade superior do forno comecara a
aquecer. Nas fungdes @ — YW ® L __
activar-se-a a funcao de pré-aquecimento
rapido durante uns minutos.

Atencao: com esta fungao de pré-aquecimento

liga-se o motor turbo situado no fundo da

cavidade superior do forno.

5 Durante o aquecimento, o indicador O pisca
indicando a transmissao de calor ao
alimento.

6 Para parar o cozinhado deve tocar no sensor
de Desligado @.

Atencao

Quando finalize o cozinhado, observara que a
refrigeracao do seu forno continua a funcionar
até que o interior do forno reduza a sua
temperatura de forma apropriada.

lluminacao do forno

A luz interior acender-se-a,

e Ao abrir a porta do forno. Decorrido um certo
tempo sem fechar a porta do forno, a luz
apagar-se-a para reduzir o consumo eléctrico.

e Quando se selecciona qualquer fungao de
cozinhado. Decorrido um certo tempo a luz
apagar-se-a.

Se deseja acender a luz durante o cozinhado

basta tocar no sensor de Luz Interior -®:. Se se

premir este sensor durante um tempo
prolongado, a luz manter-se-a acesa durante
todo o cozinhado.

Funcoes do Reldgio Electronico

Avisador: Gera um sinal sonoro no final do
tempo, para isso nao é necessario que o forno
esteja a funcionar.

Duracao do Cozinhado: Permite cozinhar
durante um tempo seleccionado, acabado
esse tempo o forno desligar-se-a
automaticamente.

Hora de Finalizacao do Cozinhado: Permite
cozinhar até uma hora estabelecida, em
seguida o forno desligar-se-4 de forma
automatica.

Duracao e Fim do Cozinhado: Permite
programar a duracao e a hora de finalizacao
do cozinhado. Com esta fungcao o forno
por-se-a em funcionamento de forma
automatica a hora necesséaria para cozinhar
durante o tempo seleccionado (Duragao) e

finalizando de forma automatica a hora que
lhe tenhamos indicado (Fim do Cozinhado).

Funcao Seguranca Criancas: Esta funcao
blogueia o forno, evitando a manipulagao por
parte de criancas pequenas.

Programacao do Avisador

1 Toque varias vezes no sensor do relégio @
até que o simbolo Q se ilumine.

2 Seleccione o tempo apds o qual deseja que
o relogio avise, tocando nos sensores + ou

3 Posteriormente soarao 2 beep seguidos,
mostrar-se-a o tempo restante até que o
relogio avise e o simbolo Q piscara
lentamente, indicando que o avisador ja
esta programado.

4 Decorrido o tempo programado, soara um
sinal sonoro e o simbolo ) piscara mais
depressa.

5 Toque qualquer sensor do painel de
comandos para parar o sinal sonoro.

Em qualquer momento pode modificar o tempo
seleccionado, tocando varias vezes no sensor
do relogio @ até que o simbolo Q pisque e
posteriormente tocando nos sensores + ou —.
Em seguida escutard dois beep seguidos
como confirmacgao da alteragao.

Programacao da Duracao do Cozinhado

1 Toque no sensor do relégio @, o simbolo
P iluminar-se-a.

2 Seleccione a duracao do cozinhado, tocando
nos sensores + ou —.

3 Posteriormente soarao 2 beep seguidos,
mostrar-se-a o tempo restante de cozinhado
e o0 simbolo Bl piscard lentamente,
indicando que o seu forno se apagara de
forma automatica.

4 Seleccione uma funcao e uma temperatura
de cozinhado.

5 Decorrida a duracao do cozinhado, o forno
desligar-se-a, soara um sinal sonoro e o
simbolo P piscara mais depressa.

6 Toque em qualquer sensor do painel de
comandos para parar o sinal sonoro.

Em qualquer momento pode modificar o tempo
seleccionado, tocando no sensor do relogio
@ e posteriormente tocando nos sensores
+ ou -. Seguidamente escutara dois beep
seguidos como confirmacao da alteracao.

Programacao da Hora de Finalizacao do
Cozinhado

1 Toque varias vezes no sensor do reldgio
@ até que o simbolo >l se ilumine.

2 Seleccione a hora de finalizagao do
cozinhado, tocando nos sensores + ou —.

3 Posteriormente soarao 2 beep seguidos,
mostrar-se-a o tempo restante de cozinhado
e o simbolo -1 piscara lentamente,
indicando que o seu forno se apagara de
forma automatica.
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4 Seleccione uma fungao e uma temperatura
de cozinhado.

5 Alcancada a hora seleccionada o forno
desligar-se-a, soara um sinal sonoro e o
simbolo | piscara mais depressa.

6 Toque em qualquer simbolo do frontal de
comandos para deter o sinal sonoro

Em qualquer momento pode modificar a hora
de finalizagao seleccionada, tocando varias
vezes no sensor do relégio @ até que o
simbolo - pisque e posteriormente tocando
nos sensores + ou —. Em seguida escutara
dois beep seguidos como confirmagao da
alteracao.

Pode utilizar esta fungao mesmo que o forno ja
esteja a cozinhar. Para tal siga as instrugoes
indicadas excepto a instrucao nimero 4.

Programacao da Duracao e Fim do Cozinhado

1 Toque no sensor do relégio @, o simbolo
Pl iluminar-se-a.
2 Seleccione a duragao, tocando nos

sensores + ou —.

3 Posteriormente soarao 2 beep seguidos,
mostrar-se-a o tempo restante de cozinhado
e o simbolo 1 piscara lentamente.

4 Toque varias vezes no sensor do relégio
@ até que o simbolo > se ilumine.

5 Seleccione a hora de finalizagao do
cozinhado, tocando nos sensores + ou —.

6 Posteriormente soarao 2 beep seguidos,
mostrar-se-a a hora actual e o simbolo
-l permanecera iluminado.

7 Seleccione uma fungao e uma temperatura
de cozinhado.

8 O forno permanecera desligado, ficando
iluminado o simbolo > e com o simbolo
1 a piscar lentamente. No ecra do relégio
verd a hora actual e a luz interior
permanecera apagada. O seu forno esta
programado.

9 Quando se alcance a hora de inicio do
cozinhado, o forno colocar-se-a em
funcionamento e realizar-se-a o cozinhado
durante o tempo seleccionado. No ecra do
relégio ver-se-a o tempo restante de
cozinhado.
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10 Alcancada a hora seleccionada o forno
desligar-se-a, soara um sinal sonoro e os
simbolos P1 e =1 piscarao.

11 Toque em qualquer sensor do painel de
comandos para parar o sinal sonoro.

Se durante o cozinhado deseja modificar a
hora de finalizagao, toque varias vezes no
sensor do relégio @ até que o simbolo
->| pisque. Nesse momento pode modificar a
hora de finalizacao tocando nos sensores
+ ou —. Em seguida escutara 2 beep seguidos
como confirmagao da alteragao.

Funcao seguranca criancas

Bloqueia o forno, evitando a sua manipulagao
por parte de criangas pequenas. Para activar a
funcao, toque no simbolo o= de forma
prolongada, em seguida escutara um beep
prolongado e ver-se-ao pontos intermitentes
intercalados entre os digitos do indicador de
temperatura (10). O seu forno estara
bloqueado.

Para desactivar a funcdo de seguranca
criancas, deve tocar de forma prolongada o
simbolo o~ soando um beep prolongado.

Atencao

Em caso de corte de fornecimento eléctrico,
apagar-se-a toda a programacao do seu
relégio electrobnico e aparecera a piscar a
indicagao 12:00 no relégio. Devera colocé-lo
na hora certa e programa-lo novamente.

Manuseamento da cavidade inferior do forno

Funcao Pizza D
1 Introduza a pedra pizza sobre a grelha na
cavidade inferior do forno.

2 Toque no sensor de Por em funcionamento
® e em seguida no sensor pizza f>.
O forno comecara a aquecer até 250 °C.

3 O indicador (2) mostrara 250 °C a piscar.
Quando alcance a temperatura, soard um
sinal sonoro e é quando se devera colocar a
pizza sobre a pedra; em seguida feche a
porta. O indicador (2) mostrard entao o
tempo restante de cozinhado em minutos e
segundos.

4 Se o desejar pode modificar o tempo
pré-seleccionado de 12 minutos, tocando no
sensor & e em seguida nos sensores
+ ou —.

5 Decorrido o tempo de cozinhado o forno
desligar-se-a e soara um sinal sonoro. Toque
em qualquer sensor da cavidade inferior para
parar o sinal sonoro. Ja pode finalmente tirar
a pizza.

Recomendacao:

Para obter melhores resultados, cozinhe as
pizzas sem o tabuleiro de recolha de sucos e
molhos do cozinhado.

Funcdo Pedra &2

1 Introduza a Pedra Grill sobre a sua propria
grelha (disponiveis ambos no Acessoério
Pedra Grill) na cavidade inferior do forno.

2 Toque no sensor de Por em funcionamento
® e em seguida no sensor Pedra é 0
indicador (2) mostrara o tempo restante de
aquecimento da pedra em minutos e
segundos.

3 Decorrido o tempo programado o forno
desligar-se-a e soara um sinal sonoro. Toque
em qualquer sensor da cavidade inferior
para parar o sinal sonoro. Finalmente tire a
pedra com a sua propria grelha e cozinhe
sobre a pedra no exterior do forno.

Importante

Se o deseja pode modificar o tempo
pré-seleccionado de 25 minutos (com um
maximo de 30 minutos e um minimo de 5
minutos), tocando no sensor & e em seguida
nos sensores + ou —.

Funcao Tostas O

1 Introduza o pao para tostar sobre a grelha
na cavidade inferior do forno.

2 Toque no sensor de Por em funcionamento
® e em seguida no sensor Tostas@, no
indicador (2) visualizar-se-a por defeito P1,
que sera o programa pré-seleccionado desta
funcao.

3 Definem-se 4 programas para esta fungao:
P1, P2, P3 e P4. Se deseja modificar P2, P3
ou P4 toque nos sensores + ou —. Chegado
a P4, se voltar a tocar o sensor +
seleccionara de novo P1.

4 Uma vez seleccionado o programa, o
indicador (2) mostrara o tempo restante de
cozinhado (minutos e segundos). A duragao
dos programas sera:

P1: 2 minutos 15 segundos
P2: 3 minutos
P3: 4 minutos
P4: 5 minutos

5 Decorrido o tempo programado o forno
desligar-se-a e soara um sinal sonoro. Toque
em qualquer sensor da cavidade inferior para

parar o sinal sonoro. Ja pode finalmente tirar
as tostas.

Recomendacao:

Para obter os melhores resultados, toste o
pao sem o tabuleiro para recolha dos sucos e
molhos do cozinhado, assim nao sera
necessario dar a volta ao pao para tosta-lo dos
dois lados.

Realize um maximo de 6 tostas com pao de
forma, assim obtera um tostado mais
uniforme.
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Fiiiigoés Grill Siipérior YW & Diiplé Grill """
Toque No sénsor dé Por em flnRgioRamento
® é éem seglida toque no sensor da flncad

S _sia ga . as e AAA e .1 VW
desejada Grill Stperior ou Daplo Grill .
Sé necessitd modificar & témpératira
séléccionada, téqué Ao sensér §é& em
ségliida Ads séfisbrés + 60 —. A témpératira
maxima nestas flncoes & de 200 °C.

Fiincad ségiiraiica criaiicas

Bloqueia 6 fornd, évitando a sta manipllacad
por parteé dé cridaicas péquénas. Para activar a
fincad, toéqué A6 simboldondé forma
prolongada, em séglida éesclitard Um beép
prolongado e ver-se-ad pontds intérmitentes
intercalados entre 0s d igitds do indicador de
témpératira (2). O sel forno éstara bloqueado.
Para désactivar a flincad de seguranca
criangas, déve tocar dé forma prolongada no
simb0l6 o- s6andoé Um beep prolongado.
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MaHeAb ynpaBAeHUA

Moaenb CHX-45.15

HwxHAA kamepa
1 OyHKUMK Bapku
2 NHpnKaTop TeMnepaTypbl
3 Aatuuk Temneparypsbl
4 NaTtumk -
5 Aatuuk +
6 OyHKUMS 3aLUMTbI OT AETEW
7 OcselleHne BHYTpH
8 Bkn/BbIKA.

9 10 11 1213 1415
i
|
|

] [
16 17 18

BepxHaa kamepa

9 OyHKUMM Bapku

10 NHamKaTop TeMnepaTypbl

11 JaeKkTpuyeckue yacol

12 Aatumnk Temnepartypbl

13 AaTumMK SAEKTPUYECKMX YacoB

14 Aatumk -

15 Aatumk +

16 ®DyHKUMA 3aWMTbI OT AETEN

17 OcselueHne BHYTPU

18 Bkn/BbIKA.

DYHKUUUN AYXOBKU

BepxHAa kamepa

@ HwxHui anemeHT u Typ6o

MpeanbHO MOAXOAWMT AAA BbIMEUYKWM MUPOTOB,
GPYKTOBbIX OUCKBUTOB U APYTUX
KOHAUTEPCKUX U3AEAWN.

: O6bIYHBIA PEeXXUM

AaHHaa QYHKUMA MCMOAb3YETCA MpU  BbiNeuke
TOPTOB, KOTA@ Xap AOAXKEH ObiTb PaBHOMEPHbLIM
AN TIPUAGHUSA KOPXaM MOPUCTON CTPYKTYpbI.

2" Ipunb u HWXHUW INEMEHT

MaeanbHO MOAXOAWUT AAA XapKu. DYHKUMS MOXET
MCMOAL30BaTLCH AASl KYCKOB Msica AOOOro pasmepa.

YWV Ipunb

Xapka W MNOAPYMAHMBaHWE rPeHoK. JTa
GYHKLUMA NO3BOASET BO3AENCTBOBATL Ha
NOBEPXHOCTb MPUrOTABAUBAEMON MULLM, HE
3aTparMean ee W3HYTPW. MOAXOAMT AAS MAOCKMX
KYCKOB Mfca, pebpblluek, pbibbl 1 TOCTOB.

A MaKcurpm\b C BEHTUAATOPOM

AASl POBHOIO MpPOXapuBaHUA U OAHOBPEMEHHOIO
NOAPYMSIHUBAHWUSA MOBEPXHOCTU. MaeanbHO AASI
XapKoro-accoptv. BesynpeuyHo MNOAXOAMUT AAA
00BbEMUCTBIX KYCKOB, TakMX KaK MTMLA W AWYb.
Mpu xapke MsAca Ha rpuae HeobXxoaMMO
noMellaTb BHWM3Y MOAAOH AAS cBopa MSICHOrO
CcoKa.

17

PYCCKUU



MpeaynpexaeHue

Mpn mncnonb3zoBaHUKU GYHKUMKU TPUAS UAK
MaKcurpuasi ABepLa AyXOBKWU AONAKHA ObITb
3aKpblTa.

() Typ6o

[opAaunini BO3AYX OT 3IAEMeEHTa Ha 3apHew
YacTU AYXOBKWM PacCMpOCTPaHAETCS C MOMOLLbIO
BEHTUASITOPA. B pesyabtate ap paBHOMEPHO
pacnpeaendetca no Bcemy OObEMY AYXOBKM,
4YTO Aa€eT BO3MOXHOCTb TOTOBUTb €AY
OAHOBPEMEHHO Ha ABYX YPOBHSX.

HwxHAA kamepa

,é? Muuya

MpeanbHO MOAXOAMT AASl MPUTOTOBAEHMS
nuuubl. Mpu Bbibope 3TOM GYHKUMKM He
peKOMEHAYeTCA UCMOAb30BaTb COOPOUHbIN
NMOAAOH.

& CroyH rpunb
CneumanbHaa GyHKUMA AN MPUTOTOBAEHUSA
MsCa Ha KaMHe.

TocTtbl
CneumnanbHas OYHKUMSA AN MPUTOTOBAEHMUS
ToCcTOB. [lpn BbIGOPE 3TOW OGYHKUWKM He
peKOMeHAYeTC MCMNOAb30BaTb COHOPOUHLIN
NMOAAOH.

A O06bIuHbIN PEeXXMM C BEHTUAATOPOM

[TOAXOAUT AAA XapKOro M TOPTOB.
C nomMowb BeHTUAATOPa Xxap
pacnpocTpaHAeTcA pPaBHOMEPHO nNO
AYXOBKe, COKpallas Tem camMblM Bpems
NPUroTOBAEHUA W Temneparypy.

— HwxHuI anemeHT

Xap noctynaet TOAbKO CHMU3Y.
DYHKUMS NMOAXOAMT AAA pasorpeBaHusi BAOA
W pagTanBaHuA TecTa.

"X" PasmopaxxuBaHue

VYWV BepxHwuii rpuab
MoaXapuBaHHe TOCTOB 1 NOAPYMSIHUBAHME.

W ..

wA ABOWHOM rpuUAb

MOAXOAMT AAS XapKku MsAca, pPbibbl
M  OBOLLEN.

PekomMeHAALMM NO pa3sMopaXKMBaHUIO NMULLU

DyHKLMA padMOpaxuMBaHUA MUCMNOAb3yeT
ABYXYPOBHEBYIO CUCTEMY TFOpPAYEro BO3AYyXa.
BepxHtuit (HI) ypoBeHb npeapHasHauyeH AAA
mMsca B obuiem, a HuxHWI (LO) ncnoabsyetca
AR pbibbl, TOPTOB, BbiNeukn W xaeba. [Mpwu
MCNOAb30BaHMU  OYHKLMKM pa3mMopaxumBaHUA
Bblbepute HI mav LO Ha Tabro WHAMKaTOpa
TemMnepaTypbl, HaxaB Ha AATYMK Temnepatypbl
&, a satem Ha paTUMK + MAW -

¢ PacnakoBaHHyto nully HeobXOAMMO MOMECTUTb

B AYXOBKY Ha MOAAOHE WAW TapeAke.

18

e KpynHble KYyCKM MfAca WAU PbiObI
HeobX0AMMO pa3MopaxunBaTb Ha peLLeTke,
NMOMECTUB CHW3Y MOAAOH AAA KMAKOCTH.

e AAA MPUTOTOBAEHMA MSACO MAM pbiba MoryT
6bITb HE MOAHOCTbIO OTTasIBLUMMMU. [puUnpaBbl
MOXHO AO0OABASATb, KaK TOAbKO MOBEPXHOCTb
CTaHET MSATKOMN.

e lMocae pasMopaxmnBaHUA MPOAYKT
06A3aTeAbHO  HYXHO MPUrOTOBMUTD.

* He 3amopaxwuBaiite eay MOBTOPHO MOCAE
pasmopax1BaHus.

B caepytoleit Tabanue otobpaxkeHbl MpUMepHOe BpeMsl pasMopaXxuBaHusa U ypoBEHb TEMMNepaTypbl

ANA PA3AUYHbIX MPOAYKTOB.

LO HI

Mpoaykr

Bec Bpemsn Bec Bpemsa
Xreb Yo ur 35 MUH.
Topt Yo «r 25 MUH.
Pbiba Yo «r 30 MUH.
Pbiba 1 kr 40 MuH.
LibinAneHoOK 1 Kr 75 MWH.
LibiInAeHOK 1,5 kr 90 MHUH.
Msico Ha pebpblLLKax Yy «r 40 MUH.
PybaeHoe msco 1/2 Kr 60 MUH.
PybaeHoe msico 1 kr 120 MUH.

Temnepatypbl, NPUBEAEHHbIE B TabAvLe, ABAAIOTCA AWLLb I'lpMﬁ/\VISI/ITeI\beIMVI. ToyHoe Bpems
pasmMopaxunBaHUA MPOAYKTa 3aBUCUT OT TEMNEPATypbl B KOMHaATE, BeCa MPOAYKTa U HAaCKOAbKO

CUABHO OH 3aMOpPOXEH.

Ucnonb3oBaHKe BepXHeW Kamepbl AyXOBKU

YcTaHOBKa 3AE€KTPOHHbIX YacoB

Mpu BKAKOUYEHMU AYXOBKM Ha Tabno yacoB ByaeT
Muratb umMopa 12:00 1 @ . Haxumas Ha
CUMBOAbI + U - PSAOM C Tabnao Bbl MOXeTe
YCTAHOBUTb HyXHOe Bpems. B moaATBepXAeHWe
YCTAHOBKM Bbl YCAbILIWTE ABa KOPOTKWX TYAKA.
Yto6bl M3MEHWUTb BPEMS, HAXMUTE HECKOALKO
pa3 Ha KHOMKy AaTuMka YacoB €@ , rnoka He
3amuraet nHavkatop @ . U3meHute Bpems,
HaXkaB Ha AaTUMKU + WAM - PSAOM C Tabao
BPEMEHWU. 3aTeM Bbl YCAbILIMTE ABA KOPOTKMX
TYAKA, KOTOpblEe MOATBEPXAAIOT, 4TO BpeMs
YCTAaHOBAEHO.

PyuyHoe ynpaBaeHue

lMocAe ycTaHOBKM YacoB, AyXOBKa rotoBa
K UCTMIOAb30BaHMIO:

1 Haxmute patunk BKA (ON) © .

2 HaxmuTe Ha CUMBOA HeobOXOAUMOM
OYHKUMU  NMPUrOTOBAEHUS.

3 Ha T1abno uHaAMKaTopa Temnepatypbl (10)
6yaeT oTobpaxatbcs 3HaueHWe Temnepatypbl
AN 3aA@HHON OYHKUMKM MPUIOTOBAEHWSA.

AN M3MEHEHUsi 3HauyeHua Temmnepatypbl
NMPUTOTOBAEHUA HaAXMWUTE Ha AaTUUK
TemMnepatypbl § . HauHer muratb CMMBOA
‘C. 3apaiite HeobxoauMylO Temnepartypy
C MOMOLLbID AATYMKOB + U -.

4 BepxHsis Kamepa AyXOBKWM HauHET HarpeBarbCs.
DyHKUMK A T W@ I __ sanycrar
npeABapuUTeAbHOE HarpeBaHWe AYXOBKM
B Te€YEHUE HECKOAbKUX MWHYT.

MpeaynpexaeHue:

Mpu 1cnoAb30BaHUK GYHKUMK NMPEABAPUTEABHOTO
HarpeBaHusi OypeT 3anyweH Typbo MoTop,
pPacrnOAOXEHHbIM Ha 3aAHEN CTEHKE BepxXHen
Kamepbl AyXOBKMU.

5 Bo Bpemsi HarpeBaHWa AyXOBKW Ha Tabao bypet
MUraTb CUMBOA O, coobLLIas O TOM, UTO MPOAYKTbI
B AYXOBKE HarpeBatoTcs.

6 YTobbl OCTAHOBWTb MPUIOTOBAEHWE MULLM,
Haxmute Aatumk BbIKA (Off) @ .

BHumaHue

MocAe OKOHYaHUA MpoLecca NPUroTOBAEHWS Bbl
3aMeTuTe, Uto paboTaeT CHUCTeMa OXAAXKAEHUS
AYXOBKM, KOTOpas ®YHKLMOHWPYET A0 Tex nop,
noka Temrnepatypa BHYTPW AYXOBKW He CTaHeT
AOCTaTOUYHO HU3KOW.
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OcBelleHUe AyXOBKU

OcBelLLEHNE AYXOBKU BKAOUAETCS B CASAYHOLLMX
CAyYasx:

* [pu OTKPbIBAHWM ABEPLIbI AYXOBKM. AN YMEHbBLLIEHMS
noTpedAeHUst SHEPrUM OCBELLEHUE BbIKAOUAETCS,
€CAW NOCAE OMPEABAEHHOTO MPOMEXYTKa BPEMEHH
AYXOBKa NMPOAOAXAET 0CTAaBATLCA OTKPLITOM.

* Mpu BbIGOPE GYHKLMM MPUrOTOBAEHUS. OCBELLIEHIE
ByAET OTKAKOUEHO YEepes3 OMPEeAeAeHHOE BPems.

ECAM Bbl XOTUTE BKAKOUUTb OCBELLEHUE AYXOBKM
BO BPEMSI NMPUTOTOBAEHUS MULLM, HAXMUTE AATUMK
BHyTpeHHero ocselleHns -®: ECAM HaxaTb AaTuuk
W YAEPXMBATb €ro, TO OCBELLEHWE AYXOBKW BypeT
pabotatb Ha MNPOTAXEHWU BCEro Mnepuoaa
MPUrOTOBAEHHS MULLN.

@OYHKLUU INEKTPOHHbIX YacoB

Taitmep: B 3apaHHOE Bpems BOCMPOU3BOAUTCA
3BYKOBOW CUrHaA, AaXe ECAM AYXOBKA BbIKAKOUEHA.

MpoAOMKUTEABHOCTb NPUTOTOBAEHUSA:

AaHHasa OGyHKLMA NO3BOAAET 3apaBaThb
NPOAONKUTEABHOCTb BPEMEHU TMPUTOTOBAE HUS,
NOCAE OKOHYaHWA KOTOPOro AYXOBKa BbIKAKOYAETCA.

BpeMﬂ OCTaHOBKHU NPUroToBA€HUA:

(DyHKLI,VIFl NO3BOAAET 3apaBaTtb BpeMA
OTKAKOUEHUA AYXOBKH.

BpemsA npurotoBA€HUss U BpeMA OCTaHOBKH
NPUrOTOBAEHUSA:

AaHHaa OyHKUMA MO3BOASET 3apaBaTb BPEMSA
MPUTOTOBAEHWSI U BPEMS BbIKAOUEHUS AYXOBKM.
AyXoBKa aBTOMAaTM4eckn BKAKUWTCA U OypeT
pabotaTtb B TeuyeHUe 3aAAHHOrO BPEMEHMU
MPUrOTOBAEHWS. 3aTeM B YCTAHOBAEHHOE BPEMS
AYXOBKa aBTOMATUUECKW BbIKAOUNTCS.

3awmTa oT petent: Mo3BonsieT 6AOKMPOBaTb
AYXOBKY, WCKAOUasi BO3MOXHOCTb AOCTYNa K
AYXOBKE MAaAEHbKKX AETEN.

YcraHoBKa Talimepa

1 HaxmMuTe HECKOAbKO pa3 aAaTunk @ , noka
HEe 3aropurca MHAMKaTop () .

2 HaxmMute AaTUMKKU + UAU -, 4TOOBI
YCTAHOBUTb BPEMS, Yepe3 KOTOpoe Bbl XOTWUTE
YCAbILLIATL 3BYKOBOM CUIHaA.

3 B MOATBEPXAEHWE YCTAHOBKM Bbl YCAbILIWTE
ABa KOPOTKWMX 3BYKOBbIX CWrHana. Ha aucnnee
byaeT oTobpaxatbca Bpemsi, OCTaBlUeecs AO
cpabatbiBaHMA CUrHaAa TaiMepa, a Takxe
OyAeT MEAAEHHO MUraTb CUMBOA [
yKasblBalLLMI Ha TO, YTO TalMMep BKAKUEH.
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4 B yCcTaHOBAEHHOE BPEMS Bbl YCAbILIWUTE CUrHAA
Tanmepa. MHaukatop Ha Tabno craHer
MuraTtb BbicTpee.

5 Haxmute A6yl KHOMKY Ha MNaHeAwu
yNpaBAEHUS, UTOObI OTKAOUKUTb CUTHAA TaliMepa.

Bbl MOXeTe WM3MEeHWTb 3apaHHOe Bpems B
AOOO MOMEHT, HaxaB AATUMK IAEKTPOHHbIX
4acoB @ HECKOAbKO pas, Moka He noABuTCA
cUMBOA () Ha Tabno, a 3aTeM HaxaTb AaTUMK
+ UAM -. TlocAe YCTAHOBKM Bbl YCAbILIWTE ABa
MOATBEPXAAOLLMX KOPOTKMX FYAKa.

YctaHoBKa NPOAONKUTEABHOCTH NMPUTrOTOBAEHUA

1 Haxmunte patuMk vacoB @ . 3aroputcs
MHAMKaTOp B .

2 AAA YCTAHOBKWM BPEMEHM Haxumaite
AATUUKKM + UAK -,

3 lpo3Byyar ABa NOATBEPXKAAIOLLMX TYAKa, U Ha
Tabno BypeT otobpaxatbcs 3apaHHOe Bpemsi
NpUrotoBAEHWsI. CUMBOA | ByAeT MEAAEHHO
MUraTb, Kak WHAMKATOp TOrO, YTO AyXOBKa
6yAeT BKAOUEHA aBTOMATUUECKM.

4 BbibepuTe nporpammy NpUroToBAEHUsA U
TeMneparypy.

5 lMocre OKOHYaHMA BPEMEHW MNPUrOTOBAEHUS,
AYXOBKa aBTOMaTU4YeCKM BbIKAKOUUTCSH, 3a3BYUNUT
CUTHaA ¥ CUMBOA > Ha Tabno byaeT muratb
6bicTpee.

6 Haxmute AOY0 KHOMKY Ha MaHeAu
ynpaBAeHUS, UTOBbI OTKAKOUMUTb 3BYKOBOM CUTHAA.

Bbl mMOXeTe u3MeHWTb 3apaHHOe Bpems B
AOOOM MOMEHT, HaxaB AaTUMK ONEKTPOHHbIX
4YaCOB HECKOAbKO pa3, Moka He noABUTCA
cuMBOA @ Ha Tabno, a 3aTeEM HaxaTb AATUMK
+ vAKM -. TlocAe YCTaHOBKM Bbl YCAbILUMTE ABa
MOATBEPXAQNOLLNX KOPOTKUX TYAKa.

YcTraHOBKa BpeMeHU 0CTaHOBKU NPUTrOTOBAEHUSA

1 HaxmuTe patumk yacos @ . 3aroputca
MHAMKATOP > .

2 \\Sl yCTAHOBKM BPEMEHMW HaXUMaWTe AATUMKK
+ U -

3 MposByyat ABa MOATBEPXAAIOLLMX TYAKE, W
Ha Tabno 6ypeT oTobpaxatbcs 3apaHHOe
BpemMs npurotoBaeHus. CUMBOA > ByaeT
MEANEHHO MUraTb, KakK UHAMKATOP TOro, 4to
AYXOBKa OYAET BKAKOUEHA aBTOMaTUUECKM.

4 BbibepuTe nporpammy NpUroToBAEHUs 1
Temneparypy.

5 lNocae HaCTynAeHWA YCTaHOBAEHHOTO BPEMEHHM,
AYXOBKa aBTOMATUYECKM BbIKAKOUUTCSH, 3a3BYUUT
CUrHaA 1 CUMBOA =1 . Ha TabAo ByAeT MuUratb
6bicTpee.

6 Haxmute AtoBYyHO KHOMKY Ha NaHeAu ynpaBAeHus,
4TOObI OTKAOUMTb 3BYKOBOW CHUTHAA.

Bbl MOXeTe M3MeHUTb 3apaHHOe BpemMs B AtoBOI
MOMEHT, HaXaB AATUMK IAEKTPOHHbIX yacos @
HECKOAbKO pas, NMoka He MosiBUTCA CUMBOA |
Ha Tabno, a 3aTeM HaxaTb AATUMK + UAK -. [locae
YCTAHOBKM Bbl YCAbILLWUTE ABA NOATBEPXAAOLLMX
KOPOTKMX FyAKa.

OYHKUMIO  YCTAHOBKM  BPEMEHM  OCTaHOBKM
MPUrOTOBAEHUS MOXHO MCMOAL30BaTb U BO Bpems
paboTbl  AYXOBKM. AAA 3TOM0  HEOBXOAMMO
BbIMOAHWTb BCE BbllleykasaHHble LarM, 3a
UCKAKOUEHUEM NYHKTa 4.

YctaHOBKa BpeMeHM MNPUroTOBAEHUA U
BpeMA OCTAaHOBKWU MNPUroToBA€HUA

1 Haxmute patumk dvacoB @ . 3aropwutca
MHAMKaTOP I

2 NSl YCTAHOBKM BPEMEHU Haxumaite
AGTUUKK + WA -,

3 Mpo3Byyar ABa MOATBEPXAAIOLWMX TYyAKa, W
Ha Tabnao OyaeT oTobpaxaTbca 3apaHHOE
BpeMsi npurotoBaeHus. CUMBOA 1> OyaeTt
MEAAEHHO MuraTb, Kak WHAMKaTOp TOro, 4TO
AYXOBKa OyAEeT BKANOUEHA aBTOMATUUECKM.

4 HaxmuTte patumk yacoB €@ HECKOAbKO pa3 AO
TEX Mop, Noka He 3aroputcs MHAMKaTop i .

5 AASl YyCTAHOBKW BpPEMEHMU HaxumawTe
AATYUKN + UAK -,

6 Npo3ByyaT ABa MOATBEPXKAAIOLLIMX FYAKA, U Ha
Tabno OyaeT Tekyllee BpeMs, U CUMBOA
| 6yAeT ropeTb MOCTOSAHHO.

7 BbibepuTe nporpamMmy npuroToBAEHUsA 1
Temneparypy.

8 Ha Ttabno 6yaeT NOCTOSIHHO ropeTb MHAMKATOP
S| U MEAAEHHO MUraTb MHAMKaTOp B . Takxe
Ha Tabao byaeT oTobpaxaTbes TEKyLLEE Bpems,
BHYTPEHHE OCBELLEHWE OyAET BbIKAKOUYEHO.
Tenepb AyX0BKa 3anporpamMMupoBaHa.

9 B ycTaHOBAEHHOE BpeMs AyXOBKa BKAKOUUTCH,
n ByAeT OCYLLECTBASITb MPUrOTOBAEHUE MULLM
B TeueHuwe 3apaHHO BpemeHu. Ha Ttabao
Tenepb 6yaeT oTo6paxartbcs ocTaBlleecs
BPeMS NPUrOTOBAEHMUS.

10 Aanee B 3apaHHOE BPEMSI AYXOBKa OTKAKOUWTCS,
3a3BYUUT CUrHAA, ¥ CUMBOAbI F>I U =] Ha TabAo
6yayT Muratb BbicTpee.

11 Haxmute At06OYD KHOMKY Ha NaHeAMu
ynpaBAEHUS, UTOObI OTKAKOUMTb 3BYKOBOW CUrHaA.

EcAu Bbl XOTUTE U3MEHUTbL BPEMSA OCTaHOBKWU BO
BpemMa MNPUroToBAEHUA,
AANEKTPOHHbIX YacoB O HeCKOAbKO pas3, noka He
NnosIBUTCA CUMBOA | Ha Tabno, a 3aTem Haxatb
AATYMK + WUAK -. TlOCAE YCTAHOBKWM Bbl YCAbILLIUTE
ABa MOATBEPXAAIOLLUMX KOPOTKMX TYAKa.

OYHKUMA 3aLUUTBI OT AeTeN

Mo3BoAsieT O6AOKMPOBATb AYXOBKY, WCKALOUYas
BO3MOXHOCTb AOCTYMa ManeHbkuX AeTer. YTobbl
BKAIOUUTL AAHHYI OYHKUWIO, HEOOBXOAMMO
HaXumaTb Ha CMUMBOA ©O= AO Tex Mop, noka He
MPO3BYYMT AAMHHBIW TYAOK, M Ha TabAo MHAMKATOPA
Temnepatypbl He MOABATCA HECKOABKO MUratoLLIMX
TOueK MexAy unmdpamu. Tenepb AyXOBKa
3abrokMpoBaHa. UToObl OTKAKOUWUTL  OYHKLMUIO
3auurTbhbl oT AeTen,
HaxXumalnTe Ha CUMBOA O AO TeX MNop, Noka He
NPO3BYYUT AAVIHHBIW TYAOK.

MpeaynpexaeHue

B cAyyae ucuye3HOBEHMS HaNpsAXeHWsa B
9NEKTPOCETHU, HACTPOMKM IAEKTPOHHbIX YacoB
6yayT cOuTbl, M Ha AMcCNAee cHoBa OyayT
otobpaxeHbl LunMdpbl 12:00. MoOBTOPHO 3anycTute
yacbl M BbINOAHUTE HEOOXOAMMbIE HACTPOMKM.
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Ucnonb3oBaHUE HWXKHEMN KaMepbl AYXOBKHU

OyHkuma Muuua p
1 MomecTuTe MOACTaBKY AASt MULLbI Ha PeLIETKy
B HWXHEW KIOBETE AYXOBKM.

2 Haxmute patumk BKA (ON) @ , a 3aTem paTumK
I'IVILLLI,bIP. /\yXOBKa HauHeT pa3orpeBaThCs A0
250°C.

3 Ha T1abro (2) samuraetr 250°C. Koraa
AYXOBKa nporpeetcsa AO HYXHOW
TemnepaTypbl, Bbl YCAbILIWTE 3BYKOBOMW
curHan. Heob6xopMMO NMOMECTUTb MuuLy B
AYXOBKY W 3aKpbITb ABepuy. Ha 1abnro (2)
byaeT oTobpaxaTtbca Bpems, ocTaBlueecs
AO KOHUA@ MPUrOTOBAEHMA B MWHyTax W
CeKyHAaX.

4 EcAv Bbl XOTUTE UBMEHWTb NPEAYCTAHOBAEHHOE
BPEMS MPUIOTOBAEHMA nuuubl B 12 MWHYT,
HaXMUTe AaTUMK & , @ 3aTeM AQTUYMKK + U -,

5 llocne OKOHYaHUSA MPUTOTOBAEHUSI MPO3BYYUT
3BYKOBOW CWUTHAA M AyXxOBKa ByAeT OTKAKOUEHa.
AR BBIKAKOUEHUWST 3BYKOBOMO CUMrHaAA HaXMuTe
AHOOYIO KHOMKY Ha NaHeAu ynpaBaeHus. Tenepb
MOXHO AOCTaTb MULLLY.

PekomeHpauumn

AAS MOAYUEHUSA AYULIEro pesyAbTata He
UCMOAb3YiiTe COOPHLIN MOAAOH BO BpeMs
MPUTOTOBAEHUSA MULILbI.

OyHKUMUA CTOYH rpUAb é

1 MomecTuTe cneumanbHy peLleTky AAA CTOYH
rPUAS NOBEPX OObIYHOM PELIETKU B HUXHIOK
Kamepy AyxoBku (0be pelleTtku MAYT B
KOMNAEKTE C AOMNOAHWTEAbHbIMMU
NPUHAAAEXHOCTAMU «CTOYHTPUAB»).

2 Haxmute apatumk BKA (ON) @, a 3atem
«CTOyHrpUAs» &2 . Ha Tabno OGyaer
oTobpaxatbcAa BpeMs A0 OKOHYaHMWA
NMPUroTOBAEHUS B MUHYTax M CEKyHAAX.

3 locAe OKOHYAHMWSI MPWUTOTOBAEHWSI MPO3BYYUT
3BYKOBOW CUTHaA U AyXOBKa ByAeT OTKAKOUEHa.
AN BBIKAKOUEHWSA 3BYKOBOIO CUrHaAa HaxmuTe
AOOYIO KHOMKY Ha MaHeAW ynpaBAEHUs.
BblTalWwnte NPOAYKT M3 AYXOBKM BMecCTe
C PELLETKOMN.
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ECAM Bbl XOTUTE W3MEHWTb MPEAYCTAHOBAEHHOE
BpemMA MpuUrotoBAeHUA B 25 MUHYT (Bpems
NMPUrOTOBAEHUSA AN 3TOM  OYHKLMM MOXET

MeHATbCS 0T 5 A0 30 MWHYT), HAXMUTE AQTUMK
& . a 3atem patumMku + u -

OyHKumA TocTbl O

1 MNMomecTute xAeb AAA TOCTOB Ha peLLEeTKy B
HWXHEN KIOBETE AYXOBKM.

2 Haxmute patunmk BKA (ON) @ , a 3artem
AaTuMK TOCTOB 2. 0 yMOAYaH Ha Tabno
6yaeT oTobpaxaTtbes Aammé , TaKk Kak
3TO MPEAYCTAHOBAEHHbIM NapaMeTp AAS
AAHHON QYHKUMK.

3 AaHHaa oyHKumMs nmeet 4 nporpammbl: P4,
P2, P3 n P4. Mepexoa Mexay nporpammamu
OCYLLECTBASIETCS C MOMOLLbIO AATYMKOB + U -,
Mpu HaxaTnu pAaTuMka + nocae nporpamMmmbl
P4 npoucxoauT nepexoa k nporpamme P1.

4 Toche TOro, Kak BblbpaHa nporpamMmma, Ha
Tabno oTOOpaxaetcs BpemMsA A0 KOHUA
NPUTOTOBAEHUS (B MMHYTax WM CEKyHAaX).
[lporpamMmmbl MMET CAEAYHOLLYIO
NPOAOAKMTEABHOCTb:

P1: 2 MuHyTbI 15 cekyHA
P2: 3 MUHyTbI

P3: 4muRyThI

P4: 5 munyT

5 MocAe OKOHYaHWS MPUIOTOBAEHUS MPO3BYUMT
3BYKOBOW CUHaA U AyXOBKa OyAeT OTKAtOUeHa.
ARt BbIKAKOUEHMS 3BYKOBOIO CUrHaAa HaxXmMuTe
AOOYIO KHOMKY Ha NaHeAW ynpaBAEHUSA.
Tenepb MOXHO AOCTaTb TOCTHI.

PekomeHpauuu

AAS AOCTMXEHUA Aydllero pesyabtaTa
roToBUMTb TOCThbl Heobxoaumo 6e3
cobupatollero nopaoHa. Torpaa He Oyaer
HeobxoAMMOCTM NnepeBopaumMBaTb xAeb BO
BpeMs Xapku. AAA POBHOW MNpPOXapKu
HEOBXOAMMO MOMECTUTb B AYXOBKY LUECTb
KycKoB xneba.

®yHKuuKM BepxHuin rpwu:"Tv
u ABOWHOM rpunb

Haxmute patumk BKA (ON) @ |, a 3atem paTtumnk
BepXxHUi rpuAb WWAY UAU ABOMHOM FPUAb m .
HaxmuTe patumk g , @ 3aTeM AATUMKK + UAK -,
YT0Obl U3MEHWTb YCTAHOBAEHHYIO TEMMNEPATYPY.
MakcruManbHas Temnepatypa AA 3TUX PEXUMOB
coctaBaset 200°C.

OYHKUUA 3aLUTbI OT aeteit

Mo3BoAsieT OAOKMpPOBATb AYXOBKY, WCKAKOUas
BO3MOXHOCTb AOCTYNa MaAeHbKWX AeTel. UTobbl
BKAOUYUTb AAHHYK YHKUMIO, HEeobXoAMMO
HaXuMaTb Ha CUMBOA ©m A0 TexX Mop, Noka He
NPO3BYYUT AAUHHBIA TYAOK, M Ha Tabao
MHAMKaATOpa TemnepaTypbl He noABATCA
HECKOABKO MWratoLLMX TOUEK MEXAY LUMbpamu.
Tenepb AyXoBKa 3abAoKMpoOBaHa.
UToObl OTKAOUMTL OYHKLMIO 3allMTbl OT AETEWN,
HaXumMalTe Ha CUMBOA O A0 Tex Nnop, noka
He NPO3BYYUT AAMHHbBIN TYAOK.
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Panneau frontal de commande

Modéle CHX-45.15

CAVITE INFERIEURE
1 Fonctions de cuisson
2 Indicateur de température
3 Sélecteur de température
4 Symbole —
5 Symbole +
6 Fonction sécurité enfants
7 Lumiére intérieure
8 Mise en marche / Arrét

Fonctions

CAVITE SUPERIEURE

@ Sole et Turbo
Spécialement congu pour la cuisson des
tourtes, tartes et gateaux fourrés aux fruits.

___ Traditionnel

On I'utilise pour faire des gateaux ou des tar-
tes pour lesquels la chaleur de cuisson doit
étre uniforme et pour que leur texture soit
spongieuse.

VLV Grill et sole

Spécialement congus pour les rotis. lls
peuvent étre utilisés pour tout type de morce-
aux, indépendamment de la taille.
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CAVITE SUPERIEURE

9 Fonctions de cuisson
10 Indicateur de température
11 Horloge électronique
12 Sélecteur de température
13 Capteur horloge électronique
14 Symbole -
15 Symbole +
16 Fonction sécurité enfants
17 Lumiére intérieure
18 Mise en marche / Arrét

du four

YW Grill

Gratins et rbtis en cuisson superficielle. I
permet de dorer la couche externe sans
modifier I'intérieur des aliments. Conseillé
pour des morceaux plats tels que le bifteck,
les cotelettes, le poisson, les toasts.

YWY Maxigrill a turbine

Il permet de rétir de fagon uniforme et de dorer
en méme temps la surface. Idéal pour les
grillades. Spécialement congu pour les piéces
de grande taille, comme les volailles, le gibier...
Il est recommandé de disposer la piéce de
viande sur la grille du four et de placer la plaque
en-dessous, pour I'écoulement du jus.

Attention
Lors de I'utilisation de la fonction Grill ou
Maxigrill a turbine, la porte doit rester fermée.

® Turbo

La turbine répartit la chaleur provenant de la
résistance située a l'arriére du four. L’uniformité
de la température générée permet de cuisiner
sur 2 hauteurs en méme temps.

CAVITE INFERIEURE

£ Pizza
Spécialement congu pour la cuisson des
pizzas. |l est recommandé d'utiliser cette
fonction sans la plaque pour récupérer le jus
de cuisson.

é Pierrade

Spécialement congu pour cuisiner la viande
a la pierrade.

@ Toasts

Spécialement congu pour griller du pain. Il est
recommandé d'utiliser cette fonction sans la
plaque pour récupérer le jus de cuisson.

A Traditionnel a turbine
Idéal pour les rbtis et les gateaux. Le
ventilateur répartit la chaleur de facon

uniforme a l'intérieur du four, réduisant le
temps et la température de cuisson.

— Sole

Chaleur seulement depuis la partie inférieure.
Idéale pour chauffer des plats ou faire lever
des pates a gateaux et autres.

"X" Décongélation

WV Grill supérieur
Gratiner et dorer superficiellement.

W .

wws Double Grill

Indiqué pour rétir des piéces sur la grille.
Viandes, poissons et |Iégumes.

Recommandations pour la décongélation des aliments

La décongélation se réalise grace a un
systéme d'air chaud a 2 niveaux, le niveau Hl
pour les viandes en général, et le niveau LO
pour les poissons, les patisseries et le pain.
Lorsque la fonction décongélation est
sélectionnée, il est possible de choisir les
niveaux HI ou LO sur ['afficheur de
température, en appuyant sur le sélecteur de
température & et ensuite sur les boutons
+ ou —.

e Les aliments sans emballage doivent étre
placés sur la plague du four ou dans un plat.

e Pour décongeler de grosses piéces de viande
ou de poissons, il faut les disposer sur la
grille et placer une plaque dessous pour
récupérer les liquides.

e Les viandes et les poissons n'ont pas besoin
d'étre totalement décongelés pour étre
cuisinés. Il suffit que la surface soit tendre
pour pouvoir ajouter les condiments.

e || faut toujours décongeler un aliment avant
de le cuisiner.

e Ne pas recongeler un aliment décongelé.
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Pour les temps de décongélation et le niveau a sélectionner, se reporter au tableau suivant :

NIVEAU LO NIVEAU HI

ALIMENT

Poids Temps Poids Temps
Pain o kg 35 min
Tarte o v 25 min
Poisson o v 30 min
Poisson 1 Kg 40 min
Poulet 1 Kg 75 min
Poulet 1,5 Kg 90 min
Cote s g 40 min
Viande hachée o kg 60 min
Viande hachée 1 Kg 120 min

Les temps sont fournis dans le tableau a titre indicatif, le temps de décongélation dépendra de la
température ambiante, du poids de I'aliment et du degré de congélation de I'aliment.

Utilisation de la cavité supérieure du four

Réglage de I'heure sur I'horloge électronique

En allumant le four, vous pourrez voir que
I'horloge clignote sur 12:00 et © . Appuyez sur
les symboles + ou — pour mettre I'horloge a
I'heure. Vous entendrez ensuite deux bips
confirmant le réglage.

Si vous voulez modifier I'heure, appuyez
plusieurs fois sur le symbole de I'horloge &
jusqu'a ce que l'indicateur @ clignote. En
appuyant sur les symboles + ou — vous pourrez
modifier I'heure. Vous entendrez ensuite deux
bips confirmant la modification effectuée.

Fonctionnement manuel

Une fois I'horloge réglée, votre four est prét a

fonctionner :

1 Appuyez sur le symbole de Mise en Marche
o .

2 Appuyez sur le symbole de la fonction de
cuisson sélectionnée.

3 Le témoin de température (10) indiquera une
température préréglée pour cette cuisson. Si
vous souhaitez la modifier, il suffit d'appuyer
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sur le symbole de température 8, pour que
le symbole °C clignote, et d'appuyer sur les
symboles + ou — pour sélectionner la
température désirée.

4 La cavité supérieure du four commencera a
chauffer. Avec les fonctions @ — YW ® X
— la fonction de préchauffage rapide sera
activée pendant quelques minutes.

Attention: avec cette fonction de préchauffage,
le moteur turbo situé au fond de la cavité
supérieure du four s'active.

5 Pendant le pré-chauffage, I'indicateur O
clignote pour indiquer la transmission de
chaleur a I'aliment.

6 Pour interrompre la cuisson, il faut appuyer
sur le symbole Arrét @©.

Attention

A la fin de la cuisson, vous verrez que le
refroidissement du four continue a fonctionner
jusqu'a ce que l'intérieur du four réduise sa
température de maniére appropriée.

Eclairage du four

La lumiére intérieure s'allume,

e Lorsque I'on ouvre la porte du four. Au bout
d'un certain temps sans fermer la porte du
four, la lumiére s'éteindra pour réduire la
consommation électrique.

e Lorsque I'on sélectionne une fonction de
cuisson. Au bout d'un moment, la lumiére
s'éteindra.

Si vous souhaitez allumer la lumiére pendant la

cuisson, il suffit d'appuyer sur le symbole de

lumiére intérieure -®: . Si vous appuyez sur le
symbole de maniére prolongée, la lumiére
restera allumée pendant toute la cuisson.

Fonctions de I’horloge électronique

Avertisseur : il génére un signal sonore
lorsque la durée sélectionnée est écoulée.
Pour I'utiliser, il n'est pas nécessaire que le
four soit en cours de cuisson.

Durée de cuisson : permet de cuire pendant
un temps sélectionné, le four s'éteindra
ensuite automatiquement.

Heure de fin de cuisson : permet d'ajuster le
temps de cuisson jusqu'a une certaine heure.
Lorsque I'heure sélectionnée est atteinte, le
four s'éteint automatiqguement.

Durée et fin de cuisson permet de
programmer la durée et I'heure de fin de
cuisson. Cette fonction permet une mise en
marche automatique du four pour I|'heure
choisie, et la durée de cuisson sélectionnée
(Durée). Le four s'éteint automatiquement a
I'heure indiquée (fin de cuisson).

Fonction sécurité enfants : Cette fonction
verrouille le four, ce qui évite que les enfants
en bas age ne puissent le manipuler.

Programmation de I'avertisseur

1 Appuyez a plusieurs reprises sur le symbole
de I'horloge © jusqu'a ce que le symbole
Q s'allume.

2 Sélectionnez le temps aprés lequel vous
souhaitez que I'horloge sonne en appuyant
sur les symboles + ou —.

3 Il y aura ensuite 2 bips consécutifs indiquant
le temps restant avant que I'horloge ne
sonne et le symbole [ clignotera
lentement, indiquant que I'avertisseur est
bien programmeé.

4 Une fois le temps programmé écoulé, un
signal sonore se fera entendre et le
symbole (Q clignotera plus rapidement.

5 Appuyez sur n'importe symbole de la facade
pour arréter le signal sonore.

Vous pouvez modifier le temps sélectionné a
tout moment, en appuyant a plusieurs reprises
sur le symbole de I'horloge © jusqu'a ce que
le symbole () clignote et en appuyant sur les
symboles + ou —. Vous entendrez ensuite deux
bips confirmant la modification effectuée.

Programmation de la durée de cuisson

1 Appuyez sur le symbole de I'horloge O, le
symbole Bl s'allumera.

2 Sélectionnez la durée de cuisson, en
appuyant sur + ou —.

3 Suivront 2 bips consécutifs, indiquant le
temps de cuisson restant, et le symbole I
clignotera lentement, indiquant que votre
four s'éteindra automatiquement.

4 Sélectionnez une fonction et une
température de cuisson.

5 Une fois la durée de cuisson écoulée, le four
s'éteint, I'avertisseur sonore retentit, et le
symbole 1 clignote plus rapidement.

6 Appuyez sur n'importe quel symbole de la
facade pour arréter le signal sonore.

Vous pouvez modifier le temps sélectionné a
tout moment, en appuyant sur le symbole de
I'norloge © puis sur les symboles + ou —.
Vous entendrez ensuite deux bips confirmant
la modification effectuée.

Programmation de I'heure de fin de cuisson

1 Appuyez a plusieurs reprises sur le symbole
de I'horloge @ jusqu'a ce que le symbole
-1 s'allume.

2 Sélectionnez I'heure de fin de la cuisson, en
appuyant sur les symboles + ou —.

3 Suivront 2 bips consécutifs, indiquant le
temps de cuisson restant, et le symbole
-l clignotera lentement, indiquant que votre
four s'éteindra automatiquement.
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4 Sélectionnez une fonction et une
température de cuisson.

5 Une fois I'heure sélectionnée atteinte, le
four s'éteint, |'avertisseur sonore retentit, et
le symbole =1 clignote plus rapidement.

6 Appuyez sur n'importe quel symbole de la
facade pour arréter le signal sonore.

Vous pouvez modifier [I'heure de fin
sélectionnée a tout moment, en appuyant a
plusieurs reprises sur le symbole de I'horloge
@ jusqu'a ce que le symbole - clignote et
en appuyant sur + ou —. Vous entendrez
ensuite deux bips confirmant la modification
effectuée.

Vous pouvez utiliser cette fonction méme en
cours de cuisson. Il suffit alors de suivre ces
mémes instructions, a I'exception de I'étape
4.

Programmation de la durée et de la fin de
cuisson

1 Appuyez sur le symbole de I'horloge @, le
symbole P s'allumera.

2 Sélectionnez la durée, en appuyant sur +
ou —.

3 2 bips consécutifs sont émis, le temps de
cuisson restant s'affiche et le symbole =1
clignote rapidement.

4 Appuyez a plusieurs reprises sur le
symbole de I'horloge @ jusqu'a ce que le
symbole ->I s'allume.

5 Sélectionnez I'heure de fin de la cuisson,
en appuyant sur les symboles + ou -.

6 Suivront 2 bips consécutifs, indiquant
I'heure actuelle et le symbole > restera
allumé.

7 Sélectionnez une fonction et une tempéra-
ture de cuisson.

8 Le four restera éteint, le symbole -2
allumé, et le symbole P clignotera
lentement. L'afficheur de I'horloge indique
I'heure actuelle et la lumiére intérieure
reste éteinte. Votre four est programmé.

9 Lorsqu'il est I'heure de lancer la cuisson,
le four se met en marche et la cuisson
s'effectue pendant la durée sélectionnée.
L'afficheur de I'horloge indique le temps
de cuisson restant.
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10 Une fois I'heure sélectionnée atteinte, le
four s'éteint, I'avertisseur sonore retentit,
et les symboles P et->l clignotent.

11 Appuyez sur n'importe quel symbole de la
facade pour arréter le signal sonore.

Si au cours de la cuisson, vous voulez modifier
I'heure de fin, appuyez a plusieurs reprises sur
le symbole de I'horloge ® jusqu'a ce que le
symbole I clignote. A ce moment, vous
pouvez modifier I'heure de fin en appuyant sur
les symboles + ou —. Vous entendrez ensuite 2
bips confirmant la modification effectuée.

Fonction sécurité enfants

Cette fonction verrouille le four, ce qui évite
que les enfants en bas age ne puissent le
manipuler. Pour activer cette fonction, appuyez
sur le symbole o- de maniére prolongée, puis
un long bip retentit et des points clignotants
apparaissent entre les chiffres de I'indicateur
de température (10). Votre four est verrouillé.

Pour désactiver la fonction de sécurité enfant,
il faut appuyer de maniére prolongée sur le
symbole o- pour entendre un bip prolongé.

Attention

En cas de coupure de courant, toute la pro-
grammation de I’horloge électronique sera
annulée et l'indication 12:00 clignotera sur
I’afficheur de I'horloge. Il vous faudra alors
remettre I’horloge a I’heure et procéder a une
nouvelle programmation.

Utilisation de la cavité inférieure du four

Fonction Pizza />
1 Introduisez la plaque a pizza sur la grille
dans la cavité inférieure du four.

2 Appuyer sur le bouton de Mise en marche
@ puis sur le symbole pizza ,9 . Le four
commence a chauffer pour atteindre
250 °C.

3 Le témoin (2) indiqguant 250 °C clignote.
Lorsque la température est atteinte, un
signal sonore retentit et vous pouvez alors
placer la pizza sur la plaque ; fermer
ensuite la porte. Le témoin (2) indiquera
ensuite le temps de cuisson restant, en
minutes et en secondes.

4 Si vous souhaitez modifier le temps
présélectionné qui est de 12 minutes,
appuyez sur le symbole ) puis sur les
symboles + ou —.

5 Une fois la durée de cuisson écoulée, le four
s'éteint et un signal sonore retentit.
Appuyez sur n'importe quel symbole de la
cavité inférieure pour arréter le signal
sonore. Vous pouvez alors sortir la pizza du
four.

Recommandation :
pour obtenir de meilleurs résultats, faites
cuire les pizzas sans la plaque pour recueillir
les jus de cuisson.

Fonction Pierrade é

1 Introduire la Pierrade Grill sur sa propre gri-
lle (toutes deux disponibles dans
I'Accessoire Pierrade Grill) dans la cavité
inférieure du four.

2 Appuyez sur le bouton de Mise en marche
@ puis sur le symbole Pierrade é le
témoin (2) indiquera le temps de
pré-chauffage restant de la pierre en
minutes et en secondes.

3 Une fois la durée programmée écoulée le
four s'éteint et un signal sonore retentit.
Appuyez sur n'importe quel symbole de la
cavité inférieure pour arréter le signal
sonore. Enfin, retirez la pierrade avec sa
grille et cuisez a la pierrade a I'extérieur du
four.

Important

Si vous le souhaitez, vous pouvez modifier le
temps présélectionné qui est de 25 minutes
(avec un maximum de 30 minutes et un
minimum de 5 minutes), en appuyant sur le
symbole § puis sur + ou —.

Fonction Toasts O

1 Disposer le pain a toaster sur la grille dans
la cavité inférieure du four.

2 Appuyez sur le bouton Mise en marche
@ puis sur le symbole Toasts ) I'afficheur
(2) indiquera par défaut P1, le programme
présélectionné pour cette fonction.

3 4 programmes sont définis pour cette
fonction : P1, P2, P3 et P4. Si vous voulez
passer aux programmes P2, P3 ou P4
appuyez sur les symboles + ou —. Une fois
arrivé au programme P4, si vous appuyez
une nouvelle fois sur le symbole + vous
reviendrez au programme P1.

4 Une fois le programme sélectionné,
|"afficheur (2) indiquera le temps de cuisson
restant (minutes et secondes). La durée des
programmes est de :

P1 : 2 minutes 15 secondes
P2 : 3 minutes
P3 : 4 minutes
P4 : 5 minutes

5 Une fois la durée programmée écoulée le
four s'éteint et un signal sonore retentit.
Appuyez sur n'importe quel symbole de la
cavité inférieure pour arréter le signal
sonore. Vous pouvez enfin sortir les toasts
du four.

Recommandation :

Pour obtenir de meilleurs résultats, toaster le
pain sans la plaque pour recueillir les jus de
cuisson, il ne sera ainsi pas nécessaire de
retourner le pain pour le griller des deux c6tés.

Griller au maximum 6 tartines de pain de mie
pour obtenir ainsi un toast plus uniforme.
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Fonctions Grill Supérieur WV et Double Grillx

Appuyez sur le bouton Mise en marche @ puis
sur le symbole de la fonction désirée Grill
Supérieur YWou Double Grill -
Si vous avez besoin de modifier la
température sélectionnée, appuyez sur le
symbole & et sur les symboles + ou -. La
température maximale de ces fonctions est de
200 °C.

Fonction sécurité enfants

Cette fonction verrouille le four, ce qui évite
que les enfants en bas age ne puissent le
manipuler. Pour activer cette fonction, appuyez
sur le symbole o~ de maniére prolongée, puis
un long bip retentit et des points clignotants
apparaissent entre les chiffres de I'indicateur
de température (2). Votre four est verrouillé.

Pour désactiver la fonction de sécurité enfant,
il faut appuyer de maniére prolongée sur le
symbole o- pour entendre un bip prolongé.
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Bedienfeld

Modell CHX-45.15

9 10 11 12131415

UNTERE MULDE

1 Kochfunktionen

2 Temperaturanzeige
3 Temperatursensor
4 Sensor —

5 Sensor +

6 Kindersicherung

7 Innenlicht

8 Ein- / Ausschalter

16 1718

OBERE MULDE

9 Kochfunktionen
10 Temperaturanzeige
11 Elektronikuhr
12 Temperatursensor
13 Elektronikuhr-Sensor
14 Sensor —
15 Sensor +
16 Kindersicherung
17 Innenlicht
18 Ein- / Ausschalter

Backofenfunktionen

OBERE MULDE

@ Unterhitze und Turbo
Besonders geeignet zum Garen von Pasteten
und Geback oder Kuchen mit Obstfullung.

___ Normal

Empfohlen fur Kuchen und Torten, die
gleichmégige Hitze bendtigen, um eine luftige
Konsistenz zu erhalten.

YW Grill mit Unterhitze
Besonders fur Braten geeignet. Kann flr
Gargut beliebiger Grole genutzt werden.

YW Grill

Gratinieren und Uberbacken. Erméglicht das
Braunen der Oberflache, ohne das Innere des
Garguts zu beeinflussen. Empfohlen far
flaches Gargut wie z. B. Beefsteak, Rippchen,
Fisch, Toasts.

YWY MaxiGrill mit Umluft

Ermoéglicht gleichzeitig ein gleichmaBiges
Garen und Braunen der Oberflache. Ideal zum
Grillen. Besonders flir groRe Stlicke wie
Geflugel, Wild usw. Es wird empfohlen, das
Grillgut auf den Rost zu legen und die
Fettpfanne darunter zu positionieren, um
Bratensaft und Fett aufzufangen.
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Achtung

Bei Benutzung der Funktionen Grill oder
MaxiGrill mit Umluft muss die Backofentur
geschlossen gehalten werden.

® Turbo

Der Ventilator verteilt die Hitze, die von einem an
der Ruickseite des Backofens befindlichen
Heizwiderstand erzeugt wird. Durch die erzeugte
gleichméaBige Temperatur ist ein gleichzeitiges
Garen auf zwei Ebenen maglich.

UNTERE MULDE

D Pizza

Besonders geeignet zum Pizzabacken. Es
wird empfohlen, diese Funktion ohne das
Backofenblech zum Auffangen von Saft oder
Brihe des Garguts zu benutzen.

&2 stein
Speziell geeignet zum Garen von Fleisch auf
dem heifden Stein.

O Toasts

Speziell geeignet fur Toast. Es wird
empfohlen, diese Funktion ohne das
Backofenblech zum Auffangen von Saft oder
Briihe des Garguts zu benutzen.

2 Normal mit Umluft

Geeignet fur Braten und Geback. Der
Ventilator verteilt die Hitze gleichmagig im
Backofen und verkirzt die Gardauer und -tem-
peratur.

— Unterhitze

Hitze nur von der Unterseite. Geeignet
zum Anwarmen von Tellern oder zum
Aufgehenlassen von Teig oder ahnlichem.

"X" Auftauen

YW~ Oberer Grill
Gratinieren und Braunen der Oberflache.

W )

wws Doppelgrill

Geeignet zum Grillen von Fleisch, Fisch und
Gemuse.

Empfehlungen fiir das Auftauen von Tiefkiihlkost

Das Auftauen funktioniert mittels eines
Warmluftsystems in 2 Stufen: Stufe HI fur
Fleisch im Allgemeinen und Stufe LO fur Fisch,
Geback und Brot. Wird die Auftaufunktion
gewunscht, kann man zwischen Stufe HI oder
LO auf der Temperaturanzeige wahlen, indem
man den Temperatursensor & und danach die
Sensoren + oder — beruhrt.

e Die Lebensmittel missen ohne Verpackung
auf das Backofenblech oder eine Platte
gelegt werden.
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e Um groRBe Fleisch- oder Fischsticke
aufzutauen, muissen diese auf den Rost
gelegt werden, mit dem Backblech darunter,
um die Flussigkeit aufzufangen.

e Fleisch oder Fisch mussen vor dem Garen
nicht vollstandig aufgetaut werden. Es reicht
aus, wenn die Oberflache weich genug ist,
um sie zu wirzen.

e Die Lebensmittel sollten immer gleich nach
dem Auftauen gegart werden.

e Aufgetaute Lebensmittel nicht nochmals
einfrieren.

Die Auftauzeit und die entsprechende Auftaustufe entnehmen Sie bitte der nachstehenden Tabelle:

STUFE LO STUFE HI
LEBENSMITTEL
Gewicht Zeit Gewicht Zeit

Brot o v 35 min

Kuchen o kg 25 min

Fisch o v 30 min

Fisch 1 Kg 40 min

Hahnchen 1 Kg 75 min
Hahnchen 1,5 Kg 90 min
Kotelett % Kg 40 min
Hackfleisch % Kg 60 min
Hackfleisch 1 Kg 120 min

Die in der Tabelle angegebenen Zeiten dienen nur zur Orientierung, da die Auftauzeit auch von der
Umgebungstemperatur, dem Gewicht und dem Gefriergrad der Lebensmittel abhangt.

Bedienung der oberen Backofenmulde

Einstellen der Uhrzeit der Elektronikuhr

Wenn Sie den Backofen an das Netz
anschliefen, blinken auf der Uhr die Anzeigen
12:00 und @. Die Uhrzeit wird eingestellt durch
Berlihren der Sensoren + oder —; danach horen
Sie zwei aufeinander folgende Pieptone zur
Bestatigung der gewahlten Uhrzeit.

Zur Anderung der Uhrzeit berilhren Sie mehr-
mals den Uhrsensor © bis die Anzeige © blinkt.
Durch Berlihrung der Sensoren + oder — kdnnen
Sie die Uhrzeit andern. Schlieflich héren Sie
zwei aufeinander folgende Piepténe zur
Bestatigung der durchgefiihrten Anderung.

Manuelle Betriebsart

Nachdem die Uhrzeit eingestellt wurde, ist der

Backofen betriebsbereit:

1 BerUhren Sie den Start-Sensor @ .

2 Berilhren Sie das
Garfunktionssymbol.

3 Auf der Temperaturanzeige (10) erscheint die

fur diese Garfunktion voreingestellte Zeit.
Wenn Sie diese andern maochten, berlihren

gewlinschte

Sie einfach den Temperatursensor &, wo das
Symbol°C blinkt, und danach die Sensoren +
oder — zur Einstellung der gewlnschten
Temperatur.

4 Die obere Backofenmulde beginnt sich
aufzuheizen. Bei den Funktionen @ — ww
® ~X __ wird die schnelle Aufheizfunktion fur
einige Minuten aktiviert.

Achtung: Mit dieser Aufheizfunktion wird der an
der Ruckseite der oberen Backofenmulde
befindliche Turbomotor gestartet.

5 Wahrend der Heizphase blinkt das Symbol O
und zeigt somit die Hitzelbertragung auf das
Gargut an.

6 Um das Garen zu beenden, berlhren Sie den
Aus-Sensor @.

Achtung

Nach Beenden des Garvorgangs werden Sie
feststellen, dass die Kihlung des Backofens
weiterlauft, bis die Temperatur des
Backofeninnenraums eine  angemessene
Temperatur erreicht hat.
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Beleuchtung des Backofens
Das Innenlicht leuchtet auf, wenn

e die Backofentur geodffnet wird. Bleibt die
Backofentur langere Zeit gedffnet, erldscht
das Licht automatisch, um  Strom
einzusparen.

e eine Garfunktion eingestellt wird. Nach
einiger Zeit schaltet sich das Licht aus.

Moéchten Sie das Licht wahrend des
Garvorgangs einschalten, berlihren Sie einfach
den Innenlichtsensor -@&: . Wird dieser Sensor
langer berlhrt, bleibt das Licht wahrend des
gesamten Garvorgangs eingeschaltet.

Funktionen der Elektronikuhr

Kiichenwecker: Erzeugt ein Signal am Ende
der eingestellten Zeit, unabhangig davon, ob
der Backofen heizt oder nicht.

Garzeit-Dauer: Ermoglicht das Garen wahrend
der gewahlten Zeit, danach schaltet sich der
Backofen automatisch aus.

Garzeit-Ende: Ermoglicht die Garung bis zu
einer vorgewahlten Zeit; danach schaltet sich
der Backofen automatisch ab.

Garzeit-Dauer und Garzeit-Ende: Ermoglicht
die Einstellung der Dauer und der Endzeit der
Garung. Mit dieser Funktion schaltet sich der
Backofen automatisch zu der passenden
Uhrzeit fur die vorgewahlte Garzeit (Dauer) ein
und schaltet sich automatisch beim Erreichen
der eingestellten Zeit (Garzeit-Ende) ab.

Kindersicherung: Diese Funktion blockiert den
Backofen und vermeidet dadurch die
Manipulation durch Kleinkinder.

Programmierung des Weckers

1 Berlihren Sie mehrmals den Uhrsensor @,
bis das Symbol Q leuchtet.

2 Wahlen Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf
der Timer ertonen soll, indem Sie die
Symbole + oder — drlcken.

3 Danach horen Sie 2 aufeinander folgende
Pieptone; die Restzeit bis zum Ertdnen des
Timers erscheint, und das Symbol Q blinkt
langsam, um anzuzeigen, dass der Timer
programmiert ist.
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4 Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
Signal und das Symbol Q blinkt schneller.

5 Bertuhren Sie irgendeinen Sensor der
Bedienblende, um das Signal abzustellen.

Sie konnen jederzeit die eingestellte Zeit
andern, indem Sie mehrmals den Uhrsensor
@ berlihren, bis das Symbol Q blinkt, und
dann die Sensoren + oder — berthren. Danach
héren Sie zwei aufeinander folgende Pieptone
zur Anderungsbestatigung.

Programmierung der Gar-Dauer

1 Berthren Sie den Uhrsensor @ ; das Symbol
Pl leuchtet auf.

2 Wahlen Sie die Gardauer, indem Sie die
Sensoren + oder — berlhren.

3 Danach héren Sie 2 aufeinander folgende
Pieptone; die Restgarzeit erscheint und das
Symbol B blinkt langsam, um anzuzeigen,
dass sich der Backofen automatisch
abschalten wird.

4 Wahlen Sie eine Funktion und eine

Gartemperatur.

5 Nach Ablauf der eingestellten Garzeit
schaltet sich der Backofen ab, es ertont ein
Signal und das Symbol 1 blinkt schneller.

6 Berihren Sie irgendeinen Sensor der
Bedienblende, um das Signal abzustellen.

Sie konnen jederzeit die eingestellte Zeit
andern, indem Sie erst den Uhrsensor © und
dann die Sensoren + oder — berthren. Danach
hoéren Sie zwei aufeinander folgende Pieptone
zur Anderungsbestatigung.

Programmierung des Garzeit-Endes

1 Berlihren Sie mehrmals den Uhrsensor
@ bis das Symbol >l leuchtet.

2 Wahlen Sie das Garzeit-Ende, indem Sie die
Sensoren + oder — berthren.

3 Danach horen Sie 2 aufeinander folgende
Pieptone; die Restgarzeit erscheint, und das
Symbol -1 blinkt langsam, um anzuzeigen,
dass sich der Backofen automatisch
abschalten wird.

4 Wahlen Sie eine Funktion und eine

Gartemperatur.

5 Wenn die eingestellte Uhrzeit erreicht ist,
schaltet sich der Backofen ab, es ertont ein
Signal und das Symbol -l blinkt schneller.

6 Berlihren Sie irgendeinen Sensor der
Bedienblende, um das Signal abzustellen.

Sie konnen jederzeit die Gar-Endzeit andern,
indem Sie mehrmals den Uhrsensor ©
berthren, bis das Symbol -1 blinkt und dann
die Sensoren + oder — bertihren. Danach horen
Sie zwei aufeinander folgende Pieptone zur
Anderungsbestatigung.

Sie konnen diese Funktion einstellen, auch
wenn der Backofen schon in Betrieb ist. Dazu
folgen Sie den Anleitungen unter Punkt 4.

Programmierung der Gar-Dauer und des
Gar-Zeitendes

1 Berlhren Sie den Uhrsensor @ das Symbol
1 leuchtet auf.

2 Wahlen Sie die Gardauer, indem Sie die
Sensoren + oder — berihren.

3 Danach hoéren Sie 2 aufeinander
folgende Pieptdone; die Restgarzeit
erscheint, und das Symbol Bl blinkt
langsam.

4 Berlihren Sie mehrmals den Uhrsensor
@ , bis das Symbol -1 leuchtet.

5 Wahlen Sie das Garzeit-Ende, indem Sie
die Sensoren + oder — berthren.

6 Danach héren Sie 2 aufeinander folgende
Pieptone; die aktuelle Uhrzeit wird
angezeigt und das Symbol -l leuchtet.

7 Wahlen Sie eine Funktion und eine
Gartemperatur.

8 Der Backofen bleibt ausgeschaltet, das
Symbol 1 bleibt erleuchtet und das
Symbol P blinkt langsam. Auf der
Uhranzeige sehen Sie die aktuelle Uhrzeit,
und das Innenlicht bleibt aus. Der
Backofen ist nun programmiert.

9 Wenn die eingestellte Uhrzeit des
Gar-Beginns erreicht ist, schaltet sich der
Backofen ein und fiihrt die Garung wahrend
der vorgewahlten Zeit durch. Auf der
Uhranzeige sehen Sie die Restgarzeit.

10 Wird das eingestellte Garzeit-Ende erreicht,
schaltet sich der Backofen ab; es ertont
ein Signal und die Symbole Hl und -l
blinken.

11 Berlhren Sie irgendeinen Sensor der
Bedienblende, um das Signal abzustellen.

Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die
Garendzeit andern mochten, berlihren Sie
mehrmals den Uhrsensor ), bis das Symbol
-l blinkt. Jetzt konnen Sie die Zeit andern,
indem Sie die Sensoren + und — berUhren.
Danach ertonen 2 aufeinander folgende
Pieptdne zur Bestatigung der Anderung.

Kindersicherung

Blockiert den Backofen und verhindert eine
Manipulation durch Kleinkinder. Um diese
Funktion zu aktivieren, berthren Sie langer das
Symbol o= ; Sie hoéren dann einen langen
Piepton und zwischen den Ziffern der
Temperaturanzeige (10) erscheinen blinkende
Punkte. Der Backofen ist blockiert.

Zur Deaktivierung der Kindersicherung

berlhren Sie langer das Symbol o- ; Sie
horen einen langen Piepton.

Achtung

Im Fall eines Stromausfalls wird die gesamte
Programmierung der Elektronikuhr geloscht,
und es erscheint die blinkende Anzeige
12:00:00 auf der Uhr. Sie mussen die Uhr
wieder einstellen und erneut programmieren.
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Bedienung der unteren Backofenmulde

Pizza-Funktion P
1 Legen Sie den Pizza-Stein auf den Grillrost in
der unteren Backofenmulde.

2 Berlihren Sie den Start-Sensor @© und
danach den Pizza-Sensor D Der Backofen
beginnt mit der Aufheizung auf 250 °C.

3 Auf der Anzeige (2) erscheint blinkend
250 °C. Wenn die Temperatur erreicht wird,
ertont ein Signal. Legen Sie nun die Pizza
auf den Stein und schlieen Sie die Tur. Auf
der Anzeige (2) erscheint dann die restliche
Garzeit in Minuten und Sekunden.

4 Falls gewlnscht, koéonnen Sie die
voreingestellte Zeit von 12 Minuten andern,
indem Sie den Sensor & und danach die
Sensoren + oder — berthren.

5 Nach Ablauf der Garzeit schaltet sich der
Backofen ab und es ertdnt ein Signal.
BerUhren Sie irgendeinen Sensor der
unteren Backofenmulde, um das Signal
abzustellen. Schlieflich kénnen Sie die
Pizza herausnehmen.

Empfehlung:

Um bessere Resultate zu erzielen, garen Sie
die Pizza ohne das Backofenblech zum
Auffangen von Saft oder Brihe des Garguts.

Stein-Funktion é

1 Legen Sie den Grillstein auf den
dazugehorigen Rost (beide verflgbar als
Grillstein-Zubehor) in die untere
Backofenmulde.

2 Bertihren Sie den Start-Sensor @ und dann
den Stein-Sensor é; auf der Anzeige (2)
erscheint die restliche Aufheizzeit des
Steins in Minuten und Sekunden.

3 Nach Ablauf der programmierten Zeit
schaltet sich der Backofen ab und es ertént
ein Signal. Beruhren Sie irgendeinen Sensor
der unteren Backofenmulde, um das Signal
abzustellen. SchlieBlich entnehmen Sie den
Stein mit dem dazugehorigen Grill und garen
auf dem Stein auferhalb des Backofens.
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Wichtig
Falls  gewlinscht, kénnen Sie  die
voreingestellte Zeit von 25 Minuten andern
(max. 30 und mind. 5 min), indem Sie den
Sensor & und danach die Sensoren + oder —
berthren.

Toast-Funktion O

1 Legen Sie das zu toastende Brot auf den
Rost in der unteren Backofenmulde.

2 Berlihren Sie den Start-Sensor @ und dann
den Toast-Sensor O; auf der Anzeige (2)
erscheint P1, das das voreingestellte
Programm dieser Funktion ist.

3 Es gibt 4 Programme flr diese Funktion: P1,
P2, P3 und P4. Wenn Sie zu P2, P3 oder P4
wechseln wollen, bertihren Sie die Sensoren
+ oder —. Bei P4 angekommen, berthren Sie
nochmals + und P1 erscheint wieder.

4 Nach Wahlen des Programms erscheint auf
der Anzeige (2) die verbleibende Garzeit
(Minuten und Sekunden). Die
Programmdauer ist wie folgt:

P1: 2 Minuten 15 Sekunden
P2: 3 Minuten
P3: 4 Minuten
P4: 5 Minuten

5 Nach Ablauf der programmierten Zeit
schaltet sich der Backofen ab und es ertont
ein Signal. BerlUhren Sie irgendeinen Sensor
der unteren Backofenmulde, um das Signal
abzustellen. Schlielich kénnen Sie den
Toast herausnehmen.

Empfehlung:

Um bessere Resultate zu erzielen, toasten Sie
das Brot ohne das Backofenblech zum
Auffangen von Saft oder Bruhe des Garguts.
Dadurch wird der Toast ohne Wenden
beidseitig getoastet.

Bereiten Sie max. 6 Toasts Ublicher Grofe zu,
um ein gleichmaRiges Toasten beider Seiten
Zu erzielen.

Funktionen Obergrill YW~ und Doppelgrillx

Berlhren Sie den Start-Sensor @ und dann
d&a/gewunschten _Funwenssensor Obergrill
bzw. Doppelgrill \aa, -

Wenn Sie die eingestellte Zeit andern
mdchten, beriihren Sie den Sensor & und
dann die Sensoren + oder -. Die
Hochsttemperatur flr diese Funktionen ist
200 °C.

Kindersicherung

Blockiert den Backofen und verhindert eine
Manipulation durch Kleinkinder. Um diese
Funktion zu aktivieren, beriihren Sie langer das
Symbol o= ; Sie héren dann einen langen
Piepton und zwischen den Ziffern der
Temperaturanzeige (2) erscheinen blinkende
Punkte. Der Backofen ist blockiert.

Zur Deaktivierung der Kindersicherung
berthren Sie langer das Symbol o-; Sie héren
einen langen Piepton.
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DEUTSCH



