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Installatie

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele
raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product
weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u
dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat alle
nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik en
veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd
volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling (zie Voorzorgsmaatregelen en
advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

* in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen
van 100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowelonder het
aanrecht (zie figuur) alsin stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

595 mm.

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is
het noodzakelijk de achterkant van het meubel te
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op
twee houten balken te plaatsen, of eventueel op een
enkele plank die een opening heeft van tenminste 45
x 560 mm (zie afbeeldingen).

— T r

Centreren en bevestigen

Regel de 4 klemmetjes aan de zijkant van de oven
in overeenkomst met de 4 gaten in de lijst. De stand
hangt af van de dikte van de zijkant van het meubel:

»
L

Om het apparaat aan het keukenkastje te
bevestigen: open de ovendeur en schroef de 4
houtschroeven in de 4 gaten in de zijrand.

als de dikte 20 mm is:
verwijder het regelbare
gedeelte van het stelvoetje
(zie afb.);

als de dikte 18 mm is: gebruik
de eerste gleuf zoals door de
fabriek is voorzien (zie afb.);

als de dikte 16 mm is: gebruik
de tweede gleuf (zie afb.).

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel werken
met de wisselstroom, spanning en frequentie die
aangegeven staan op het typeplaatje op het
apparaat (zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel
van het klemmenbord
op met een
schroevendraaier: trek
het deksel van het
klemmenbord open ( zie
afb.).

2. Draai de schroef van
de kabelklem los en
verwijder hem met
behulp van een
schroevendraaier (zie
afbeelding).

3. Verwijder de
schroeven van de
contacten L-N-==en
bevestig de draden
onder de koppen van
de schroeven met
inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin
(L) Geel-Groen (=).

W

T

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje( zie hiernaast).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3 mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en
voldoend aan de geldende normen (de aarding mag
niet worden onderbroken door de schakelaar). De
voedingskabel moet zodanig worden geplaatst dat
hij nergens een temperatuur bereikt van 50°C hoger
dan de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en het in acht nemen van de
veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

e de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

e de contactdoos in staat is het maximale
vermogen van het apparaat te verdragen, zoals
aangegeven op het typeplaatje (zie onder );

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje (zie onder);

e de contactdoos en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel de
contactdoos te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de

elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te

bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt

worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden

gecontroleerd en mag alleen door erkende monteurs

worden vervangen ( zie Service).

! De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld

wanneer deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE

breedte 43,5 cm
Afmetingen hoogte 32 cm

diepte 40 cm
Inhoud liter 56

breedte 43,5 cm
Afmetingen * hoogte 32 cm

diepte 41,5 cm
Inhoud * liter 58
Elektrische spanning 220-240V~ 50Hz

maximum opgenomen

aansluitingen vermogen 2800W

Richtlijn 2002/40/EG op het
etiket van elektrische ovens.

Norm EN 50304
ENERGY LABEL Energieverbruikverklaring
Klasse geforceerde
convectie -

verwarmingsfunctie:
Gratineren.

Deze apparatuur voldoet
aan de volgende EU
voorschriften: 2006/95/EEG
van 12/12/06
(Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen
— 2004/108/EEG van
15/12/04
(Elektromagnetische
Compatibiliteit) en
daaropvolgende wijzigingen
- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.
2002/96/CE en
o daaropvolgende wijzigingen.
1275/2008 standby/off mode

* Met glazen ovendeur
** Zonder uitneembare geleiders




Beschrijving

van het apparaat

I
Aanzichttekening
NL
Bedieningspaneel [ ] GLEUVEN om
roosters in te
schuiven
Rooster GRILL positie 5
positie 4
positie 3
Rooster LEKPLAAT o
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positie 1
Bedieningspaneel
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Display TIJDEN
TEMPERATUUR — STOP
(8 LD 5 =T STOP
==
Selecteren Symbolen Symbool
FAST CLEAN AUTOMATISCHE KLOK
PROGRAMMA'S
Toetsen Symbool
REGELEN TIJDEN/ TIMER
TEMPERATUUR




Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven minstens
een uur leeg te laten functioneren, op maximum
temperatuur en met de deur dicht. Nadat u de oven heeft
uitgedaan, opent u de ovendeur en lucht u het vertrek. De
lucht die u ruikt komt door het verdampen van de
middelen die worden gebruikt om de oven te
beschermen.

! Het “blokkeren van het bedieningspaneel” en de “DEMO
Modus” kunt u ook activeren als de display uitstaat.

Blokkering bedieningspaneel

Om het bedieningspaneel van de oven te blokkeren,

drukt u tegelijkertijd op de toetsen en . U hoort

een geluidssignaal en op het display TEMPERATUUR
verschijnt "Loc".

Druk opnieuw om het bedieningspaneel weer te
activeren. De "STOP" toets blijft altijd actief.

Demomodus

De oven kan in demomodus werken: alle
verwarmingselementen worden uitgeschakeld, maar de
bediening blijft actief.

Om de demomodus in te schakelen moet u

tegelijkertijd drukken op de toetsen +@ en
"START". U hoort een geluidssignaal en op het display
TIJDEN verschijnt "dEMO".

Om de demomodus uit te schakelen moet u
tegelijkertijd drukken op de toetsen "+" en "START". U
hoort een geluidssignaal en de tekst "dEMO" verdwijnt.

Instellen klok en timer
Na het aansluiten op het elektriciteitsnet of na het

uitvallen van de stroom knipperen de toets @ en de
ciffers op het display TIJDEN.

Voor het instellen van de tijd:

1. Houd de toetsen "+" en "-" ingedrukt om de
nummers sneller te laten lopen en de tijd makkelijker in
te stellen.

2. Zodra u de juiste tijd heeft bereikt wacht u 10

seconden om de selectie op te slaan of drukt u

nogmaals op de toets @ om de instelling te
bevestigen.
Voor eventuele gelijkstellingen schakelt u het

bedieningspgpeel uit door te drukken op de toets (I);
druk op de toets en volg de aangegeven
procedure.

Als de tijd verstreken is laat de timer een
geluidssignaal horen dat ofwel vanzelf na 6 seconden
uitgaat of door uzelf kan worden afgezet door op een
willekeurig actief symbool te drukken.

Om de timer in te stellen drukt u op de toets ﬂ en

voert u de handelingen voor het instellen van de klok

uit. Als de toets ﬂ aan is betekent dit dat de timer
actief is.

! De timer heeft geen invioed op het in- of uitschakelen
van de oven.

De oven starten
1. Schakel het bedieningspaneel in door middel van

de (I) toets.

2. Druk op de toets van het gewenste
kookprogramma. Het display TEMPERATUUR toont de
temperatuur die bij het programma hoort. Het display
TIJDEN toont de huidige tijd.

3. Druk op de "START" toets om de bereiding te
starten.

4. De oven begint voor te verwarmen, de aanwijzers
van de actuele temperatuur gaan naarmate de
temperatuur stijgt aan. De temperatuur kan gewijzigd
worden door middel van de toetsen "+" en "-".

5. Een geluidssignaal en de ontsteking van alle
aanwijzers van de actuele temperatuur geven aan dat
de voorverwarming compleet is: zet de etenswaren in
de oven.

6. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- de temperatuur wijzigen door middel van de toetsen
"+"en "-";

- de duur van de bereiding programmeren (zie
Programma's);

- de bereiding onderbreken door op de toets "STOP" te
drukken.

7. Indien de stroom uitvalt en de oventemperatuur niet
te laag is geworden, gaat de oven automatisch terug
naar het punt waar het koken is onderbroken. De
geprogrammeerde functies worden echter niet
onthouden. U dient ze daarom bij het terugkeren van
de stroom opnieuw in te stellen.

! Bij het programma BARBECUE is geen voorverwarming
voorzien.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden,
brengt een verkoelingsventilator een luchtstroom teweeg
die tussen het bedieningspaneel en de ovendeur naar
buiten komt. Aan het begin van het programma FAST
CLEAN draait de verkoelingsventilator op lage snelheid.
! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator draaien
totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting
Als de oven uit is, kan het ovenlicht op ieder willekeurig
moment aan worden gedaan door de ovendeur te openen.




Programma’s

Handmatige kookprogramma’s

! Alle programma’s hebben een vooringestelde
kooktemperatuur. Deze kan handmatig worden
aangepast en naar wens worden ingesteld tussen de
40°C en de 250°C.

In het programma BARBECUE is de ingestelde
temperatuur in % uitgedrukt. Ook deze kan
handmatig worden gewijzigd.

Programma MULTILEVEL

Alle verwarmingselementen gaan aan en de
ventilator gaat draaien. Aangezien de warmte in de
hele oven constant is, zorgt de lucht dat de
gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Het is mogelijk maximaal twee
roosters tegelijk te gebruiken.

Programma BARBECUE

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het
draaispit (waar aanwezig) begint te draaien. Door op
de toetsen “+” en “-” aan de linkerkant te drukken,
zal het display THERMOSTAAT de
stroomsterkteniveaus aangeven die kunnen worden
ingesteld, van een minimum van 5% tot een
maximum van 100%. Het koken onder de grill is
vooral aan te raden voor gerechten die een hoge en
directe temperatuur aan de buitenkant nodig
hebben. Kook met de ovendeur dicht.

Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan, en
tijldens een deel van de cyclus ook het cirkelvormige
verwarmingselement, de ventilator en het draaispit
(waar aanwezig). Hiermee wordt de thermische
verspreiding uit €én richting gecombineerd met de
geforceerde luchtcirculatie in de oven.

Eventueel verbranden van de buitenkant wordt zo
vermeden; de warmte dringt gemakkelijker door naar
de binnenkant. Kook met de ovendeur dicht.

Programma’s LAGE TEMPERATUUR

Deze kookfunctie is ideaal voor rijzen, ontdooien, het
bereiden van yoghurt, het snel of langzaam
opwarmen van gerechten en het langzaam koken
van etenswaren op lage temperatuur. De in te stellen
temperaturen zijn: 40, 65, 90 °C.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Het draaispit *

Voor het activeren van
het draaispit (zie afb.)
gaat u als volgt te
werk:

1. plaats de lekplaat in stand 1;

2. zet de steun van het draaispit op de 3e stand en
steek de vleespen in de speciale opening achterin
de oven;

3. activeer het draaispit door de programma’s of

te selecteren;

IBij het programma zal het draaispit stoppen met
draaien wanneer u de ovendeur opent.

Automatische kookprogramma’s

'De temperatuur en de duur van de bereiding zijn
ingesteld en kunnen niet worden gewijzigd door het
systeem C.O.P.® (Cottura Ottimale Programmata
(Optimale Geprogrammeerde Bereiding) die
automatisch een perfect resultaat garandeert. De
bereiding wordt automatisch gestopt en de oven
geeft aan wanneer het gerecht gaar is. U kunt het
gerecht in een koude of warme oven zetten.

! Als de kookfase is bereikt laat de oven een
geluidssignaal horen.

! Open de ovendeur niet om te voorkomen dat de
tijldsduur en de kooktemperatuur worden ontregeld.

Programma VLEES

Gebruik deze functie voor het braden van kalfs-,
varkens- en lamsvlees. Plaats het vlees in de koude
oven. U kunt de gerechten eventueel ook in de
warme oven plaatsen.

Programma CAKE

Deze functie is ideaal voor het bereiden van zowel
taarten met bakkersgist als met gedroogde gist, of
zonder gist. Plaats in de koude oven. U kunt de
gerechten eventueel ook in de warme oven plaatsen.




Programma PIZZA

Gebruik deze functie voor het bereiden van pizza’s.
Zie volgende hoofdstuk voor recepten en details.

Programma BROOD

Gebruik deze functie voor het bakken van brood Zie
volgende hoofdstuk voor recepten en details.

Programma PIZZA

Voor een optimaal resultaat raden wij u aan de

volgende aanwijzingen nauwkeurig op te volgen:

e houdt u zich aan het recept;

* het gewicht van het deeg moet tussen de 500 g
en de 700 g zijn.

e vet de bakplaat iets in.

Recept voor PIZZA:

1 Bakplaat, lage ovenstand, oven koud of warm
Recept voor 3 pizza’s van ongeveer 550 g: 1000 g
meel, 500 g water, 20 g zout, 20 g suiker, 10 cl
oliffolie, 20 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde
gist)

¢ Rijzen op kamertemperatuur: 1 uur

¢ |n koude of warme oven plaatsen

e Start de bereiding PIZZA

Programma BROOD

Voor een optimaal resultaat raden wij u aan de

volgende aanwijzingen nauwkeurig op te volgen:

e houdt u zich aan het recept;

e het maximum gewicht per bakplaat;

¢ vergeet niet 1 dl koud water te gieten in de
bakplaat op stand 5;

e het deeg moet circa 1 tot 1% uur op
kamertemperatuur rijzen. De exacte duur hangt af
van de kamertemperatuur. Het deeg is voldoende
gerezen als het volume is verdubbeld.

Recept voor BROOD:

1 bakplaat van 1000 g max, onderste ovenstand

2 bakplaten van 1000 g max, onderste en middelste
stand

Recept voor 1000 g deeg: 600 g meel, 360g water,
11g zout, 25 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde
gist)

Procedure:

e Meng het meel en het zout in een grote kom.

e Doe de gist in lauw water (circa 35 graden).

e Maak een kuil in het meel.

e Giet er het mengsel van water en gist in

e Kneed het geheel totdat een homogeen deeg is
gevormd dat niet plakkerig is, door het deeg 10
minuten lang met de palm van de hand plat te
drukken en vervolgens weer dicht te vouwen.

e Maak een bal van het deeg, doe het in een
slakom en bedek het met plastic folie om te
voorkomen dat de buitenkant ervan uitdroogt. Doe
de slakom in de oven op de handmatige functie
LAGE TEMPERATUUR op 40°C en laat het
ongeveer 1 uur lang rijzen (het volume van het
deeg moet verdubbelen).

e Verdeel de bal om de verschillende broden te
maken.

® | eg ze op ovenpapier op de bakplaat.

e Bestrooi de broden met meel.

e Maak sneden in de broden.

¢ vergeet niet 1 dl koud water te gieten in de
bakplaat op stand 5; Voor het reinigen kunt u het
beste water en azijn gebruiken.

e Plaats het brood in de koude oven.

e Start het programma BROOD

e Aan het einde van de kooktijd laat u de broden
rusten op een rooster totdat ze geheel zijn
afgekoeld.




De bereiding programmeren

! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

De duur programmeren

1. Druk op de toets | & ,; De toets &, en de cijfers

op het display TIJDEN beginnen te knipperen.

2. Om de duur in te stellen drukt u op de toetsen "+"

en "-". Om de nummers sneller te laten lopen en de

tijd makkelijker in te stellen kunt u de toetsen

ingedrukt houden.

3. Zodra u de juiste duur heeft bereikt wacht u 10

seconden om de selectie op te slaan of drukt u

nogmaals op de toets LXJ om de instelling te

bevestigen.

4. Als de ingestelde tijd is verstreken verschijnt op

het display EMPERATUUR het woord END en hoort u

een geluidssignaal.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15 uur.

Programmeren van een uitgestelde bereiding

1. Druk op de toets &, en volg de procedure van
de duur van punt 1 t/m 3.
2. Druk daarna op de toets é\nj en stel de eindtijd in

m.b.v. de toetsen "+" en "-". Als u de nummers
ingedrukt houdt zullen ze sneller lopen en kunt u de
tijd makkelijker instellen.

3. Zodra u de gewenste tijd voor het einde van de
bereiding heeft bereikt wacht u 10 seconden om de

selectie op te slaan of drukt u nogmaals op de toets

@ om de instelling te bevestigen.

4. Druk op de toets “START” voor het inschakelen

van de programmering.

5. Als de ingestelde tijd is verstreken verschijnt op

het display TEMPERATUUR het woord END en hoort

u een geluidssignaal.

e B.v.: hetis 9:00 uur, u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten en de eindtijd om 12:30.
Het programma zal automatisch om 11:15
beginnen.

De toetsen LXJ en @ knipperen om aan te geven

dat een programmering is uitgevoerd. Na de

programmering en voordat de bereiding van start
gaat, toont het display TIUDEN om de beurt de duur
en de tijd van het einde van de bereiding.

Om een programmering te annuleren drukt u op de
toets "STOP".

! Als u een bereiding selecteert is de toets LZ,
actief, maar niet de toets @ Als u een kookduur

instelt wordt de toets @ actief, en kunt u een
uitgestelde bereiding programmeren.

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: in deze standen zou de hete
lucht de fijne gerechten kunnen verbranden.

! Bij de functies BARBECUE of GRATINEREN, in het
bijzonder wanneer u het draaispit gebruikt, raden wij
u aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel
vet of jus op te vangen.

MULTILEVEL

e Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de
gerechten die meer warmte nodig hebben op
stand 2.

e Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

BARBECUE

e Plaats het rooster in stand 3 of 4, zet
de gerechten in het midden van het rooster.

e We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet
hem op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijk geen krokante
pizza.

e Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de
mozzarella of andere kaas pas halverwege de
kooktijd toe te voegen.




Kooktabel

Programma's Gerechten Gewicht Roosterstanden Voorverwarmen Aanbevolen Duur
(kg) temperatuur bereiding
(°C) (minuten)
standaard | verschuifbar
geleiders | e geleiders
Multilevel* Pizza op 2 roosters 1+1 2en4 1en3 Ja 220-230 20-25
Taarten op 2 roosters 1 2en4 1en3 Ja 180 30-35
Cake op 2 roosters (op lekplaat) 1 2en4 1en3 Ja 170 20-25
Gebraden kip + aardappels 1 1en2/3 1en3 Ja 200-210 65-75
Lamsvlees 2 1 Ja 190-200 45-50
Makreel 1of2 1 Ja 180 30-35
Lasagne 2 1 Ja 190-200 35-40
Soesjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 190 20-25
Koekjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 190 10-20
Kaaskoekjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 210 20-25
Hartige taarten 1en3 1en3 Ja 200 20-30
Barbecue* Makreel 1 4 3 Nee 100% 15-20
Tong en inktvis 0,7 4 3 Nee 100% 10-15
Calamari- en garnalenspiesjes 0,7 4 3 Nee 100% 8-10
Kabeljauwfilet 0,7 4 3 Nee 100% 10-15
Gegrilde groenten 05 3of4 20f3 Nee 100% 15-20
Kalfsbiefstuk 08 4 3 Nee 100% 15-20
Saucijzen 0,7 4 3 Nee 100% 15-20
Hamburgers n°4of5 4 3 Nee 100% 10-12
Tosti (of geroosterd brood) n°4of 6 4 3 Nee 100% 35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - Nee 100% 70-80
Lam aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - Nee 100% 70-80
Gratineren* Gegrilde kip 15 2 2 Nee 210 55-60
Inktvis 1 2 2 Nee 200 30-35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 15 - - Nee 210 70-80
Eend aan het spit (indien draaispit aanwezig) 15 - - Nee 210 60-70
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 2 2 Nee 210 60-75
Gebraden varkensvlees 1 2 2 Nee 210 70-80
Lamsvlees 1 2 2 Nee 210 40-45
Lage Ontdooien 20f3 2 Nee - -
temperatuur Rijzen 20f3 2 Nee - 60-90
Opwarmen gerechten 20f3 2 Nee - -
Pasteuriseren 20f3 2 Nee - -
Pizza Pizza (zie recept) 1 2 2 Nee - 23-33
automatisch Focaccia (brooddeeg) 1 2 2 Nee - 23-33
Brood Brood (zie recept) 1 2 2 Nee - 55
automatisch
Taarten Taarten van gistdeeg 1 20f3 2 Nee - 35-55
automatisch
Viees Gebraden vlees 1 20f3 2 Nee - 60-80
automatisch

* De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak aangepast worden. De voorverwarming van de oven is door de fabriek ingesteld en kan
niet handmatig worden gewijzigd.




Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens
de geldende internationale veiligheidsvoorschriften.
Deze aanwijzingen zijn geschreven voor uw
veiligheid en u dient ze derhalve goed door te
nemen.

Algemene veiligheid

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-
professioneel gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is
erg gevaarlijk als het in aanraking komt met regen
of als het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven om het apparaat te verplaatsen.

e Raak de oven niet blootsvoets of met natte
handen of voeten aan.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het
mag uitsluitend door volwassenen worden
gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding.

¢ Tijdens het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur zeer heet. Raak ze niet aan en houd
kinderen op een afstand.

e Voorkom dat elektrische snoeren van andere
kleine keukenapparaten op warme delen van de
oven terechtkomen.

e |aat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

e Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de
oven te zetten en eruit te halen.

¢ Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

e Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als
de oven plotseling aan zou worden gezet, zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Trek de stekker nooit uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken, maar altijd door de stekker
direct beet te pakken.

e Maak de oven niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het
stopcontact zit.

e Probeer in geval van storingen nooit zelf de
interne mechanismen van het apparaat te
repareren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

e Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis

hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

e Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

* Het wegdoen van het verpakkingsmateriaal: houdt
u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

e De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA), voorziet dat huishoudelijke
apparatuur niet met het normale afval mag worden
meegegeven. De verwijderde apparaten moeten
apart worden opgehaald om het terugwinnen en
recyclen van de materialen waaruit ze bestaan te
optimaliseren en te voorkomen dat er eventuele
schade voortvloeit voor de gezondheid en het
milieu. Het symbool van de afvalemmer met een
kruis staat op alle producten om de consument
eraan te herinneren dat dit gescheiden afval is.
Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Energiebesparing en milieubehoud

e Door de oven te gebruiken vanaf het late
middaguur tot aan de vroege ochtend zorgt u
ervoor dat uw elektriciteitscentrale minder wordt
belast tijdens het ‘spitsuur’. De optie waarmee u
programma’s voorprogrammeert, in het bijzonder
de “uitgestelde bereiding” (zie Programma’s) en de
“vertraagde automatische reiniging” (zie
Onderhoud en verzorging), kunnen u hierbij helpen.

e Houd bij de functies BARBECUE en GRATINEREN
altijd de ovendeur dicht: dit om betere resultaten
te bereiken en voor een grotere energiebesparing
(circa 10%).

e Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.

! Dit product voldoet aan de eisen die gesteld

worden door de nieuwe Europese Richtlijn voor

energiebesparing voor apparaten in de standby-
stand. Wanneer 2 minuten lang geen handelingen
worden uitgevoerd, gaat het apparaat automatisch in
de standy-stand. De standby-stand wordt
weergegeven middels het "toets Klok" op een lage
verlichtingssterkte. Wanneer weer een handeling
aan het apparaat wordt uitgevoerd, gaat het
systeem onmiddellijk weer over in de operationele
stand.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige handeling
overgaat.

Reinigen van het apparaat

e De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij staal
als de rubberen afdichtingen, kunnen met een spons
en een sopje worden afgenomen. Als de viekken
moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een speciaal
reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen dient u
alles goed af te spoelen en te drogen. Gebruik geen
schuurmiddelen of bijtende producten.

¢ De binnenkant van de oven kunt u het beste direct na
gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is. Gebruik
warm water en een schoonmaakmiddel, spoel
vervolgens af en droog met een zachte doek. Gebruik
geen schuurmiddelen.

¢ De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser), met uitzondering van
de geleiders.

e We raden u aan de schoonmaakmiddelen niet
direct op het bedieningspaneel te spuiten maar
een sponsje te gebruiken.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het opperviak zouden kunnen krassen
waardoor als gevolg het glas zou kunnen barsten.

U kunt voor een grondige reiniging de ovendeur
verwijderen:

1. open de deur volledig (zie afbeelding).

2. til de hendeltjes op die zich aan de scharnieren
bevinden en draai ze (zie afb.);

3. pak de deur aan de zijkanten
beet en sluit hem langzaam,
maar niet helemaal. Trek dan de
deur naar u toe en haal hem uit
zijin voegen (zie afbeelding). Zet
de deur weer op zijn plaats door
deze handelingen in omgekeerde
volgorde uit te voeren.

Controleer de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijinde
Technische Dienst te wenden (zie Service). Gebruik de
oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Ovenruimte

D Lamp

Voor het vervangen
van het ovenlampije:

Afdichting

Glasplaat

1. Verwijder het glazen lampenkapje met behulp van een
schroevendraaier.

2. Schroef het lampje los en vervang het met eenzelfde
soort lampje: sterkte 15 W, fitting E 14.

Zet het deksel weer op zijn plaats en let erop dat de
afdichting goed is bevestigd (zie afb.).

Montage van de Geleiders Kit

Zo monteert u de geleiders:

1. Verwijder de twee
draagrekken door ze uit
de afstandleiders A te
trekken (zie afbeelding).

2. Kies het niveau waarop
u de geleiders wilt
plaatsen. Plaats eerst de
drukknop B op het
draagrek en vervolgens

Linker  Rechter
_gliider  glijder
~\ \

g

!
S N\ de drukknop C. Let goed
C /'/,@ op de uittrekrichting van
@% de geleider.
%
©
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3. Bevestig de twee
draagrekken, met de
geleiders al op hun
plaats, in de speciale
gaten op de wanden van
de oven (zie afbeelding).
De gaten voor het linker
draagrek bevinden zich
aan de bovenkant, terwijl
de gaten voor het rechter
draagrek zich aan de
onderkant bevinden.

4. Zet tenslotte de draagrekken vast op de afstandleiders
A

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.

Automatische reiniging door middel van
FAST CLEAN

Door de functie FAST CLEAN te activeren bereikt de oven
een temperatuur van 500°C die nodig is voor het
verbranden van voedselrestjes. Het vuil wordt letterlijk as.
Gedurende de automatische reiniging kunnen de
opperviakken zeer heet worden: houd kinderen op een
afstand. Door de ovendeur heen kunt u zien dat bepaalde
deeltjes zullen oplichten: dit is een plotselinge
verbranding, hetgeen een absoluut normaal verschijnsel is
wat geen enkel gevaar met zich mee brengt.

Voor het activeren van FAST CLEAN:

e verwijder met een natte spons het ergste vuil uit de
oven. Gebruik geen schoonmaakmiddelen;

e haal alle accessoires uit de oven;

e |aat geen keukendoeken of pannenlappen op het
handvat hangen.

! Als de oven te heet is kan het gebeuren dat de pyrolyse
niet start. Wacht tot de oven wat is afgekoeld.

! Het programma zal alleen van start gaan als de
ovendeur gesloten is.

Om het programma Fast Clean te activeren drukt u

Fast

op de toets E Het display TIJDEN toont de
default duur van 1:30 hr (normale cyclus) terwijl het
display TEMPERATUUR de tekst "nor" toont. Als u
op de toets "+" drukt schakelt u over naar de
intensieve cyclus "int" waarvan de duur 2 hr is. Als u
op de toets "-" drukt schakelt u over naar de

economische cyclus "eco" waarvan de duur 1 hr is.

Veiligheidssystemen

e de deur wordt automatisch geblokkeerd zodra de
temperatuur erg hoog wordt;

e als er iets onverwachts of vreemds gebeurt zal de
verwarming worden onderbroken;

e als de deur geblokkeerd is kunnen de tijdsduur en de
eindtijd niet meer veranderd worden.

! De programmering is alleen mogelijk nadat u het
programma FAST CLEAN heeft geselecteerd.

Programmeren van een uitgestelde automatische
reiniging

1. Druk op de toets ECN\DJ; De toets @ en de cijfers
op het display TIJDEN beginnen te knipperen.

Om de tijd in te stellen drukt u op de toetsen "+" en
=" Om de nummers sneller te laten lopen en de tijd
makkelijker in te stellen kunt u de toetsen ingedrukt
houden.

3. Zodra u de gewenste eindtijd heeft bereikt wacht

u 10 seconden om de selectie op te slaan of drukt u

nogmaals op de toets @ om de instelling te

bevestigen.

4. Als de ingestelde tijd is verstreken verschijnt op het

display TEMPERATUUR het woord END en hoort u een

geluidssignaal.

e B.v.: hetis 9:00 uur, u kiest het ECO niveau van FAST
CLEAN met een vooringestelde tijd van 1 uur. U
programmeert 12:30 als eindtijd. Het programma zal
automatisch om 11:30 beginnen.

De symbolen LZ, en @ knipperen om aan te geven dat
een programmering is uitgevoerd. Na de programmering
en voordat de fast clean cyclus van start gaat, toont
het display TIUDEN om de beurt de duur en de
eindtijd van de FAST CLEAN cyclus.

Om een programmering te annuleren drukt u op de toets
“STOP”.

Na de automatische reiniging

De ovendeur kan pas worden geopend als de
temperatuur tot op een acceptabel niveau is gezakt. U
zult nu wat wit poeder waarnemen op de bodem en op de
wanden van de oven: verwijder dit met een natte spons
als de oven is afgekoeld. Als u wilt profiteren van de
overgebleven warmte van de oven om te gaan koken,
kunt u het witte poeder rustig laten liggen: het levert geen
enkel gevaar op voor de gerechten die u wilt gaan koken.
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Servicedienst

Belangrijk:

Het apparaat is voorzien van een automatisch diagnostisch systeem dat eventuele storingen opspoort. Deze
kunt u op het display aflezen met berichten zoals: “ER” gevolgd door nummers.

In dit geval moet u de technische dienst inschakelen.

Voor u contact opneemt met de Technische Dienst:

e Controleer of u de storing niet zelf kunt oplossen;

e Start het programma opnieuw om te controleren of het probleem is opgelost;

e Als dit niet het geval is, dient u contact op te nemen met een Erkende Technische Servicedienst.
! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

e het bericht dat op het display TEMPERATUUR verschijnt

e Het model apparaat (Mod.)

e Het serienummer (S/N)
Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het apparaat.
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Bedienungsanleitung

NL

Nederlands, 1 Deutsch, 14 Pycckun, 27

PL

Polski, 40

KZ

FQ 103 GP.1 F /HA
FZ 103 GP.1 F /HA

FZ 103 GP.1 IX F /HA

FQ 103 GP.1 /HA
FZ 103 GP.1 IX /HA

FZ 1032 GP.1 IX F /HA
F 1039 GP.1 IX F /HA

F 1039 GP.1 F /HA
F 103 GP.1 IX F /HA
F 103 GP.1 F /HA

FH 1039P /HA

FH 1039P IX /HA

FH 103 P /HA

FH 103 P IX/HA

RS

BACKOFEN
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kénnen. Sorgen
Sie daflr, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerét
stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die
Maoglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise aufmerksam
durch. sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, des Gebrauchs und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe
VorsichtsmaBregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen

und Tiere gefédhrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

¢ Die an den Backofen angrenzenden
Schrankwénde missen aus hitzebestandigem
Material gefertigt sein.

e Bei M6beln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim einer Temperatur von 100°C standhalten.

e Fir den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbildung) oder in einen
Hochschrank, muss das entsprechende Mobel
Uber folgende Abmessungen verflgen:

595 mm.

! Nach dem Einbau des Gerates muss eine
Berdhrung mit den Elektroteilen ausgeschlossen sein.
Die auf dem Typenschild enthaltenen Verbrauchsangaben
wurden bei dieser Art der Installation ermittelt.

Beliiftung

Um eine einwandfreie Bellftung zu gewahrleisten,
muss die Ruckwand des Schrankumbaus
abgenommen werden. Der Backofen sollte mdglichst
so installiert werden, dass er auf zwei Holzleisten
oder aber auf einer durchgehenden Flache aufliegt,
die Uber einen Ausschnitt von mindestens 45 x 560
mm verflgt (siehe Abbildungen).

Zentrierung und Befestigung

Bringen Sie die 4 seitlich am Backofen befindlichen
Klampen mit den 4 Léchern des Rahmens in
Ubereinstimmung. Achten Sie dabei darauf, dass
bei einer Starke der Umbauschrankwand von:

|
»
»

Befestigung des Gerates am Mobel: Offnen Sie die
Backofentur und schrauben Sie die 4 Holzschrauben in
die 4 im Backofenrahmen vorgesehenen Locher ein.

20 mm: der bewegliche Teil
der Klampe abgenommen
wird (siehe Abbildung);

18 mm: die erste, werkseitig
bereits angebrachte Rille
genutzt wird (siehe
Abbildung);

16 mm: die zweite Rille
genutzt wird (siehe
Abbildung).

! Alle zum Schutz dienenden Teile missen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht méglich ist.
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Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgerlsteten Backofen
sind fdr den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (befindlich auf dem Gerét) angegebenen
Spannung und Frequenz ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

= 1. Offnen Sie das

%‘ Klemmengehause, indem
Sie unter Zuhilfenahme

= eines Schraubenziehers

Z R

Z die seitlichen Zungen des

/ .

é Klemmengehausedeckels

7 anheben. Ziehen Sie den

Deckel ab (siehe
Abbildung).

2. Schrauben Sie die
Schraube der
Kabelklemme aus und
driicken Sie sie durch
Einwirken auf den
Schraubenzieher heraus.
3. Schrauben Sie die
Schrauben der Kontakte
L-N-= aus und
befestigen Sie die Drahte
dann unter Beachtung
der entsprechenden
Farben unter den
Schraubenkopfen: Blau
(N), Braun (L), Gelb/Grin
(=)

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Kabel mit einem Normstecker fir die auf
dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerét direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der Last
und den einschlégigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3 mm
zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom Schalter nicht
unterbrochen werden.) Das Versorgungskabel muss so
verlegt werden, dass es an keiner Stelle einer Temperatur
ausgesetzt wird, die 50°C Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Netzsteckdose geerdet ist und den
gesetzlichen Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Geréates ausgelegt ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

¢ die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Netzsteckdose oder den Netzstecker aus; verwenden
Sie keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem

Gerét leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder

eingeklemmt werden.

! Das Kabel muss regelméBig kontrolliert werden

und darf nur durch autorisiertes Fachpersonal

ausgetauscht werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls

diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hohe 32 cm
Tiefe 40 cm
Nutzvolumen Liter 56
Breite 43,5 cm
Abmessungen * Hohe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen * Liter 58

Spannung 220-240V ~ 50Hz
maximale Leistungsaufnahme
2800W

Elektrischer
Anschluss

Richtlinie 2002/40/EG Uber die
Etikettierung von
Elektrobackéfen.

ENERGY LABEL** Norm EN 50304
Deklarierte
Energieverbrauchsklasse
Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion: Uberbacken.

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:
2006/95/EWG vom 12/12/06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen —
2004/108/EWG vom 15/12/04
(elektromagnetische
Vertraglichkeit) und
nachfolgenden Anderungen -
93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen.
2002/96/EG und nachfolgenden
Anderungen.

1275/2008 standby/off mode

C€
B

* Mit Vollglasinnentiir
** Ohne ausziehbare Gleitschienen
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Beschreibung
des Gerates

Gerateansicht

Bedienfeld —7 GLEITFUHRUNGEN
fUr die Einschlbe
Einschub BACKOFENROST Einschubhohe 5
Einschubhéhe 4
Einschub FETTPFANNE Einschubhthe 3
nsend Einschubhéhe 2
Einschubhéhe 1
Bedienfeld
BEDIENFELD Symboltaste Symboltaste Symboltaste
ON MANUELLE DAUER GARZEITENDE
GARPROGRAMME
Shenn I |@ g 'T" F R e START
TURSPERRE ot 3 &,
\ 2 L (Tl 9 m 2 -
- L e
Display ——8™ ZEITEN
TEMPERATUR —_— STOP
= [@ = = 0y ™
ey (el = =y (T L= STOPP
Wah! Symboltaste Symboltaste
FAST CLEAN AUTOMATIK- UHR
GARPROGRAMME
Tasten Symboltaste
ZEITREGULIERUNG/ KURZZEITWECKER
TEMPERATUR
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Inbetriebsetzung
und Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere Backofen fur
etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur und geschlossener
Backofentur in Betrieb genommen werden. Schalten Sie das
Geréat dann aus, 6ffnen Sie die Backofenttr und liften Sie die
Kiche. Der bei diesem Vorgang entstehende Geruch wird
durch das Verdunsten der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe verursacht.

! Die Funktionen “Sperre der Schaltelemente” und “DEMO-
Modus” kénnen auch bei ausgeschaltetem Bedienfeld
aktiviert/deaktiviert werden.

Sperre der Schaltelemente
Zur Sperre der Backofen-Schaltelemente driicken Sie die gleichzeitig

die TastenZ¥)Jund . Es ertont ein akustisches Signal und auf
dem Display TEMPERATUR erscheint die Anzeige "Loc”.

Durch erneutes Driicken werden die Schaltelemente wieder
freigegeben. Die Taste "STOPP" bleibtimmer aktiviert.

Demo-Modus

Der Backofen kannauch im Vorfihrmodus (DEMO) in Betrieb gesetzt
werden: Wahrend dieser Betriebsweise werden sémtliche
Heizelemente deaktiviert, die Schaltelemente bleiben jedoch
einsatzfahig.

Zur Aktivierung des DEMO-Modus dricken Sie gleichzetitig die Tasten
"+'AEN02 und "START". Es ertont ein akustisches Signal und auf dem
Display ZEITEN erscheint die Anzeige "dEMO".

Zur Aktivierung des DEMO-Modus drlicken Sie gleichzetitig die Tasten

+"und "START". Es ertdnt ein akustisches Signal und auf dem
Display verschwindet die Anzeige "dEMO".

Einstellung von Uhr und Kurzzeitwecker
Nach dem Anschluss an das Stromnetz oder nach

einem Stromausfall blinken die Taste@ und die Ziffern auf dem
Display ZEITEN.

Zur Einstellung der Unhrzetit:

1. Die Tasten "+"und "-" dricken; wenn sie gedrlckt gehalten
werden, wird der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

2. Istdierichtige Zeit erreicht, dann warten Sie 10 Sek. damit die

Auswahl gespeichertwird oder drlicken Sie emeut die Taste @ um
die Einstellung zu bestétigen.
Um eventuelle Anderungen anzubringen schalten Sie das Bedienfeld

rch Dricken der Taste(D aus. Driicken Sie darauthin die Taste
% und verfahren Sie gemaB obiger Anleitung.

Nach Ablauf der fur den Kurzzeitwecker eingestellten Zeit ertént ein
akustisches Signal, das nach einer Minute oder durch Driicken auf
einbeliebiges aktiviertes Symbol verstummit.

Zur Einstellung des Kurzzeitweckers driicken Sie die Taste[l und
befolgen Sie die zur Einstellung der Unhr beschriebene

Vorgehensweise. Die Taste[l zeigtan, dass der Kurzzeitwecker
aktiviertwurde.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und Ausschalten des
Backofens.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Schalten Sie das Bedienfeld durch Druck auf die Taste (D ein.
2. Driicken Sie auf die Taste der von Ihnen gewdinschten
Garfunktion. Das Display TEMPERATUR zeigt die dem Programm
entsprechende Temperatur an; das Display ZEITEN zeigt die
laufende Uhrzeitan.

3. Driicken Sie die Taste "START", um den Garvorgang einzuleiten.
4. Der Backofen schaltet auf Vorheizen; die Anzeigen der aktuellen
Garraumtemperatur schalten sich nach und nach an, je weiter die
Temperatur steigt. Die Temperatur kann durch Driicken der "+"und "'
Tasten geandert werden.

5. Ein akustisches Signal und das Aufleuchten sdmtlicher Anzeigen
der aktuellen Garraumtemperatur zeigen an, dass die Vorheizphase
abgeschlossenist. Geben Sie die zu garenden Speisen in den
Backofen.

6. Wahrend des Garvorgangs sind folgende Einstellungen jederzeit
maéglich:

- Die Temperatur durch Driicken der "+"und - Tasten &ndern.

-die Programmierung einer Garzeitdauer (siehe Programme);

-ein Unterbrechen des Garvorgangs durch Betatigen der Taste
"STOPP".

7. FUrden Fall eines Stromausfalls ist das Gerat mit einem System
ausgestattet, welches das Programm wieder an dem Punkt aufnimmt,
an dem es unterbrochen wurde (wenn die Temperatur im Backofen
nicht zu stark abgesunkenist). Noch auszufthrende,
vorprogrammierte Vorgénge hingegen werden bei Ruickkehr der
Stromversorgung nicht wiederhergestellt und missen neu
programmiertwerden.

! Das Programm GRILL sieht kein Vorheizen des Backofens
vor.

! Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf dem Backofenboden
ab, da dadurch das Email besch&digt werden kdnnte.

! Stellen Sie Ihr Kochgeschirr stets auf den mit dem Gerét
gelieferten Backofenrost.

Kiihlluftgeblédse

Um die Temperaturen an den duBeren Teilen des Backofens
abzusenken, wird mit Hilfe eines Kuhlluftgeblases ein Luftstrahl
erzeugt, der zwischen dem Bedienfeld und der Backofentdr
austritt. Zu Beginn des Programms FAST CLEAN verfligt das
Geblése Uber eine niedrige Geschwindigkeit.

!Nach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das Geblése
solange in Betrieb, bis der Backofen ausreichend abgekuhltist.

Backofenbeleuchtung

Bei ausgeschaltetem Backofen kann das Backofenlicht
jederzeit durch Offnen der Backofentiir eingeschaltet
werden.
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Programme

Manuelle Garprogramme

! Far alle Programme ist eine Gartemperatur
voreingestellt. Diese kann von Hand auf einen
beliebigen Wert zwischen 40°C und 250°C verandert
werden.

Bei dem Programm GRILL ist der voreingestellte
Wert eine in % angegebene Leistungsstufe. Auch
diese l&sst sich manuell verandern.

Programm ECHTE HEISSLUFT

Alle Heizelemente schalten sich ein und das
Geblase wird in Betrieb genommen. Da die Hitze im
gesamten Backofen konstant ist, werden die
Speisen sehr gleichmaBig gegart und gebrdunt. Es
kann auf maximal zwei Einschubhohen gleichzeitig
gegart werden.

Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der
DrehspieB3 (falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt.
Durch Betéatigen der Tasten “+” und “-” (linke Seite
des Displays), werden auf dem Display
TEMPERATUR die einstellbaren Leistungswerte
angezeigt, die von 5% bis 100% reichen. Die sehr
hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze empfiehlt sich fur Lebensmittel, die
zur optimalen Garung einer hohen Temperatur auf
der Oberseite bedurfen. Garen Sie bei
geschlossener Backofentur.

Programm UBERBACKEN

Das obere Heizelement und fUr eine gewisse Zeit
auch das runde Heizelement schalten sich ein, und
das Geblase sowie der DrehspieB3 (falls vorhanden)
werden in Betrieb gesetzt. AuBer der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des
Backofens.

Hierdurch wird ein Verbrennen der
Speisenoberflachen verhindert, und die Hitze dringt
tiefer in die Speisen ein. Garen Sie bei
geschlossener Backofentur.

Programme NIEDRIGE TEMPERATUR
Diese Programme eignen sich zum Gé&ren von
Hefeteigen, zum Auftauen von Gefriergut, zur
Bereitung von Yoghurt, zum mehr oder weniger
schnellen Aufheizen, zum langsamen Garen bei
niedriger Temperatur. Folgende Temperaturen
kénnen eingestellt werden: 40, 65, 90°C.

* Nur bei einigen Modellen

DrehspieB * ﬂ
Zur Inbetriebnahme

des DrehspieBes (siehe

Abbildung) verfahren

Sie wie folgt:

1L )

1. Schieben Sie die Fettpfanne auf Einschubhohe 1
ein;

2. Schieben Sie die DrehspieBhalterung auf
Einschubhthe 3 ein und stecken Sie den Spiel3 in
die entsprechende Offnung der Backofenriickwand:;
3. Setzen Sie den DrehspieB durch Wahl der

Programme oder in Betrieb.

! Ist das Programm eingeschaltet, stoppt der
DrehspieB, wenn die Tur gedffnet wird.

Automatik-Garprogramme

"Temperatur und Garzeitdauer sind vorbestimmt
und durch das System C.O.P.® (Cottura Ottimale
Programmata — Programmierte optimale Garzeit)
unver&nderlich. Somit wird ein perfektes Ergebnis
garantiert. Der Backvorgang wird automatisch
unterbrochen; der Backofen signalisiert, wenn das
Backgut gar ist. Das Backgut kann in den nicht
vorgeheizten oder in den vorgeheizten Backofen
geschoben werden.

! Bei Erreichen der Garphase ertdont ein akustisches
Signal.

! Offnen Sie die Backofentur bitte nicht. Sie
verhindern dadurch, dass Dauer und Temperatur
des Garvorgangs verfalscht werden.

Programm BRATEN

Verwenden Sie diese Funktion fur Kalbs-, Schweine-
und Lammbraten. Schieben Sie das Gargut in den
kalten Ofen. Es kann jedoch auch in den
vorgeheizten Backofen gegeben werden.
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Programm KUCHEN

Diese Funktion ist ideal zum Backen von Kuchen mit
Natur- oder chem. Hefe, oder ohne Hefe. Schieben
Sie das Gargut in den kalten Ofen. Es kann jedoch
auch in den vorgeheizten Backofen gegeben
werden.

Programm PIZZA

Benutzen Sie diese Funktion zum Backen von
Pizzen. Befolgen Sie das angefuhrte Rezept sowie
die Details.

Programm BROT

Benutzen Sie diese Funktion zur Brotherstellung.
Befolgen Sie das angefuhrte Rezept sowie die
Details.

Programm PIZZA

Fur optimale Ergebnisse befolgen Sie bitte
aufmerksam die nachfolgend aufgefthrten
Anweisungen:

e Halten Sie sich bitte an das Rezept.

e Der Teig muss zwischen 500 g und 700 g wiegen.
e Fetten Sie das Backblech leicht ein.

PIZZAREZEPT:

1 Backblech, untere Einschubhoéhe, bei kaltem oder

vorgeheiztem Backofen

Rezept fur 3 Pizzen mit etwa 550 g: 1000 g Mehl,

500 g Wasser, 20 g Salz, 20 g Zucker, 10 cl

Olivendl, 20 g frische Hefe (oder zwei Tutchen

Instanthefe)

e Aufgehen bei Raumtemperatur: 1 Stunde.

e Schieben Sie Pizza in den kalten oder
vorgeheizten Backofen ein.

e Starten Sie das Garprogramm PIZZA.

Programm BROT

Fur optimale Ergebnisse befolgen Sie bitte
aufmerksam die nachfolgend aufgefthrten
Anweisungen:

e Halten Sie sich bitte an das Rezept.

e Berucksichtigen Sie das Maximalgewicht pro
Backblech.

e Vergessen Sie bitte nicht, 1 dl kaltes Wasser
auf die auf Einschubh6he 5 eingeschobene
Fettpfanne zu geben.

e Der Teig sollte bei Raumtemperatur eine Stunde
bis eineinhalb Stunden lang gehen (je nach
Zimmertemperatur), bis er seine doppelte GroéBe
erreicht hat.

BROTREZEPT:

1 Backblech mit 1.000g max., untere Einschubhohe
2 Backbleche mit 1000 g max., untere und mittlere
Einschubhohe

Rezept fur 1000g Teig: 600 g Mehl, 360g Wasser,
11g Salz, 25 g frische Hefe (oder zwei Tutchen
Instanthefe)

Vorgang:

e Vermischen Sie Mehl und Salz in einem groBen
Behélter.

e | 6sen Sie die Hefe in leicht lauwarmem Wasser
(circa 35 Grad) auf.

e Dricken Sie eine Mulde in das Mehl.

e Geben Sie das Gemisch aus Wasser und Hefe
hinein.

e Kneten Sie das Ganze, bis ein homogener und nur
leicht klebriger Teig entsteht. Platten Sie hierfur
den Teig mit dem Handballen und kneten Sie ihn
dann wieder zusammen.

e Formen Sie eine Kugel und geben Sie den Teig in
eine Schussel. Decken Sie den Teig mit
Frischhaltefolie ab, damit er an der Oberflache
nicht austrocknet. Geben Sie die Schissel in den
auf manuelle Betriebsweise
NIEDRIGTEMPERATUR 40°C geschalteten
Backofen, und lassen Sie den Teig fur ungeféhr 1
Std. gehen (bis der Teig das doppelte Volumen
erreicht hat).

e Teilen Sie den Teig, so dass Sie mehrere Brote
erhalten.

e Geben Sie diese auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

e Bestauben Sie die Brote mit Mehl.

e Schneiden Sie die Brote ein.

e Vergessen Sie bitte nicht, 1 dl kaltes Wasser
auf die auf Einschubhéhe 5 eingeschobene
Fettpfanne zu geben. Zur Reinigung raten wir die
Verwendung von Wasser und Essig.

e Schieben Sie das Gargut in den kalten Ofen.

¢ Starten Sie das Garprogramm BROT.
¢ Legen Sie die Brote nach dem Garvorgang auf ein
Gitter, damit sie komplett abkuhlen kénnen.
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Garzeit-Programmierung

! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms mdglich.

Programmierung der Garzeit-Dauer

1. Drlcken Sie die Taste & ,; die Taste \ &, und
auch die Ziffern auf dem Display ZEITEN blinken.
2. Zur Einstellung der Dauer die Tasten "+" und "-*
drlcken; wenn sie gedrUckt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

3. Ist die gewlnschte Dauer erreicht, dann warten

Sie 10 Sek. damit die Auswahl gespeichert wird oder

dricken Sie erneut die Taste LXJ um die Einstellung

zu bestatigen.

4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display

TEMPERATUR die Anzeige END und es ertént ein

akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine
Programmdauer von 1 Std. und 15 Min.
programmiert. Das Programm stoppt automatisch
um 10:15 Uhr.

Vorwahl eines Garvorgangs

1. Drlicken Sie die Taste LZJ und fuhren Sie die fur
die Programmdauer beschriebenen Schritte 1 bis 3
aus.

2. Drucken Sie dann die Taste ECN\DJ und stellen Sie

mit den Tasten "+" und "-" das Garzeitende ein;

wenn sie gedrUckt gehalten werden, wird der Lauf

der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die

Einstellung zu vereinfachen.

3. Ist das Ende der Garzeit erreicht, dann warten Sie

10 Sek. damit die Auswahl gespeichert wird oder

dricken Sie erneut die Taste @ um die Einstellung

zu bestatigen.

4. Zur Aktivierung der Programmation dricken Sie

die Taste “START”.

5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display

TEMPERATUR die Anzeige END und es ertont ein

akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9:00 und es wird eine Dauer von 1
Std. und 15 Min. sowie das Programmende fur
12:30 Uhr vorprogrammiert. Das Programm startet
also automatisch um 11:15 Uhr.

Die Tasten | &, und @by schalten auf Blinklicht, als

Zeichen dafur, dass eine Programmierung

durchgefuhrt worden ist. Nach der Programmierung

zeigt das Display ZEITEN in dem Zeitraum bis zum

Garzeitbeginn im Wechsel die Gardauer und das

Garzeitende an.

Um eine Programmierung zu l6schen dricken Sie

die Taste "STOPP".

! Bei der Wahl eines Garvorgangs wird die Taste
&, jedoch nicht die Taste ) aktiviert. Wird eine
Garzeitdauer eingestellt, wird die Taste @ aktiviert,

worauf ein Garvorgang mit verzégertem Start
programmiert werden kann.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhthen 1 und 5: Sie sind der HeiBluft zu
direkt ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte
leicht verbrennen kdnnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und UBERBACKEN - vor allem bei Verwendung des
BratspieBes — die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf
Einschubhohe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

e Verwenden Sie bitte die Einschubhéhen 2 und 4,
wobei die 2. Ebene fur die Speisen verwendet
werden sollte, die mehr Hitze verlangen.

e Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den
Rost in die obere Fuhrung ein.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Position 3 oder 4
ein und geben Sie die zu garenden Speisen in die
Mitte des Grillrostes.

e Es empfiehlt sich, die héchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gluht: Es wird durch einen
Thermostaten gesteuert.

PIZZA

e Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen
Sie diese direkt auf den Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit
verlangert, und man wird kaum eine knusprige
Pizza erhalten.

e Bei reich belegten Pizzas ist es ratsam, den
Mozzarella erst nach Verstreichen der halben
Backzeit hinzuzugeben.
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Back-/Brattabelle
Programme Speisen Gew. Einschubhéhe Vorheizen Empfohlene Garzeit-Dauer
(kg) Temperatur (Minuten)
(°C)
Standard- | Gleitschienen
Fihrungen
Echte HeiBluft* | Pizza auf 2 Ebenen 1+1 2und 4 1und 3 Ja 220-230 20-25
Torten auf 2 Ebenen 1 2und 4 1und3 Ja 180 30-35
Biskuitbdden auf 2 Ebenen (auf Backblech) 1 2und 4 1und 3 Ja 170 20-25
Brathdahnchen + Kartoffeln 1 1und 2/3 1und 3 Ja 200-210 65-75
Lamm 2 1 Ja 190-200 45-50
Makrelen 1 oder 2 1 Ja 180 30-35
Lasagne 2 1 Ja 190-200 35-40
Windbeutel auf 2 Ebenen 2und 4 1und3 Ja 190 20-25
Gebéack auf 2 Ebenen 2und 4 1und3 Ja 190 10-20
Mit Kase gefllltes Blétterteiggeback auf 2 2und 4 1und 3 Ja 210 20-25
Ebenen 1und 3 1und3 Ja 200 20-30
Quiche
Grill* Makrelen 1 4 3 Nein 100% 15-20
Seezungen und Tintenfische 0,7 4 3 Nein 100% 10-15
Tintenfisch- und KrebsspieBe 0,7 4 3 Nein 100% 8-10
Kabeljaufilet 0,7 4 3 Nein 100% 10-15
Gegrillte Gemuse 0,5 3 oder 4 2oder3 Nein 100% 15-20
Kalbssteaks 0,8 4 3 Nein 100% 15-20
Bratwrste 0,7 4 3 Nein 100% 15-20
Hamburger 4 oderb5 4 3 Nein 100% 10-12
Toast (oder getoastetes Brot) 4 oder 6 4 3 Nein 100% 3-5
Brathahnchen a/Spie mit Drehspief3 (wo vorhanden) 1 - - Nein 100% 70-80
Lamm a/SpieB mit Drehspie (wo vorhanden) 1 - - Nein 100% 70-80
Uberbacken* Gegrilltes Hahnchen 1,5 2 2 Nein 210 55-60
Tintenfische 1 2 2 Nein 200 30-35
Brathahnchen a/Spie mit Drehspief3 (wo vorhanden) 16 - = Nein 210 70-80
Ente a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1,5 - - Nein 210 60-70
Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 2 Nein 210 60-75
Schweinebraten 1 2 2 Nein 210 70-80
Lamm 1 2 2 Nein 210 40-45
Niedrige Auftauen 2 oder 3 2 Nein - -
Temperatur | Hefeteig 2 oder 3 2 Nein - 60-90
Aufwéarmen 2 oder 3 2 Nein - -
Pasteurisierung 2 oder 3 2 Nein - -
Pizza Pizza (siehe Rezept) 1 2 2 Nein - 23-33
Automatisch | Gefillte Focaccia (Brotteig) 1 2 2 Nein - 23-33
Brot Brot (siehe Rezept) 1 2 2 Nein - 55
Automatisch
Kuchen Hefekuchen 1 2 oder 3 2 Nein - 35-55
Automatisch
Fleisch Braten 1 2 oder 3 2 Nein - 60-80

Automatisch

* Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Wunsch geéndert werden kénnen. Die Vorheizzeiten des Backofens sind voreingestellt und
kénnen demnach nicht von Hand geéndert werden.
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VorsichtsmaBregeln
und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerét ist fur den nicht professionellen
Einsatz im privaten Haushalt bestimmt.

Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist geféahrlich, das Geréat
Gewittern und Unwettern auszusetzen.

Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen Gerétegriffe.
BerUhren Sie das Gerét nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FuBen und auch nicht,
wenn Sie barful sind.

Das Gerét darf nur von Erwachsenen und geman
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden.

Bei in Betrieb befindlichem Gerat werden die
Heizelemente und einige Ofentiirteile sehr
heiB. Beriihren Sie sie nicht und halten Sie
Kinder vom Ofen fern.

Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

Die zur Beluftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen durfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

Fassen Sie den Griff zur Turéffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten kénnte er hei3 sein.
Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.
Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

Legen Sie keine entziindbaren Materialien in den
Backofen: Sie kénnten sich entzinden, wenn das
Gerat versehentlich eingeschaltet wird.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.
Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

Bei etwaigen Stérungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie
den Kundendienst (siehe Kundendienst).

Stellen Sie bitte keine schweren Gegenstéande auf
der geotffneten Backofentir ab.

Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsféhigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis

geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Geréategebrauch erhalten haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen
Sie die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial
kann wiederverwertet werden.

e Die europdische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgeréate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Stadtmdall
entsorgt werden durfen. Die Altgerate missen
getrennt gesammelt werden, um die Ruckfuhrung
und das Recycling der Materialen zu optimieren,
aus denen die Geréate hergestellt sind, und um
mogliche Belastungen der Gesundheit und der
Umwelt zu verhindern. Das Mulleimersymbol ist auf
allen Produkten dargestellt, um an die Verpflichtung
zur getrennten Abfallsammlung zu erinnern.

Fur weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
koénnen sich die Besitzer von Haushaltsgeraten an
die Ubergeordnete 6ffentliche Einrichtung oder an
ihren Handler wenden.

Energie sparen und Umwelt schonen

e FUr einen sparsamen Energieverbrauch verwenden
Sie den Backofen in den Stunden zwischen dem
spaten Nachmittag und dem frihen Morgen. Mit
Hilfe der Programmvorwabhl, vor allem dem
,Garvorgang mit verzégertem Start” (siehe
Garprogramme) und der ,Selbstreinigung mit
verzégertem Start” (siehe Reinigung und Pflege)
kénnen Sie die Benutzung Ihres Backofens in
diesem Sinne programmieren.

e Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener
Backofentur zu verwenden: Dadurch erzielen Sie
nicht nur optimale Ergebnisse, sondern sparen
auch Energie (ca. 10%).

e Halten Sie die Dichtungen sauber und in einem
einwandfreien Zustand, so dass sie gut an der Tar
anliegen und keine Wéarmeverluste verursachen.

! Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der

neuen Europdischen Richtlinie zur Einschrénkung

des Energieverbrauchs im Standby. Werden far 2

Minuten keine Tasten gedrlckt, dann stellt sich das

Gerét automatisch in den Standby-Modus. Der

Standby-Modus wird mit dem schwach leuchtenden

"Taste Uhr" angezeigt. Sobald eine Taste gedruckt

wird, stellt sich das Geréat wieder in den normalen

Betriebsmodus.
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Reinigung und Pflege

Abschalten Ihres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerétes

e Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die Gummidichtungen
kdénnen mit einem mit lauwarmem Wasser und einem
neutralen Reinigungsmittel getrankten Schwamm
gereinigt werden. Sollten die Flecken nur schwer zu
entfernen sein, verwenden Sie spezielle
Reinigungsmittel. Es ist ratsam, die Teile nach der
Reinigung gut nachzuspulen und trockenzureiben.
Benutzen Sie auf keinen Fall Scheuermittel oder
sonstige scharfe Reiniger.

e Der Backofen sollte méglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch leicht warm ist, gereinigt
werden. Verwenden Sie hierzu warmes Wasser und
ein Reinigungsmittel, spllen Sie mit Wasser nach
und reiben Sie den Backofen mit einem weichen
Tuch trocken. Vermeiden Sie Scheuermittel.

e Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspdler) reinigen.

e Wir empfehlen, das Reinigungsmittel nicht direkt
auf den Bedienfeld-Bereich zu sprihen, sondern
einen Schwamm zu verwenden.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine

Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Reinigung der Backofentdir

Reinigen Sie die Backofentir aus Glas bitte nur mit
einem weichen Schwamm und mildem Spulmittel
und trocknen Sie sie abschlieBend mit einem
weichen Tuch. Verwenden Sie keine rauen,
scheuernden Materialien oder scharfkantige,
metallische Schaber, da diese Kratzer auf ihrer
Oberflache hinterlassen und das Zerbrechen des
Glases zur Folge haben kénnen.

Um den Backofen muhelos grindlich reinigen zu
kénnen, kann die Backofentir abgenommen werden:

1. Offnen Sie die Tur ganz (siehe Abbildung);

2. klappen Sie die seitlich an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel hoch und drehen Sie
diese (siehe Abbildung);

3. fassen Sie die Tur an den
beiden auBeren Seiten und
schlieBen Sie sie langsam,
jedoch nicht ganz. Ziehen Sie
die Tur dann zu sich hin aus
ihrer Lagerung heraus (siehe
Abbildung). In umgekehrter
Reihenfolge wird die
Backofentur wieder angebracht.

Uberpriifung der Dichtungen

Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstanden den Zustand
der Dichtung rund um die Backofenttr. Wenden Sie sich
im Falle einer Besch&digung dieser Dichtung an lhre
nachstgelegene Kundendienststelle (siehe
Kundendienst). Es empfiehlt sich, den Backofen bis zur
erfolgten Reparatur nicht in Gebrauch zu nehmen.

Lampenaustausch

Backofenraum

» Lampe

Verfahren Sie zum
Austausch der
Backofenlampe
wie folgt:

Dichtung

Glasscheibe

1. Nehmen Sie die Glasabdeckung ab; verwenden
Sie hierzu einen Schraubenzieher.

2. Schrauben Sie die Lampe heraus und ersetzen
Sie sie durch eine neue Lampe desselben Typs:
Leistung 15 W, Sockel E 14.

Bringen Sie die Abdeckung wieder an. Achten Sie
hierbei darauf, dass die Dichtung ordnungsgeman
eingelegt wird (siehe Abbildung).

Montage des Gleitschienen-Bausatzes

Verfahren Sie zur Montage der Gleitschienen wie
folgt:

1. Ziehen Sie die
beiden Rahmen aus
den Abstandssticken
A heraus siehe
Abbildung).
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. Rechte 2: Waéhlen Sie die

Linke Gleitschiene Einschubebene, auf der

Gleitschiene . Sie die Gleitschiene

einsetzen mochten.

Setzen Sie auf den

Rahmen zuerst das

Einrastteil B und dann

das Einrastteil C auf.

% Achten Sie hierbei auf
die Laufrichtung zum
Auszug der Gleitschiene.

3. Befestigen Sie die mit
den Gleitschienen
versehenen beiden
Rahmen in den
entsprechenden Léchern
der Backofenwande
(siehe Abbildung). Die
oberen Ldécher sind far
den linken Rahmen
bestimmt, die unteren
dagegen fur den rechten
Rahmen.

4. Stecken Sie die Rahmen abschlieBend wieder auf
die Abstandsstlcke A auf.

! Setzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5
ein.

Automatische Reinigung FAST CLEAN

Bei dem Programm FAST CLEAN werden im
Backofeninneren Temperaturen von bis zu 500°C erzielt
und es wird der Pyrolyse-Selbstreinigungsvorgang
durchgefuhrt, wahrend dessen zurlckgebliebene
Speisereste verkohlt werden. Der Schmutz wird
regelrecht verascht.

Wahrend der automatischen Reinigung kénnen
einzelne Ofenteile sehr hei3 werden. Kinder sind
daher vom Backofen fernzuhalten. Durch das Glas
der Ofentlr kann beobachtet werden, wie einige
Speisereste verkohlen und aufglimmen. Es handelt
sich um eine spontane Verbrennung, ein vollig
normaler Vorgang, der keinerlei Risiken birgt.

Vor der FAST CLEAN-Reinigung:

e Entfernen Sie mit einem feuchten Schwamm
groBere Speisereste aus dem Backofeninneren.
Verwenden Sie keine Reinigungsmittel;

e Nehmen Sie alle Zubehorteile aus dem Backofen
heraus;

e |assen Sie keine Geschirrtlicher oder Topflappen
am Backofengriff hangen.

! Ist der Backofen sehr hei3, startet der Pyrolyse-
Reinigungsvorgang moglicherweise nicht. Warten
Sie, bis sich der Backofen abgekuhlt hat.

! Das Programm kann nur bei geschlossener
Backofentur aktiviert werden.

Um das Fast Clean Reinigungsprogramm zu starten,

drucken Sie die Taste E das Display ZEITEN
zeigt die per Default eingestellte Dauer von 1:30h
(normaler Zyklus) an, wahrend auf dem Display
TEMPERATUR die Anzeige "nor" erscheint; durch
Drucken der Taste "+" wechselt man zum intensiven
Zyklus "int", der 2h dauert; durch Dricken der Taste
"-" wird der Sparzyklus "eco" ausgewé&hlt, der 1h

dauert.

Sicherheitsvorrichtungen

e Bei Erreichen hoher Temperaturen wird die
Backofentlr automatisch gesperrt;

e Bei Auftreten von UnregelméBigkeiten wird die
Stromversorgung der Heizelemente unterbrochen;

e Nach erfolgter Sperre der Backofentur kdnnen die
vorgenommenen Einstellungen (Dauer und Ende)
nicht mehr geé&ndert werden.

! Die Programmierung ist nur nach Auswahl des
Programms FAST CLEAN mdglich.

Programmierung des verzégerten
Selbstreinigungsvorgangs

1. Drucken Sie die Taste @; die Taste @ und
auch die Ziffern auf dem Display ZEITEN blinken.
2. Zur Einstellung der Zeit die Tasten "+" und "-"
dricken; wenn sie gedrtckt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

3. Ist das Ende erreicht, dann warten Sie 10 Sek.

damit die Auswahl gespeichert wird oder drucken

Sie erneut die Taste @ um die Einstellung zu

bestatigen.

4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display

TEMPERATUR die Anzeige END und es ertont ein

akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9.00 Uhr, und es wird ein FAST
CLEAN - Sparprogramm mit voreingestellter Dauer
von 1 Stunde gewahlt. Programmieren Sie demnach
12.30 Uhr als Programmende. Das Programm startet
also automatisch um 11:30:00 Uhr.

Die Symbole LX, und @ schalten auf Blinklicht, als
Zeichen daflr, dass eine Programmierung

durchgefthrt worden ist. Nach der Programmierung
zeigt das Display ZEITEN in dem Zeitraum bis zum
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Beginn des Fast Clean Reinigungsprogramms im
Wechsel die Dauer und das Ende des FAST CLEAN
Programms an.

Um eine Programmation zu I6schen dricken Sie die
Taste ,STOPP".

Nach Abschluss des Selbstreinigungsvorgangs

Die Backofentdr kann nicht sofort getffnet werden,
sondern erst dann, wenn die Backofentemperatur
auf ein annehmbares Niveau gesunken ist. An den
Ofenwéanden und auf dem Backofenboden kénnte
sich wéahrend der Reinigung etwas weiBer Staub
abgelagert haben. Nach Abkuhlen des Backofens
lasst sich dieser mit einem feuchten Schwamm
muhelos entfernen. Méchten Sie jedoch die noch
vorhandene Ofenwa&rme zum Garen nutzen, dann ist
es nicht erforderlich, diese Staubablagerungen
sofort zu entfernen. Sie sind unschéadlich.

Kundendienst

Zur Beachtung:

Das Gerét ist mit einem Diagnose-System
ausgestattet, dank dessen eventuelle
Betriebsstérungen erfasst werden kénnen. Diese
werden auf dem Display durch Meldungen folgenden
Typs angezeigt: ,ER" gefolgt von Nummern.

In diesen Fallen ist der Kundendienst anzufordern.

Bevor Sie den Kundendienst anfordern:

e Vergewissern Sie sich bitte, ob die Stérung nicht
eigenhandig behoben werden kann.;

e Starten Sie das Programm erneut, um sicher zu
sein, dass die Stérung beseitigt wurde.

e Sollte dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich
bitte an die autorisierte Kundendienststelle.

! Wenden Sie sich auf keinen Fall an nicht
autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

e die auf dem Display TEMPERATUR angezeigte
Meldung

e das Geratemodell (Mod.)

e die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen kénnen dem Typenschild,

das sich auf dem Gerét befindet, entnommen

werden.
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UHCTpYKUMM NO

akcnnyarauum

NL DE

Nederlands, 1 Deutsch, 14

PL KZ

Polski, 40

FQ 103 GP.1 F /HA
FZ 103 GP.1 F /HA
FZ 103 GP.1 IX F /HA
FQ 103 GP.1 /HA

FZ 103 GP.1 IX /HA
FZ 1032 GP.1 IX F /HA
F 1039 GP.1 IX F /HA
F 1039 GP.1 F /HA

F 103 GP.1 IX F /HA
F 103 GP.1 F /HA

FH 1039P /HA

FH 1039P IX /HA

FH 103 P /HA

FH 103 P IX/HA
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MoHTaXx

! BaxHO coxpaHuTb JaHHOe PYKOBOACTBO AN1S ero
nocrneayroLmnx KoHcynbTauun. B cnyyae npogaxw,
nepegayv u3genus nnu nNpu nepeesne Ha HoBoe
MECTO XUTenbCTBa HEOOX0AMMO NPOBEPUTL, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBariocb BMeCTe C u3genvem, Ans
TOro YToObl €ro HOBbI BrageneL, MOr 03HaKOMUTLCS
C MpaBunamu 3KcnayaTauuu u ¢ COOTBETCTBYHOLUMM
npeaynpexaeHnamu.

! BHumaTenbHO npounTanTe UHCTPYKUMU: B HUX
coaepxaTcsl BaxHble cBefeHus 06 ycTaHoBke,
akcnnyatauum n 6e3onacHoOCTV n3genus.

PacnonoxeHue

! He paspewaiTte getam urpatb C ynakoBOYHbIMU
MaTepuanamu. YnakoBka AomkHa OblTb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBMM C NpaBunaMu pasgenbHoro cbopa
mycopa (cm. MpedocmopoxHocmu u pekomeHdayuu).

! YcTaHoBKa nsgenus npon3BoguTcst B COOTBETCTBUM C
OaHHBIMU MHCTPYKUMSMU KBannuuupoBaHHbIMU
cneunanuctamn. HenpasusibHbIN MOHTaX U3genus
MOXET CTaTb NMPUYUHOWN MOBPEXAEHNA UMYLLECTBaA U
NPUYNHUTL yLepb ngsam U JOMALLUHUM XUBOTHbBIM.

BcTpoeHHbIM MOHTax

Onsa obecneyeHns ncnpaBHOro yHKLNOHNPOBAHUS
N30enms KyXOHHbIV 3MEMEHT 0IMKEH UMETb
COOTBETCTBYIOLLME XaPaKTEPUCTUKM:

® MaHeNn KyXOHHbIX 3NIeMEeHTOB, npunerarwmx K
AyxoBoMy LKady, AOMKHbI ObiTb BbIMOMHEHbI U3
TEPMOCTONKOro maTepuana,

® KINEN KyXOHHbIX 31IEMEHTOB 3IEMEHTOB,
LUNOHMPOBAHHbIX AEePEeBOM, AOIMKEH ObITb
ycTonumebiM Kk TemnepaTtype 100°C.

e Ans BCTpauBaHWSA OyXOBOro Likadanos
KYXOHHbIM TOMOM (CM. CXeMmy) unv B neHan
HMLIa KYXOHHOro aneMeHTa JorkHa UMeTb
criegyowne pasmepsi:

595 mm.

1&&' <

! Mocne BcTpamBaHuA M3genns B KyXOHHbIN 3NeMeHT
OOMKHa ObITb MCKMNOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHUs K
3MNeKTpUYeCKUMn vacTamu. Pacxon anekTposHeprum,
yKa3aHHbI/ Ha nacnopTHow Tabnuyke nagenusi, obin
3amepsiH AN AaHHOro Tuna MOHTaxa.

BeHTuUnAuuna

[ns obecneyeHns Hagnexaien BEHTUNALUN
HeobX0AMMO CHATb 3a4HIOK0 MaHernb HWULIWM KyXOHHOMO
anemeHTta. PekomeHAyeTca yCTaHOBUTL [yXOBOM
WwKkad Ha ABa AepeBsHHbIX Opycka unu Ha CnioLwHoe
OCHOBaHue ¢ OTBepCTMeM OMaMeTPOM He MeHee 45 x
560 MM (cm. cxembl).

LleHTpoBKa u KpenneHue

4 KpenexHblX anemMeHTa ¢ GOKOB AyxOBOro Likada
OOMKHbI ObITb OTPErynMpoBaHbl B COOTBETCTBUM C 4
OTBEPCTUSAMU B pamMe B 3aBUCUMOCTU OT TOSLLMHbI
OOKOBOW MaHenu KyXxOHHOro afneMeHTa:

TonwmHa 20 MM: NOJTHOCTbHO
yOannte CbEMHYIK 4acTb
KpenexHoro anemMeHTa (cm.
cxemy);

TonwmHa 18 MM: ncnonb3ynTte
nepBbIN Nas, COrnacHo yxe
roTOBOM KOHUrypauum
npousBoamTens (cm. cxemy);

TonwmHa 16 MM: ncnone3ynTte
BTOpOW nas (cm. cxemy).

[nsa kpenneHns n3genusa K KyXOHHOMY 3NeMEHTY:
OTKpOWTe ABepLuy OyXOBOro Lkada v 3aBuHTUTE 4
wypyna ansa AepeBsHHbIX naHenen B 4 oTBepCTUS B
nepuMmeTpanbHON pame.

! Bce 3alMTHbIE 3NeMeHTbl JOMKHbI ObITb
3aKpenneHbl TakuM 0b6pa3om, YTobbl X MOXHO ObINo
CHSITb TOMbKO MNPV MOMOLLM CMEeLManbHOro
WHCTPYMEHTA.
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3neKTpVIt|ecxoe nogkrnr4yeHune

! [lyxoBble LKadbl, YKOMMNIEKTOBAHHbIE TPEXMOMOCHbLIM
ceTeBblM kabenem, pacumTaHbl Ha (OYHKLMOHMPOBAHNE C
nepeMeHHbIM TOKOM C HanpsKeHnem 1 4acToTomn
3NEKTPONUTaHNSA, YKa3aHHbIMM Ha NacropTHOW Tabnuuke
C [A@HHBIMU (CM. HUXe).

MopcoeauHeHue ceteBoro kabens

% 1. OTKpoWTE 3aXKUMHYIO

= KOpOBKy, HaxaBs npu
MOMOLLM OTBEPTKM Ha

Z BbICTYMbl C GOKOB

Z KPBILIKW: MOTAHWTE W

Z OTKPOWATE KPBILLKY (CM.

g ) cxemy).

2. OTBUHTUTE BUHT
kabenbHOro canbHMKa u
BblHbTE €ro, noaaes
OTBEPTKOM (CM. cxemy).

3. OTBUHTUTE BUHTHI
KOHTaKkTOB L-N-=t= 1
3aTeMm npukpennTe
npoBoAa noa
rornoBKkamMvi BUHTOB,
cobntopas LBeToBYIO
mapkunpoBky CuHun (N)
KopuyHesebin (L) >KenTto-
3eneHbln (==).

MoacoeanHeHue ceteBoro kabensa usgenus K
ceTu aneKTponuTaHus

YcTaHoBUTE Ha ceTeBoW kabenb HOPMannM3oBaHHY0
LUTENCenbHY BUIIKY, pacyMTaHHY Ha Harpysky,
yKasaHHyl Ha nacrnopTHon Tabnuyke (cm. cOoKy).

B cnyyae npsmMoro nogkmntouyeHust K ceTtu
3NEKTPONUTAHNS MeXay U3genvemMm u ceTblo
HeobX0AMMO YCTAHOBUTb MHOTOMOMKOCHbI
BbIKMOYaTENb C MUHUMAIbHBLIM PACCTOSTHUEM MeXay
KOHTaKTamMn 3 MM, pacyMTaHHbIA Ha OAHHYK Harpysky
N COOTBETCTBYIOLLMI OENCTBYIOLWMM HOpMaTmBam
(BbIKIIOYATEND HE OOIMKEH pa3mblkaTb NPOBOA
3a3emnenus). CeTeBon kabernb JomKeH ObiTh
pacnosioxeH Takum obpasom, YToObl HWU B OOHOM
TOYKe ero TemnepaTypa He npeBbllana Temneparypy
nomeyeHus 6onee yem Ha 50°C.

! OnekTpOMOHTEp HECET OTBETCTBEHHOCTD 3a
npaBuUbHOE MOAKIIOYEHNE U3LENUSA K INEKTPUYECKOWN
ceTu un 3a cobniogeHne npasun 6e3onacHoOCTy.

Mepen nopknioYeHNeM mM3genus K cetu
3ANEKTPONUTaHNS NPOBepbTE crieayloLlee:

e ceTeBasi po3eTka AoImkHa ObITb coeanHeHa C

3a3emMsieHnemM 1 CoOoTBETCTBOBATbL HOpMaTuUBaMm;
® ceTeBad po3eTKa OO0JMKHa ObITb pacynTaHa Ha

MaKCUMarbHyt0 NoTpebnsaeMyo MOLHOCTb U3aAenus,
YKa3aHHyl0 Ha NacrnopTHOW Tabnunyke (CM. Huxe);

® HanpshKeHVe CeTW IMNEKTPONUTaHUSI JOMMKHO
HaxoauTbCA B Npefenax 3Ha4YeHUn, yKasaHHbIX Ha
nacrnopTHom Tabnuuke (CM. HUXe);

e ceTeBas po3eTka OOMKHa ObITb COBMECTUMA CO
LUTeNCcenbLHON BUMNKOW usgenus. B npotneHom
cryyae 3aMeHuTe Po3eTKy UMnu BUMKY; HE
NCMOnNb3ynTe YANUHUTENW UMW TPOMHUKN.

! M3genue JomKHO ObITb YCTAHOBIEHO TakUM

obpasom, uTobbl ceTeBOV kabenb 1 ceTeBas po3eTka

ObINn Nerko JOCTYMHbI.

! CeTeBon kabenb M3nennst He JAOMKEH ObITb COrHYT

Unn cxar.

! PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOsIHUE CETEBOrO kabens

1 B criyd4ae HeobxoaMMOCTM NOopyyYuTe ero 3aMeHy

TONbKO YNONMHOMOYEHHbIM TexHUKam (cm. CepsucHoe

obcnyxueaHue).

! MponsBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a

nocneacTBusi HecobnAeHUA nepeyYncrieHHbIX

Bbille TpeOGoBaHUN.

NMACNOPTHAA TABJINYKA

WwnpuHa 43,5 cm.

BbicoTa 32 cMm.

rnyéuHa 40 cm.

O6bem 56 n

WwnpuHa 43,5 cm.

BbicoTa 32 cMm.

rnybuHa 41,5 cm.

O6bem* 58 n

HanpshxeHune npu 220-240 B ~

FabapuTHble
pa3mepbl

FabapuTHble
pa3mepbI*

dnekTpueckoe 50 Ny makc. nornoiiaemas

noAKNioteHUe MoLLHocTb 2800 BT
Ovpektnea 2002/40/CE 06
3TUKETKAX 3NEKTPUYECKMX
OYyXOBbIX LLUKagOB.

MAPKUPOBKA Hopmatus EN 50304

NOTPEBINEHUA

3NEKTPO3HEPIAN* 3asaBneHune o pacxoae
3MEeKTPO3HEPrun Knacca

NPUHYANTENbBHOW KOHBEKLNM -
(YHKUMS HarpeBaHus:
3anekaHka.
[aHHoe n3pgenve
COOTBETCTBYET CrNEeAYLUM
HupekTtneam EBponerickoro
Coobuiectea: 2006/95/CEE ot
12.12.06 (Hu3koe
HanpskeHve) ¢
nocneaylowmnmm
N3MEHEHUaMU —
2004/108/CEE ot 15/12/04
(OnekTpomarHutHas
COBMECTMMOCTb) C
nocneaylowmnmm
nameHeHnsamn — 93/68/CEE ot
22/07/93 c nocnepyowmmMm
nameHeHnsamu. - 2002/96/CE c
nocneaylowmnmm
N3MEHEHUSAMN.

1275/2008 standby/off mode

*C [BOHOW CTEKIISTHHOM ABepuen

**B5e3 BblABUXHbINA HanpaBnsiloWux

¢
:d
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OnucaHue nsgenus

O6wun BuAg

MaHenb ynpaenexHus

PELLUETKA

NPOTUBEHb

KoHconb ynpaBneHus

BKIMIOYEHME KOHCOJU
YNPABJIEHUA

WHankaTop
OBEPLA
3ABJIOKUPOBAHA

Oucnnen
TEMNEPATYPb!

Bribop
FAST CLEAN

BbIABWXHbLIE
HAMPABNAOLME
YpOBHeM

|||||

CumBonsl Cumson
PYYHbIX NPOOOJIKUTENIbBHOCTb
PEXWUMOB
| = (=] ~ |—|
I@l —J ﬁ

-

J

CumBonbl

ABTOMATUYECKUX
NPOrPAMM

HACTPOWKWN
BPEMEHW/ TEMMNEPATYPbI

KHonku

nonoxexue 5
nonoxexve 4
nonoxexve 3
nonoxeHwve 2
nonoxexve 1

Cumson
KOHEL
NMPUrOTOBJIEHUA
= = ////// nycK
= &N
— = START
BPEMEHM
'E STOP \
= OCTAHOBKA
Cumson
YACHI
CMMBOH
TAUMEP
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BkrnroyeHue u
akcnnyarauus

! Mpw nepBom BKITFOYEHUN OyXOBOIO LUKada
pekoMeHayeM MpoKanuTb ero NPMMEPHO B TeYeHne vaca
npy MakCcUMarnbHOW TemnepaType C 3aKpbITON ABEPLIEN.
3aTem BbIKMIOUUTE OyXOBOW LUKad), OTKPOWTE ABEpLYy U
NpoBeTpUTE NoMeLLeHne. 3anax, KOTOpbI Bbl MOXETE
MoYyBCTBOBATb, BbI3BaH UCMApEHNEM BELLECTB,
NCMONb30BaHHbIX ANsi NpegoxpaHeHus OyxXOoBoro Lukada.

! dyHkumm “BrioknpoBka ynpasneHun” n “Pexum
DEMO” moryT 6bITb BKITHOYEHbBI/OTKIOYEHbI, JaXe ecriu
naHernb yrnpaBrieHUsi OTKIIOYEHa.

BnokupoBka ynpaBneHuu
[ns GrnoknpoBKM ynpaBneHnii AyxX0BOro Likada

HaXXMWUTE OJHOBPEMEHHO KHOMKM Z . Pasnaetcs

3BYKOBOW curHan, Ha gucnnee TEMMNEPATYPbI
nosiBndaetca “Loc”. BHOBb HaXMUTE 3TW KHOMKM AN
pa3bnokvpoBku ynpasneHun. Knonka “STOP” Bceraa
BKINHOYEHa.

Pexxum Demo

[yxoBon wkad MoxeT pabotaTb B pexume DEMO:
OTKII0YATCS BCe HarpeBaTesibHble 31IEMEHTHI,
OCTaTCs BKIMHOYEHHBIMU TOMBKO YNPaBeHUS.

Ona BknoyeHusa pexuma DEMO HaxmuTte

OHOBPEMEHHO KHOMKMN +@ n “START".
PaspaeTcsa 3BykoBow curHan, Ha gucnnee BPEMEHU
nosisngaetca “dEMO”. [Ina OTKNOYeHNs pexmma
DEMO HaxmunTe 0QHOBPEMEHHO KHOMKM “+” 1
“START”. PasgaeTcsi 3ByKOBOW CuUrHan, Ha gucnnee
BPEMEHW racHeTt Hagnucbk “dEMO”.

HacTtpouka yacoB n Taumepa
[Mocne ocyllecTBneHnsa NoACOeAMHEHUS K CETU
ANEeKTpon1uTaHnAa Unu nocre OTKNYeHNA HanpsXXeHnaA

KHoOrMKa @ n undpsl Ha gucnnee BPEMEHW murator.
[MopsgoK HaCTPOMKM BpEMEHM:

“ o,

1. Haxxmute kHonkm “+” 1 “-”; ecnu gepxatb nx
HakaTbIMK, 3HAYEHUS CMeHsItoTCs BbicTpee anst bonee
ObICTPON HACTPOVIKN.

2. BbicTaBuB To4HOE BpeMms, nogoxaute 10 cek. ans
COXpaHEHNA HAaCTPOMKM B MaMSTN UIN BHOBb HAXXMUTE

KHOMKY ® 0N COXPaHEHUST HACTPOWKMN.
[Nna BO3MOXHON KOPPEKTUPOBKM BbIKITHOYMTE KOHCOSb
yrpaBreHnst Npu NOMOLLM KHOMKK ( I ); HaXXMUTE KHOTMKY

@ W BbIMOJHUTE YKa3aHHbIN NMOPAOOK OeVCTBUNA.

o ncreyeHnn 3agaHHOro BpeEMEHU Tanmep BKroYaeT
3BYKOBOW CUrHar, KOTopblIv npepbiBaeTca vepes 6
CEKyHA Unu nocre HaxaTus Ha NGOl BKIMHOYEHHbIN

CUMBOIJT.

[nsi HacCTporKM TaMmMepa HXXMUTE KHOMKY ﬂ n

BbINOSHUTE Onepauun no HacTporike YacoB. BkntoveHHas

KHOMKa ﬂ NnokasblBaeT, 4YTo Taﬁmep BKITHOYEH.

! Tarimep He ynpaBnsaeT BKIOYEHMEM NN
BbIKIMIOYEHMEM OyXOBOro Likada.

BknoyeHue ayxoBoro wkaca

1. BknounTe KOHCOMb ynpaBreHnsi Npu NOMOLLM KHOMKK
O

2. HaxXmuTe KHOMKY HY>XXHOW nporpaMmbl MpUroToBIEHUS.
Ha gncnnee TEMIMEPATLPbI nokasbiBaeTca
Temnepatypa BbIOpaHHOM Nporpammbl; Ha avcnnee
BPEMEHW nokassaeTcs Tekylllee Bpemsi.

3. Haxwmute kHomky “START” ansa Hadana
NPUroTOBMEHWS.

4. [lyxoBka Ha4yHET HarpeBaTbCs, MHOMKATOPbI TEKYLLEN
Temnepatypbl OyayT 3aropatbCs MO Mepe MOBbILLEHNS
TemnepaTypbl. MOXHO n3MeHUTb TemnepaTypy npu
MOMOLLIM KHOMOK “+” n “-”,

5. 3ByKOBOW curHamn v OQHOBPEMEHHOE BKITOYEHME BCEX
WHAONKaTOPOB TemnepaTtypbl Ha OOHY CeKyHAy O3HavaerT,
4TO (pasa npenBapuTENBLHOrO HarpeBa 3aBepLUeHa:
noMecTuTe B AyXOBOW LUKad NpoaykKT.

6. B npouecce npurotoBneHns B nobo MOMEHT MOXHO:
- U3MEHUTb TemnepaTtypy Npu NOMOLLIM KHOMOK “+” 1 “-”;

- 3anporpamMmMmnpoBaTh NPOAOIPKUTENBHOCTD
npuroToBneHus (cm. lpoepammbi);

- NpepBaTb NPUroTOBIIEHNE NPU NOMOLLM KHOMKKN “STOP”.
7. B criydae BHe3anHOro OTKIMHOYEHNS SMEKTPONUTaHUS,
ecnu TemnepaTtypa B LyXOBOM LUKady He CrMLLKOM
MoHM3unack, cpabatbiBaeT cuctema, BO30OHOBNSOLLASNA
nporpamMmy NpUroToBrEHUS C MOMEHTA, B KOTOPbIN OHa
Obina npepsaHa. [porpammypoBaHve, caenaHHoe B
OXUAaHUM NPOOOIPKEHUSA NPOrpaMMbl, He COXpaHsAeTCH
nocrne BO3BPALLEHNS SNEKTPOMNUTaHUSA U OOMMKHO ObITb
BbIMOSTHEHO NOBTOPHO.

! B nporpamme MPUJTb dasa npeasapuTensHOro
HarpeBa He npegycmoTpeHa.

! Hukorga He cTaBbTE HUKAKMe NpeameThbl Ha OHO
OyXOBOro wWkada, Tak Kak OHW MOryT NOBpeauTb
3ManMpoBaHHOE MOKPbITHE.

! Bcerga craBbTe nocydy Ha npunaratoLLyocs
peLueTky.

OxnaguTenbHas BEHTUNALUMUS

[ns NOHWXeHUs1 TemMnepaTtypbl CHapyXu OyXOBOro
Wwkada B NpoLecce NPUroTOBIEHUS, OXTaaUTENbHbIN
BEHTUNATOP CO34aeT NOTOK BO34yxa Mexady nepegHemn
naHenblo 1 ABepuen AyxoBoro wkada. B Havane
nporpaMmmMel nuponuTnyeckon ynctkn FAST CLEAN
BEHTUNATOP OXNaxaeHus paboTaeT Ha Marnow CKOPOCTH.
! [No 3aBepLUEHN NPUTOTOBIIEHNSA BEHTUNATOP
npogorkaeT paboTtaTb BNAOTb A0 HaAfexallero
OXNaXaeHNs OyXOBKM.

OcsaelleHre ayxoBoro Lukada
Jlamnoyka MoXeT ObITb BKIMOYEHa B 1000 MOMEHT, Aaxe
npY BbIKIMIOYEHHOW JYXOBKE, NMPW OTKPbIBaHUM ABEPLibI.
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[Mporpammbl

MporpamMmMbl NPUroTOBMIEHUsI B PYYHOM
pexume

! Kaxxgasa nporpamma nmeeT 3afiaHHyo0 TemnepaTypy
npurotoBneHns. TemnepaTypa MOXeT ObITb HACTpOEHa
BpYy4Hyto, oT 40°C pgo 250°C.

B nporpamme NPUJIb 3agaHHoe 3HayeHue aBnseTcs
YPOBHEM MOLLHOCTU, BbIpaXXEHHON B Y%. JTOT
YPOBEHb MOXET ObITb TakKe HACTPOEH BPYYHYIO.

Mporpamma OOQHOBPEMEHHOE
NMPUrOTOBJIEHUE

BkrntovaroTcst HarpeBaTerbHble 3fIEMEHTbI Y BEHTUNSTOP.
Tak kaK »ap ABMAeTCA NOCTOSIHHLIM BO BCEM JyXOBOM
Lkadpy, Bo3ayx obecrneumBaeT ogHOPOAHOE
NPUroTOBMEHNE 1 NOAPYMSHMBAHUE NPOAYKTA.
OpHOBpEMEHHO MOXHO MCMoNb30BaTh He Gonee AByX
YPOBHEN [yXOBOro LuKada.

Mporpamma MrPUJb

BkrnodaeTcst BepxXHUiA HarpeBaTerbHbI 3NIEMEHT U BepTen
(ecnu oH umeeTcs). Mpn NOMOLUM KHOMOK «+» N «-»,
pacnonoxeHHbIX crnesa, Ha aucnnee TEMIEPATYPbI
NMoKasblBalTCA UMeLWMecss ypoBHM MOLLHOCTM OT
5% no 100%. Bbicokasi Temnepatypa v xap npsiMoro
OEencTBUs rpunsa pekoMeHOyeTcs s NpUroToBIEHNS
NPOAYKTOB, HYXOALLUMXCA B BbICOKOW MOBEPXHOCTHOM
Temnepatype. [oToBbTE Britofa ¢ 3aKkpbITON ABepLei
AyX0BOro Lukada.

Mporpamma 3AIMNEKAHKA

BkniovaeTcs BepxXHWUiA HarpeBaTenbHbIA SNEMEHT, U B
onpeerieHHbI MOMEHT LMKNa Takke Kpyriibii
HarpeBaTeribHbIV 3fIEMEHT, BKITHYATCA BEHTUNATOP
BepTen (ecnv oH nmeetcs). Covetaet
OflHOHanpaBsreHHOe BblAeneHve xapa c
NPVHYAMTENBHOW LUMPKYNAUUen Bo3ayxa BHYTPU
AyXoBoro Lwkada.

OTO NpensaTcTBYeT 0OropaHuio NOBEPXHOCTH
NPOAYKTOB, MOBbILLIAS MPOHUKAIOLLYI CMNOCOBHOCTb
xapa. loToBbTe OMofa ¢ 3aKpbITOW ABepLen
AyXoBoro Lwkada.

Mporpammbl HU3KAA TEMMNEPATYPA

OTOT peXum NPUroTOBMEHUS CNYXKUT AN PACCTOMKM
TecTa, pasMOpO3KN MPOAYKTOB, MPUrOTOBNEHNSA
noryprtos, 6onee nnu MmeHee GbLICTPOro pasorpesa
roToBbIx 6504, ANA NPOACIKUTENBHOMO
NPUroTOBIIEHUA MPU HU3KOW TemnepaTtype. B naHHoOM
pexvMe MOXHO BblbpaTb OOHY U3 CreayoLmnx
Temnepartyp: 40, 65, 90°C.

* VimeeTca TonbKo B HEeKOTOpbIX MoaenaAx.

BepTten*

[ns BknoveHus Beptena
(cm. cxemy) BbINOMNHUTE
crieqytoLime onepaumu:

1. ycTaHOBUTE NPOTMBEHbL Ha 1-bll YPOBEHD;

2. ycTaHOBUTE AepxaTenb BepTena Ha 3-un ypoBEHb
1 BCTaBbTe BepTen B CrneuuanbHoe oTBepcTne B
3aiHell CTeHKe OyXOBOro Lkada;

3. BKNtounTe BepTen, BbIGopaB nporpamMmmbl L

! Mocne Havana BbINOSIHEHNS NPOrpaMMbl npu
OTKpbIBAHUM ABEpLbl AYXOBKN BEPTEN
ocTaHaBnvBaeTcs.

MporpaMmmbi NPUroToBreHUs B
aBTOMaTU4eCKOM pexxume

!Temnepatypa 1 NpogoIHKUTENBHOCTb
NPUroToBrieHUs 3a4al0TCs aBTOMaTUYECKMU
cuctemort C.0.P.® (OnTumanbHoe
3anporpamMMuMpoBaHHOe NMPUroToBrieHue), 4YTo
aBTOMaTUYECKN rapaHTUpyeT naearnbHbl pesynbTart
npuroToBrneHnsi. B 3aBucumocTun ot BbIGPaHHON
nporpammbl TOMbKO €€ NPOOOIMKUTENBHOCTL MOXET
ObITb M3MeHeHa Ha £5/10 MuHyT. MNpurotoeneHne
aBTOMaTUYeCKM MPOAYKT 3aBepLuaeTcd, U OyXOBOW
LWKad BKNOYaAET 3BYKOBOW CUrHar, O3HayawLuin, 4To
6ntogo rotoo. NpurotoBneHme MoxeT OblTb HA4YaToO B
XOJIOOHOW UK B ropsiue AyXoBKe.

! B Havane da3sbl Ha4ana NpUroToBeHNs QyXOBOM LLKadd
BKIMOYAET 3BYKOBOW CUrHar.

! He oTkpbIBaiiTe OBepLy OyXOBKM BO U3bexaHune
N3MEHEHVS TemnepaTypbl Y NPOOOIPKUTENBHOCTU
NPUrOTOBIEHVIS.

Mporpamma MACO

Ota nporpaMmMa npegHasHadyeHa ans npuroToBneHUs!
TEeNSATUHBI, CBUHWUHbI, 6apaHuHbl. MuuLa nomellatroTcs
B OyxoBKy 6e3 ee npeaBapuTenbHOro Harpeea. Tem
He MeHee Bbl MOXeTe pasorpetb AyXOBKY nepes
noMelLeHeM B Hee mpoaykTa.

Mporpamma KOHAUTEPCKAA BbINMEYKA

OTa nporpamma vaearnbHO NoAXOAMT Af1s1 BbiNeYkn
TOPTOB M3 APOXKEBOro, HEAPOXOKEBOro Tecta u
BucksuToB. V3genusa nomeLlarTcs B XONOAHYHO
AyxoBKy. TeM He mMeHee Bbl moxeTe pasorpeTb
AYXOBKy rnepen nomelleHnem B Hee Mpoaykra.
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[Mporpamma MALILA

OTa nporpaMma npegHasHaveHa s BbiMeyky NLLbI.
CMOTpVITe peuenTt n onucaHue nporpamMmmbl B crieyowem
naparpade.

Mporpamma XJIEB

Ota nporpaMma npegHasHaveHa Ans Bbineyku xneba.
CMOTpVITe peuent n onucaHue nporpamMmmbl B crieyowem
naparpade.

[Mporpamma MALILA

[nsa onTymManbHOro pesynbstaTta pekoMeHayeM CTporo
cnepoBatb npuBeOeHHbIM HXKE MHCTPYKUUAM:

e cobntogarite peuenT;

e Bec TecTta gorkeH obiTb ot 500 ao 700 rp.

® (Crerka cMaxkbTe npoTMBeHb CITMBOYHLIM Macriom.

PeuenT MULLUDbI:

1 NPOTVBEHb, HKHUIA YPOBEHb, XOroaHas Unn ropsiyas

OyxoBka

Peuent ans 3-x nmuy Becom npumepHo 550 rp: 1000 rp.

myku, 500 rp. Bogekl, 20 rp. conun, 20 rp. caxapa, 10 n3

onvekoBoro macna, 20 rp. MNuBHbIX gpoxoken (Mnm 2

naKeTuka Cyxvx APOMOKeW)

e PaccTonka TecTa npy KoMHaTHOW Temnepatype: 1 vac.

e TecTO NMOMELLAETCS B XOMOAHYHO UM Pa3orpeTyto
OYXOBKY.

¢ BkrounTe NpUroToBreHme MALILIA

Mporpamma XJEB

[nsa onTManbHOro pesyrnbstaTta pekoMeHayeM CTPoro

crenoBaTh NPUBEOEHHBIM HUXKE UHCTPYKLMSM:

e cobntogariTe peuenT;

® MaKCUMarbHbIA BEC Ha NMPOTUBEHb;

* He 3a6biBanTe HanuTb 1 ON XorogHoW BoAbl B
NPOTUBEHb, YCTAHOBNEHHbLIA Ha 5-0M YpOBHE;

® paccToiiKa TecTa OCYLLECTBMAETCS NPy KOMHATHOWM
Temnepartype B TedeHue 1 - 1,5 yaca B 3aBUCUMOCTU OT
TemnepaTypbl B MOMELLEHWN, BMIOTb A0 YBENUYEHNS
obbema TecTa BABOE.

Peuent XJIEBA:
1 npotnBeHb Makc. Ha 1000 rp, HWKHUIA YPOBEHb
2 npotuBeHsi Makc. Ha 1000 rp, HWKHUIA 1 CPeaHUIA YPOBHU

Peuent Ha 1000 rp. Tecta: 600 rp. myku, 360 rp. Boabl, 11
rp. conm, 25 rp. CBEXMX APOXoKer (MM 2 nakeTuka Cyxux
OpO3oKen)

[MpurotosneHue:

e Cwmewainte B BOIMbLLON MUCKE MyKy C COSbHO.

e Passeaute Opoxcky B Tenrnon Boge (npymepHo 35°C).

e CpenanTe B LIEHTPE MYKU NYHKY.

® Harnente B NyHKy pa3BegeHHbIe B BOAE OPOXOKN.

e 3amecute B Te4eHre 10 MUHYT OOHOPOAHOE,
3racTn4HOe TECTO, He MPUIMNatoLLIEe K pyKaMm.

e CdhopmmpyiiTe 13 Tecta Liap, NOMECTUTE ero B MUCKY U
HaKpoWnTe ero NPo3pavyHON KyXOHHOWN MIEHKOM BO
n3bexxaHne 3acbixaHnsi NOBEPXHOCTM TecTa. MNomectuTe
MWCKYy C TECTOM Ha pacCTOVKy B [yXOBOW LLKad,
BKIMtOYMB pydHon pexxum HUBKAA TEMIMEPATYPA
40°C v gante eMy NOAHATHCS MPUMEPHO B TedeHwe 1
Yaca (TecTo JOIMKHO YBENMUUTLCA BOBOE B 0OBbEME).

e PaspgenvTe nogoluegluee TeCTO Ha YacTu.

e PasnoxwTe Gyrnkv Ha MpoTVBEHE Ha nncTe Bymar ang
OYXOBKM.

¢ [locbinsTe BynkM MyKOW.

e Cpenanrte cBepxy Oynok Hagpesbl.

* He 3abyabTe HanuTb 1 AN xonoaHoW BoAbl B
NPOTUBEHb, YCTAaHOBIIEHHbIA Ha 5-bll YPOBEHb;
[ns YncTKM pekomeHZyeM MCrnosb30BaTh BOAy C
YKCYCOM.

e [vuua nomellaroTcs B AyX0OBKy Oe3 ee
npeaBapuTENbHOTO Harpesa.

* BKnoumTE NPUrOTOBNEHNE XNEB

¢ [o 3aBepLUEHNM BbINEYKN BbINTIOXKUTE rOTOBbIE
Oynkn Ha peLleTKy BNMoTb [0 WX NOSHOTO
oXnaxaeHus.
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I'IporpaMMMpOBaHMe npuroToBJrieHUsA

! 3anporpamMmmypoBaTh NPUrOTOBMEHNE MOXHO TONBKO
nocne Bblbopa NporpaMmMbl NPUroTOBMEHNS.

MporpaMmmMupoBaHMe NMPOOOIMKUTENBHOCTHU

1. Haxmute kHomky _ & ; KHOMKa _ X . W 3Ha4YeHus Ha

ancnnee BPEMEHW murator.

2. ina HacTPOWMKN NPOLOIMKUTENBHOCTU HaXKXMUTE

KHOMKM “+” 1 “-”; ecnu gepatb UX HaXaTbiMX, 3HAYEHUS

cMeHstoTcs BbicTpee ansa 6onee GbICTPON HACTPOMKM.

3. 3agaB HyXXHYHO NPOAOMKUTENBHOCTb, NOAOXAMNTE

10 cek. Ans COXpaHeHMst HaCTPOWMKMN B NaMsATU Unm

BHOBb HaXXMWUTE KHOMKY LXJ OnNsi COXpaHeHus

HaCTPOWKU.

4. Haxmute kHonky “START” ansa BknoveHus

nporpaMmbi.

5. Mo ncreyeHmn 3agaHHOro BpEMEHM Ha gucnnee

TEMIMEPATYPbI nokasbiBaetca Hagnucbe END

(KOHEL,) n pasgaeTcs 3ByKOBOW curHan.

¢ [lpumep: B 9:00 Bbl 3agaeTe NpUroToBreHve, Ha
koTopoe notpedyetca 1 4ac 15 muHyT. [NpurotoBneHne
aBToMaTuyecku 3asepuntcsa B 10:15.

MporpaMmmupoBaHue NPUroToBrieHUe C 3aAepPXKKoMn

1. Haxmute KHOMKy LXJ 1 BbINOMAHUTE onepauun ot 1
0o 3, onncaHHble ANns NporpaMmmMmMpoBaHns
NPOLOKUTENBHOCTN.

2. 3aTeM HaXMuTe KHOMKY @ N HacTponTe Bpems

OKOHYaHWS NPUroTOBNEHUA Npu noMmoLum “+” n “-”;
€CNnun gepxaTb UX HaXaTblMU, 3HAYEHUSI CMEHSOTCSA
ObicTpee anst 6onee OGLICTPON HACTPOMKN.

3. BbiCTaBuB Hy>XHO€ BpeMsi OKOHYaHUs

npurotoBneHns, nogoxaute 10 cek. Ana coxpaHeHus

HACTPOWMKM B NaMsATW UM BHOBb HAXMUTE KHOMKY é\nj

ONsl COXpaHEeHUs1 HaCTPOWKK.

4. Haxxmute kHonky “START” Anst BKMKOYEHWS NporpaMMel.

5. Mo ncreyeHmn 3agaHHOro BpeEMEHU Ha gucnnee

TEMIMEPATYPbI nokasbiBaetca Hagnucbe END

(KOHEL) n pasgaeTcsa 3BYKOBOW curHan.

e [lpumep: B 9.00 BbI NporpammupyeTte
NpuUroToBrieHne, Ha koTopoe notpebyetcsa 1 yac 15
MUHYT, 1 Bpemsa 12:30, korga NnpuroToBneHns
OOMKHO 3aBepwmnTbes. NMporpamma aBToOMaTUYECKN
3anyckaetca B 11:15:00.

KHomkm LZJ n é\nj MWUraloT , NokasbiBas, 4To bbina

3afaHa nporpamma. o 3aBepLueHnn

NpPorpaMMMpoOBaHnst B NEPUOA OXMAAHUA Hadvana

npurotosrieHnsa Ha aucnnee BPEMEHU

NnonepeMeHHO MoKa3sbliBaeTCA NPOAOIKUTENBHOCTb U

BpPEMsI OKOHYaHUS NPUrOTOBIIEHUS.

[nsa oTMeHbl NporpaMmMbl HaxmuTe kHonky “STOP”.

! MNpwn BEIGOPE NporpaMmbl NPUrOTOBEHMUS

BKITI04AETCS KHOMKa , HO He KHoMKa _ewn). Mpu

HaCTpoWnKe NPOOOIHKUTENBbHOCTU BKIIOYAETCA KHOMKa
L), ¥ MOXHO 3anporpaMMmnpoBaTh BKYEHUE
NPUrOoTOBIIEHUSA C 3a4ePXKKOMN.

ﬂpalcruquKMe coBeTbl Mo NpUroToBJ1IeHNIO

! B pexvme BEHTUNMPYEMOro NPUroToBEHNS He
ncnonb3ymnTe 1-bit N 5-bI YPOBHU: OHU
noaBeprarwTcs NPAMOMY BO3[AENCTBUIO ropsaYero
BO3/yxa, KOTOPbIA MOXET CXeyb AermKaTHble
NPOAYKThI.

! MNpwn ncnonbsosannn NPUJIb n SAMNEKAHKA,
0COBEeHHO ¢ byHKUMel BepTena, NoMecTuTe
NPOTUBEHb Ha 1-bIli YPOBEHb ANs cOopa XMOKOCTEMN,
BbIOENAEMOro npu >xapke (Cok u/unm xup).

OOHOBPEMEHHOE TMNMPUTOTOBNEHVE HA
HECKOINbKNX YPOBHAX

* lcrnonb3ayTcs 2-0i 1 4-bliA YPOBHU, Ha 2-0W
nomeLlalTcsa NpoayKThl, Tpebywue Gonee
WHTEHCMBHOTO >Xapa.

® YcTaHOBWTE MPOUTBEHb CHU3Y, @ PELLETKY CBEPXY.
rPUNb

® YcTaHoBUTE pelueTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4,
NOMecCTUTEe NPOAYKTbI B LIEHTP PELUETKN.

® PekomeHOyeTCHd HacTpOUTb AyXOBOW LiKad Ha
MakCcMMarnbHyl MOLHOCTb. He GecnokonTecs,
€CIn BEPXHUI 3NeMEHT He 0CTaeTCs NOCTOAHHO
BKINIOYEHHbBIM: ero paboTta ynpasnseTcs
TepmocTaToMm.

MALLLA

® lcnonb3ynTe NPOTMBEHb U3 NIETKOro artoMUHUS,
yCTaHaBnMBas ero Ha npunararLLyoCcs peLueTky.
[Mpn ncnonb3oBaHMM NPOTUBEHS BPEMSA BbINEYKN
yOIIMHAETCA, YTO NPENSTCTBYET NOMYYEHUIO
XpyCTaLen nuuubl.

e B cny4ae BbiNeyky nuuLbl C OOUBHON HAYNHKOW
peKkoMeHayeTCcs NONOXUTb Ha NuuLy Cbip
Mouuapenna B cepeanHe BbINeYKu.
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Tabnuua npuroToBreHus

Mporpammbl MpoaykTbl Bec (kr) YpoBeHb MpepBapu | PekomeHnay | Mpogonx
TenbHbIN emasi UT-Tb
HarpeB TemnepaTty | NpuUroTos
pa neHus
(°C) (MUHYTBI)
CTaHAAPTH | BbIABWXH
ble ble
HanpaBenso | HanpaBsns
wme lolme
OpHoBpeme | Muuua (Ha 2-x YpOBHSIX) 2n4 1m3 [a 220-230 20-25
HHOe [MecoyYHbI TOPT Ha 2-X YPOBHAX/TOPTbI HAa 2-X YPOBHAX 2n4 1n3 Ha 180 30-35
npurotoBne | BUCKBUT (Ha 2-yX YPOBHSIX) 2n4 1n3 Ha 170 20-25
HUue Ha YKapeHas kypuua ¢ kapTOLIKON 1+1 1n2/3 1n3 Ha 200-210 65-75
HecKonbkux | BapaHuHa 1 2 1 Oa 190-200 45-50
ypoBHAX * | Ckymbpusi 1 1wnmm 2 1 Ha 180 30-35
NasaHbs 1 2 1 Ha 190-200 35-40
Oknepbl Ha 2-X YPOBHAX 2n4 1n3 Ha 190 20-25
MeyeHbe Ha 2-X YpOBHSIX 2n4 1n3 Ha 190 10-20
MeyeHbsi U3 CNMOEHOrO TECTa C CbIPOM Ha 2-yX YPOBHSIX 2n4 1m3 JIE] 210 20-25
Hecnagkue TopThl 1n3 1n3 Oa 200 20-30
rPunb* Ckym6pus 1 4 3 Het 100% 15-20
Kambana n kapakaTuubl 0,7 4 3 Het 100% 10-15
Kanbmapb! 1 KpeBeTKM Ha wamnypax 0,7 4 3 Het 100% 8-10
dune Tpecku 0,7 4 3 Het 100% 10-15
Osowwm-rpunb 0,5 3unn 4 2unn 3 Het 100% 15-20
Tensauunii GudLutekc 0,8 4 3 Het 100% 15-20
Kon6acku-wwnukadku 0,7 4 3 Het 100% 15-20
Fambyprep 4vnn 5 4 3 Het 100% 10-12
PapLumpoBaHblii ropsumnin 6yTepbpoT (Mnun obxapeHHbi xneb) 4vnn 6 4 3 Het 100% 3-5
Kypvua Ha BepTene (ecnn nmeetcs) 1 - - Het 100% 70-80
ArHeHok Ha BepTene (ecnu uMeertcs) 1 - - Het 100% 70-80
Gratin Kypuua-rpunb 1,5 2 2 Het 210 55-60
(MoapymsHm | Kapakatuupl 1 2 2 Het 200 30-35
BaHue)* Kypvua Ha BepTene (ecnn nmeercs) 1,5 - - Het 210 70-80
YTka Ha BepTene (ecnu umeercs) 1,5 - - Het 210 60-70
YKapkoe 13 TensTUHbI NN roBSANHBI 1 2 2 Het 210 60-75
YKapkoe 13 CBUHMHbI 1 2 2 Het 210 70-80
BapaHuHa 1 2 2 Het 210 40-45
Hu3skasn PasmopaxuBaHue 2nm 3 2 Het - -
Temnepatyp | Paccrtoika 2unm 3 2 Het - 60-90
a PasorpeBaHue rotoBbix 6noa 2um 3 2 Het - -
Mactepusaumns 2nm 3 2 Het - -
Muuua B Muuua (cm. peuen) 1 2 2 Het - 23-33
aBToMaTtuye | Jlenewka (3amec Tecra) 1 2 2 Het - 23-33
CKOM
pexume
Xne6 B Xneb (cm. peuenT) 1 2 2 Het - 55
aBTOMaTuye
CKOM
pexume
Konputepck | Bhineuka 13 gpoxokeBoro Tecta 1 2vnm 3 2 Het - 35-55
as Bbineyka
B
aBTOMaTuye
CKOoM
pexume
Msco B YKapkoe 1 2vnmm 3 2 Het - 60-80
aBTOMaTuye
CKOM
pexume

* Yka3aHHasi NpoOMKUTENbHOCTb MPUrOTOBMEHNS CIYXWUT TOMbKO B KA4YECTBE MpUMepa 1 MOXeT BbiTb M3MEHEHa B COOTBETCTBUM C JIMYHLIMW BKycamu. Bpewms
pasorpeBaHust AyXOBKU SIBMSETCSH (DUKCUPOBAHHBIM U HE MOXET OblTb M3MEHEHO BPYUHYHO.
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[lpenoCTOpPOXHOCTU U PpEKOMEHAALIUA

! 3genve cnpoeKkTMpoBaHO M U3rOTOBIIEHO B
COOTBETCTBMN C MeXayHapodHbIMX HOpMaTUuBamMu no
6esonacHocTn. HeobxoaumMo BHMMAaTenbHO MpoYnTaTth
HacTodalwmne npegynpexageHnsa, coCtaBlieHHble B Lenax
Ballen 6esonacHoCTL.

OO6Gwue TpeboBaHUA NO 6e30NaCHOCTU

« [laHHOe un3genue npefHasHavyaeTcs Ans
HenpodeccnoHanbHOro UCMosb30BaHUs B AOMAaLUHUX
YCroBusX.

» 3anpelaeTcs yctaHaBnmMBaTb M3genve Ha ynuvue,
Jaxe Nnof HaBecoM, Tak Kak BO3[AEeNCTBME Ha HEero
[OXAS U TPO3bl SBMNSIETCA Ype3BblYaHO OMNacHbIM.

» [ns nepemelleHus nsgenus Bcerga 6eputeck 3a
crneunarnbHble PyYKku, pacrnosiokeHHble ¢ GOKOB
OyX0BOro Lwkada.

* He npukacantecb kK U3genuio BRnaxHbIMU pyKamu,
GOCMKOM UMM C MOKPbIMW HOTaMu.

* Wapenue npegHasHayeHo AN NPUroTOBMEHUS
MULLEBBIX MPOAYKTOB, MOXET OblTb MCMOMb30BaHO
TONbKO B3POCHbIMU NMLAMWU B COOTBETCTBUN C
WHCTPYKLUMSAMW, NPUBEAEHHBIMU B aHHOM
TEXHUYEeCKOM PYKOBOACTBE.

* B npouecce akcnnyaTtauuu usgenusa
HarpeBaTersbHble 3/1IeMeHTbl U HEKOTOpbIie YacTu
ABepLbl 4yX0BOro WKaga CUNbLHO HarpeBalTCH.
Heob6xoanmMo nposiBNATL OCTPOXHOCTbL BO
n3bexxaHue KOHTaKTOB C 3TUMMU YaCTAMMU U He
paspeluaTtb geTAM NpUGINXKaTLCA K AyXOBKe.

* Cnepute, 4TOObI CETEBbLIE LUHYPbI APYrMX ObITOBbLIX
3NeKTPonpMBopPoOB He Npukacanucb K ropsiunm
YyacTsiM IyXOBOrO WKada.

* He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE PELUETKN U
OTBEPCTUS paccemBaHus Tenna.

» bBeputechb 3a pyuky oBepubl B LEeHTpe: C GOKOB OHa
MOXeT ObITb ropsiyen.

* Bcerna HageBalTe KyxOHHblE Bapexku, koraa cTaBuTe
Unu BbiHMMaeTe Onaa n3 OyXOBKU.

* He nokpbiBanTe 4HO AyX0BOro wkadga ¢onbron.

* He xpaHuTe B 0yx0BOM LUKady Bo3ropaemMble
npegMeThbl: NPU Cry4YaHOM BKITIOYEHUWN U34enus
Takve maTepuanbl MOTyT 3aropeTtbCs.

* He TaHuTe 3a ceTeBon kabenb ANA OTCOEAMHEHMS
LUTENCENbHON BUIKN U3LENUS U3 CETEBOW PO3ETKM,
BO3bMWTECH 3@ BUIKY PYKOW.

* [lepen Hayanom YNCTKN UMM TEXHUYECKOTO
obcnyxvBaHua u3genvsa Bceraa oTcoeanHanTe
LUTENCENbHY BUIIKY N3 CETEBON PO3ETKM.

* B cnydyae HeucnpaBHOCTM KaTeropu4ecku
3anpeLlaeTcs OTKpbiBaTb BHYTPEHHWE MEXaHU3MbI
N3Oenus C Lenbilo X CaMOCTOSTENBHOIO PEMOHTA.
O6pawanteck B LieHTp CepBucHoro obcnyxumBaHns
(cm. CepsucHoe obcrnyxusaHue).

* He cTaBbTe Tsxenble NpeAMETbl Ha OTKPbITYIO ABEpLY
OyXOBOro LKada.

* He paspewaiite getam urpatb ¢ ObITOBbIM
anekTponpubopom.

» Okcnnyatauusa m3genvs nuuamu (Bknoyas geten) c
OorpaHnyYeHHbIMMU PU3NYECKUMUN, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTSIMU, HEOMbBITHLIMMU

nMuaMu Unu nuuaMu, HesHakoMbIMU C MpaBunamm
3KCnyaTaumMmn AaHHOro u3genus, sanpeliaeTcs 6e3
KOHTPOMSA CO CTOPOHbI NiLIa, OTBEYaloLLEro 3a nx
6e3onacHocTb, unu 6e3 obyyeHns npasunam
Nnosib3oBaHUA U3aenuem.

YTunusauums

* YHMYTOXEHME YNaKoOBOYHbIX MaTepuarnos:
cobntoganTe MeCTHble HOPMATUBbI C LENbio
BTOPMYHOrO UCMOMNb30BaHUS YNaKOBOYHbIX
maTepuarnos.

» CornacHo Esponenckon Oupektnse 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNMU3auMmu 3NEKTPOHHbIX U
ANEeKTPUYECKnX anekTponpnbopos anekTponpubopsbl
He JOMKHbl BbliOpacklBaTbCH BMECTE C 0ObIYHbIM
ropoAckum Mycopom. BbiBeeHHble 13 cTpost
npunbopbl AOMKHBI cOBMpaTbCca OTAENbHO ANd
oNnTMMM3aLMM UX YTUNN3aLMM U pekynepaumm
COCTaBMSIOLWMNX X MaTeEPUArnoB, a Takke Ans
6e3onacHOCTM OKpyxXatlolen cpeabl U 300pOBbA.
CvMBON 3a4epkHyTasi MycopHasi KOp3uHKa,
MMeloLUIACA Ha BCex npubopax, CryxuT
HanoMuHaHnem o6 Mx OTAENbHOW yTUNMU3auum.
3a 6onee nogpobHON nHdbOpMaLmMen 0 NpaBUIbHON
yTUnu3aumm GbIToBbIX 3NeKTponpnbdopos
nonb3oBaTeny MoryT obpatuTbCsl B cneumnarnbHyio
rocyapCTBEHHYO OpraHn3auuio unu B MarasuH.

OKOHOMMSA ANIEeKTPO3IHeprmm n oxpaHa

OoKpyXxawlLwen cpeabl

* Ecnwn Bbl 6ygeTte nonb3oBaThCst AyXOBbIM LLUKAGOM
BEYEPOM 1 [0 paHHEero yTpa, 3TO MOMOXET COKpaTUTb
Harpysky notpebneHus anekTpoaHeprum
anekTpocTaHumMsMmn. ATy BO3MOXHOCTL Bam gagyt
onuun MIaHNMPOBaHMA NPOrpaMm, B YACTHOCTU
“npurotoBnexune ¢ 3agepxkon” (cm. lNpoepammbi) n
“aBTOMaTtumyeckas NMponuTMyeckas YncTka c
3agepxkon” (cm. TexHuyeckoe obcryxueaHue u
yx00).

* PekomeHayeTcsa Bcerga rotoBuTh B pexumax MPUNb n
3AMNEKAHKA c 3akpbiTon aBepLen: 3To Heobxoanmo
ONSA 3HAYNTENbHOW IKOHOMMUM ANEKTPOIHEPrum
(npumepHo 10%), a Takke ANs Ny4wwMX pesynbLTaToB
NPUroToBMNEHMS.

» CopepxuTe ynnoTHEHUS B UCMPaABHOM W YNCTOM
COCTOSIHUK, NPOBEPSINTE, YTOObI OHW MIOTHO
npuneranv K ABepue 1 He nponyckanu yTeyek Tenna.

! NaHHoe usgenue otBevaeT TpeboBaHMAM HOBOM

EBponerickon [upekTvBbl N0 OrpaHnyeHuto

3HepronoTpebneHnsa B pexunme aHeprocbepexeHus.

Ecnu B TeyeHre 2-x MUHYT He NPOU3BOAUTCH HUKAKUX

OeViCTBUW, n3genve aBTomaTuyeckn NepexoanT B PeXum

3HeprocbepexeHns. Pexum aHeprocbepexeHus

nokasbiBaeTcsa cumsonom «kHonkun YACbI» co cnabon
noaceeTkon. Mpy NepBOM e MCNonb30BaHUN

yrnpaBneHni usgenus, cuctema Bo3BpallaeTcs B

pabounn pexum.
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TexHn4yeckoe

obcnyXxuBaHue n yxon

ObecTouyuBaHue nsgenus

Mepen Havyanom kakon-nnbo onepaumm no
0obCnyXnBaHNIO NN YUCTKE OTCOEAMHUTE nU3genve ot
CETM 3MEeKTpOonUTaHus.

YucTtka usgenus

® HapyxHble amanupoBaHHble 3NIeMeHTbI Unu AeTtanm
13 HepxaBetoLlen cTanu, a TaKkke pe3vHoBble
YNIOTHEHNS MOXHO NPOTUPaTh rybKomn, CMOYEHHON B
Tensnoun BoAe Unv B pacTBOpe HENTParbHOro
MotoLLlero cpeactea. Ons yoaneHnss ocobo TpyaHbIX
NATEH UCMONb3yWTe cneumarnbHble YUCTALLME
cpeacTea, nmMetolmecs B npogaxe. Nocne YmcTku
pekoMeHayeTca TwaTenbHo yaanuTb ocTaTku
MOIOLLIEro CPeacTBa BriaXHOW TPAMKOW U BbICYLLNTL
OyxoBKy. He ncnonb3yinte abpasuBHbie NOPOLLKA Un
KOPPO3UiHbIE BELLECTBA.

e CnepyeT Npov3BOAUTL BHYTPEHHIOK YUCTKY
OyXOBOro Likada nocne Kaxgoro ero
NCMOob30BaHWA, He [OXWUAASACh €ro NoriHoro
oxnaxaeHus. Vcrnonb3ynTe Tennyo BoAy U MotoLlee
CpeacTBO, OMOSIOCHUTE U NPOTPUTE MSATKOW TPSMKOW.
M3berariTe ncnonb3oBaHusa abpasmBHbIX CPeacTB.

e CbeMHble AeTanu MOXHO Nerko BbIMbITb Kak
nobyto Apyryo nocyay, Takke B MOCYAOMOEYHON
MalLMHe 3a UCKIIOYEHNEM BbIABUKHBLIX
HanpaBnALLLNX.

¢ PekomeHayeTcs He pa3bpbi3rMBaTb MOKOLLME CpeacTBa
HeNocpeACTBEHHO Ha PerynsaTopbl, a Ha ryoky.

! He ucnonb3ynTte naposble YMCTALWME arperaTbl Unn

arperaTbl NoA BbICOKMM [aBreHnem AN YNCTKU

n3genus.

YucTtka ABepubl

[na yncTkn cTekna ABepLbl UCMoNb3ynTe HeabpasvBHble
ryoku u YicTsLLME CpeacTBa, 3aTeM BbITPUTE HACYXO
MSArKor Tpsinkow. He ncnonb3yiite TBepable abpasnBHble
mMartepwuarbl Unn OCTpble MeTannmyeckme ckpeodku,
KOTOpble MOryT noLapanatb NOBEPXHOCTb 1 pa3buTb
ctekno. [Ins 6onee TwaTenbHOM YACTKN MOXKHO CHSITb
OBepLy OyXOBKMU.

1. NOMHOCTLIO OTKpOWTE ABEpLY AYXOBKM (CM. cxemy);
2. NOAHMMUTE M MOBEPHUTE LUMOHKN Ha OBYX
LapHupax (cm. cxemy);

3. BO3bMUTECH 3a ABepLy
pykamu € OByX CTOPOH, niaBHO
3aKpouTE €€, HO HE MOSTHOCTbLHO.
3aTeM NoTsHWUTE ABepLy Ha
cebs, cHMMas ee Co CBOEro
rHesga (cm. cxemy). Ans
YCTaHOBKW/ ABepubl Ha MeCTo
BbIMNONHUTE BblLLeonncaHHble
onepauun B 06paTtHOM Nopsiake.

MpoBepka ynnoTHeHUM

PerynapHo npoBepsnTe COCTOAHWE YNNOTHEHNSA BOKPYT
ABepubl gyxoBoro wkada. B crnyyae nospexaeHus
yNnoTHeHus obpaluantecb B Grivkanwnii LieHTp
CepaucHoro ObcnyxmBaHus (cm. CepsucHoe
obcnyxueaHue). He pekomeHOyeTcsi NOnMb30BaThCA
OYXOBKOW C MOBPEXOEHHBbIM YNIOTHEHNEM.

3amMeHa naMno4ku

Huwa {g‘

»  JNamnouka

3amMeHa nammnoYku
B AYyXOBOM

wkady:

Mpoknapaka

Kpbilwka

1. CHUMUTE CTEKMSAHHYIO KPbILLKY Npy NOMOLLM
OTBEPTKN.

2. BbIKpyTuUTE NamMmnoyky 1 3aMEeHUTe ee Ha HOBYIO
Takoro e Tuna: molHocTb 15 BT, pe3bba E 14.
BoccTtaHoBUTE Ha MeCTO KpbILLKY, 0bpallasi BHUMaHue

Ha NpaBWIbHOE NOMOXEeHWEe YNIIOTHEHUS (CM. cXxemy).

erl'l.l'leHVIe KOMMNeKTa BbiABUXHbIX
HanpaBnAaArwWnNx

MopsiAok MOHTaXa BbIABMXXHbLIX HanpaBnsAoLWmX:

1. OTcoeguHuTe OBe
pambl, CHAB UX C
pacnopHbIX 31IEMEHTOB

A (cm. cxemy).

Nesas Mpasas 2. BelbepuTte ypoBeHb,
HanpasnsiolLas Ha"paB”'-”-a“ Ha KoTopbIn byaeT
\ ycTaHoBMneHa
BblABWXHaA
N HanpasnsawLas.

[MpoBepuB HanpaBneHne
BblKaTbIBAHUA camMou
HanpasnawLwen,
yCTaHOBUTE Ha pamy
CHavana kpenneHuve B,
a 3atem C.
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3. 3akpenuTte aBe pambl
C YCTaHOBMNEHHbIMU
HanpaBnawWUMn B
crneumarnbHbIX
OTBEPCTUSAX B CTEHKAX
AyxoBoro wkadga (cm.
cxemy). OTBeEpCTUSA
neBOM HanpasnsawLLen
pacnonoxeHbl CBEPXY,
a npaBoW — CHU3Y.

4. B 3aBepLlleHMe BCTaBbTE pambl B pacrnopHble
anemeHThl A.

! He BcTaBnsanTe BbIABMXKHbIE Hanpaenswowme Ha 5-
bl YPOBEHb.

Muponutnyeckasa unctka FAST CLEAN

Mporpamma FAST CLEAN HarpeBaeT oyxoBoW Likad
0o 500°C v BknoYaeT npoLecc NMPONNTUYECKON
YNCTKKN, TO €CTb CXKUraeT 3arps3HeHus. 3arpasHeHnst
OyKkBanbHO KPEMUPYIOTCS.

B npouecce nMponuTUYECKOM YUCTKU MOBEPXHOCTU
MOTYT CWUIMbHO HarpeTbCs: He paspeluanTe AeTam
npubnmxaTbcsa K AyxoBoMy Likady. Yepes cTekno
OBepLbl [YXOBKM MOXHO YBUAETb BCMbIXMBatOLLNE
YacTuubl: 3TO MTHOBEHHOE KpPEMUpOBaHMe,
abCcontoTHO HopMmarnbHOe sIBreHMne,

COBepLUEHHO Be3onacHoe.

Mepen BkntoveHnem cyHkumm FAST CLEAN:

e BnaXHow rybkom yganuTe u3 AyxOoBKU Hanbonee
KpynHble 3arpsasHeHuns. He ucnonb3ynte morowme
cpencTsa;

® BblHbTE N3 OYXOBKW BCE CbEMHbIE eTanu;

® He BellalTe TPSNKM UMK KYXOHHbIE MOMOTEHLA Ha
PYYKy ABepLbl AyXOBOro Lukada.

! Ecnn Temnepatypa B AyXOBOM LUKady CIIULLKOM
BbICOKasi, NPOLEeCcC NUPOMUTUYECKON YNCTKN MOXET He
HavaTtbcs. Nopgoxaute, noka TemnepaTypa
NMOHM3NTCA.

! Mporpamma HayHeTCcsa TOMbKO Nocne 3akpbiBaHUA
OBepLbl OYXOBKW.

Ona BknoyeHnsa nporpammbl Fast Clean HaxxmuTe

KHOMKY E Ha aucnnee BPEMEHW nossutca
3Ha4YeHMEe NMPOAOITIKUTENBHOCTU, 3a4aHHOe Ha
dabpuke - 1:30 Yaca (HOpManbHbIN LMKI), @ Ha
ancnnee TEMIMEPATYPbI nossutca Hagnuck “nor’”;
NPy MOMOLLM KHOMKM “+” MOXHO BKITHOYUTb
WHTEHCUBHBIV LMK “int” NpoOaomKUTENBHOCTLIO 2
yaca; npu noMoLLKM KHoMnku “-“ Bkno4vaeTcs
9KOHOMHbIV LMK “eco” NpoformKMTENbHOCTBIO 1 vac.

3awunTHbIe ycTponcTBa

* [Bepua GnokupyeTcs aBTOMaTUYeCKH, Kak TOMbKO
Temnepartypa MoBbICUTCS 4O ONPeaerieHHOro
YPOBHS;

® B Clly4yae aHoOManuu anekTponutaHue
HarpeBaTesibHbIX 3JIEMEHTOB MNpepbiBaeTCA,

® nocne GrNOKMPOBKM ABEpLbl AYXOBOro Lkada
HEBO3MOXHO M3MEHUTb HaCTPOWKY
NPOAOIHKUTENBHOCTU U 3aBEPLLUEHNS LIMKIa YUCTKM.

! MporpammupoBaHe BO3MOXHO TOMbKO nocne
Bbibopa nporpammbl ST CLEAN.

MporpamMmma aBTOMaTU4e€CKON NMUPONUTUYECKOMN
YUCTKU C 3aJepXKKOW

1. Haxxmute KHOMKy @; KHOMKa @ M 3HayeHusa Ha
ancnnee BPEMEHW murator.

2. [Ins HACTPOWMKM BPEMEHWN HAXMUTE KHOMKU “+” n “-”;
ecnu gepxatb MX HaxaTblMW, 3HAYEHUS CMEHSIOTCS
ObicTpee anst 6onee GLICTPON HACTPOMKN.

3. BbICTaBUB Hy>KHOE BPEMS OKOHYaHWSA, MOAOXAUTE
10 cek. Ans COXpaHeHMst HAaCTPOWKM B NaMATU Unm

BHOBb HaXXMWUTE KHOMKY @ AN COXpaHeHus

HaCTPOWKU.

4. Haxmute kHonky “START” ansa BknoveHus

nporpamMmbi.

5. lNo ucteyeHnn 3agaHHOro BpeMeHU Ha gucnnee

TEMIMEPATYPbI nokasbiBaetca Hagnucbe END

(KOHEL)) n paspaeTcs 3ByKOBOW curHan.

e [Mpumep: B 9:00 BbI BbIOpanu nporpammy FAST
CLEAN B OKOHOMHOW pexume, criegoBaTefnibHO C
3aaHHON NPOAOIBKMTENBHOCTLIO - 1 yac. B 12:30
nnaHMpyeTcs 3aBepLUMTb LMK YUCTKU. Mporpamma
aBTOmMaTu4yecku 3anyckaetcs B 11:30.

Cun MBOMbI & , 1 @ MUraroT , nokasbiBasi, 4TO Gbina
3afaHa nporpamma. o 3aBepLueHnn
nporpamMmMupoBaHnst B NEPUOL OXUOAHWSA Hadvana
umkna 4ymctku fast clean Ha gucnnee BPEMEHWN
nonepemMeHHO NokasbiBaeTCsa NPOAOIMKUTENBHOCTb U
BpeMsl OkoH4YaHus umkna ynctkn FAST CLEAN.

[nsa oTMeHbl NporpaMmmbl HaxmuTe kHonky “STOP”.

3aBepLueHMe aBTOMaTUYECKOM MUPOSIUTUHECKON YNCTKU
[Mepen Tem kak OTKpbITb ABepLy OYXOBOro LWkada
HeobXxoaMMO OoXOAaTbCs, MoKa Temnepartypa BHYTpU
OYyXOBKM onycTutcsa Ao 6esonacHoro 3HayeHus. Ha
OaHHOM 3Tane MOXHO 3aMeTuTb Hanet 6enoro nenna
Ha OHeW 1M cTeHax AyXOBOro Lwkadha: yganute ero
BMNaXHOW rybkon nocrne nosiHOro oxnaxaeHus
OyxoBKku. Ecnn e Bbl XOTUTE BOCMNONb30BaTbCHA
OCTaBLUMMCS TENSIOM AN MPUTOTOBIIEHUS MULLN,
nenen MoOXHO He yaansaTb: OH HUKaKkuM obpa3om He
noBpeanT NPUroTaBnMBaEMbIM MPOOYKTaM.
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CepBucHoe
obcnyxunBaHue

BHumaHue:

MN3penne ocHalleHO cUCTEMOW aBTOMATUYECKOM AMArHOCTUKWU, MO3BONSOLWEN BbISBUTb BO3MOXHbIE
HencnpaBHOCTU. HencnpaBHOCTM NOKa3bIBaAOTCA Ha AWChnee NOCpeacTBOM crieaytowmx coobueHun: “ER” ¢

nocneayrLwmMy HoMepamu.

B aTom cnyyae HeobxoamMMo BbI3BaTb TEXHMKA M3 LIEHTPa CEPBUCHOrO 06CnyXMBaHMWS.

Mepen Tem kKak o6paTuTbca B CepBucHoe O6cnyxunBaHue:

e [IpoBepbTe, MOXHO N YCTPAHUTb HEUCMPABHOCTb CAMOCTOSTENBHO (;)

e BHoOBb 3anyctute nporpaMMmy Ans MPOBEPKM MCMPABHOCTU MaLLUHBI;

e B npoTtuBHOM cny4ae obpatutecb B YNONHOMOYEHHbIW LieHTp CepBMCHOrO 06CcnyXnBaHus.
! Hukorga He obpawjanTecb K HEYNOMHOMOYEHHBIM TEXHUKAM.

Mpu o6paweHnn B LleHTp CepBuCHOro o6cnyxMBaHUA cooodmTe:

e coobuieHune, nokasbiBaemoe Ha gucnnee TEMIMEPATYPbI

¢ Mogenb usgenua (Moga.)

e Homep Tex. nacnopta (cepuiiHbiin Ne)
OTn faHHble Bbl HaMeTe Ha NacnopTHOW Tabnnyke, pacnofioXXeHHOW Ha U3genuu.
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Instrukcja obstugi

PIEKARNIK

Spis tresci
Instalacja, 41-42
NL DE RS Ustawienie
Podtaczenie do sieci elektryczne;j
Nederlands, 1 Deutsch, 14  Pycckun, 27 Tabliczka znamionowa
Opis urzadzenia, 43
KZ Widok ogélny
Panel kontrolny
Polski, 40
Uruchomienie i uzytkowanie, 44
Blokada sterowania
Tryb DEMO
Ustawianie zegara i minutnika
Uruchomienie piekarnika
Programy, 45-48
Programy pieczenia ustawiane recznie
FQ 103 GP.1 F /HA Programy pieczenia ustawiane automatycznie
FZ 103 GP.1 F /HA Programowanie pieczenia
FZ 103 GP.1 IX F /HA Praktyczne porady dotyczace pieczenia
FQ 103 GP.1 /HA Tabela pieczenia
FZ 103 GP.1 IX /HA
FZ 1032 GP.1 IX F /HA Zalecenia i srodki ostroznosci, 49
F 1039 GP.1 IX F /HA Ogodlne zasady bezpieczenstwa
F 1039 GP.1 F /HA Utylizacja
F 103 GP.1 IX F /HA Oszczednosé i ochrona srodowiska
F 103 GP.1 F /HA
FH 1039P /HA Konserwacja i utrzymanie, 50-52
FH 1039P IX /HA Odtaczenie pradu elektrycznego
FH 103 P /HA Czyszczenie urzgdzenia
FH 103 P IX/HA Czyszczenie drzwi

Wymiana zarowki
Czyszczenie automatyczne FAST CLEAN
Serwis Techniczny




Instalacja

! Nalezy zachowac¢ niniejszg instrukcje, aby moc z
niej korzysta¢ w kazdej chwili. W przypadku
sprzedazy, odstgpienia lub przeniesienia urzadzenia,
nalezy upewnic sie, czy instrukcja zostata
przekazana wraz z nim, aby nowy wtasciciel mogt
sie zapoznac¢ z jego dziataniem i z ostrzezeniami
dotyczacymi jego obstugi.

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i nalezy je
usunac¢ zgodnie z normami dotyczgacymi selektywnego
gromadzenia odpadoéw (patrz Zalecenia i Srodki
ostrozno$ci).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami i przez personel posiadajacy
odpowiednie kwalifikacje zawodowe. Nieprawidtowa
instalacja urzgdzenia moze przyczyni¢ sie do
wyrzgdzenia szkdd osobom, zwierzetom lub rzeczom.

Zabudowa

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania
urzgdzenia konieczne jest, aby mebel posiadat
odpowiednie cechy:

» powierzchnie przylegajace do piekarnika powinny
by¢ wykonane z materiatow odpornych na ciepto;

« w przypadku mebli ze sklejki drewnianej kleje
powinny by¢ odporne na dziatanie temperatury
100°C;

» dla zabudowy piekarnika, zarowno w przypadku
umieszczenia go pod stotem (patrz rysunek) jak i
w pionie, mebel powinien posiada¢ nastepujace
wymiary:

595 mm.

Sgs /( (0
'LD«“‘“\/"

! Po zabudowaniu urzgdzenia nie powinien byc¢
mozliwy zaden kontakt z elementami elektrycznymi.
Informacje dotyczace zuzycia pradu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalaciji.

Obieg powietrza

Aby zapewni¢ wtasciwy obieg powietrza, nalezy
usungc tylng Scianke komory. Najlepiej zainstalowaé
piekarnik w taki sposob, aby wspierat sie na dwoch
listwach drewnianych lub na ptycie z przeswitem
przynajmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Centrowanie i mocowanie

Wyregulowac 4 stopki umieszczone po bokach
piekarnika, odpowiadajgce 4 otworom na listwie
obwodowej, stosownie do grubosci Scianki mebla:

grubos¢ 20 mm: usungé
ruchoma czes¢ stopki (patrz
rysunek);

grubos¢ 18 mm: wykorzystaé
pierwszy kanalik, zgodnie z
ustawieniem wykonanym przez
producenta (patrz rysunek);

grubos¢ 16 mm: wykorzystaé
drugi kanalik (patrz rysunek).

Aby przymocowac urzadzenie do mebla: nalezy
otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wkreci¢ 4 wkrety do
drewna w 4 otwory umieszczone na listwie obwodowe;j.

! Wszystkie czesci, ktére stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢ zamocowane w taki sposob, aby nie
mozna ich byto zdjg¢ bez uzycia narzedzia.
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Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Piekarniki wyposazone w trojbiegunowy przewod
zasilajacy sg dostosowane do funkcjonowania na
prad zmienny, przy napieciu i czestotliwosci

wskazanych na tabliczce znamionowej umieszczonej na

urzadzeniu (patrz ponizey).

Montaz przewodu zasilajacego

= 1. Otworzy¢ skrzynke

%‘ zaciskowg podwazajac
Srubokretem boczne

Z zatrzaski pokrywy:

Z pociagnag i otworzyé

é pokrywe (patrz

Z/ rysunek).

2. Odkreci¢ $rube
zaciskajgcq kabel i
wyciagna¢ ja
podwazajac Srubokretem
(patrz rysunek).

3. Powyciggac srubki ze
stykow L-N—==i
nastepnie przymcowac
kabelki pod gtdwkami
Srubek uwazajgc aby
dostosowaé odpowiednio
kolory Niebieski (N),
Brazowy (L) i Zdtto —
Zielony (=)

Podtaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zainstalowa¢ na przewodzie znormalizowang
wtyczke przystosowang do obcigzen wskazanych na
tabliczce znamionowej (patrz obok).

W przypadku bezposredniego podtgczenia do sieci
konieczne jest zainstalowanie pomiedzy
urzadzeniem a siecig wytgcznika wielobiegunowego
z otwarciem minimalnym pomiedzy stykami
wynoszacym 3 mm, dostosowanego do obcigzen i
odpowiadajacego obowigzujacym normom (przewod
uziemienia nie powinien by¢ przerywany przez
wytacznik). Przewdd zasilania powinien byé
umieszczony tak, aby w zadnym punkcie jego
temperatura nie przekraczata temperatury otoczenia
0 50°C.

! Instalator odpowiada za poprawnos¢ podtgczenia
elektrycznego i za zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed wykonaniem podtgczenia nalezy upewnic sie,
czy:

» gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i zgodne
jest z obowigzujgcymi przepisami;

» gniazdko jest w stanie wytrzymac obcigzenie
maksymalnej mocy urzadzenia, wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania zawiera sie pomiedzy
wartosciami wskazanymi na tabliczce znamionowej
(patrz ponizej);

« gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzadzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowac
przedtuzaczy ani rozgateznikow.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewdd elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien nie powinien byee
powyginany ani przygnieciony.

! Przewdd elektryczny musi by¢ okresowo
sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
autoryzowanych technikéw (>patrz Serwis).

! Producent nie ponosi ¢adnej
odpowiedzialnoceci w przypadku
nieprzestrzegania niniejszych norm.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szerokos$ ¢ 43,5 cm

Wymiary wysokos¢ 32 cm
gtebokos ¢ 40 cm
Pojemnosé 56 1
szerokos¢ 43,5 cm
Wymiary * wysokos¢ 32 cm
gtebokos ¢ 41,5 cm
Pojemnos¢ * 58 1

napiecie 220-240 V ~ 50 Hz

Potaczenia elektryczne maksymalna moc pobierana 2800 W

Dyrektywa 2002/40/WE na etykietce
piekarnikow elektrycznych Norma
EN 50304Zuzycie energii deklaracja
Klasa z wymuszonym obiegiem

powietrza - funkcja grzewcza:
Gratin.

ENERGY LABEL **

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
postanowieniami nastepujacych
dyrektyw wspolnotowych:
2006/95/EWG z dnia 12.12.2006
(niskiego napiecia) z pozniejszymi
zmianami - 2004/108/EWG z dnia
15.12.2004 (kompatybilnosci

el ektromagnetycznej) z pézniejszymi
zmianami - 93/68/EWG z dnia
22.07.1993 z pdzniejszymi zmianami
- 2002/96/WE z pdznigjszymi
zmianami. 1275/2008 stand-b y/off
mode

q
hi{

Ze szklanymi drzwiczkami
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Opis urzadzenia

Widok ogdlny

Panel kontrolny ] PROWADNICE
_ $lizgow potek
\
P6ika RUSZT VT / 1 I’ ,’ ‘ \ \\\\\ pozycja 5
=== pozycja 4
4 // “ pozycja 3
Pétka BRYTFANNA 2 J .
( / \ pozycja 2
;/ / \ \\5 pozycja 1
Panel kontrolny
WLACZENIE PANELU Ikony PROGRAMY lkona lkona
RECZNE CZAS PIECZENIA KONIEC PIECZENIA
Q) |I@I = Iv—l 'F T = / WLACZENIE
=l J (K m (At = Rt
Wyswietlacz
Wyswietlacz CZASU
TEMPERATURA U STOP
ey (] . =y (] = (=] WYLACZENIE
Ikona Ikony Ikona
FAST PROGRAMY ZEGAR
CLEAN AUTOMATYCZNE
Przyciski Ikona
REGULACJA MINUTNIK
CZASU/TEMPERATURY

43



Uruchomienie i
uzytkowanie

! Przy pierwszym wigczeniu nalezy uruchomic¢ pusty
piekarnik na przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i z
zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie wytgczyc¢
urzadzenie, otworzy¢ drzwiczki piekarnika i
przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach, jaki sie
wytworzy, jest skutkiem parowania substancji
zastosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

! “Blokade sterowania” oraz “Tryb DEMO” mozna
wigczac/wytgczac takze woéwczas, gdy panel
kontrolny jest wytaczony.

Blokada sterowania
Aby zablokowac sterowania, ktore regulujg
piekarnik, nalezy jednoczesnie przycisna¢ przyciski

i . Wydany zostanie sygnat akustyczny i
wyswietlacz TEMPERATURY pokaze ,Loc”.
Ponownie wcisng¢ przyciski w celu odblokowania
sterowania. Ikona ,STOP” pozostaje aktywna.

Tryb DEMO

Piekarnik moze pracowac¢ w trybie DEMO:
wytgczone pozostajg wszystkie elementy grzewcze
natomiast dziatajg elementy sterowania.

Aby uaktywni¢ funkcje DEMO, jednoczesnie

przycisng¢ przyciski +@ i “START”. Wydany
zostanie sygnat akustyczny i wyswietlacz CZASY
pokaze “dEMO”.

Aby wytaczy¢ funkcje DEMO, jednoczes$nie
przycisnaé przyciski +” i “START”. Wydany zostanie
sygnat akustyczny i napis “DEMO” zniknie.

Ustawianie zegara
Po podtaczeniu do sieci elektrycznej i po black-out,

przycisk @ i numery na wyswietlaczu CZASY
migaja.

W celu ustawienia godziny:

1. Za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ zgdany
czas trwania pieczenia; jesli przytrzyma sie je
wcisniete, cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢
ustawienie.

2. Po ustawieniu godziny odczeka¢ 10 sek aby je
zapamieta¢ do wyboru lub ponownie przycisngé

przycisk @ aby ustali¢ ustawienie.
Ewentualne poprawki wprowadza sie po witgczeniu

panelu kontrolnego wcisnieciem przycisku (D; i
wykonaé¢ cata wskazang procedure @

Po uptywie zadanego czasu wytwarza sygnat
akustyczny, ktory milknie po 6 sekundach lub po

wcisnieciu ktoérejkolwiek z aktywnych ikon.
W celu regulacji regulatora czasowego nalezy

wcisngC przycisk [l a nastepnie wykonaé
procedure opisang dla ustawiania zegara. Swiecacy

sie rzycisk ﬂ sygnalizuje, ze licznik jest
uaktywniony.

! Minutnik nie kontroluje wigczania i wytaczania
piekarnika.

Uruchomienie piekarnika

1. Wiaczy¢ panel kontrolny wduszajac przycisk (D
2. Wecisng¢ przycisk zgdanego programu pieczenia.
Wyswietlacz TEMPERATURA wyswietla temperature
dostosowang do programu; wyswietlacz CZASY
wyswietla biezacg godzine.

3. Przycisng¢ przycisk “START” aby zacza¢
pieczenie.

4. Piekarnik wchodzi w faze wstepnego
rozgrzewania, wskaznik temperatury tymczasowej
podswietlony bedzie stopniowo kolorem czerwonym
odpowiednio do podnoszgcej sie temperatury. Mozna
zmieni¢ temperature naciskajgc przyciski ,+" i ,-,.

5. Sygnat akustyczny oraz wiaczenie sie wszystkich
wskaznikow temperatury sygnalizuje, ze wstepne
podgrzewanie zostato zakonczone: mozna wktadaé
produkty do pieczenia.

6. Podczas pieczenia mozna zawsze:

- zmieni¢ temperature naciskajgc przyciski ,+” i ,-,.

- zaplanowac czas trwania pieczenia (patrz
Progamy);

- przerwac pieczenie przez wcisniecie ikony ,STOP”.
7. W przypadku zaniku zasilania, jesli temperatura w
piekarniku nie spadta zanadto, system, w ktore
urzgdzenie jest wyposazone, ponawia program od
chwili jego przerwania. Natomiast programy
oczekujgce na uruchomienie nie wigczajq sie
samoczynnie po przywrdceniu zasilania i nalezy je
ponownie wprowadzic.

! W przypadku programu BARBECUE nie jest
przewidziane wstepne nagrzewanie.

! Nie nalezy nigdy stawia¢ zadnych przedmiotéw na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.
! Naczynia do pieczenia nalezy zawsze stawia¢ na
ruszcie znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.

Chlodzenie poprzez wentylacje

W celu obnizenia temperatury zewnetrznej wentylator
chtodzgcy wytwarza strumien powietrza, ktéry jest
wyprowadzany miedzy panelem kontrolnym a
drzwiczkami piekarnika.

! Po zakonhczeniu pieczenia wentylator pracuje
dopdty, dopdki piekarnik wystarczajgco sie nie
ochtodzi.

Oswietlenie piekarnika
Jesli piekarnik jest wylgczony, zaréwke mozna
zaswieci¢ w dowolnej chwili, naciskajac przycisk.
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Programy

Programy pieczenia ustawiane recznie

! Wszystkie programy majg wstepnie ustawiong
temperature pieczenia. Mozna jg regulowac recznie w
zakresie pomiedzy 40°C a 250°C.

W przypadku programu BARBECUE ustalona z goéry
warto$¢ stanowi poziom mocy wyrazony w %. On
takze moze by¢ regulowany recznie.

Program WIELOPOZIOMOWY

Uruchamiajg sie wszystkie elementy grzejne i zaczyna
pracowac wentylator. Poniewaz temperatura jest stata w
catym piekarniku, powietrze piecze i przyrumienia zywnos¢
w sposob rownomiemy. Jednoczesnie mozna uzywac
maksymalnie dwoch potek.

Program BARBECUE

Wiacza sie gorny element grzejny oraz rozen (jesli jest w
danym modelu). Po nacis$nieciu przyciskow “+” e “-”,
znajdujgcych sie po lewej stronie, na wyswietlaczu
TEMPERATURA pojawig sie mozliwe do ustawienia
poziomy mocy, w przedziale od 5% do 100%. Wysoka
temperatura skierowana bezposrednio na grill jest zalecana
dla potraw wymagajacych wysokiej temperatury na
powierzchni. Podczas pieczenia nalezy zamykac drzwiczki
piekarnika.

Program GRATIN

Wigcza sie gérny element grzejny i w jednej z faz cyklu
rowniez obwodowy element grzejny, uruchamia sie
wentylator oraz rozen (jesli jest w danym modelu).
taczy wymuszong cyrkulacje powietrza wewnatrz
piekarnika z jednokierunkowym promieniowaniem
cieplnym.

Zapobiega to przypaleniu powierzchni potraw,
zwiekszajgc moc penetracji cieplnej. Podczas
pieczenia nalezy zamykac drzwiczki piekarnika.

Programy NISKA TEMPERATURA

Ten tryb pieczenia umozliwia wyrastanie ciast,
rozmrazanie, przygotowywanie jogurtéw, szybsze lub
wolniejsze podgrzewanie. Mozliwe do ustawienia
temperatury to: 40, 65, 90 °C.

Rozen (tylko w niektorych modelach)

Aby uruchomi¢ rozen (patrz
rysunek), nalezy
postepowac w nastepujacy
sposob:

/! N

1. umiescic¢ brytfanne w pozycji 1;

2. umiesci¢ uchwyt rozna w pozycji 3, a nastepnie
umiesci¢ rozen w odpowiednim otworze znajdujgcym
sie w tylnej Sciance piekarnika;

3. uruchomic rozen wybierajgc programy lub .

! Kiedy program jest uruchomiony, otwarcie
drzwiczek powoduje zatrzymanie rozna.

Programy pieczenia ustawiane
automatycznie

! Temperatura i czas trwania pieczenia sg wstepnie
ustawione w systemie C.0.P.® (Zaprogramowane
Optymalne Pieczenie) ktére automatycznie
gwarantuje doskonate rezultaty. Mozliwa jest jedynie
zmiana czasu trwania pieczenia o £5/10 minut w
zaleznosci od wybranego programu. Kiedy potrawa
jest upieczona, pieczenie zostaje automatycznie
przerwane, o czym informuje odpowiedni sygnat.
Potrawy przeznaczone do pieczenia mozna wktadac¢
do zimnego o a lub nagrzanego pieca.

! Po osiagnieciu fazy pieczenia piec emituje sygnat
akustyczny.

! Prosimy nie otwierac drzwiczek piekarnika, aby unikng¢
nieprawidtowosci w pomiarze czasu i temperatury pieczenia.

Program MIESO

Wykorzystywac te funkcje do pieczenia cieleciny,
wieprzowiny, jagnieciny. Wkfada¢ mieso do zimnego
piekarnika. Ewentualnie mozna je tez wktada¢ do
nagrzanego piekarnika.

Program CIASTA

Ta funkcja jest idealna do pieczenia ciast, zaréwno na
bazie drozdzy naturalnych, jak i proszku do pieczenia
oraz bez tych sktadnikow. Wktadac¢ do zimnego
piekarnika. Ewentualnie mozna je tez wktadac do
nagrzanego piekarnika.
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Program PIZZA

Wykorzystywacé te funkcje do pieczenia pizzy. Przepis iinne
szczegOty znajdujg sie w nastepnym rozdziale.

Program CHLEB

Wykorzystywac te funkcje do pieczenia chleba. Przepis i
inne szczegdty znajdujg sie w nastepnym rozdziale.

Program PIZZA

Dla uzyskania najlepszych rezultatow zalecamy doktadne
stosowanie sie do ponizszych wskazéwek:

» korzystac z przepisu;

» waga ciasta powinna wynosi¢ od 500g do 700g.

¢ lekko natlusci¢ mastem brytfanne.

Przepis na PIZZE :

1 brytfanna, dolna pétka, zimny lub goracy piec

Przepis na 3 pizze o wadze okoto 550g: 1000g maki, 500g
wody, 20g soli, 20g cukru, 10cl oliwy, 20g Swiezych drozdzy
(lub 2 torebki drozdzy w proszku)

* Wyrastanie w temperaturze pokojowej: 1 godzina.

* Wkiadac do zimnego lub gorgcego piekarnika.

* Wiaczy¢ pieczenie PIZZA

Program CHLEB

Dla uzyskania najlepszych rezultatow zalecamy doktadne

stosowanie sie do ponizszych wskazéwek:

 korzystac z przepisu

* nie przekracza¢ maksymalnego ciezaru brytfanny;

* nie zapomnie¢ o wlaniu 1dl zimnej wody na brytfanne
w pozycji 5;

* ciasto powinno wyrasta¢ w temperaturze pokojowej przez
1 godzine lub 1,5 godziny, w zalezno$ci od temperatury
otoczenia, praktycznie az do podwojenia swojej objetosci.

Przepis na CHLEB :
1 brytfanna o maks. wadze 1000g, niska pdtka
2 brytfanny o maks. wadze 1000g, niska i Srodkowa potka

Przepis na 1000g ciasta: 600g maki, 360g wody, 11g soli,
259 swiezych drozdzy (lub 2 torebki drozdzy w proszku)
Wykonanie:

*  Wymiesza¢ make z solg w duzym naczyniu.

» Rozpusci¢ drozdze w lekko cieptej wodzie (okolo 35
stopni).

» Zrobi¢ dotek w mace.

»  WIla¢ drozdze rozprowadzone w wodzie.

*  Wyrabia¢ az do uzyskania jednorodnego, lekko kleistego
ciasta, ugniatajac je dtonig i sktadajac przez 10 minut.

» Uformowac kule i pozostawi¢ do wyrosnigcia w
temperaturze pokojowej na 1-1,30 godziny (az do
podwojenia objetosci ciasta), przykrywajac ja folia.

* Podzieli¢ kule na kilka chlebdw.

» Umiesci¢ je na brytfannie na papierze do pieczenia.

» Posypac chleby maka.

» Wykonac nacigcia na chlebach.

* nie zapomnie¢ o wlaniu 1dl zimnej wody na brytfanne
w pozycji 5; Do czyszczenia zaleca sie wode i ocet.

* Wkiadac do zimnego piekarnika.

» Wigczyc pieczenie CHLEB
» Po zakonczeniu pieczenia pozostawi¢ chleby na
ruszcie az do catkowitego wystygniecia.
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Programowanie pieczenia

! Programowanie jest mozliwe dopiero po
wczesniejszym wyborze programu pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia

1. Przycisnac przycisk , & ,; przycisk &, i numerki

na wyswietlaczu CZASY bedg migac.

2. Za pomocg przyciskéow ,+” i ,-" ustawi¢ zgdany

czas trwania pieczenia; jesli przytrzyma sie je

wcisniete, cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢
ustawienie.

3. Po ustawieniu godziny odczeka¢ 10 sek aby je

zapamieta¢ do wyboru lub ponownie przycisngé

przycisk &, aby ustali¢ ustawienie.

4. nacisng¢ ikone STARTaby uruchomi¢

programowanie;

5. po uptywie zadanego czasu na wyswietlaczu

TEMPERATURA pojawia sie napis END i wydany

zostaje sygnat akustyczny.

* Przyktad: jest godzina 9:00 i czas trwania
pieczenia zostaje zaprogramowany na 1 godzine i
15 minut. Program zatrzyma sie automatycznie o
godzinie 10:15.

Programowanie pieczenia z op6znieniem

czasowym.

1. Wcisng¢ przycisk LXJ a nastepnie wykonac catg

procedure jak w p. 1 — 3 opisang dla czasu trwania.

2. Przycisna¢ przycisk @ i za pomocg przyciskow

.+ 1, ustawi¢ zgdang godzine zakonczenia

pieczenia; jesli przytrzyma sie je wcisnigte, cyfry

zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. Po ustawieniu godziny odczeka¢ 10 sek aby je

zapamieta¢ do wyboru lub ponownie przycisngé

przycisk sy aby ustali¢ ustawienie.

4. nacisng¢ ikone START aby uruchomic

programowanie;

5. po uptywie zadanego czasu na wyswietlaczu

TEMPERATURA pojawia sie napis END i wydany

zostaje sygnat akustyczny.

* Przyktad: jest godzina 9:00 i zostaje
zaprogramowany czas trwania pieczenia na 1
godzine i 15 minut oraz godzina 12:30 jako
godzina zakonhczenia pieczenia.

Przyciski LXJ i é\nj migajq aby zasygnalizowac, ze

programowanie zostato zakonczone. Po

zaprogramowaniu, podczas oczekiwania na start
pieczenia, wyswietlacz CZASY wys$wietla czas
trwania lub godzine zakonczenia pieczenia.

Aby anulowac¢ ustawiony program nalezy nacisnac¢
przycisk ,STOP”.

! Po wyborze pieczenia uaktywniony jest przycisk

X , ale nie przycisk .ew). Po ustawieniu czasu
trwania, przycisk ey uaktywnia sie i mozna
zaprogramowac pieczenie opoznione.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywac
potek 1 i 5: dziata na nie bezposrednio gorace
powietrze, co mogtoby spowodowac przypalenie
delikatnych potraw.

! Przy programach BARBECUE i GRATIN,
szczegolnie jesli sg one wykonywane z roznem,
ustawi¢ blache w potozeniu 1, aby zebrac
pozostatosci po pieczeniu (sosy i/lub tluszcze).

WIELOPOZIOMOWY

» Wykorzystywac pozycje 2 i 4, na pozycji 2 nalezy
ustawia¢ potrawy wymagajgce wyzszej
temperatury.

« Ustawia¢ brytfanne na dole, a ruszt na goérze.
BARBECUE

» Ustawi¢ ruszt w pozycji 3 lub 4, a zywnosc¢
umiesci¢ na $rodku rusztu.

e Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na wartosc
maksymalng. Nie nalezy sie niepokoic, jesli gorny
grzejnik nie bedzie stale wtaczony: jego pracg
steruje termostat;

PIZZA

+ Stosowac blache z lekkiego aluminium, stawiajac
ja na ruszcie znajdujgcym sie w wyposazeniu
kuchenki.

Korzystanie z brytfanny wydtuza czas pieczenia, a
pizza rzadko jest chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami zaleca
sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie
pieczenia.
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Tabela pieczenia

Programy Potrawy Waga (kg) Pozycja potek Nagrzewanie Zalecana Czas
prowadnic | prowadnice wstepne temperatura trwania
e standard slizgowe (°C) pieczenia
(minuty)
Pizza na 2 pdtkach 2i4 1i3 Tak 220-230 20-25
Kruche ciasta na 2 pétkach/torty na 2 pétkach 2i4 1i3 Tak 180 30-35
Ciasto biszkoptowe na 2 pétkach (na 2i4 1i3 Tak 170 20-25
brytfannie)
Kurczak pieczony + ziemniaki 1+1 1i2/3 1i3 Tak 200-210 65-75
Wielopoziomo | Jagniecina 1 2 1 Tak 190-200 45-50
wy* Makrela 1 11lub 2 1 Tak 180 30-35
Lasagne 1 2 1 Tak 190-200 35-40
Ptysie na 2 pétkach 2i4 1i3 Tak 190 20-25
Herbatniki na 2 pétkach 2i4 1i3 Tak 190 10-20
Ciastka francuskie stone z serem na 2 pétkach 2i4 1i3 Tak 210 20-25
Stone ciasta 1i3 1i3 Tak 200 20-30
Makrele 1 4 3 Nie 100% 15-20
Sole i matwy 0,7 4 3 Nie 100% 10-15
Szasztyki z kalmaréw i rakéw 0,7 4 3 Nie 100% 8-10
Filet z dorsza 0,7 4 3 Nie 100% 10-15
Warzywa z rusztu 0,5 3lub 4 2 lub Nie 100% 15-20
Befsztyk cielgcy 0,8 4 3 Nie 100% 15-20
Barbecue* Kietbaski 0,7 4 3 Nie 100% 15-20
Hamburgery nr4lub 5 4 3 Nie 100% 10-12
Tosty (lub chleb opiekany) nr4 lub 6 4 3 Nie 100% 3-5
Kurczak pieczony z rozna (jesli jest w danym 1 - - Nie 100% 70-80
modelu)
Jagnig pieczone z rozna (jesli jest w danym 1 - - Nie 100% 70-80
modelu)
Kurczak z rusztu 1,5 2 2 Nie 210 55-60
Matwy 1 2 2 Nie 200 30-35
Kurczak pieczony z rozna (jesli jest w danym 1,5 - - Nie 210 70-80
modelu)
Gratin* Kaczka pieczona z rozna (jesli jest w danym 1,5 - - Nie 210 60-70
modelu)
Pieczen cielgca lub wotowa 1 2 2 Nie 210 60-75
Pieczen wieprzowa 1 2 2 Nie 210 70-80
Jagniecina 1 2 2 Nie 210 40-45
Rozmrazanie 2lub3 2 Nie - -
Niska Whyrastanie 2lub3 2 Nie - 60-90
temperatura | Podgrzewanie potraw 2lub3 2 Nie - -
Pasteryzacja 2lub 3 2 Nie - -
Pizza tryb Pizza (patrz przepis) 1 2 2 Nie - 23-33
automatyczny | Podptomyk (ciasto chlebowe) 1 2 2 Nie - 23-33
au‘:::ﬁ:t;’gzbny Chleb (patrz przepis) 1 2 2 Nie - 55
Castatryb 1 oiogia i diasto drozdzowe 1 21ub3 2 Nie - 35-55
automatyczny
Migso tryb | pieczenie 1 21ub3 2 Nie - 60-80
automatyczny

* Czas trwania pieczenia zostat podany w przyblizeniu i moze by¢ zmieniany w zaleznosci od indywidualnych preferencji. Czas wstgpnego nagrzewania piekarnika
zostat ustawiony fabrycznie i nie moze by¢ zmieniony recznie.
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Zalecenia i srodki

ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa. Ponizsze zalecenia dotyczg zasad
bezpieczenstwa i nalezy je uwaznie przeczytac.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

* Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia poza domem,
nawet jesli miejsce to jest zadaszone, poniewaz
wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu i burz
jest bardzo niebezpieczne.

* Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzystac z
odpowiednich uchwytéw umocowanych po bokach
piekarnika.

* Nie dotyka¢ urzadzenia stojgc przy nim boso lub
majgc mokre czy wilgotne rece albo nogi.

» Urzadzenie stuzy do gotowania potraw i powinno byc¢
uzywane jedynie przez osoby doroste oraz zgodnie z
zaleceniami zawartymi w niniejszej instrukciji.

* Podczas uzytkowania urzadzenia elementy
grzejne oraz niektore czesci drzwi piekarnika
mocno sie nagrzewaja. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotknaé tych czesci i zwraca¢ uwage, by dzieci
nie zblizaly si¢ do piekarnika.

* Nalezy uwazac, aby przewody zasilajace pozostate
urzadzenia domowe nie stykaty sie z rozgrzanymi
elementami piekarnika.

» Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

* Przy otwieraniu drzwi nalezy trzymac uchwyt w
Srodkowej czesci: jego boki mogg by¢ gorace.

» Do wyjmowania i wktadania naczyn do/z piekarnika
nalezy zawsze uzywac rekawic ochronnych.

» Nie wyktada¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

* Nie wktada¢ materiatow tatwopalnych do piekarnika:
jesli urzadzenie zostatoby niespodziewanie
uruchomione, mogtoby sie zapalic.

* Nie odtgcza¢ wtyczki z gniazdka ciggnac za kabel:
nalezy przytrzymac wtyczke.

* Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywac
czynnosci konserwacyjnych bez uprzedniego
odfaczenia wtyczki od sieci elektryczne;.

« W razie awarii nie nalezy w zadnym wypadku
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia

Utylizacja

Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem. -
PL

Usuwanie opakowania: nalezy stosowac sie do
lokalnych przepiséw, dzigki temu opakowania bedag
mogty zosta¢ poddane reutylizacji.

Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie
odpadow w postaci urzadzen elektrycznych oraz
elektronicznych (RAEE) przewiduje, ze domowe
urzadzenia elektryczne nie mogg podlegaé
zwyktemu cyklowi zagospodarowywania statych
odpadow miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny by¢
gromadzone oddzielnie w celu optymalizacji stopnia
odzysku i recyklingu materiatéw, ktére zawieraja,
oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
zdrowia i Srodowiska. Symbol przekreslonego kosza
umieszczony na wszystkich produktach przypomina
o obowigzku selektywnego gromadzenia tych
odpadow.

W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania sprzetu domowego,
uzytkownicy mogg sie zwroci¢ do wiasciwych stuzb
miejskich lub do skupujgcych go sprzedawcow.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

Korzystajac z piekarnika w godzinach od pdznego
popotudnia do pierwszych godzin porannych mozna
przyczyni¢ sie do zmniejszenia obcigzenia zaktadow
energetycznych. Opcje programowania, w
szczegoblnosci tryb ,opdznione pieczenie” (patrz
Programy) i “opdznione czyszczenie automatyczne”
(patrz Konserwacja i utrzymanie), pomagaja
zorganizowac w ten sposob prace piekarnika.

Przy programach BARBECUE i GRATIN nalezy
zawsze piec przy zamknietych drzwiczkach: w ten
sposob mozna uzyska¢ zaréwno lepsze wyniki
pieczenia, jak i znaczng oszczednos¢ energii
elektrycznej (okoto 10%).

Nalezy utrzymywac¢ sprawnosc i czystosc
uszczelek, tak aby dokfadnie przylegaty do
drzwiczek i nie powodowaty utraty ciepta.

! Ten produkt spetnia wymogi dyrektywy wspolnotowe;j
dotyczacej ograniczenia zuzycia energii w trybie
czuwania. Jesli przez 2 minuty nie sg wykonywane

zadne operacje, urzadzenie automatycznie przechodzi
w tryb czuwania. Tryb czuwania sygnalizuje przycisk
Zegar o matej jasnosci. Ponowne uzycie urzadzenia
powoduje natychmiastowy powrot systemu do trybu
aktywnego.

probujac je naprawi¢. Nalezy skontaktowac sie z
Serwisem (patrz Serwis).

* Nie stawia¢ ciezkich przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

* Nie jest przewidziane aby urzadzenie byto uzywane
przez osoby (réwniez dzieci) niesprawne fizycznie i
umystowo, przez osoby bez doswiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia chyba, ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za jego bezpieczenstwo jak
rowniez bez otrzymania instrukcji wstepnych co do
jego uzytku.
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Konserwacja I utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg operacjg nalezy odfgczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali
nierdzewnej oraz uszczelki gumowe moga by¢ myte
przy pomocy gabki nasgczonej letnig wodg i
neutralnym mydtem. Jesli plamy sg trudne do
usuniecia, nalezy stosowac specjalne produkty
przeznaczone do tego typu urzadzen. Zaleca sie
obfite sptukiwanie i doktadne osuszanie po umyciu.
Nie nalezy stosowac proszkow Sciernych, ani
substancji wywotujgcych korozje.

Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Nalezy uzy¢
do tego celu cieptej wody i srodka czyszczgcego,
sptukac i osuszy¢ miekkg szmatkg. Unika¢ Srodkow
Sciernych.

Akcesoria mozna myc¢ jak zwykte naczynia, takze
w zmywarce, z wyjatkiem prowadnic przesuwnych.
Zaleca sie nie spryskiwac bezposrednio panelu
sterowania srodkami czyszczgcymi, lecz my¢ go
nasgczong nimi gabkg

! Do mycia urzadzenia nie nalezy nigdy uzywac
oczyszczaczy parowych lub wysokocisnieniowych.

Czyszczenie drzwi

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki i
Srodkow nie Sciernych, a nastepnie osuszy¢ miekka
szmatka. Nie nalezy uzywac szorstkich narzedzi lub
ostrych, metalowych skrobakéw, ktére mogg

Za

rysowac powierzchnie i spowodowac pekniecie

szyby.
Aby doktadniej wyczysci¢ piekarnik mozna

zd

emontowac drzwiczki:

1. otworzy¢ szeroko drzwiczki
(patrz rysunek);

2. podniesc i obréci¢ dzwignie
znajdujgce sie w obu
zawiasach (patrz rysunek);

3. przytrzymac drzwiczki za
obie zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz nie
catkowicie. Przycisngé
blokadyF, a nastepnie
pociggna¢ drzwi do siebie i
wyjac je z zawiasow (patrz
rysunek). Zamontowac
ponownie drzwiczki wykonujac
opisane czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

4

F
N

Kontrola uszczelek

Sprawdzaé okresowo stan uszczelki wokét drzwiczek
piekarnika. Gdyby okazato sie, ze uszczelka jest
uszkodzona, nalezy sie zwrdci¢ do najblizszego
Centrum Serwisowego (patrz Serwis). Nie nalezy
uzywac piekarnika do chwili zakonczenia naprawy.

Wymiana zaréwki

W celu wymiany
zarowki w
piekarniku:

wgtebienie

»  zaréwka

uszczelka

pokrywa

1. Zdja¢ szklang pokrywe przy pomocy Srubokreta.
2. Wykreci¢ zaréwke i wymienic¢ jg na takg sama:
moc 15 W, trzonek E 14.

Ponownie zatozy¢ szklang pokrywe, zwracajac
uwage na wiasciwe umieszczenie uszczelki (patrz
rysunek).
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Montaz zestawu prowadnic slizgowych
Aby zamontowac prowadnice Slizgowe:
1. Zdjg¢ obie ramy,

wyjmujac je z rozporek
A (patrz rysunek).

2. Wybra¢ poziom, na
ktérym zostanie
umieszczona
prowadnica slizgowa.
Zwracajgc uwage na
kierunek wyciggania

Prowadnica  Prowadnica

prawa g

. lewa
N\

% prowadnic, nalezy
% s, s .
?9@0* umiescié¢ na ramie

9 najpierw wpust B, a

nastepnie wpust C.

3. Zamocowac obie
ramy wraz z
zamontowanymi
prowadnicami w
odpowiednich otworach
znajdujacych sie na
Sciankach piekarnika
(patrz rysunek). Otwory
dla lewej ramy znajdujg
sie na goérze, natomiast

dla prawej na dole.
4. Na koncu nalezy wczepi¢ ramy do rozporek A.

! Prowadnic Slizgowych nie nalezy wktadac na
poziomie 5.

Czyszczenie automatyczne FAST CLEAN

Program FAST CLEAN powoduje nagrzanie wnetrza
piekarnika do temperatury 500°C i uruchamia proces
pirolizy, czyli zweglania resztek zywnosci.
Zanieczyszczenia zostajg dostownie spopielone.
Podczas automatycznego czyszczenia powierzchnie
urzgdzenia mogg by¢ bardzo gorace. nalezy uwazac,
aby dzieci nie zblizaty sie do piekarnika. Przez szkto
drzwiczek piekarnika mozna zauwazy¢ Swiecace
czasteczki: zachodzi bowiem chwilowe spalanie, jest
to absolutnie normalne zjawisko, z ktérym nie wigze

sie zadne niebezpieczenstwo.

Przed uruchomieniem FAST CLEAN:

* za pomocg wilgotnej gabki usung¢ z wnetrza
piekarnika najwieksze zanieczyszczenia. Nie
stosowac detergentow;

* wyja¢ wszystkie akcesoria;

* nie pozostawia¢ Sciereczek ani uchwytow
kuchennych na klamce drzwiczek.

! Jesli piekarnik jest zbyt goracy, proces pirolizy
moze sie nie uruchomié. Nalezy poczeka¢ az sie
ochtodzi.

! Uruchomienie programu jest mozliwe dopiero po
zamknieciu drzwiczek piekarnika.

W celu uruchomienia programu Fast Clean, nalezy

wcisnaé przycisk E na wyswietlaczu CZASU
pojawi sie ustawienie domysine 1:30 h (cykl
normalny), za$ na wyswietlaczu TEMPERATURA
pojawi sie napis “nor”; wciskajac przycisk “+”
przejdzie sie do cyklu intensywnego “int”, ktory trwa
2 h; wciskajac przycisk “-“ przejdzie sie do cyklu
ekonomicznego “eco”, ktory trwa 1 h.

Urzadzenia zabezpieczajace

* ze drzwiczki piekarnika zostaty automatycznie
zablokowane po osiagnieciu przez piekarnik
wysokiej temperatury;

« w przypadku wystgpienia anomalii zasilanie
elementéw grzejnych zostaje przerwane;

e po zablokowaniu drzwiczek nie mozna zmienia¢
ustawien czasu trwania cyklu ani jego
zakonczenia.

! Programowanie jest mozliwe dopiero po wybraniu
programu FAST CLEAN.

Programowanie konca czyszczenia
automatycznego

1. Przycisna¢ przycisk @; przycisk @ i cyfry na
wyswietlaczu CZASU beda migac.

2. Za pomocg przyciskow “+” i “-” ustawi¢ zgdany
czas trwania cyklu; jesli przytrzyma sie je wcisniete,
cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢ ustawianie.
3. Po ustawieniu zgdanej godziny zakorczenia
cyklu, nalezy odczekac¢ 10 sek., aby zapisac
wybrane dane, lub ponownie przycisnac przycisk

), aby zmieni¢ ustawienia.
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4. Przycisna¢ przycisk “START”, aby aktywowaé

zaprogramowane ustawienia.

5. Po uptywie zadanego czasu na wyswietlaczu

TEMPERATURA pojawi sie napis END i wydany

zostanie sygnat akustyczny.

* Przyktad: jest godzina 9:00, zostaje wybrany
program FAST CLEAN na poziomie
Ekonomicznym ze czasem trwania wstepnie
ustawionym na 1 godzine. Ustawia sie 12.30 jako
godzine zakonczenia. Program wigczy sie
automatycznie o 11.30.

Migajace ikony LX, i @ sygnalizujg, ze
przeprowadzone zostato programowanie. Po
zaprogramowaniu, podczas oczekiwania na start
cyklu fast clean, na wyswietlaczu CZASU pojawiajg
sie na zmiane czas trwania cyklu oraz godzina
zakonczenia cyklu.

Aby anulowac¢ zaprogramowane ustawienia, nalezy
nacisna¢ przycisk “STOP”.

Po zakonczeniu czyszczenia automatycznego

Aby otworzy¢ drzwiczki, nalezy odczekac¢, az
temperatura piekarnika obnizy sie do
dopuszczalnego poziomu. Teraz na dnie i na
Sciankach piekarnika widoczny jest osad w postaci
biatego pytu: po ostudzeniu piekarnika nalezy go
usung¢ za pomocg wilgotnej gabki. Mozna rowniez
wykorzysta¢ zmagazynowane ciepto do pieczenia,
nie usuwajgc biatego pytu: nie stanowi on zadnego
niebezpieczenstwa dla pieczonych potraw.

Serwis Techniczny

Uwaga:

Urzadzenie wyposazone jest w automatyczny
system diagnostyczny do wykrywania ewentualnych
usterek. Usterki sygnalizowane sg na wys$wietlaczu
poprzez komunikaty typu: ,ER” z podanymi numerami.
W takich przypadkach konieczna jest interwencja
serwisu technicznego.

Przed skontaktowaniem sie z Serwisem nalezy:

» Sprawdzi¢ czy usterki nie da sie usunaé
samodzielnie;

e Ponownie uruchomi¢ program i sprawdzi¢ czy
problem nie zostat rozwigzany;

* W przeciwnym wypadku skontaktowac sie z
Autoryzowanym Serwisem Technicznym.

! Nigdy nie nalezy sie zwraca¢ do
nieautoryzowanych technikow.

Nalezy podac:

» komunikat widoczny na wyswietlaczu
TEMPERATURA

* Model urzadzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce

Znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.

52



53



54



55



ManganaHy HyCKaynbifbl

Kasak Tininge, 56

FQ 103 GP.1 F /HA
FZ 103 GP.1 F /HA
FZ 103 GP.1 IX F /HA
FQ 103 GP.1 /HA

FZ 103 GP.1 IX /HA
FZ 1032 GP.1 IX F /HA
F 1039 GP.1 IX F /HA
F 1039 GP.1 F /HA

F 103 GP.1 IX F /HA
F 103 GP.1 F /HA

FH 1039P /HA

FH 1039P IX /HA

FH 103 P /HA

FH 103 P IX/HA

NEL

Ma3myHbI

OpHarty, 57-58
OpHanacTtblpy
Tokka xarnray
HepexTep kecteci

Kypbinfbl cunatramacsl, 59
>Kannel wony
Backapy TakTachl

Kocy xaHe nanganany, 60
Backapy TakTachbl

DEMO pexumi

Carar neH Tanmepgi Koo

MewwTi KOCy

Taram ganbiHgay pexumaepi, 61-64
KornmeH nicipy pexumaepi

ABTOMATThLI NiCipy pexumaepi

Taram ganbliHOay peXnMiH opHaTy

Taram ganbiHgay 60MbIHLWA KEHeC

Taram agsipney 6oWbIHLLA KEHEC KECTECI

CakraHgbipyrnap MeH KeHecTtep, 65
>Kannb! kayincisgik

Koto

KopLuaraH opTaHbl cakTay xeHe Kopray

KyTim xxoHe nanpganany, 66-67
KypbInfbiHbl eLwipy

KypbinfbiHbI Tazanay

Mew eciriH Tazanay

LWamabl aybICTbIpy

ChblpfbiManbl TapTnanap XublHbIH OPHbIHA carny

FAST CLEAN (KbIJIOAM TASANAY) yHKLMACBIMEH

aBTomMaTTbl Typae Tasanay

Kemek, 68




OpHaTty

! KypbinfbiHbI icke KocnacTaH GypbiH 0Cbl HyCKayrblK
KiTanwacbiH MyKUAT OKbIN WbIFbIHbI3. MyHaa
KYPbINFbIHbI Kayincia KongaHy, OpHaTy aHe OHbl KYTy
Typarnbl MaHbl3Abl aknapartTap KaMTblFaH.

! Kenelwlekte aHblKTama peTiHAe kapay YLiH nanganaHy
HyCKaynblIfblH cakTan KonblHbI3. OHbl KYPbINFbIHbIH Ke3
KenreH xaHa neciHe 6epiHis.

OpHanacTbipy

! Opay maTtepuangapbiH 6ananapablH Komnbl XETNenTiH
epae cakTaHpl3. TbIHbIChI Tapblfly HEMECE TYHLUbIFbIMN
Kany kayniH TyFbl3ybl MyMKiH («CakTaHablpynap MeH
keHecTep» 6enimiH kKapaHbI3).

! KypbInfFblHbI 6epinreH Hyckayrblkka CyeHe OTbIpbIn
OinikTi MaMaH opHaTybl KaXeT. Kypbinfbl AypbIic
OpHaTbINMaraH xafganga, agaMmaap MeH xaHyapnap
eMipiHe Kayin TeHaipyi Hemece MyniKTi 3aKkbiMaaybl
MYMKIH.

BekiTinreH Kypbinfbl

KypbInfFbIHbIH AYPbIC XKYMbIC XacanTbIHbIH TEKCepy YLUiH
Konamnbl WKadTbl KONgaHbIHbI3.

* [lewwke xakKblH KabblpFanap bICTblkka Te3imMai
MaTepuangaH xacarnfaH 60nybl Kaxer.

* CbIpTKbl KabblFbl 6ap WwkadTapgbl xuHaraHga 100°C
Temnepartypara Te3€eTiH xeniMmaep KongaHblnybl
KaKerT.

 [MewTi ac yn ycreniHiH acTbiHa (cbi3baHbl KapaHbI3)
Hemece ac Y1 xuhasblHbIH iLliHEe OpHATY YLUiH
LKadpTbIH, enwemaepi TemeHaerigen 6onybl KaxeT:

595 MM.

5‘954,

i/

2k W

! Kypbinfbl OpHaTbINFaH Ke3ae Ke3 KenreH anexkTpni
3aTTapaaH anbiC 6onybl KaxeT.

Heriari nepextep kecteciHae OepinreH nanganaHy
opTacbIHbIH KePCETKILLTEPI OCbl OpHATY TYpi YLUiH
ecenTenreH.

XKenpety E
J1anbIKTbI )XenaeTyaiH opHaTbIfFaHblH TEKCEpY YLUIH

LwKadpTbIH apTKbl KAabbIpFAChIH anbln TacTay Kaxer.

MewTi eki araw TakTanra Hemece kemiHge 45 x 560 mm

allbIK TypfaH Teric xepae opHanacTbipy YCbiHbINaab

(cbi3baHbl kKapaHbI3).

>

x

Oprara Koto xaHe bekiTy

MewTin Gynipnepingeri 4 KynakLwa cblpTKbl
XakTaynapablH, 4 TeciriHe CalKec keneTiHaewn eTin
opHaTbIHpI3. KynakLanapabl TeMeHae kepceTinreHaen
wkad OGyMipiHiH KanbliHObIFbIHA Kapa NanblKTaHbI3:

2
»
L

MewTiH eciriH awbin, 4 6ypaHaanbl GeKITKILWTi CbIPTKbI
XakTtaygblH 4 TeciriHe Kiprisin, KypblnifbiHbl LWKadKa
OeKiTiHj3.

KanblHabIFbl 20 MM:
KynaKLaHbIH, XblmKbIManbl
OeniriH anbIin TacTaHbI3
(cbi3baHbl kKapaHbI3).

KanblHAbIFbl 18 MM: 3aybITTa
opHaTblnFaH GipiHLWi TinikTi
naviganaHblHpi3 (Cbl3baHbl
KapaHbI3).

KanblHObIFbl 16 MM: eKiHLWi
TiNiKTI NanganaHbIHbI3
(cbi3baHbl kKapaHbI3).

! KypbInfFbIHbIH Kayincia XXymblIC icTeyiH kamTamachbI3
eTeTiH Gapnblk 6enikTepi apHanbl KypangapabiH
KemMeriMeH faHa anblHybl TUiC.
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Tokka xanray

I Yw yanel anektp kabeni 6ap new anHbiManbl TOK
KepHeyiMeH XoHe KypblffblAa opHanackKaH Heriari
JepeKkTep KecTeciHAe KepCeTinreH XuinikneH >xyMbic
icTey YLUiH xacakTanfaH (TemeHae GepinreH).

AnekTp kabeniH opHaTy

1. KaknakTblH Oywip
KynakwanapblHa
OypayblLUTbI ThIfFbIM,
OSHeKep KarnkaHLaHbl
alblHbI3. BypaybIWwThl
TemeH backaHga
KaknakTbl awaTbiHaamn
TyTKa TypiHae
navianaHblHbI3
(cbi3baHbl kKapaHbI3).

MANNNNRR

T

2. bypaybIWTbl TYTKa
TypiHAE nanganaxbin,
Kbicna OypaHaaHbl
6ocaTbIHbI3 XXaHe anbin
TacTaHpl3 (Cbl3baHbl
KapaHbI3).

3. Yw cbimapl

L-N- == GainaHbic
OypaHpanapbiH anbin
Tacran, TycTepiHe can
cbiMaapabl bypaHaa
bacTapblHbIH acTbiHa
6ekiTiHi3: Kek (N), KoHbIp

(L) >xeHe Capbl-xacbin
(=)

AnekTp kabeniH xenire Kocy

[epekTep KecTeciHae KOPCETINreH XyKTemere cankec
CTaHOAPTTbl anbIPFbILLTEI OPHATbIHbI3 (KECTEHI KapaHbI3).
KypbinfFbl Tikenen anekTp xeniciHe Kypblnfbl MEH 3MNeKTp
Xerici apacbiHAa opHaTbliFaH 3 MM alUbIK KilUKeHe
BavinaHbic 6ap BipHelle kaHanabl anblPbiN-KOCKbILL
apKblrbl KOCbINYbl KaXeT. AnbIpbIN-KOCKbILL KOPCETINreH
XYKTemMere NnanbiKTbl XXaHe afbiMAarbl TOK peTTeyiHe
cankec bonybl kaXeT (>kepre KOCbInFaH CbiM ablpbin-
KOCKbILUTaH axblpaTblniMaybl TUIC). dnekTp KkabeniH ke3
kenreH HykTeci 50°C-TaH ofapbl TeMnepaTypamMmeH
TYWicnenTiHOen eTin opHanacTbIpy KaxeT.

! OpHaTywbl gypbic TOK 6annaHbICbiH OpHATKaHbIHA
)KeHe OHbIH Kayincisgik epexenepiHe cankec eKeHAiriHe
ceHimai 6onybl Kaxer.

KypbInfbIHbl TOKKA KOCNacTaH OypbIH TeMeHaerinepai
TeKCepiHi3:

*  KypblInfbl Xepre KOCbINFaH eHe anblpfbill 3aHFa
colikec 6onbin Tabbinaabl.

» PoseTka Heriari fepekTep KecTeciHAe KepceTinreH
KYPbINFbIHbIH, €H OfFapfbl KyLliHe Te3imai (ToemeHae
Gepinren).

* KepHey gepektep KecTeciHae KepCeTinreH MaH
apanbifbl aymarbiHaa 6onagbl (TemeHge 6epinreH).

* PoseTka KypblnfblHbIH ariblpfbillblHa COMKEC Kenega,.
PoseTka anblipfbllblHa calikec bonmaca, ekineTTi
MaMaHHaH OHbl aybICTbIPbIN 6epyai eTiHiHi3.
BipHelle po3eTkanap MeH y3apTKbILL CbiIMAAPbIH
narpanaHbaHpl3.

! KypblInfbl opHaTbINFaHHAH KeriH anekTp kabeni meH
po3eTka XaKblH >xepae 60nybl KaxeT.

! Kabenb maibICTbIpbliMaybl HEMeCE KbICblnIMaybl
KanKeT.

1 Kabenb xwi Tekcepinin, Tek GinikTi MamaHHbIH,
KeMeriMeH faHa anMacTbIpbinybl THIC («Kemek» 6enimiH
KapaHbI3).

! Kayincisaik wapanapbl cakTanMmaraH Xxarganaa

OHAipyLWi XayankepLinikTi ©3 MOMHbIHa anyaaH 6ac
TapTagbl.

TEXHUKATbIK CUTTATTAMAIJIIAP KECTECI

eHi 43,5 cm
Onwemaepi OwikTiri 32 cm

TepeHairi 40 cm
Kenewmi 56 n

eHi 43,5 cm
©Onwempaepi * OwikTiri 32 cm

Tepenairi 41,5 cm
Kenemi * 58 n

AnekTp
KOCblNbIMAApbI

kepHeyi: 220 -240B ~ 50y eH
Ken TyTbiHbINaTbiH Kyat — 2800 BT

OnekTp newTepiHiH GenriciHaeri

2002/40/EC Hyckaybl. EN 50304

HOpMaTUBI

KYAT 3ATBENTICI ** M .
9XOYpni KOHBEKLMS Krackl

— KbI3AbIpy KyWiHe apHanfaH

ManiMOEHIEH KyaT TYTbIHYbI:

paTtuH

Byn kypbinfbl Eypona
3KOHOMMKarbIK
KaybIMAaCTbIfbIHbIH KENECI
HycKkaynapblHa cau kenegi:
12.12.2006 xbinFsl 2006/95/EEC
(TeMeH KepHey) xoHe KeuiHri
esreptynepi — 15.12.2004 xbInfbl
2004/108/EEC (OnekTpMarHuTTi
YWNeciMAINIK) >xaHe KeniHri
esrepTynepi — 22.07.1993
XbInfbl 93/68/EEC xaHe keniHri
esrepTyrnepi.

I
2002/96/EEC - 1275/2008 Standby

* ECiriniH, iwinge GekiTinreH WeiHbl naHeni 6ap
** Anmanbl 6afbITTaybIlW ChIpFbITNanapbl KoK
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Kypbinfbl

cUnaTtTamMachbl

Xannb! wony

ChbipfbiManbl

cepenepre
Backapy TaKTachl I CLIPFLITNANAP
N \ -
el Yy o
7 = ————% - umsi
;// w 3-no3numna
TABA Y ! 2-no3vuus
L// \ \ 1-no3uums

Backapy Takracbl

BACKAPY TAKTACbIHbIH
KYAT 6atbipmachi

KOJIMEH MICIPY ¥3AKTbIK AICIPY AAKTANATbIH
PEXWUMI Genriweci YAKDBIT Genriweci
Genriwenepi
b A &, &)
J J = Ml =]

ECIK XABbIK | ||T|
NHOUKATOPbI \ =]

-+

START

I
™

= u I
TEMNEPATYPA GelnHeberTi
6enHebeTi — —_— IEI STOP
Clean
— = TOKTATY
XbINaAM ABTOMATTbI CAFAT
TA3ANAY Tyimeci AICIPY PEXUMI Genriweci
Genriwenepi
TAAMEP
YAKbITTbI/TEMNEPATYPAHbDI Genriweci
PETTEY 6aTbipmanapbl
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Kocy aHe
nanganaHy

! Anfaw naganadfanga, KypbiiFbiHbl 60C KyniHae
€CiriH Xayblrn, eH XOofFapfbl TeMnepartypaga kemiHae
XapTbl caratTan Kbi3ablpbiHbI3. MeLwTi eLwipin, oHbIH
€ciriH awnacTaH OypblH, 6enMeHiH, Xakcbl XXengeHeTiHiH
TeKcepiHi3. OHAipy kesiHae KonaaHbINFaH KopFarbiLL
3aTTapAblH XaHbIN KETyiHEe GannaHbICTbl XEHiN
XaFbIMCbI3 UiC LUbIFYbl MYMKIH.

I “backapy TaktacblH kypcaynay” meH “DEMO pexumi’
yHKUMsINapbIH TiNTi 6ackapy TakTacbl CeHAipyni TypFaH
Kesge e icke Kocyra/axbipaTyFa 6onagbl.

Backapy TakKrachbl _
MewwTiH Gackapy anemMeHTTepPIH Kypcaynay YLUiH
TYMMeCi MeH é TYAMeCiH kaTap 6acbiHbI3. JblObICTbIK
6enri ectineni ae, TEMPERATURE (temnepatypa)
OenHebeTiHOe “Loc” cesi WwbiFagbl.

backapy anemMeHTTepiHiH KypcayblH afbITy YLUiH
kavTagaH 6acbiHbi3. “STOP” TyMeci apkaluaH icke
KOCynbl.

DEMO pexumi

Mew DEMO pexuminge Xymbic icTen anagpl: 6apnbik
KbI3ObIpFbILL 3IEMEHTTEP axblpaTblnagbl, an 6ackapy
ANEeMEHTTEpI XKyMbIC icTenai.

DEMO pexuMiH icke Kocy YLUiH “+”, @ xoHe “START”
TynmenepiH katap 6acbiHbI3. OblObICcTbIK Oenri ecTinegi
e, TIME (yakpIT) 6eriHebeTiHae “DEMO” cesi wbiragbl.
DEMO pexuMiH icke Kocy yLiH “+” xeHe “START”
TynmenepiH katap 6acbiHbI3. OblObICcTbIK Oenri ecTinegi
e, “DEMQO” xabapebl 6erHebeTTeH Fanbin 6onagpl.

Carart neH Tanmepgai Koo

OnekTp Torbl XeniciHe KoCkaHHaH KeriH HeMece 3nekTp
TOrbl axblpaTbinFaHHaH keriH YAKbIT gucnneningeri
TYMMECi MeH caHAap XbINbINbIKTandbl.

YaKbITTbl KO YLLUIH:

1. Cangap Te3 arHanbIn, peTTeyai oHannary yuiH “+”
XoHe “-”; TymenepiH 6acbin ycTan TypblHbI3.

2. [lan yakblT MaHAEepiHe XeTKeH Ke3ae, on Xaablaa
caktany yuwiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa, peTTeyai
OekiTy MakcaTblHAa TYMMECIH KariTagaH 6acbiHbl3.
KaxeTTi e3repictepi eHrisy yLliH TYAMecCiH Gacy
apkbinbl 6ackapy TakTacblH COHAIPIHI3 ae, TYWMECIH
Bacbin, kepceTinreH kagamaapabl XKacaHpbl3.
OpHaTblInFaH yakblT ©TKEH Kesfae, TanMep OblObICTbIK
Oenri 6epeai e, 6 cekyHaTaH KeniH Hemece Backapy
TakTacblHOafbl ke3 kenreH 6enceHai 6enriwe 6acbinfFaH
Ke3ae on e3airiHeH TokTanabl.

Tanmepgai peTTey ywiH / \ TynmeciH 6acbiHbI3 Aa,
caraTtTbl peTTey YLWiH nanganaHbifiFad pacimai
opblHAaHbI3. KocbinfFaH [\ Tynmeci Tanmepaiy, icke
KOCbINFaHbIH KepceTtesi.

! Tanmep newTi KOCcNanabl XeHe eLwipmeni.

MewrTi Kocy

1. Q) TynMeciH 6acbin 6ackapy TakTacblH KOCbIHbI3.

2. KanafraH nicipy pexumiHe calrkec KeneTiH TYMMEeHi
6acbiHbi3. TEMPERATURE 6eliHebeTi nicipy pexumiHiH
TemneparypachklH kepceteai; TIME 6eliHebeTi arbimabIk
yakbITTbl kepceTesi.

3. Micipyai 6actay ywiH “START” TyMeciH 6acbIHbI3.
4. MewTi anablH ana Kbi3ablpy caTbiCbl 6actanagbl,
afbIMAblK TeMnepaTtypa anfakraybllTapbl Temnepatypa
KeTepinreH Kesge apblkTaHagbl. TemnepaTypaHbl “+”
XoHe “-” TynmenepiH 6acy apkbinbl petteyre 6onaabi.
5. AnablH ana Kbl3ablpy asiktanfaHaa, AblobICTbIK

Genri ecTineni ae, afbiMablk Temnepartypa
anfakTayblLUTapbIHbIH Gaprbifbl )XaHadbl: coaaH KemiH
TaraMbl newuke canyfa 6onagbl.

6. Taram ganbiHgay kesiHge apkallaH MblHa
apekeTTepai opblHAayFa 6onaapl:

- TemnepaTypaHbl “+” xaHe “-” TyiiMmenepiH 6acy
apKblnbl peTTey;

- Micipy pexumiHin, y3akTbiFbliH peTTey (“Tlicipy
pexumaepi” 6eniMiH kKapaHbI3);

- “STOP” TyrimeciH Gacy apkbinbl nicipyai ToKTaTy.

7. OnekTp Torbl axblpaTbifiFaH Xafganaa aBToMaTThl
XyMe TOKTaFaH >epiHeH icke Kocbinaabl xaHe 6epinreH
newTiH, TemnepaTypacsl 6enrini geHrengeH Tycnengi.
KocbinmaraH 6argapnamara eHrisinreH pexvmaep
KannblHa KenTipinmengi xxaHe 6araapnamMaHbl kanta
OopHaTy Kepek 6onagbl.

I Bap6ekto (BARBECUE) pexxuminge angbiH ana
Kbl34bIpY CaTbIChbI >KOK.

! EllkallaH newTiH acTbIHfbl XKafblHa 3aT KOMMaHbI3,
Oyn amanbai kabaTtTbl 3aKbiMAanabl.

! OpkalwaH acxaHa biabicTapblH 6epinreH TapTna(nap)
fa KOWbIHbI3.

CankblHAaTy xenpeTKilli

MewwTiH, CbIpTKbl TEMNEpPATypachbIH cankbiHAATY YLUiH
carnkblHAaTy XenaeTkiwi 6ackapy TakTacbl MeH neLu
€CiriHiH apacblHAa carnkblH aya afblHbIH eTki3efi. FAST
CLEAN (OKbIJIOAM TASAJIAY) pexumiHge cankbiHaaTy
XengeTkiwi TeMeHTri XbingamablkTa XXyMbIc icTengi.

! Taram panbiH OonfFaHHaH KemiH ae new TorblK
carnkblHAaFaHLWwa XenaeTKill XXyMbIC icTen Typagbl.

MewTiH Wwampapbl
MeLw xxyMbIC icTeMeln TypFaHaa Wwamibl Ke3 KenreH
yakblTTa nNewTiH eciriH awly apkbinbl xafyFa 6onagpl.
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Taram ganbiHpay
pexumaepi

KonmeH nicipy pexumaepi

! Bapnblk nicipy pexnMaepiHiH agenki opHaTbiriFaH
nicipy Temnepartypacbl 6ap, oHbl 40°C neH 250°C
apanblifbiHAa KongaH petteyre 6onagbi.

Bap6ekio (BARBECUE) pexuminge agenki kyaT aeHreni
nambi3beH (%) KepceTineai xaHe OHbl Aa KONMeH
peTTeyre 6onaabl.

(%) KONOEHMEUMI pexum

BapnbIK Kbi3ablpy aneMeHTTepi MeH XenaeTKilw icke
Kocbinagbl. MewwTiH, Kbidybl TypakTbl 6onfFaHaa aya
Taramgbl Gipkenki kbi3apTein nicipeqi. bip yakbiTTa en
keObi eki TapTnaHbl NanganaHyra 6onaasbi.

BAPBEKIO pexuwmi

YCTiHri Kbl3ObIpy a1eMeHTi MeH Oypbinmansl icTik (erep
6onca) icke Kocbinagbl. backapy TakTacblHbIH, COn
XarblHOarbl “+” xeHe “-” TyrmenepiH 6acy apkpinbl,
peTtTteyre 6onaTtbiH KyaT geHrevnepi TEMPERATURE
(Temnepatypa) 6enHebeTinae nariga 6onagbl; onap
5% 6eH 100% apanbifbiHaa e3repegi. Mpunbgix
XOFapfFbl XoHe Tike TemnepaTypachl KabaTTbiH XOfFapFbl
TemnepaTtypacblH KaxeT eTeTiH TaraMmaap YLUiH
yCbiHbINagbl. byn pexuvm navganaHbinFaHga newTiH
€ciri apaanibiM xabblK TYpybl KaXeT.

FPATUH pexumi

YKorapfbl KbI3ablpy anemMeHTi MeH rpunb-6ap icTiri (6ap
bonca) icke Kocbinagbl Aa, XengeTkill XyMbIC icTen
bacTtangpl. AriHany kesinge aiHanablpbin Kei3gbipy
anemeHTi ge icke Kkocbinagbl. Ocbl MyMKIHAIKTEPAIH
XWUbIHbI NeLTeri ayaHblH KyLWeNTinreH anHanbiMbl
apKblirbl bICbITY 3N1eMeHTTEPiHIH Oip 6afbITKa XKbINbInbIK
GenyiHiH, TimginiriH apTTbipagbl.

Byn Taramabl Kynin KeTyoeH cakTayFa keMmekteceqi
YKOHE XbIIyAblH TaFaMHbIH, iLLKi XafblHa eHYiHe
MYMKiHZiK 6epegi. Byn pexxum nangananbinfaHga
neLuTiH, eciri apganbiv abblk TYpYbl KaXKeET.

LOW TEMPERATURE

(TOMEHI'I TEMIMEPATYPA) pexumi
Micipyain 6yn Typi Tekcepy, NorypT gavbiHaay,
KaXKeTTi yaKblTTa TaMaKTbl bICbITY X8He TOMEHTi
TemnepaTtypaja akblpblH ac Micipy YLiH KonfaHblnagsl.
TemnepatypaHblH onuusanapsl: 40, 65, 90 °C.

* Tek 6enrini mogenbaepae 6onagsbi.

IcTikTe KybIpY *

punb icTiriH icke Kocy
YLiH (Cbi30aHbl KapaHbI3)
TOMeHAEri apekeTTepai
OpbIHAAHbI3:

1. TyTkanbl TabaHbl BipiHWI No3uumsaFa
OopHanacTbIpbIHbI3.

2. punb TiperiH yLWwiHWi no3uumsaFa opHanacTbIpbin,
iCTiKTi newTiH apTKbl kabblpFacbiHAafFbl TECIKKE Kipri3iHi3.
3. IcTikTe KybIpy OYHKLMACHIH Hemece
pexumaepiH TaHaay apkblfbl iCKe KOCbIHbI3.

! pPeXu1Mi iCKe KOCbINFaH Kesfe ecik alublsca, iCTik
TOKTangbl.

ABTOMaTThI Nicipy pexumaepi

! Temnepatypa MeH nicipy y3akTbifbl angbiH ana
opHaTbIfFaH MaHAEP, onap apkallaH Aa aBToMaTThbl
TYPAE Tamalla HaTWXKe anaTbliHblHpI3Fa Keningik 6epeai.
Byn maHaep C.O.P.® (barpapnamanaHfaH OHTaunbl
nicipy) XyneciH nanganaHy apkbinbl peTTtenegi.

Micipy ypaici aBTomaTTbl TypAe ToKTan, new TaMakTbiH,
nickeHiH kepcetegi. MewTiH angbiH ana Kbl3gblpbliFaH-
Kbl3OblpbliIMaraHblHaH Tayencia, nicipyre Kipicyiniare
6onagsbl.

! Micipy caTbiCbiHaA XETKEH Ke3ae, NeLTiH AblObICTbIK
Oenrici ecTinen,.

I MewrTiH ecirin awnaxkI3, cebebi Gyn nicipy yakbiTbl
MeH TemnepaTypaHbl By3ybl MyMKiH.

MEAT (ET) pexumi

Cublp €TiH, LIOLIKA E€TiH X8HEe KON €TiH MiCipy YLUiH OCbl
YHKUMSIHBI NanganaHdbiHbi3. ETTi cankbiH newTiH, iwiHe
canbiHpbl3. TamMmakTbl angblH ana Kbl3fblpbifFaH neLuke
[e canyfa bonagpl.

NICIPINTEH BaJILW pexumi

Byn dyHKUMSA TabuFK allbITKbl, KOMCBITKbILL KOCbISbIN
AarblHoanaTtblH ToTTiNepai, CoHaaln-ak alblTKbIChI3
JaviblHOanaTbiH TOTTINEpAi nicipy ywWwiH Tamawa
Xapangbl. TamakTbl NeLuke on ani kbi3baraH kesge
canbiHbI3. TamakTbl angblH ana Kbi3ablpbliFaH neLuke
fe canyra 6onagpl.
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@< MULULA (PIZZA) pexumi
Byn dyHKUMAHBI NUMULa nicipy ywWiH nanganaHbiHbI3.
KocbimLia maniMmeTTepai keneci TapayaaH kapaHpl3.

HAH pexumi

Byn dyHKUMAHBI HaH Micipy YLWiH nanganaHbiHbI3.
KocbimLia maniMmeTTepai keneci TapayaaH kapaHpl3.

@< MUULUA pexumi

BapblHLLIa >aKCbl HOTUXKETE XETY YLUiH TOMeHAer

HyckaynapAbl MyKUAT opblHAayFa KeHec bepemis:

e PeuenT 60MbIHLLIA XacaHbI3.

* The weight of the dough should be between 500 g
and 700 g.

* TyTkanbl Tabara Wwamanbl Mam XafblHbl3.

MUULUA peuenri:

1 TyTKanbl TabaHbl TOMEHTT COPEHIH AEHreniHe, bICTbIK
Hemece carnkblH NneLke KonbIHbI3

Canmarbl wamameH 550 r 3 nuuuaxbib, peuenTi: 1000 r
yH, 500 mn cy, 20 r Ty3, 20 r kaHT, 100 Mn 38NTYH MaMnbl,
20 r awbITKbl (HEMece 2 KanTa awbITKbl YHTaFfbl)

* benme TemnepaTtypacbiHaa awbiTy: 1 carart.

e blcTblk HEMECe carnKblH NMeLKe KOMbIHbI3.

. PIZZA (nnuua) nicipy pexXumiH icke KOCbIHbI3.

HAH pexumi

BapbiHLWa XaKCbl HOTMKEre XeTY YLiH TOMeHAeri

Hyckaynapabl MyKUsT opblHAayFa keHec bepemis:

* PeuenT 6oMbIHLIA )XacaHbI3.

« TyTkanbl Tabara apHanfaH eH yrkeH cariMakTaH
acblpMaHpI3.

e 5-wi no3uuusaarbl new TabarbiHa 100 Mn CybIK
Cy Kyloabl YMbITRAHbI3.

+ Kamblpgbl 6enme TemnepaTtypacbiHaa KeTepinreHile
1 —1 % carat (6enmeHiH TemneparypacbiHa kapam)
Hemece KaMblpOblH Kenemi eki ece yrnkenreHwe
KanablpblHbI3.

HAHHbIH peuenTi:

EH ke6i 1000 rpamfa apHanfaH 1 TyTkanbl Taba, TeMeH
neHren

EH ke6i 1000 rpamfa apHanfaH 2 TyTkanbl Taba,
OpTaHfbl XXeHe TEMEeH AieHrennep

1000 r kamblpFa apHanfaH peuenT: 600 r yH, 360 r cy,
11 r Ty3, 25 r Tabufn awbITKbl (Hemece 2 KanTa awbITKbl
YHTafbl)

OanbiHgay agici:

* ¥H MeH Ty3abl YIIKeH Terewute apanacTblpbiHbI3.

* ALbITKbIHBI XbIfbl CyFa (WamameH 35 rpagyc) esiHis.

* YWiNreH yHHbIH opTacbiHAA KilLKeHe OWbIK acaHbl3.

» Cy MeH aLlbITKbl KOCNacblH KyMbIHbI3.

» Kambipgpbl Gipkerki »xaHe oHLa )abbickak emMec
KocnafaH arHanfaHLa eki KonMeH onamn-obinan
co3blin, kanta bykren, 10 MUHYTTan UNEHI3.

+ Kamblpgbl JoManakTan, yrkeH TereHere canbliHbl3
0a, KaMbIp Keyin keTney yLwiH 6eTiH mengip
nnacTMacca oparbIlneH xabbiHbI3. MNewTe kongaH
TOMEH TEMIMEPATYPA (LOW TEMPERATURE)
YHKUMACBIH TaHAaHbI3 Aa, Temnepatypanbl 40°C
€Tin opHaTbIHbI3. TerewTi NewTiH iWiHe KonbIn,
KeTepiny ywiH wamameH 1 caraT KangblpbiHbI3
(kaMbIpabIH Kenemi exi ece ynkewore Tuic).

* Kambipgbl menwepi 6ipaen 6enkenepre 6eniHis.

+ Onapabl TyTKanbl Tabagarbl NeL KkarasblHbIH YCTiHE
canblHbI3.

» Benkenepain 6eTiHe yH cebiHi3.

» Benkenepain 6eTiHae TinNikTep KacaHpl3.

e 5-wi no3uuusaarbl new TabarbiHa 100 Mn CybIK
Cy KytoAabl yMbITNaHbI3; Tasanay yLliH cy Hemece
CipKe cyblH nanmganaHfaH aypbic.

e HaHAabl cankblH NeLWTiH iliHe canblHbI3.

. BREAD (HAH) nicipy pexXumiH icke KOCbIHbI3.

 [lickeHHeH keniH Benkenepai rpunb cepenepiHin
BipiHae a6aeH cybifaHLla KanablpblHbI3.
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Micipy y3aKTbifbIH 6argapnamanay

1. \E, TYMMeCiH GacbiHpI3; X Tynmeci xaHe YAKbIT

(TIME) 6enHebeTiHaeri caHaap XbinbinbIKTakabl.

2. ¥3aKTbIKTbl peTTey YLWiH “+” XoHe “-” TynmenepiH

bacblHpI3; caHdap Te3 arHarnbin, peTTeyai oHannaTy

YLUiH 6acbin ycTan TypbIHbI3.

3. KanaraH y3akTblk napaMeTpiHe XeTKEH Kesae, on

Xagblga cakrany ywiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa,

peTTeyai 6ekiTy MakcaTbiHAA fo TYMMECIH KanTagaH

6acbIHbI3.

4. TanpanraH yatblk eTkeHge, TEMIMNEPATYPA

(TEMPERATURE) 6evHebeTinae END nanga 6onagpl

na, OblobICTbIK Genri ecTinepi.

* Mbicanbl: kasip carat 9:00 genik xoHe yakpIT 1 carat
15 MynHyTKa opHaTbIncelH. bargapnama carat 10:15
OonfaHaa aBTOMaTTbl TYPAE TOKTanabI.

Micipyai kigipTyai 6arpapnamanay
1. fo TYMMecCiH Bacbin y3aKTblK NapameTpi
cunatTanfaHganm 1-geH 3-ke geniHri kagamaapapl
KanTanaHpl3.
2. CopaH keMniH @ TYMMECIH b6acbIHbI3 Aa, “+” xeHe
TyrmenepiH 6acy apkbinbl Nicipy asgkranaTbiH yakbITTbl
OpHaTbIHBI3; CaHOap Te3 anHanbin, peTTeyai oHannarty
YLUiH 6acbin ycTan TypbliHbI3.
3. Micipy askTanaTblH yakbIT MOHIHE XXEeTKEH Ke3fe, on
Xagblga cakrany ywid 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa,
peTTeyai 6ekiTy MakcaTblHAA {ENo} TYMMECIH kanTaaaH
6acbIHbI3.
4. bargapnamanay ypaiciH kyntay ywiH “START”
TYMMECIH 6acbIHbI3.
5. TaHpanfaH yaTblk eTkeHae, TEMIMEPATYPA
(TEMPERATURE) 6enHebeTinge END nanga 6onagbl
[a, OblobICTbIK Genri ecTinepi.
* Meicanbl: kasip TaHepTeHri carat 9:00 xaHe
yakbIT 1 caraT 15 MuHyTKa bGargapnamanaHfaH,
an asiktanaTtbiH yakblT 12:30 6onbin opHaTbLIFaH.
barpnapnama carat TaHepTeHri 11:15:00 6onfanaa
aBToMaTThbl Typae 6acrtanaabi.
bargapnamanslk pexxMmi opHaTbInFaHabIFbIH Xabapnan
fo XoHe @ TyrMernepi xaHagbl. bargapnamanaygaH
KeWiH nicipy 6actanapablH angbiHaarbl yakeitta, TIME
6enHebeTi nicipy y3aKTbifbl MEH asikTanaTtblH yaKbITTbl
Kesek kepcertefi.

Bbargapnamanay pacimin 6ongsipmay ywiH “STOP”
TYMMECIH 6acbIHbI3.

! MNicipy pexvmiH TaHOaraH kesge, \& TYMMeECi icke
Kocblnagabl, an @ TYMMeCi Kocblnmangbl. MMicipy
yaKbITbIH peTTEreH Kesae, @ TYMMECI XapblKTaHapl
Aa, nicipyai kigiptyai 6argapnamanayra 6onagsi.

Taram panbiHgay 60MbIHLLA KeHec E
I XKengeTin nicipy kesiHge cepenepai 1-wi xaHe 5-Lwi

nosuumanapfra konmanpl3. Cebebi, TbiM KaTTbl Typa

OarbITTanfaH Kbidy bICTbIKKa cesiMTan Taramabl Kyragipin

Xibepyi MyMKiH.

! BAPBEEKIKO (BARBECUE) XKOHE N'PATVH (GRATIN)
nicipy pexvmaepinge, acipece bypbinmanbl iCTiKTi
navpanaHraH kesfe, TaFaMHblH KangblkTapbiH (Man
XXoHe (HemMece) TOH MaW) XXuHay YLUiH TyTKanbl TabaHbl
1-Wwi no3numsFa KOMbIHbI3.

KONOEHEMN

e 2-WWi XoHe 4-wi no3uumanapgbl nanganaHbiHbI3,
KebipeK Kbl3yAbl KaXXeT eTeTiH TaFramgapabl 2-LwiciHe
KOMbIHbI3.

» TyTkanbl TabaHbl aCTbIHFbI XXaKka, an CepeHi YCTiH i
Kakka OpHaTbIHpbI3.

BAPBEKIO

* [punb cepeciH 2 Hemece 4-no3numsaFa KOMbIHbI3.
Taramfbl COPEHiH opTacbiHa OpHaNacTbIpbIHbI3.

+ KyaT geHreniH eH ofapfbl MaHre opHaty
YCbIHbIaabl. YCTIHFI bICbITY 3rieMeHTi TepmocTaT
apKblnbl peTTenei xeHe TypakTbl Kynae XymbIC
icTemeyi MyMKiH.

MULILIA

+ JKeHin anoMunHUngeH xacanfaH nuyua TabacbiH
navganaHbiHbi3. OHbl KAMTaMachI3 eTinreH TapTnara
OpHanacTbIpPbIHbI3.

CbIpTbIH KbITblprak eTin nicipy yLWiH TyTKanbl TabaHbl
nanganaH6aHpi3, cebebi on nicipy mepsimiH y3apTy
apKblnbl KbiTbipnak 6onybiHa Kegepri )xacangp.

* TuuuaHblH 6eTi ken kypamapbl bonFanga nicipy
YPAiCiHIH opTacbiHA4a NULLUaHbIH YCTiHE MoLapenna
ipiMLLIriH KOCy yCbIHbINaabI.
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m Taram a3sipney 60oMbiHLWA KeHec KecTeci

Taram Tarampap Canmak TapTna nosvumsAchl AnabiH | ¥CbIHbINATbIH Micipy
AanblHAay (kr) ana TemMnepaTtypa | y3aKTbifbl
pexumaepi KbI3AbIpY (°C) (MUHYT)
CTaHAapTTbl | XblHKbIManbl
GafbiTTayblWw | GarbiTTaybiLL
ChipfbiTNanap | coipfbiTnanap
KenpeHren* Muuua - 2 cepene 1+1 2 XoeHe 4 1 xeHe 3 5] 220-230 20-25
Eki cepene 6aniwTep/2 cepeae kekctep 1 2 xoHe 4 1 xaHe 3 5 180 30-35
AuwblifaH kamblp 6aniwwi 2 cepepe (TyTkanel Tabaga) 1 2 XoaHe 4 1 xeHe 3 5] 170 20-25
KyblpbinFaH Tayblk €Ti + kapTon 1 1 xaHe 2/3 1 xaHe 3 25 200-210 65-75
YKac ko eTi 2 1 5] 190-200 45-50
Makpenb 1He 2 1 15 180 30-35
INazaHbs 2 1 5 190-200 35-40
Kpem canbiHFaH 6aniw — 2-cepene 2 xoHe 4 1 xaHe 3 25 190 20-25
MeuyeHbe — 2-TapTnaga 2 xoHe 4 1 xaHe 3 ZE) 190 10-20
IpiMLLiK canblHFaH KkaTTama - 2 -cepeae 2 xoHe 4 1 xaHe 3 75 210 20-25
Xoww wnicTi 6aniww 1 xaHe 3 1 xaHe 3 5 200 20-30
Bap6ekio* Makpenb 1 4 3 Kok 100% 15-20
ManTyc neH kapakatuua 0.7 4 3 Kok 100% 10-15
Kanbmap meH acasH kebabbl 0.7 4 3 Kok 100% 8-10
Hanim 6engemeci 0.7 4 3 Kok 100% 10-15
Ipunbae nicipinreH kekeHictep 0.5 3He4 2He 3 YKok 100% 15-20
Bysay eTiHeH nicipinreH crtenk 0.8 4 3 YKok 100% 15-20
LLyxbIKTap 0.7 4 3 Kok 100% 15-20
Fambyprep 4 He b5 4 3 YKok 100% 10-12
Kpl3aplpbinFaH caHABUY (HEMece TOCT) 4He 6 4 3 Kok 100% 3-5
Bypbeinmans! icTikke (erep 6onca) nicipinreH Tayblk eTi 1 - - Kok 100% 70-80
Bypbinmans! icTikke (erep 6onca) nicipinreH Kow eTi 1 - - Kok 100% 70-80
MpaTuH* Mpunbae nicipinreH TaybIk eTi 1.5 2 2 Kok 210 55-60
Kapakatuua 1 2 2 Kok 200 30-35
Bypbinmanei icTikke (erep 6onca) nicipinreH Tayblk eTi 1.5 - - YKok 210 70-80
Bypbinmanei icTikke (erep 6onca) nicipinreH ympex eTi 1.5 - - YKok 210 60-70
KyblpbinFaH 6y3ay Hemece cubIp eTi 1 2 2 YKok 210 60-75
KybIpbinFaH LoLLKa eTi 2 2 YKok 210 70-80
XKac kown eTi 1 2 2 Kok 210 40-45
TemeH Epity 2He3 2 YKok - -
Temnepatypa | Tekcepy 2He3 2 YKok - 60-90
Taramapl biCbITY 2He 3 2 Kok - -
MacTepusaumns 2He 3 2 Xok - -
ABtomatTbl | Muuua (peuenTTi kKapaHbi3) 1 2 2 Kok - 23-33
TypAe nuuua | dokavya (HaH kamblpbl) 1 2 2 Kok - 23-33
nicipy
ABToMaTtTbl | HaH (peuenTTi KapaHpI3) 1 2 2 Kok - 55
TypAe HaH
YHTaKTapblHa
ayHaty
ABTOMaTTbl | AlbIFaH KamblpAaH nicipinreH kekctep 1 2He 3 2 Kok - 35-55
TYpAe
nicipinrex
Goniw
ABTomaTtTbl | KaktanfaH eT 1 2He 3 2 Kok - 60-80
TYpAE KakTay

* YXorapblgarbl Tisimae kepceTinreH nicipy yakbITTapbl TEK Hyckay peTiHae bepinreH xaHe onapabl Keke kanayfa kapan esreptyre 6onaabl. MNewTi anapiH ana
KbI3AbIPY YaKbITbl CTaHAAPT GOMbIHLLA OPHATBINFAH XaHe onapAbl KONMeH e3repTyre 6onmangsl.
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CakKraHAablipynap
MeH KeHecTep

! Byn KypbInfbl XanbikapanblK kayincisgik
CTaHgapTTapblHa car engenin WweifapbiiiFad. TemeHaeri
eckepTynep Kayincisaik cangapbl yLwiH 6epinreH xxeHe
OHbl MYKUSAT OKbIMN LUBIFY KaXeT.

Xannbl Kayincisaik

+ KypbInfbl yiige kongaHyfa apHarfaH, OHbl
KOMMepUMAnbIK HeMece eHAIPICTIK TypfFblaa
KongaHyfa 6onmangpl.

» XKabblIk xxep 6onca ga, KypbinfbiHbl CbIpTTa
kongaHbay kaxeT. KypbinfFbiHbl KOpFaycbl3 XXaHOobIp
MeH 6opaHaa kangblpy aca KayinTi.

*  KypbInfblHbI XbIDKbITKAHOA HEMECE
OopHanacTbipFaHaa newTi OyripiHaeri TyTkanapabl
nanganaHbliHbl3.

* KypbInfbiHbl XanaH asik HeMece bifiFan He OblMKbIn
KOMMEH, asikneH TYpPTMeHis.

» KypbinfbiHbI KiTanwaga 6epinreH Hyckaynapra
cain, TeK epecek agampap faHa Taram ganblHaay
MakcaTblHAa nanganaHybl Tuic.

* KypbInfbiHbl NaaanaHfaH yakbITTa Kbi3gblpy
3nieMeHTTepiH Hemece new eciridiy 6enrini
GenikTepiH ycTtamaHbI3, 6yn 6enikrep KaTTbl
Kbi3aabl. KypbinfbiHbl 6ananap Kosnbl XXeTnenuTiH
Xepre KOMbIHbI3.

» Backa anekTp KypbinfbinapbiHa apHanfaH
anekTp kabenbaepi NeLwwTiH bICTbIK BenikTepiHe
XaKblHOAMaNTbIHbIH TEKCEPIHI3.

» Xenpety xoeHe bICTbIKTbI CarnKblHAaTyFa apHanfaH
alUbIK XXepriepAi eLllkallaH xarnnay Kepek.

* [leww eciriHiH TYTKACbIH 8pKallaH opTacbIHaH
YCTaHpI3, LWETTEPI bICTbIK 60MNYbl MYMKIH.

* [eluke acxaHarnbIK biObICTbI KOSApAA HEMECe
OHbI anFaH Kesae apaabiM neLl KonFantapbiH
nanganaHbliHbI3.

+ [lew TyOiH Typanay yLiH antoMUHWIA donbraHbl
nanganaHb6aHbI3.

* [lewwke xaHFbILW 3aTTapabl konmMaHbI3. Erep
Gavikaycbi3aa KypbinFbl Kocblnca, 6yn 3aTTapabi
XKaHybl MYMKiH.

*  KypbInfblHbl 6LWipreHAe anblpfbilThl 9pAanbiv
Xeni po3eTkacblHaH anblHbI3, KabenbaeH TapTbin
CYbIpMaHbI3.

*  KypbInfblHbI 3NEKTP XeniCiHEH axblpaTnacTaH,
ellkallaH Tasanay Hemece KyTiM KepceTy
KYMbICTapbIH XacamMaHpI3.

* Erep Kypbinfbl icTeH WbIkkaH 6onca, ewbip xarganga
XeHAey XYMbICbIH ©3iHi3 xacamaHbl3. Taxipnbecis
ajam TaparnblHaH )KacarFfaH XXeHAey XXyMblCTapblHaH
KYPBIIFbIHbIH, iICTEH LUbIFYbl HEMECE >apaMchbi3 601bin
Kanybl MyMKiH. KbI3MeT kepceTy opTarnbifbiIMeH
BannaHbicbiHpI3 («Kemek» BenimiH kapaHpI3).

ALWbIK NELWTiH eciriHe ayblp 3aTTapabl KONMaHbI3.

KypbInfbiHbl uankanbik, cesimTangpblk KeHe
ncuxukanblk kabinettepi TeMeH agamaap (6ananap
Aa kipeai), Toxipnbecia Hemece eHiMHEH xabapbl
)KOK Ke3 KenreH agamHblH kongaHbaybl Tuic.
MyHOan agampapra, kKem gereHae, kayincisgikrepiu
KaMTamacbI3 eTeTiH bipeynep eTekLi 6onybl kepek
HeMece KypbIFbIHbIH XKYMbICbIHA KaTbICTbI Kipicrne
Hyckaynapsbl 6epinyi Tuic.

Bananapfa KypbInfbIMEH oiiHayFa pykcaT eTneHis.

XKoo

Opay maTepvangapblH TacTaFaH Kkesge: opama kavra
naviganaHbinybl MyMKiH 6onaTbiHAan >Keprinikti 3aHabl
KadaranaHbI3.

OneKTp XaHe areKTPoHVKarblk KypangapabiH
kangpeiktapbiHa (WEEE) katbicTel 2002/96/EC Eypona
3aHHamachlHa CaKeC YIi KypbinFbirapbl KanbInTbl
TOnbIK Kananblk Kangblk aiHanbIMbIH NaiaanaHbin
Xombinmaybl Tvic. KopLuaraH opta MeH xarnblk
[eHcayrbifbliHa TUETIH 3USIHHBIH, anablH ana oTbIpbI,
apaMmcbI3 KypbirFbirap KarTa naganaHy MeH MallmHa
iiHaeri MmaTepvangapabl eHAeY KyHbIH OHTaunaHapipy
MakcaTblHAa 6enek xuHanybl kepek. bapnbik
eHiMaepaeri CbI3blriFaH KOKbIC >XaLUir OHIM MECIHIH,
GereKTenreH KoKbIC XUHayFa KaTbICTbl MiHAETIH ecke
canagpl.

>Kapamchbi3 yn KypbiriFblnapbiH AypbIC XOKFa KaTbICTbI
KOCbIMLLIa aknapar asny YLiH eHiM venepi Xarnblkka
KbI3MET KepceTy opTarblfbiHa Hemece onapablH,
XKeprinikTi ekingepiHe xabapnaca anagbl.

Kopu.laraH OpPTaHbl CaKTay XXaHe Kopfay

MewwTi TaHEPTEH epTe HEMECE TYCTEH KEWMiH Kellipek
nanganaHy apkplinbl 3NeKTp KyaTblH KaMTaMachI3
€TyLUi Xeninik KoMnaHuanapablH, eH Xofapbl
XYKTEMECIH a3anTyra keMmekTece anachi3.. llicipy
dyHKUMSICBIH BargapnamManay napameTtprepi —
acipece, «keWiHre KanablpbirFaH nicipy» pexuMi
(Micipy dyHKUManapbl» 6enimMiH kapaHbl3) xaHe
«KeWiHre kangblpblfifaH aBToMaTThbl TYpAe Tasanay»
pexumMi («KyTim xeHe nanganaHy» 6enimiH KapaHbi3)
— NanganaHyLblHbIH yakbITblH TUIMAI NanganaHyra
MYMKiHAiK 6epeai.

BAPBEKHKO xaHe MPATUH pexumaepi
navganaHblfiFaHga new eciriH sapkaLuaH xaybln Kot
kaxeT. byn aHeprnsaHbl cakTam oTblpbIn (LLamMamMeH
10%), >kakcbl HoTUXKEre XeTKi3eqi.

Ecik TbIfbl3aarbIlUTapbIH Wi TEKCEPIHi3, onap ecikke
ThIfFbI3 KEMNETIHAEN eTin, kKangblk 6onmMaybl yLUiH
Tasanan cypTin TypblIHbI3, OCbINalLla bICTbIKTbIH,
CbIpTKa LWbIFybIH 6OMNAbIPMaiiChI3.
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KyTim XXoHe nanganaHy

KypbInfbiHbI ewwipy

Kes kenreH Gip »XymbICTbl 6acTamacTtaH 6ypbiH
KYPbINFbIHbI TOKTAH aXblpaTblHpI3.

KypbinfbiHbl Tazanay

ToT 6acnanTblH bonat HeMece amanbaHFaH CbIpTKbl
DenikTep oHe pe3eHKe Tbifbl3AarbiluTap carnkbiH
MasblHbIM, TYCCi3 cabblH XarFbifFaH rybkameH
TasapTtbinagbl. KnbiH gakrapapl KeTipy YLiH apHambl
eHiMaepai nanganaHbiHbI3. XKybin 60nFaH CoH, OHbI
LanbIn, MyKUAT KypFaTbiHpl3. KaTTbl yHTakTapabl
HemMece TaTTaHablpaThiH 3aTTapAbl NanganaHoaHbI3.
MewTiH, iwi apbip KonaaHFaHHAH KeRiH Xbinbl
KesiHae MYKUST TaszanaHybl Tuic. blcTeik cy meH
TasapTKbIWTbl NanganaHbiHpI3, OAaH KeniH LWwanbir,
Xymcak LwybepekneH KypfFaTbin CypTiHi3. KbIpfbliL
3aTTapabl nanganaHoaHpls.

CblpfbiManbl TapTnanapaaH 6acka 6apnblk kepek-
XapakTtap KyHAENIKTi bigbICTap CUSIKTbI XKybInybl
MYMKIiH, TINTi onapgpl bIAbIC XYFbIL MallUHara XyyfFa
oonagabl.

TasapTkbiw 3aTTapabl 6ackapy TakTacbiHa Typa
Oypiknen, biCKbIL LWYOGepeKkTi KonaaHbln TazanaraH
aypeic.

! KypbInfblHbl Tazanayfa ewikallaH 6y TazapTKbllLTapbIH
Hemece KbICbIM TasapTKbILUTAPbIH NaiganaH6aHbI3.

Mew eciriH Tasanay

[NeLw eciriHiH, 8MHETIH bICKbILLMEH XX8HE KbIPFbILLI

eMecC TazapTKbllW KypangapMeH Taszanar, )XyMmcak
LwybepekneH MYKUST KypFaTbiHbI3. KaTTbl Kbipfbill 3aTThl

He

Mece eTKip TeMIp KbipfblluTapabl nanganaHbaHbI3,

ceb6ebi onap arHek BETIH ThipHaM, OHbIH, CbIHYbIHA
aKenyi MyMKiH.

Meww eciriH MyKMaT Tasanay MakcaTbiHAA OHbI LUbIFapbIn
anyblHbl3fa bonagpl.

1.
2.

Mew eciriH ToNbIK alWbIHbI3 (CbI30aHbI KapaHbI3).
Eki inmekTe opHanackaH TyTkanapabl keTepin,

OypbIHbI3 (Cbi3baHbl kKapaHbI3).

3. ECIiKTi eki XafblHaH KaTTbl
ycTan, XapTblnaw xabbiHpI3.
OHbl 83iHi3re Kkapar OpHbIHaH
KeTepe TapTbiHpbI3 (Cbi30aHbI
kapaHbI3). EcikTi opHbIHa
KOO YLUIH OCbl iC PETIH Kepi
OpbIHOAHbI3.

ToiFbI3aarbiWTapabl TEKCepy

MewwTeri ecik TbifbI34arbILUTaPbIH XWi TEKCEpIn
TYpbIHbI3. Erep Thifbi3garbiuTap 3akpiMaanfaH 6onca,
XaKblH Xepaeri catydaH KeniHri KbI3MeT KepceTy
opTanbifbiHa xabapnacbiHbi3 («Kemek» GenimiH
KapaHbl3). Tbifbl3garbilLTap aybICTbIpbIFaHFa AeniH
newTi nanganaH6aygpl yCblHAMbI3.

lLamAabl aybiCcTbIpy
[MewTiH WwamblH

(# aybICTbIPY YLLUiH:

MNewTiH
Kamepacs!

> UWam

Toifbl3aarbill

WbiHb! ecik

1. BypafbIWTbIH KOMETIMEH LUbIHbI KaknakTbl LeLwin
anbIHbI3.

2. Wamab! anbin, oHbl coHaan 6acka wammeH
aybICTbIpbIHpI3: BaTTarbl kyatbl 15 BT, wokoni E 14.
LbIHbI KaKnakTbl OpHbIHA KOWbIHbI3, OHbIH OYPbIC
OpHaFaHbIH TekcepiHi3 (Cbi3baHbl KapaHbI3).

CprFblManbl TapTnanap XUblHbIH
OpPHbIHa cany

ChblpfbIMansl cepenepai KypacTblpy YLUiH:

1. Eki xakTayabl

A GenriwTepiHeH
anbicblpak keTepin,
WbIFapbiHpbI3 (Cbi3baHbI
KapaHblI3).

2. CblpfbiMansl

gon o gz;'::‘fayblm TapTnameH
arbITTaybiLl . ;
Y CbIPFbITNA Kancbl COPEHIH

nanganaHbinaTbiHbIH
TaHAaHbI3. CbipfFbiMarnsl
TapTna Whblfapbinbin
anblHaTbIH 6afbITKa
Hasap aygapa oTbIpbif,
~3 B inMeriH, onaH keiiH

C inmeriH xakTayfra
OpHanacTbIpbIHbI3.
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3. Mew
kaOblpranapbliHOaFfbl
TecCiKTepai nanganaHbin,
OarbITTayLLbl XXonaapablH
KemerimMeH GekiTiHji3
(cbI3baHbl kKapaHbI3). Con
Xak >xaKTayFa apHasnfaH
TecikTep »ofapblaa,

an oOH Xak xakray yLUiH
TeCiKkTep TemeHge
opHanackaH.

4. EH coHblHAa akTaynapabl A benriwtepiHe
OpHanacTbIpbIHbI3.

! CblipfbiMansl TapTnanapabl 5-nosvuusra KonmaHbI3.

FAST CLEAN (XXbIJIOAM TA3AIAY)
yHKUMACLIMEH aBTOMATTbI Typae
Tasanay

FAST CLEAN (KbIJIOAM TA3ANAY) pexumimeH
newTiH, iwki Temnepatypacel 500°C-ka gewiH xeteqi.
MuponuTukanblk LMK KocbiNnaapbl XXeHe Taramaap
MEH KyMe KanablKTap >aHbin ketedi. ABToMatThbl
TYpAe TasapTy kesiHae KypbFbiHbIH 6ETi bICTbIK
bonaTtbiHAbIKTAH Gananapabl of4aH anbic Xepae
YCTaHbI3.

ABTOMaTTbI TypAe Ta3apTy Ke3iHAe KypbinFbIHbIH
6eTi bICTblK 6GonaTblHALIKTaH Gananapabl oAaH anbIic
epae ycTaHpl3. ©3airiHeH 6onaTbliH XaHy npoueciHe
GarnaHbICTbl 6enwekTep NewTiH iWiHAe XaHbin
KeTyi MyMKiH. KoBarkyablH KaxeTi )okK: Byn npouecc
KanbINTbl XX8He KayinTi emec.

FAST CLEAN (KbIJIOAM TA3AJAY) pexuMiH icke
KocracTtaH 6ypbiH:

* blnfan rybkaHblH keMeriMeH NeLUTiH, iliHeH YIKeH
Taram KangblKTapblH anbin TactaHbi3. Tasanay
CYMbIKTbIFbIH NanganaHbaHbI3.

* Bapnblk Kepek-xapakrapgbl anbin TactaHbl3.
e [lewTiH TyTKacbIHA LLUBMHEK TYTKbILTbI KOMMaHbI3.

! Erep new eTe bICTbIK 6onca, NMPonMTUKanNbIK LUK
KocblManapl. MNMeLwTiH CybIFaHbIH KYTiHi3.

! Bargapnama Tek newwTiH eciri )abbinfFaH ke3ge faHa
icke Kocblnagbi.

XKbingam Tazanay pexumMiH icke Kocy YLUiH E
TyMeciH 6acbiHbi3; TEMIMEPATYPA gucnneii «nory
pen kepcerin TypraHga YAKbIT ancnneni sgenki
y3aKTbIKTbl 1caraT 30 MUHYT (KanbINTbl LIMKM) €Tin
kepceTegi. «+» TyMMeciH 6acy 2 caraTka co3blnaTbiH
«int» KAapKbIHAbI LIMKNbIH icke Kocaabl, «-» TYWMMECIH
bacy 1 caraTka Co3biNnaTbiH «ECO» YHEMAEY LNKIbIH
icke Kocaapl.

Kayinci3aik Kypbinfbinapbl E
« Temnepatypa 6enrini MoHHEH ackaH ke3ae ecik
aBTOMaTThbl TypAe xabbinaabl.

» Erep goypbic xyMbIC icTemey bankanca, Kbiaabipy
aneMeHTTepi ewweai.

* [leLwTiH eciri »kxabblnFaHHaH KeWiH Y3aKTbIKTbl XXoHe
yakbIT NapameTpiH e3repTe anvancols.

! barpapnamanay Tek FAST CLEAN (KbIJTDAM
TA3AJTAY) pexuMiH TaHaaraHHaH KeniH xacanagpl.

Barpapnamanay aBTomatThbl TypAe Tasanaygbl
KeWiHre KanabipAabl

1. @-, TYAMECiH BacblHbI3; .en) TyAMeCi xaHe YAKbIT

(TIME) 6enHebeTiHaeri caHgap XbinbinblKTanabl.

2. ¥3aKTbIKTbl peTTey YLWiH “+” )oHe “-” TynmenepiH

OacblHpbI3; caHdap Te3 ariHarnbin, peTTeyai oHannary

YLWiH 6ackIn ycTan TYpbIHpI3.

3. Micipy asikTanaTbIH yakbIT MOHIHE XeTKeH Ke3ae on

Xagblga cakrany yuwiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa,

peTTeyai 6ekiTy MakcaTbiHaa @ TYMMECIH KanTagaH

0achblHpI3.

4. TaHpanfaH yatblk eTkeHge, TEMIMEPATYPA

(TEMPERATURE) 6erinebeTtiHoe END nanga 6onagpl

Aa, AblObICTLIK Oenri ecTinepi.

* Meicanbl: Carat 9:00 xxaHe Economy (ECO)
(YHempey) FAST CLEAN (KblJIOAM TA3ATAY)
PEXMMIHIH AeHreni TaHaanabl: 84enki opHaTbIFaH
yakbIT 1 carat. 12:30 askrany yakblTbl peTiHae
opHaTbinagpl. barnapnama carat 11:30 6onfFaHaa
aBToMaTTbl TypAe iCKe Kocbinagpl.

barpapnamanay pettenreHae, é, XoeHe @-f

Tynmenepi XbinbinblkTanabl. bargapnamanaynaH KewiH

Fast Clean (Kbingam tasanay) pexumi 6actanmactaH

oypbiH YAKBIT gucnneni y3akTbikTbl xaHe Fast Clean

(Xemngam Tasanay) pexuMiHiH askTanyblH anva kesek

KepceTin Typaapl.

Barpapnamanay pacimiH 6ongsipmay ywiH “STOP”

TYWMeCiH BacbIHbI3.

ABTOMaTTbI TypAe Tasanay LUMKIi askKTanfaHga

MewTiH eciriH awnacTtaH 6ypbIH OHbIH iLWiHAET
TemnepaTtypaHblH CyblfaHblH KYTYiHi3 Kepek. MeLwTiH,
TYBiHEH XaHe XaHblHaH aK TyHba kanabikrapabl
bavikanicbl3. Onapapl New TonblK CyblFAHHAH KeRiH
bifFan rybkameH anein TactaHpl3. KpisFaH newri
OHbIH iLiHEH TyHOa KanablKkTapabl anvacTaH
nanganaHybliHbi3Fra 6onagpl. Onap 3usH eMec XaHe
Tafamfra acep eTnengi.
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Kemek

05/2010 - 195068285.04
XEROX FABRIANO

Eckepry:

KypbInfFbl kKe3 KenreH AypbliC XXYMbIC iCTeMeYiH aHbIKTanTblH aBTOMAaTTbl AUarHOCTUKarbIK XXye apKblnbl peTTenegi.
Oypbic xyMbIC icTemMey xabapnapablH TemeHzeri TypimeH 6eviHeneHeai: “ER” apniHeH keliH caHaap kenegi.
[ypbIC >xyMbIC iCTEMEreH Kesae TeXHMKanbIK Kornaay KepceTy opTanbifbiHa xabapnachiHpi3.

TexHuKanbIK Konagay opTanbifblHa xabapnacnac 6ypbiH:

*  AKaynbIKTbl ©3iHiH Ty3eTe anaTbiHbIHbI3Abl TEKCEPIHI3.

* AKaynbIKTbIH OWbIfIFaHbIH TEKCEPY YLWiH GargaprnamaHbl kanta 6actaHbI3.

» Erep xovibinmaca, YaKineTTi TexXHUKanblk kongay opranbiFbiHa xabapnacbiHpi3.
I PykcaTbl 0K afaMHbIH KbI3METiH ellkallaH kabblngamanbia.

Keneci manimeTTepai oHau xepae yCTaHbI3:

* TEMIEPATYPA gucnneiinge kepceTineTiH xabap.

* KypbinfbiHbliH Mogeni (Moga.).

* Cepusnblk HeMipi (C/H).
KewiHipek manimeTTepaiH eki 6eniriH KypbINFbIHbIH AePEKTeP TakTacbiHaH Kepe anachbl3.
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